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1. OPIS VYROBKU
Pareny, udeny, nezrejuci, polotvrdy, polotu¢ny syr.
2. SENZORICKE KRITERIA
2.1.  Vzhlad syr vyformovany do tvaru pravidelného bochnika,
povrch hladky, pripadne s ojedinelymi trhlinkami,
zdobeny ornamentikou, farba zlato-ZIta az zlto-hneda
2.2.  Vonaachut jemne mlie¢ne nakysla, typicka pre pareny syr,
primerane sland, vyrazna po udeni, ¢istd — bez cudzich
pachov a prichuti
2.3.  Konzistencia tuhsia, pruzna, s oddel'ujiicimi sa syrovymi vldknami,
na reze bez dierok alebo s ojedinelymi dierkami
2.4.  Farba cesta zlato-7It4 az Zlto-hneda na povrchu, mlie¢ne biela
az syrovo-zIta na reze
2.5.  Tvar a hmotnost’ Koliba v tvare bochnika s hmotnostou cca 2 kg
(nekalibrovand)
3. CHEMICKO-FYZIKALNE KRITERIA
3.1.  Obsah susiny min. 48 % hmot.
3.2.  Obsah tuku v suSine 30 % (-2 %) hmot.
3.3, Obsah VBHS 54 — 63 % hmot.
3.4.  Obsah NaCl v mg.kg"' najviac 25 000
4. MIKROBIOLOGICKE KRITERIA
4.1.  Koliformné baktérie <100 KTJ/g
4.2.  Plesne <100 KTJ/g
4.3.  Kvasinky <100 KTJ/g
4.4.  Listeria monocytogenes neg./25 g Nariadenie komisie (ES) C.1441/2007
4.5.  Koagulazovo pozitivne
stafylokoky <10 KTJ/g Nariadenie komisie (ES) C.1441/2007
4.6. E.coli <100 KTJ/g Nariadenie komisie (ES) C.1441/2007
5. ZLOZENIE
Pasterizované mlieko, jedla sol’, syridlo, mliekarenska kultira
6. SPOSOB BALENIA
6.1.  Priamy obal: EVA/PE/PVDC zmr§tovacie vrecko s potlacou. Vakuovo balené.
6.2.  Prepravny obal: papierové kartony
7. PODMIENKY SKLADOVANIA
Skladujte pri teplote od +4 °C do +8 °C.
8. PODMIENKY PREPRAVY
Chladiace vozidlo s teplotou do +8 °C.
9. TRVANLIVOST
Spotrebujte do dditumu uvedeného na obale. Trvanlivost’ 60 dni.
10. CIECOVY TRH
Siroka verejnost’, velkoobchodna a maloobchodna distribiicia
11.  POUZITIE VYROBKU
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11.1. Na priamy konzum
11.2. Polotovar na d’alSie spracovanie

12. POKYNY PRE SPOTREBITELA
Dodrziavajte skladovacie podmienky vyrobku.

13. ALERGENNE ZLOZKY
Vyrobok obsahuje mlieko.
14.1. INFORMACIA O GMO

Produkt je vyrobeny zo surovin a prisad, ktor¢ nepochadzaji z GMO.
14.2. INFORMACIA O OSETRENI IONIZUJUCIM ZIARENIM
Produkt nebol oSetreny ionizujicim Ziarenim.

15. VYZIVOVE UDAJE NA 100 g
Energia: 1073 kJ/257 kcal
Tuky: 149 g

z toho nasytené mastné kyseliny: 9,9 g

Sacharidy: 3 g

z toho cukry: <0,5 g
Bielkoviny: 27,8 g
Sol: 1,50 g
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