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MASO

Obj. ¢islo/Nazev vyrobku

Slozeni

Trvanlivost

20701 H kvétova spicka

VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pieruseni doporu¢eného skladovani ihned
zpracujte. Doba zrani 21 dnG.

18

cz
119
ES

20709 H nizky rosténec

VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pieruseni doporu¢eného skladovani ihned
zpracujte. Doba zrani 21 dnG.

18

cz
119
ES

20772 H vysoky rosténec bez kosti

VYSEKOVE HOVEZI MASO Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté 0°C az +2°C. Po rozbaleni a pfi pieruseni doporu¢eného skladovani ihned
zpracujte. Doba zrani 21 dnG.

18

(o4
119
2

21111 Hovézi predni s kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi predni zebro s kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

21120 Hovézi predni klizka

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi predni klizka. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

21121 Hovézi predni bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi predni krk bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

21122 Hovézi zadni bez kosti kyta

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - kyta. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

21128 Hovézi zadni bez kosti plec

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi zadni bez kosti - plec. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

(o4
119
ES

21811 Hovézi predni s kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi zebro. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

21820 Hovézi klizka VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite.

cz
119
ES

21821 Hovézi predni bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi krk. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte.

cz
119
ES

21822 Hovézi zadni bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi maso z kyty. Vakuové baleno. Skladujte pii teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite.

cz
119
ES

21828 Hovézi zadni bez kosti plec VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pii teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite.

cz
119
ES

21837 Hovézi falesna svickova VB

VYSEKOVE MASO HOVEZ{ Vakuové baleno. Uréeno k diikladné tepelné Gpravé. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po otevfeni ihned spotiebuite.

14

cz
119
ES

21880 Hovézi veverka VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuite.

[e74
119
ES

21902 Hovézi predni bez kosti OA

VYSEKOVE MASO
zpracujte.

SLOZENI: hovézi predni bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned

cz
119
ES

21911 Hovézi predni s kosti OA

VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi predni s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte.

[e74
119
ES

21920 Hovézi klizka OA

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi klizka. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

[e74
119
ES

21927 Hovézi maso kostky OA

VYSEKOVE MASO

SLOZEN!I: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES




21928 Hovézi zadni pec bez kosti OA

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: hovézi maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23112 Véprova pecené s kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFova pecené s kosti a panenkou. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23113 Veprova krkovice s kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepiova krkovice s kosti. Skladuijte pii teploté +1°C az +4°C.

cz
119
2

23116 Veprovy bok s kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepiovy bok. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23118 Veprové koleno zadni

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepiové koleno zadni. Skladujte pi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23121 Veprova kyta bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: veprova kyta bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23122 Veprova plec bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFova plec bez kosti a kolena. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23168 Veprova krkovice bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZEN!I: vepiové krkovice bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23169 Veprova pecené bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepiové pecené bez kosti LZ. Skladujte pfi teploté +1°C a7 +4°C.

[ov4

119
£<

23176 Veprovy bok bez kosti

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFovy bok bez kosti. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

(o4
119
ES

23455 Veprova panenska svickova

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFova panenské svickova. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C.

cz
119
ES

23821 Veprova kyta bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23822 Veprova plec bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23855 Veprova panenska svickova VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C a2 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23868 Veprova krkovice bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23869 Veprova pecené bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C a7 +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23876 Veprovy bok bez kosti VB

VYSEKOVE MASO

SLOZENI: vepFové maso. Vakuové baleno. Skladuijte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracuijte.

cz
119
ES

23912 Veprova pecené s kosti platky OA

VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepiovéa pecené s kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned

zpracuijte.

cz
119
ES




cz

23913 Veprova krkovice s kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23916 Veprovy bok s kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23921 Veprova kyta bez kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23922 Veprova plec bez kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepFova plec bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23928 Veprova krkovice s kosti platky OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23930 Veprové maso kostky OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23968 Veprova krkovice bez kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23969 Veprova pecené bez kosti platky OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C a# +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23970 Veprova pecené bez kosti OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C a# +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23972 Veprova kyta bez kosti platky OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C a# +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES
cz

23974 Veprova krkovice bez kosti platky OA VYSEKOVE MASO SLOZENI: vepfové maso. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C aZ +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 7 119
ES

23976 Vepiovy bok bez kosti OA V\’(SEK(?VE MASO SLOZENI: veprovy bok bez kosti. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pii teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned . 1C129

zpracujte. £
MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi maso 46 %; vepfové maso 43 %; pitna voda; mof'ska stll, pFirodni aroma, susend zelenina. Vakuové baleno.
Skladuijte pfi teploté +1 °C az +4 °C. Pfed konzumaci diikladné tepelné upravte. Po rozbaleni nechte 20 minut odlezet a poté ihned zpracujte. cz

29748 Sekana MIX 5009 Pergamen uvnitr obalu neni uréen ke konzumaci. 7 119

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1269 kJ/ 307 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,1 g, ES
sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 13,7 g, stl 2,1 g.
SLOZENI: hovézi maso 100 %. Obsah tuku nizsi nez 20 %. Pomér obsahu kolagenu a bilkovin v mase nizsi nez 15 %. Vakuové baleno. Skladuijte pii cz

29749 Hovézi mleté maso 100% 500g teploté 0 °C az +2 °C. Pfed konzumaci dikladné tepelné upravte. Po rozbaleni nechte 20 minut odleZet a poté ihned zpracujte. Pergamen uvnitf 7 119

obalu neni uréen ke konzumaci. Vyrobeno v CR. ES

MASNY POLOTOVAR SLOZENI: hovézi maso 87 %; pitna voda; morska stil, prirodni aroma, susena zelenina. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté

+1°C az +4 °C. Pred konzumaci dikladné tepelné upravte. Po rozbaleni nechte 20 minut odlezet a poté ihned zpracujte. Pergamen uvnitf obalu cz
29750 Hovézi sekané maso 20% 5009 neni uréen ke konzumaci. 7 119

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 757 kJ/ 181 kcal, tuky 12,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,0 g, ES

sacharidy <1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 16,9 g, sl 1,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: hovézi maso 92 %, jedla stl s jodem (jedla sil, jodi¢nan draselny), fepkovy olej,

zahustovadlo: E 412, kukufi¢ny hydrolyzat, antioxidant: E 300, aroma, extrakty kofeni, stabilizator: mlécnan sodny, konzervant E250. Ur¢eno k -

L pfimé spotrebé. Vakuové baleno. Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporucujeme malym détem, starSim lidem a téhotnym Zenam. Skladujte

29746 Tatarsky biftek 250g . . . 10 119

pfi teploté +1 °C az +4 °C. Es

Po rozbaleni ihned spotrebujte. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 615 kJ/146 kcal, tuky 6,9 g, z toho nasycené
mastné kyseliny 3,2 g, sacharidy <1,0 g, z toho cukry <0,5 g, bilkoviny 20,3 g, sdl 1,5 g.

POLICKA




MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY SLOZENI: Hovézi zadni maso, pitna voda, jedla sl s jodem (jedla stil, jodi¢nan draselny) stabilizator:

trifosforecnany, glukéza, antioxidant: askorban sodny, aroma, konzervant dusitan sodny. Pfed konzumaci neni nutné solit. Skladujte pfi teploté 0°C cz
29755 Hovézi carpaccio 100g az 4°C. Vakuové baleno. Uréeno k pfimé spotiebé. Po otevieni ihned spotrebujte. Konzumaci syrového hovéziho masa nedoporucujeme malym 10 119
détem, star$im lidem a téhotnym Zenam. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: Energetickd hodnota 457kJ/108kcal, tuky 2,2g, z toho ES

nasycené mastné kyseliny 1,0g, sacharidy 1,5g, z toho cukry 1,0g, bilkoviny 22,0g, stl 3,8g.
29957 Hovézt polévkové smés OA VYSEKO\{E MASO, KOS_TI SLOZENI: hovézi maso piedni, morkova kost. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po 6 1C129
rozbaleni ihned zpracujte. Es
cz
81101 Hovézi jatra DROBY SLOZENI: hovézi jatra. Skladujte pii teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
81103 Hovézi srdce DROBY SLOZENI: hovézi srdce. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
81106 Hovézi drstky DROBY SLOZENI: hovézi drétky. Skladujte pii teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
81114 Hovézi jazyk bez podjazyci DROBY SLOZENI: hovézi jazyk bez podjazy¢i. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. 2 119
&
81812 Hovézi licka VB VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi maso. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. Po rozbaleni ihned zpracujte. 8 119
&
83101 Veprova jatra DROBY SLOZENI: veprova jatra. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
83104 Veprové srdce DROBY SLOZENI: veprové srdce. Skladujte pfi teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
83105 Veprové ledvinky DROBY SLOZENI: veprové ledvinky. Skladuijte pii teploté +1°C az +3°C. 2 119
ES
cz
95125 Hovézi surovina na polévku VYSEKOVE MASO SLOZENI: hovézi. Skladujte pfi teploté +1°C az +4°C. 4 119
ES




UZENINA

Obj. gislo/Nazev vyrobku Slozeni Trvanlivost
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové 57%, hovézi maso 28 %; veptové sadlo; pitna voda; sladka paprika, ¢erny pept,
muskatovy ofech, ¢esnek, dusitanova solici smés (jedla sil s jodem, konzervant E250); jedlé vepFové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. cz
41202 Spekacky OA Skladujte pri teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. 25 119
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy ES
< 1g, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedla stil s jodem (jedl4 stil, jodi¢nan
draselny) , konzervant: E 250; bramborovy skrob; stabilizatory: E 451; kofeni, cukr; antioxidanty: E 300, aroma; extrakt koreni, jedlé pfirodni
41203 Parky OA stfivko. Mlize obsahovat stopy lepku, mléka. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté 25 1C129
+1°C az +5 °C a spotrebujte do 3 dn0. £S
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1184 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,7 g, sacharidy
1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, stil 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 51 %; pitna voda; hovézi maso 16 %; vepiové kiize 4 %; bramborovy $krob 3
%,; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; kofeni; cukr; antioxidanty: E 300, E 330;
L , aroma; extrakt koreni; regulatory kyselosti: E 270, E 500; zahustovadlo: E 412; barvivo: E 120; jedIé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte cz
41205 Parky jemné OA N . . B . N . . o R 25 119
pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. £s
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 23,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, stl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 59 %; pitna voda; hovézi maso 22 %; veprové kiize 12 %; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: 250); smés koreni (paprika sladka, paprika paliva); stabilizatory: E 450, E 451; antioxidant: E 300;
. jedlé skopové stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°Ca cz
41206 Spisské parky OA . o . P 28 9
spotrebujte do 3 dnii. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Es
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 973 kJ/ 234 kcal, tuky 18,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,6 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,9 g, stl 1,7 g
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové maso 50 %; pitna voda; hovézi maso 24 %; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; kofeni; extrakty koreni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma; jedIé stfivko. Baleno v cz
41209 Pérek do rohliku OA ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotrebujte do 3 dna. 25 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1253 kJ/ 303 kcal, tuky 28,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,9 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,2 g, stl 1,9g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova solici
smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty kofeni; Zivocisna bilkovina (vepfova);
antioxidant: E 316; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; barvivo: E 120; pokryv: koufové aroma, koncentrat cervené repy, karamelizovany cukr, cz
41213 Ostravska klobasa OA paprikovy extrakt; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 25 119
°C a spotrebujte do 3 dnu. BEZ LEPKU. ES
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100g vyrobku: energeticka hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g,
sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 14,6 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:vepFfové maso 58 %, hovézi maso 24 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250), bramborovy $krob, stabilizatory: E 450, E 451, smés kofeni (zazvor, paprika paliva), antioxidanty: E 300, E 301, extrakty
41215 Videnské parky OA kOFeniv(pepF éervny, muékétovyv oFth),jedIé stfivko. Baleno v ochranné,at’mosféFe. Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pri 25 1C129
teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dni. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. £S

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1056 kJ/255 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,5 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,7 g, sl 2,0 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedlé sal,
jodicnan draselny, konzervant: E 250); koreni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E 300;

41219 Debrecinské parky OA extraktvy ko.Feni;jedIé sDtFivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C 5 1(.;29

a spotrebujte do 3 dnd. BEZ LEPKU. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny

12 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, stl 2,0 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové 57%, hovézi maso 28 %; vepiové sadlo; pitna voda; susena zelenina (Cervena Fepa),

kofeni(sladka paprika, cerny pepr, muskatovy orech, esnek), jedla sdl s jodem(jedla sdl, jodi¢nan draselny), jedlé veprové strivko.Baleno v cz
41227 Spekacky natural OA ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. 15 119

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy ES

<19, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, sdl 1,9 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi maso 35 %; pitna voda; vepiové maso 22 %; bramborovy $krob 6 %; dusitanova solici

smeés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés kofeni; stabilizator: E 451; dextréza; latka zvyraznujici chut’ a vani: E 621; extrakty

kofeni; aroma; antioxidant: E 301; jed|é stfivko. M(zZe obsahovat stopy lepku, mléka a dribeziho masa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte cz
41229 Klobasa s paprikou OA pfi teploté +1°C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotrebujte 25 119

do 3 dnd. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1212 kJ/ 292 kcal, tuky 25,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,

sacharidy 4,5 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 12,2 g, stl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 40 %; hovézi maso 35 %; pitna voda; bramborovy $krob 6 %; dusitanova solici

smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr; kofeni; stabilizatory: E 450, E 451; latka zvyraznujici chut a viini: E 621; antioxidant: E -
21231 Oderska klobasa OA 316;vextrakty korenl;Jed!e stnvk'o4 Mtj.ze obszjhovat sthpy lepku, % E.i drubemhoﬂmasa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 25 119

°C az +5°C. Po rozbaleni skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dnd. £s

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1375 kJ/ 332 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g,

sacharidy 4,3 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 11,5 g, stl 2,2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 45 %; vepiové sadlo 25 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; dusitanova solici

smés (jedla sUl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); koreni; chilli paprika 0,9 %, stabilizatory: E 450, E 451; cukr; antioxidant: E 316; extrakty

kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena fepa, E153, veprovy protein, glukozovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma. cz
41232 Spekacky s chilli OA Jedlé strivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 25 119

3 dnd. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1525 kJ/ 369 kcal, tuky 35,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,9 g,

sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 12,8 g, stl 1,8 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 75 %, syr Emental 9 %, smés pirodniho kofeni, cukr, stabilizator E451,

antioxidant E300, dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant E250), jedIé stfivko. cz
41239 Parky se syrem OA Skladuijte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevreni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 2 dnl. Baleno v ochranné atmosfére. 18 119

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1121 kJ/ 270 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,4 g, ES

sacharidy 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,2 g, stl 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl sl, jodi¢nan draselny,

konzervant: E 250), stabilizator E451, smés koreni, cukr, aroma, antioxidant E316, jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté cz
41253 Apetit klobasa OA +1°C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnil. BEZ LEPKU. 25 119

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, ES

sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,0 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 80 %; pitna voda; syr 12 % (mléko; jedla stil; mlééné kultury; barvivo: E 160a);

dusitanova solici smés (jedla sul, jodicnan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451, smés koreni; cukr; aroma, antioxidant: E 316; jed|é

X , , stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 cz

41260 Apetit klobasa se syrem OA dni. 18 1E1$9

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1199 kJ/290 kcal, tuky 25,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 15,0 g, stl 2,0 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 80%; pitna voda; veprové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici smés
(jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma; jedIé stfivko.

41287 Kamenecké Klobésa OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnl. BEZ 5 1(.;29
LEPKU. £s
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g,
sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, stl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 87 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla stil,
jodicnan draselny, konzervant: E250), kofeni, cukr, stabilizator: E451, antioxidant: E300, extrakt kofeni, jed|é stfevo. Baleno v ochranné atmosfére. -
41294 Vepiové parky OA Sk!,adt”te,pr! jeplo}e +1°Caz +5°C. Po,rozbalenl skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn(. 25 I
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: £s
energeticka hodnota 1426 kJ/ 345 kcal, tuky 33,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,5 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 11,6 g,
sul 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: 57% veprové maso, 28% hovézi maso; veprové sadlo; pitna voda;
sladké paprika, cerny pepf, muskatovy orech, esnek, dusitanova solici smés (jedla stl s joédem, konzervant E250); jedlé veprové strivko.
. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté od +1°C do +5°C. Po otevieni zkonzumujte do 48 hodin. cz
41502 Spekacky VBK o o ) 15 119
Prlimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: £S
energetickd hodnota 1413 kJ/ 342 kcal, tuky 32 g, z toho nasycené mastné kyseliny 14 g, sacharidy < 1 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13 g, sdl
1949
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 51 %; hovézi maso 21 %; pitna voda; jedla sdl s jodem(jedla stil, jodi¢nan
draselny), konzervant: E 250; bramborovy $krob; stabilizator: E 451; cukr, kofeni; antioxidant: E 300 ; extrakty kofeni; aroma, jedlé pfirodni stfivko. cz
41503 Parky VBK MUize obsahovat stopy lepku, mléka. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. 15 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1084 kJ/ 261 kcal, tuky 22 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,7 g, sacharidy ES
1,8 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13 g, sil 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; pitna voda; hovézi maso 8%, bramborovy $krob 2 %; dusitanova solici
smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; stabilizatory: E 451, E 452; extrakty koreni; Zivocisna bilkovina (veprova);
, , antioxidant: E 316; latka zvyraziujici chut a viini: E 621; barvivo: E 120; pokryv: koufové aroma, koncentrat cervené fepy, karamelizovany cukr, cz
41513 Ostravska klobéasa VBK Lo e e . R . < ) - . 15 19
paprikovy extrakt; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. Es
Primérné vyzivové hodnoty na 100gvyrobku: energeticka hodnota 1235 kJ/ 298 kcal, tuky 24,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g,
sacharidy 2,7 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 14,6 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 65 %; hovézi maso 15 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedlé s,
jodicnan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraziujici chut a vani: E 621; barvivo: E 160c; antioxidant: E 300; cz
41519 Debrecinské parky VBK extrakty koreni; jedlé stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. 15 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1354 kJ/ 328 kcal, tuky 29,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,1 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl sdl, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés koreni, cukr, aroma, antioxidant E316, jed|é stfivko. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 cz
41553 Apetit klobasa VBK °C. Po rozbaleni spotiebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU. 12 119
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 80 %; pitna voda; vepiové kiize; bramborovy $krob; dusitanova solici smés
(jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407, antioxidant: E 316; aroma; jed|é stfivko. cz
41587 Kamenecka klobasa VBK Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C.Po rozbaleni spotfebujte do 48 hodin. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. 15 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 881 kJ/ 212 kcal, tuky 15,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,1 g, ES

sacharidy 3,8 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 14,1 g, stl 2,5 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibeZi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; vepfové sadlo 10 %; veprové kiize 8 %;
bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E 412; olej(fepkovy); stabilizatory: E

327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty kofeni; pfirodni koreni; barvivo: E 160c¢; regulatory kyselosti: E 270, E cz
42106 Vyrobni salam 500;protispékava latka E551. MlzZe obsahovat stopy lepku a mléka. Nejed|é stievo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C 21 119
az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dni. Spotfebujte do: data uvedeného na Stitku. ES
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 798 kJ/ 192 kcal, tuky 16,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,6 g,
sacharidy 3,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,7 g, stl 2,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 35 %; hovézi maso 34 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova solici
smeés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextréza; stabilizator: E 451; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty koreni; pfirodni koreni; o
42108 Jerny salam barvivo: E 165)cA Nejedle stre\:o, pretfl konjzumacu nutno odstlramt Slfla/dujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az 21 119
+5 °C a spotiebujte do 5 dn(i. Spotrebujte do: data uvedeného na Stitku. £s
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1045 kJ/ 252 kcal, tuky 21,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,6 g,
sacharidy 3,4 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,7 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 55 %, hovézi maso 20 %, vepiové sadlo, pitna voda, bramborovy krob,
veprové kize, dusitanova solici smés (jedla sdl s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosforecnany, antioxidant: askorban sodny, smés
L kofeni, cesnek. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pri teploté +1 °C az cz
42109 Gothajsky salam L . - . - 21 119
+5 °C a spotrebujte do 5 dnd. Spotrebujte do: data uvedeného na Stitku. £s
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy
<1 g, ztoho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 55 %, hovézi maso 20 %, vepiové sadlo, pitna voda, bramborovy krob,
veprové kize, dusitanova solici smés (jedla stl s jodem, konzervant: dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany, antioxidant: askorban sodny, smés
L L, koteni, cesnek. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi cz
42309 Gothajsky salam ptleny VB . . . . 15 119
teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. £s
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1299 kJ/314 kcal, tuky 28 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, sacharidy
<1 g, ztoho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,9 g, stl 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepFové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stil s jodem (jedla stil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukuficny skrob E 1422; zahustovadlo: karagenan,guma
euchema, guarova guma; extrakty koreni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyraznovac chuti: glutamat sodny, cukerné latky, cz
42111 Sunkovy salam aroma. Nejedlé strevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°Caz + 5 °C a 21 119
spotrebujte do 5 dndl. Spotrebujte do data uvedeného na klipse. BEZ LEPKU. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 77 %; hovézi maso 14 %; jedla st s jodem (jedla stil, jodi¢nan draselny);
bramborovy Skrob; restovana cibule; stabilizator: E 451; pfirodni koreni; extrakty kofeni; antioxidant: E 316; dextrdza; latky zvyraziujici chut a viini:
42112 Polsky salam E 621, E 635; barvivo: E 160c; konzervant: E 250. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni 21 1C129
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5 dnu. Spotrebujte do: data uvedeného na stitku. £
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1336 kJ/ 322 kcal, tuky 28,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,4 g,
sacharidy 1,3 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kufeci maso strojné oddélené 35 %; veprové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna voda;
bramborovy skrob; dusitanova solici smés (jedla sll, jodicnan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; susena zelenina (Cesnek); stabilizator: E
451; dextréza; maltodextrin; extrakty korfeni; antioxidanty: E 300, E 316; barvivo: E 160c. M(zZe obsahovat stopy lepku a mléka. Nejed|é stievo, cz
42113 Pisecky tygr pred konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleni. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a po nakrojeni spotiebujte do 5 dnu. Spotiebujte do: data 21 119
uvedeného na Stitku. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g,
sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, sdl 2,3 g.




MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 73 %; hovézi maso 14 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla st s jodem
(jedla stl, jodi¢nan draselny); stabilizatory: E 450, E 451; smés koreni; latka zvyraziujici chut a viini: E 621; dextrdza; extrakty koreni; aroma;

modifikovany skrob E 1420; zahustovadla: E 407, E 415, E 417; Zivocisna bilkovina (veprova); Zelirujici latka: E 508; antioxidant: E 316; regulator cz
42123 Tyrolsky salam kyselosti: E 331; konzervant: E 250. NejedIé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi 21 119

teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5 dnd. Spotrebujte do: data uvedeného na stitku. Primérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: ES

energetickd hodnota 1042 kJ/ 251 kcal, tuky 19,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny

7,9 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,5 g, stl 1,8 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 28 %; hovézi maso 27 %; vepiové sadlo 27 %;pitna voda, bramborovy $krob 6

%; dusitanova solici smés (jedl4 sul s jodem, jodicnan draselny, konzervant: E 250); veprové klize 2 %; stabilizatory: E 327, E 331, E 451;

zahustovadla: E 407, E 412; extrakty koreni; kofeni; antioxidanty: E 316, E 330; kvasnicovy extrakt; dextrdza; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; cz
42133 Gothajsky salam rodinka barviva: E 120, E 160c; regulatory kyselosti: E 270, E 500. Nejedlé strevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 21 119

nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5 dni. Spotiebujte do: data uvedeného na Stitku/etiketé. ES

Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1294 kJ/313 kcal, tuky 28,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g,

sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 8,6 g, stil 2,3 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové min. 82 %, smés prirodniho kofeni, stabilizator E451, cukr, antioxidant E301, aroma,

barvivo E120, dusitanova solici smés (jedl4 s, jodi¢nan draselny, konzervant E250). Vakuové baleno. Nejedly obal, pfed konzumaci nutno

L odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do cz

42338 Pivni salam VB . 21 119

5 dnd. £s

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1218 kJ/ 294kcal, tuky 25 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,9 g, sacharidy

< 19, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 15 g, stl 2 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 27 %; vepiové sadlo 24 %; hovézi maso 23 %; pitna voda 16 %; bramborovy

skrob; jedla sul s jodem (jedla sdl, jodi¢nan draselny); stabilizator: E 451; latka zvyraznujici chut’ a vani: E 621; antioxidant: E 316; dextrdza; barvivo: -
42147 Cesky salm E 160c; extrakty koreni; pfirodni kofeni; konzervant: E 250. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi +1°Caz +5°C a 21 119

spotiebujte do 5 dnli. Spotfebujte do: data uvedeného na klipse. Nejed|é stievo, pred konzumaci nutno odstranit. £s

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1365 kJ/330 kcal, tuky 30,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 g,

sacharidy 3,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 11,1 g, sdl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 46 %; pitna voda; hovézi maso 13 %; veprové kiize 3 %; bramborovy $krob 2,5

%; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; stabilizatory: E 327, E 331, E 450, E 451; cukr; antioxidanty: E 301, -
42152 Hodoninsky salém E 330; r?gulatow kyselosTl: E,270, E ?OO; fahust'oyadlo: E 4V1 2; barvivo: Ej 20..NeJedIe strfvo, prved k?nzumaC| nutno od?tranlt. VSlfIadUJte pfi teploté 21 119

+1°C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. Spotrebujte do: data uvedeného na Stitku. £s

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 600 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,6 g, sacharidy

2,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, sl 2,4 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 sdl, jodi¢nan draselny,

konzervant: E 250), stabilizator E451, smés kofeni, cukr, aroma, antioxidant E316. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi -
42179 Apetit salam teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnd. Spotfebujte do: data uvedeného na stitku. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. BEZ 15 119

LEPKU. £s

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g,

sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,0 g

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 62 %; pitna voda; vepiové kiize; dusitanova sil s jodem (jedla sdl, jodi¢nan

draselny, konzervant: E 250); bramborovy krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422; zahustovadlo: karagenan,guma

euchema, guarova guma; extrakty koreni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyraziovac chuti: glutamat sodny, cukerné latky, cz
42169 Sunkovy salam zauzeny aroma. Nejed|é stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°Caz + 5°Ca 21 119

spotiebujte do 5 dnli. Spotiebujte do data uvedeného na klipse. BEZ LEPKU. ES

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, stl 2,3 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 62 %; pitna voda; vepiové kiize; dusitanova sil s jodem (jedla sdl, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukufi¢ny skrob E 1422; zahustovadlo: karagenan,guma

euchema, guarova guma; extrakty koreni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyrazinovac chuti: glutamat sodny, cukerné latky, cz
42369 Sunkovy salam zauzeny pileny VB aroma. Nejed|é strevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°Caz + 5°C a 15 119
spotiebujte do 5 dnli. Spotiebujte do data uvedeného na klipse. BEZ LEPKU. ES
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, stl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedlé sal,
jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: E 451; koreni; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; antioxidant: E 300; cukr;
42405 Slovensky salam VBK alzoma; barviva: E 120’,F 160 ¢; extfakt){ kofeni; jedlé stfivko. M(iZze obsahovat stopy dribeziho masa. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C 15 1(.;29
az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. £s
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g,
sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, sl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENi:vepFové maso 62 %; pitna voda; veprové kiize; dusitanova stil s jodem (jedla stil, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: trifosfore¢nany,modifikovany kukuficny skrob E 1422; zahustovadlo: karagenan,guma
" L, L euchema, guarova guma; extrakty koreni, antioxidant: askorban sodny, kyselina askorbova; zvyraznovac chuti: glutamat sodny, cukerné latky, cz
42511 Sunkovy saldm krajeny ) » o . . L . 15 119
aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LEPKU. £s
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 538 kJ/129 kcal; tuky 7,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,1 g, sacharidy
1,5 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 12,7 g, sal 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepFové maso 85 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 stil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250), stabilizator E451, smés koreni, cukr, aroma, antioxidant E316. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 cz
42579 Apetit salam krajeny °C. Po rozbaleni ihned spotrebujte. BEZ LEPKU. 15 119
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1345 kJ/326 kcal, tuky 30,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,8 g, ES
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,0 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: kufeci maso strojné oddélené 35 %; veprové maso 30 %; hovézi maso 9 %; pitna voda;
bramborovy $krob; dusitanova solici smés (jed|a sil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni kofeni; suSena zelenina (Cesnek); stabilizator: E -
42890 Pisecky tygr 500 OA 451; déxtroia; malt?dextrln; ?xtrakty kofeni; ahtlcfX|dant){: E 3(30, E 3165; barvwoi E 160c. Muzevob5§hovat stopﬂy lepku a mléka. Vakuové baleno. 21 119
Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn(. £s
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1165 kJ/ 278 kcal, tuky 22,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g,
sacharidy 5,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,3 g, sdl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 47 %; hovézi maso 20 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedlé s,
jodicnan draselny, konzervant: E 250); bramborovy $krob; stabilizator: E 451; koreni; latka zvyraznujici chut a vini: E 621; antioxidant: E 300; cukr;
L aroma; barviva: E 120, E 160c; extrakty kofeni; jedlé stfivko. MUZe obsahovat stopy dribeziho masa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi cz
42905 Slovensky salam OA . . ) i . . . L N 25 119
teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnd. ES
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1065 kJ/ 257 kcal, tuky 22,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,4 g,
sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,1 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 62 %; hovézi maso 17 %; pitna voda; bramborovy $krob 5 %; dusitanova solici
smeés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextréza, stabilizator: E 451; antioxidant: E 300, E316; barvivo: E 160c¢; pfirodni korenti;
extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: cervena fepa, E153, veprovy protein, glukézovy sirup, antioxidant E301, koufové cz
42918 Kabanos tmavy OA aroma. Jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°Caz +5°Ca 25 119
ES

spotrebujte do 2 dnd.
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1177 kJ/ 284kcal, tuky 24,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,8 g,
sacharidy 5,3 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 11,7 g, stil 1,9 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho
masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jédem (jedla sil, jodicnan draselny); cukr; stabilizator: E451; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; prirodni

kofeni; pfirodni barvivo (susena Stava z ervené fepy); konzervant: E 250. Nejed|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé cz
43719 Vysocina OAF teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 10 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. 30 119
Baleno v ochranné atmosfére. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobkd tohoto typu obvykla a neni na zavadu. ES
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g,
sacharidy < 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,9 g, stil 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 93 g vepiového masa a 20 g hovéziho
masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla sll, jodicnan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextrdza; extrakty koreni; krevni
barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; pfirodni kofeni; latka zvyraznujici chut a vini: E 621. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno
L odstranit. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dnl. BEZ LEPKU cz
43735 Selsky salam OAF ) A , . s | A | . . 30 119
jako ostatni vyrobky tohoto typu. Baleno v ochranné atmosfére. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobki tohoto typu obvykla a Es
neni na zévadu.
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,3 g,
sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, stl 2,8 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZEN(: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 80 g vepfového masa a 50 g hovéziho
masa; veprové sadlo 11 %; jedla sil s jodem (jedla sdl, jodicnan draselny); cukr; stabilizator: E 451; extrakty koreni; antioxidant: E 316; pfirodni -
- v kofeni; prirodni barvivo (susené Stava z cervené fepy); konzervant: E 250. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi nekolisavé
43150 Svétecni vysocina . . L, R . . . L . , . 30 119
teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 10 dn(. Baleno v ochranné atmosfére. BEZ LEPKU £S
jako ostatni vyrobky tohoto typu. Pramérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho
nasycené mastné kyseliny 16,2 g, sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepiového masa a 50 g hovéziho
masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jodem (jedla sdl, jodicnan draselny); cukr; stabilizator: E451; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; pfirodni
kofeni; pfirodni barvivo (susena $tava z cervené fepy); konzervant: E 250. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobki tohoto typu
Y obvykla a neni na zavadu. Nejed|é stievo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pri nekolisavé teploté +1°C az cz
43650 Vysocina MINI OA _ - . Y . o . ‘v _— , 30 119
+20°C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°C az +20°C a spotfebujte do 10 dnd. Baleno v ochranné atmosfére. Bez lepku, stejné jako ostatni £S
vyrobky tohoto typu.
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g,
sacharidy < 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18,9 g, sl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 80 g vepiového masa a 50 g hovéziho
masa; veprové sadlo 11 %; jedla stl s jodem (jedla sl, jodicnan draselny); cukr; stabilizator: E451; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; pfirodni
" L kofeni; prirodni barvivo (susena Stéva z cervené fepy); konzervant: E 250. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az cz
43519 Vysocina krajena . . U L 30 119
+5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Bez lepku, stejné jako ostatni vyrobky tohoto typu. Es
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1878 kJ/ 454 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,2 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 18,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 93 g vepfového masa a 20 g
hovéziho masa; veprové sadlo; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizator: E 451; dextréza; extrakty kofeni;
krevni barvivo; antioxidant: E 300; regulator kyselosti: E 575; pfirodni kofeni; latka zvyraziujici chut a viini: cz
43535 Selsky salam krajeny E 621. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. BEZ LEPKU jako ostatni 30 119
vyrobky tohoto typu. ES

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1941 kJ/ 468 kcal, tuky 41,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,3 g,
sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 22,1 g, stl 2,8 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 56 g hovéziho masa a 47 g vepiového
masa; veprové sadlo 20 %; dusitanova solici smés (jedla siil, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; fepny cukr; barviva: E 120, E 150c,

. susena Cervena fepa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az cz
43803 Turisticky salam OA L . 30 119
+5 °C a spotiebujte do 10 dnt. Bez lepku. £s
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1497 kJ/ 342 kcal, tuky 31,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,5 g,
sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,4 g, stl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepFové pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); zahustovadla: E 407 a, E 415, E 1420; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma; pokryv:
L prirodni kofeni, bramborovy $krob, veprovy protein, vepfova Zelatina; jedla stl. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po nakrojeni cz
44104 Debrecinska pecené VB N N . . . 21 119
skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 2 dn. Es
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy
1,2 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 17,3 g, stil 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepiové maso 68%; pitna voda; hovézi maso 12%; bramborovy $krob; jedlé sal s jodem;
kofeni; stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 300; aroma; extrakty kofeni; konzervant: E 250. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. cz
44108 Blckova rolada VB Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotfebujte do 3 dnd. 21 119
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1623 kJ/ 392 kcal, tuky 36,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,7 g, ES
sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,1 g, stl 2,3 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextréza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; regulatory kyselosti: E
300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena cz
44110 Anglickéa slanina VB fepa, E153, vepfovy protein, glukozovy sirup, antioxidant E301, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni 21 119
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dn{i. BEZ LEPKU. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla stil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E250); zivocisna bilkovina (veprova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextréza, maltodextrin,
vldknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; regulator kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny glukozovy sirup; pitna cz
44111 Moravské uzené maso VB voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a 24 119
spotiebujte do 3 dna. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy
< 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,0 g, sdl 2,4 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla
stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E250); zahustovadla: E407a, E415, E1420; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E451; cukr; antioxidant: cz
44121 Kladenska pecené VB E316; aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. 21 119
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 462 kJ/ 110 kcal, tuky 4,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g, sacharidy ES
< 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 16,9 g, stl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: Vepfova peéené min. 90%; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodiénan draselny,
konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a,E1420, E415; stabilizator: E 451; cukr; Zivocisna bilkovina(veprova) ; antioxidant: E 316; aroma. Pokryv:
jedla sll, suSena zelenina (Cesnek, petrZelové nat); kofeni (pepf bily, bazalka, pepr zeleny, kurkuma, pepf cerny); glukézovy sirup; modifikovany cz
44130 Myslivecka pecené VB Skrob; dextroza; extrakty koreni.. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°Caz +5°Ca 21 119
spotfebujte do 3 dnd. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 441 kJ/ 105 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy

1.9 a. z toho cukrv < 1 a, bilkoviny 17.1 @, stl 2.6 a.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 70 %; pitna voda; bramborovy $krob 3 %; dusitanova solici smés (jedla
stl, jodicnan draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407, E 415, E 417, E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivocisna bilkovina (veprova);

Zzelirujici latka: E 508; dextroza; sacharéza; regulator kyselosti: E 331; antioxidant: E 300; susena zelenina. Sitka neni urcené ke konzumaci, pred cz
44162 Veprova plec rolovana uzena vafena VB konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte 21 119
do 2 dnd. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 470 kJ/ 111 kcal, tuky 4,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,5 g, sacharidy
3,7 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 13,9 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. Trida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepFové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 s,
jodicnan draselny, konzervant dusitan sodny), stabilizator: trifosfore¢nany, cukr, antioxidant: askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte
44205 Sunka nejvyzsi jakosti 1/2 a uchovejte ;3r| teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotfebujte do 3 dnd. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotieby 21 1(:129
uvedeno na stitku. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g,
sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso min. 76 %; pitné voda; dusitanova solici smés (jedla stil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizatory: E 450, E 451; bramborovy Skrob; dextréza; Zivocisna bilkovina (veprova); antioxidant: E 316; regulatory kyselosti: E
300, E 331; zahustovadla: E 407, E 417; Zelirujici latka: E 508; aroma; extrakty kofeni; pokryv: hemoglobin, karamelizovany cukr, barviva: ¢ervena cz
44410 Anglicka slanina VBK fepa, E153, veprovy protein, antioxidant E301, koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 15 119
teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 2 dnl. BEZ LEPKU. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1368 kJ/ 330 kcal, tuky 30,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,0 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI:vepfové maso min. 66 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 sul, jodi¢nan draselny,
konzervant: E250); Zivocisna bilkovina (veprova); bramborovy Skrob; stabilizatory: E407, E450, E451, E1422; cukr; dextroza, maltodextrin,
vlaknina(bez alergenu), antioxidanty: E301, E 316; regulator kyselosti: E 331; aroma. Pokryv: hemoglobinovy prasek; suseny glukozovy sirup; pitna cz
44411 Moravské uzené maso VBK voda; barvivo E150d; bylinkovy extrakt. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°Caz +5°Ca 15 119
spotiebujte do 3 dna. ES
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 602 kJ/ 144 kcal, tuky 9,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy
< 1.0 a. z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15.0 . st 2.4 a.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfova pecené min. 82 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); zahustovadla: E 407 a, E 415, E 1420; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; aroma; pokryv: -
44504 Debrecinské pecené krajena Prlrodnl kovrenl,Abramborovy skrob, veprovy protein, veprova Zelatina; jedla sdl. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1°C az +5°C. Po rozbaleni 15 119
ihned spotiebujte. Es
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 414 kJ/ 98 kcal, tuky 2,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g, sacharidy
1,2 g, z toho cukry 0,3 g, bilkoviny 17,3 g, sl 2,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. Trida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepfové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedla
stl, jodi¢nan draselny, konzervant dusitan sodny), stabilizator: trifosforecnany, cukr, antioxidant: askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu.
" o L, Skladujte a uchovejte pfi teploté od +1°C do +5°C. Baleno v ochranné atmosfére. Po rozbaleni spoltfebujte do 48 hodin. Bez lepku jako ostatni cz
44505 Sunka nejvyssi jakosti krajena , . L 15 119
vyrobky tohoto typu. Datum spotieby uvedeno na Stitku. ES
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g,
sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: vepfovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: trifosforecnany, bramborovy skrob, aroma, antioxidant: erythorban sodny; extrakty koreni;
L N . barvivo:E150d, koufové aroma. Bez lepku. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebujte. Bez cz
44510 Anglicka slanina lisovana krajena lepku. 15 1E1$9

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, stil 2 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. Trida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepFové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova solici

smés (jedla sal, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextrdza; antioxidant: E 316; rostlinny cz
44514 Dusena sunka vybérova krajena olej(fepkovy). Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. 15 119

Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy ES

<19, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, stl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. SLOZENI: Veprova pecené min. 90%; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 sdl, jodi¢nan

draselny, konzervant: E 250); zahustovadla: E 407a,E1420, E415; stabilizator: E 451; cukr; Zivocisna bilkovina(veprova) ; antioxidant: E 316; aroma.
44530 Myslivecké pecené kréjend Pokr%/\'/:jedlé,sfll, susena ze,lenina (éesnek,“petlrielové nat); koFenli (pepf b,i[y' bazalka‘, pepif zelenyv, kurkumva, pepf cerny); glukc’)lz?vy sirup; o 15 1C129

modifikovany skrob; dextréza; extrakty koreni.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotiebujte. Es

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 441 kJ/ 105 kcal, tuky 3,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g, sacharidy

1,9 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 17,1 g, stl 2,6 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. Trida jakosti: NEJVYSSi. SLOZENI: vepFové maso 92 %, pitna voda, dusitanova solici smés (jedl4 s,

jodicnan draselny, konzervant dusitan sodny), stabilizator: trifosforecnany, cukr, antioxidant: askorban sodny. PInéno do nejedlého obalu. Skladujte

" el . a uchovejte pii teploté od +1°C do +5°C. Po nakrojeni spotiebujte do 3 dndl. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu. Datum spotfeby cz

44905 Sunka nejvyssi jakosti - 21 119

uvedeno na Stitku. ES

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 452 kJ/ 107 kcal, tuky 3,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,46 g,

sacharidy 1 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 19,2 g, stl 1,8 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tiida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: VepFové maso 60 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanova

solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (veprova) ; zahu$tovadlo: E1422, E407 ; stabilizatory: E450, E451; -
44913 Dugena tunka standardni cukr; dextr,oza; maItodextr}n; vIaknlﬁa(b?z alergevnu); ant|v0><|danty: E301, E?1E§; regulaltor k}/selostlvE331; barvvwo: E120; arcima.A Nejedlé st:evo, pred 21 119

konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5 dnd. Es

Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 392 kJ/ 93 kcal, tuky 4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy

1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, stl 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tiida jakosti: STANDARDNI. SLOZENI: VepFové maso 60 %; pitna voda; bramborovy $krob; dusitanové

solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (vepfova) ; zahustovadlo: E1422, E407 ; stabilizatory: E450, E451;

cukr; dextroza; maltodextrin; vlidknina(bez alergenu); antioxidanty: E301, E316; regulator kyselosti E331; barvivo: E120; aroma. NejedIé stievo, pred cz
44113 Dusena Sunka standardni pulené VB konzumaci nutno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte 15 119

do 5 dnd. ES

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 392 kJ/ 93 kcal, tuky 4,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,6 g, sacharidy

1,3 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 13,0 g, sil 2,5 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY Tiida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepfové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla

stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextrdza; antioxidant: E 316; rostlinny olej(fepkovy). -
44914 Dugens 3unka wbérova Nejefile s.trevo, pr(ed lionzumaC| nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1°Caz +5°Ca 21 119

spotrebujte do 5ti dnG. Es

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy

< 1g, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, sdl 2,1 g.

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY, krajeny. Trida jakosti: VYBEROVA. SLOZENI: vepFové maso min. 72 %; pitna voda; dusitanové solici

smés (jedla sal, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); stabilizatory: E 407, E 451, E452; maltodextrin; dextrdza; antioxidant: E 316; rostlinny -
44114 Dugens 3unka wbérové piilen VB oIeJ(rePkovy). Nfejedle stfevo, Fred_ konzum_aa r:utno odstranit. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi 15 119

teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 5ti dnl. £s

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 450kJ/ 107 kcal, tuky 4,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 1,8 g, sacharidy
< 1g, ztoho cukry < 1 g, bilkoviny 15,7 g, sdl 2,1 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk 64 % (hovézi jazyk; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan
draselny, konzervant: E 250); cukr; stabilizator: E 451; bramborovy Skrob; zahustovadlo: E 407; cukr; antioxidant: E 301; houby konzervované 5%

(zampiony, voda, stl, konzervant: E211, regulator kyselosti: kyselina citronova); ocet kvasny lihovy 3 %; jedla sl (jedla stl, jodicnan draselny); jedla cz
44966 Hovézi jazyk v aspiku zelatina(veprova); latka zvyraznujici chut a vini: E 621; dextroza; extrakty koreni. Nejedlé stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi 21 119
teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 5 dnli. Nevystavujte mrazu. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 702 kJ/ 168 kcal, tuky 10,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny < 1,0 g,
sacharidy 1,4 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 17,3 g, sdl 3,5 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové maso 40%, veprova jatra 30 %; veprové sadlo 23%; pitna voda; dusitanova solici
smés (jedla stl s jodem, dustian sodny); cukr; suSena zelenina; smés piirodniho kofeni. Zabaleno do nejedlého obalu. Baleno vakuové. Skladujte a
. ) uchovejte pfi teploté od 0°C do +5°C. Informace pro konecného spotiebitele: Po otevieni spotfebujte do 48 hodin. Bez lepku. cz
45111 Jatrova cihla delikates Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1495 kJ/ 361 kcal, tuky 33 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12 "9
14 g, sacharidy 2,4 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 14 g, sl 1,9 g. ES
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: maso z vepfovych hlav 65 %, vepiové kiize, pitna voda, jedla sl s jodem (jedla sdl, jodi¢nan
draselny), smés pfirodniho koreni, extrakty koreni, susena cibule, cukr. Nejed|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C cz
45116 Tlacenka selska svétla az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnu. Bez lepku. Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: 21 119
energetickd hodnota 1347 kJ/ 325 kcal, tuky 29,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g, sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,9 ES
g, sul2,1g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso 26 %; pitna voda; veprova jatra 22 %; vepiové sadlo 16 %; vepiové kiize 5 %;
jedla stl s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgator: E 471; cukr; antioxidant: E 300; extrakt kofeni; konzervant: E 250. Nejed|é stfevo, -
45169 Kralovska pastika predvkon?umaC| nutno odstrajnlt. Skla§UJte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnd. 21 119
Spotrebujte do: data uvedeného na klipse. £s
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g,
sacharidy 1,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 10,7 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 38 %; vepiové sadlo 21 %; vepiové jatra 17 %; veprové kiize 9 %; pitna voda;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); Zivocisna bilkovina (veprova); kofeni; cukr; antioxidant: E 300. Mlize -
45727 Lahtdkova jatrovka 150g obsavhova.t stopy Ivg)kiy a mléka. Nejed|é istrevo, Earled konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni ihned 21 119
spotrebujte. Spotrebujte do: data uvedeného na Stitku. Es
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1728 kJ/ 418 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,3 g,
sacharidy 2,0 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,9 g, stl 1,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 28 %; pitna voda; vepiové maso 15 %; jedl4 stl s jodem (jedlé sal, jodi¢nan
draselny); bramborovy Skrob; modifikovany skrob E 1420; stabilizatory: E 450, E 451; Zivocisna bilkovina (vepfova); zahustovadla: E 407, E 412, E
415, E 417; zelirujici latka E 508; dextroza; cukr; regulator kyselosti: E 331; antioxidant: E 300, E 301; emulgator: E 472¢; latky zvyraznujici chut a
. L. vani: E 621, E 635; aroma; barvivo: E 100, E 120; susena zelenina; laktéza; pseniény Skrob; rostlinna bilkovina; mlééna bilkovina; modifikovany €z
45759 Sunkovéa péna 1509 . ., . . ) N R . N N L. 21 119
Skrob; koufové aroma; konzervant: E 250. Nejed|é stievo, pfed konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C. Po nakrojeni ihned Es
spotrebujte. Spotrebujte do: data uvedeného na stitku.
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1180 kJ/ 280 kcal, tuky 26,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 10,1 g,
sacharidy 5,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 7,3 g, stll 1,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 26 %; pitna voda; vepiova jatra 22 %; veprové sadlo 16 %; veprové kiize 5 %;
jedla stl s jédem (jedla stl, jodi¢nan draselny); kofeni; emulgétor: E 471; cukr; antioxidant: E 300; stl; extrakt koreni; konzervant: E 250. Nejedlé
45770 Kralovské pastika 120g stFe@vo, pFeid kf?nzumaci nutno ods?ranit. %k!adujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 25 1C129
dn(. Spotiebujte do: data uvedeného na Stitku. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1424 kJ/ 344 kcal, tuky 32,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,9 g,
sacharidy 1,7 g, z toho cukry <1 g, bilkoviny 10,7 g, sdl 1,9 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 62 %; pitna voda; vepiové kiize 8 %; veprova jatra 7 %; rohliky
3 % (pSeni¢na mouka; voda; fepkovy olej; drozdi; jedla stl s jodem; sladova je€éna mouka; emulgétor: E 472¢; cukr; glukdza; regulator kyselosti: E

341; pSeniény skrob; mak; kmin); pSeni€na krupice hrubj; jedla stl s jodem (jedla sul, jodi¢nan draselny); kofeni (pepf cerny, kmin, nové kofent, cz
45801 Jaternice OA zazvor, majoranka); suseny cesnek; veprové strivko. Kovova spona nebo drevéna Spejle neni urcena ke konzumaci, pred spotfebou nutno odstranit. 11 119
Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5 °C a spotrebujte do 2 dna. ES
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1981 kJ/ 479 kcal, tuky 45,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,3 g,
sacharidy 2,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 15,6 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 70 %; hovézi krev 20 %; rohliky (pseniéna mouka; voda; fepkovy olej; drozdi;
jedla stl s jodem; sladova je€na mouka; emulgator: E 472e; cukr; glukdza; regulator kyselosti: E 341; pSeniény skrob; mak; kmin); pSeni€na krupice
hrubé; jedla stl s jodem (jedl4 sul, jodi¢nan draselny); kofeni (cibule, pep¥ Cerny, Cesnek, kmin, nové kofeni, majoranka); veprové stfivko. Kovova cz
45804 Jelitka OA spona nebo drevéna Spejle neni urcena ke konzumaci, pred spotfebou nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte 1 119
pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 2 dnl. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1843 kJ/ 446 kcal, tuky 42,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,6 g,
sacharidy 2,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 14,7 g, stl 2,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY.SLOZENI: hovézi a vepfové maso min. 60 %; vepiové sadlo; pitna voda; strouhanka 6 % (p$eniéna
mouka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla sul, zlepsujici pfipravek (sladova jeéna mouka, emulgator: E 472e, cukr, glukéza, regulator kyselosti: E 341),
pseniény skrob, mak, kmin); veprové kize; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); bilkovina (hrachova, veprova);
, , susena zelenina (cibule smazena, esnek); stabilizatory: E 327, E 331, E 451; dextrdza; kofeni (kmin, majoranka); skrob; latky zvyraznujici chut’ a vani: €z
46301 Kamenecka sekané VB S L o . o . . . 14 119
E 621, E 635; antioxidant: E 316, E 330; extrakty koreni, zahustovadlo: E 412. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni £s
skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dna.
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1467 kJ/ 354 kcal, tuky 32,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 12,5 g,
sacharidy 4,6 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 11,8 g, stil 2,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vyrobni saldm 50 % (driibeZi maso strojné oddélené 37 %; pitna voda; vepiové sadlo 10 %;
veprové kize 8 %; bramborovy skrob 3 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); zahustovadlo: E 412;
olej(fepkovy); stabilizatory: E 327, E 331, E 450,E 451; dextrdza; antioxidanty: E300, E 316, E 330; extrakty koreni; pfirodni kofeni; barvivo: E 160c¢;
regulatory kyselosti: E 270, E 500;protispékava latka E551); pitna voda; sterilovana zelenina 14 % (okurky, paprika, mrkev); cibule; Zelatina; cz
47134 Svacinovy aspik dextréza; ocet kvasny lihovy; jedla st (jedla stl, jodi¢nan draselny); extrakty kofeni. Mlize obsahovat stopy lepku a mléka. Nejed|é stfevo, pred 35 119
konzumaci nutno odstranit. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dnd. ES
Nevystavujte mrazu.
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 551 kJ/ 132 kcal, tuky 9,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,8 g, sacharidy
3,4 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 8,9 g, stl 24 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprovy bok min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 stil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250); stabilizator: trifosforecnany; bramborovy skrob; aroma; antioxidannt: erythorban sodny, extrakty koreni, barvivo: E150d,
s . . koufové aroma. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az cz
47310 Anglicka slanina lisovana VB . . 21 119
+5 °C a spotiebujte do 2 dn(. Bez lepku. £S
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1633 kJ/ 396 kcal, tuky 38,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,0 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 11 g, stil 2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 sal, jodi¢nan draselny,
Y ; . konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. cz
50112 Veprova zebirka uzena plocha o . s . . . 7 119
Prlimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1079 kJ/ 259 kcal, tuky 17,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,1 g, ES
sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,7 g, stl 4,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, o
50115 Vepfové uzené kosti z krku kounzevrvalnt: ,EWZSO): Skladujte pfi teplotel +1°Caz +5 °C: ) ) ) _ 7 119
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1052 kJ/ 252 kcal, tuky 17,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g, ES

sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 23,1 g, stl 4,7 g.
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova Zebirka min. 80 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny,

50116 Veprové kosti uzené z peceni konzervant: E 250). Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. 7 1C129
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1035 kJ/ 248 kcal, tuky 17,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,8 g, Es
sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,7 g, stl 4,7 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepiové maso s kosti min. 80 %; pitné voda; bramborovy krob; dusitanova solici smés (jedla
L » stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); cukr, stabilizator: E 451; zahustovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. cz
50121 Uzené océasky masité PR , _ . . . 7 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 805 kJ/ 193 kcal, tuky 13,1 g, z toho nasycené mastné kyseliny 5,2 g, Es
sacharidy 1,4 g, z toho cukry 1,2 g, bilkoviny 17,5 g, sdl 3,1 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprova krkovice min. 80 %; pitna voda; dusitanové solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny,
konzervant: E250); cukr; stabilizator: E451; bramborovy $krob;zahustovadlo: E407; antioxidant: E301; Zelirujici latka: E508. Vakuové baleno. cz
50304 Uzena krkovice bez kosti VB Skladujte pri teploté +1°C az +5°C.Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +5°C a spotrebujte do 3 dnd. 21 119
Primérné vyzivové hodnoty na 100g vyrobku: Energeticka hodnota 670 kJ/160 kcal,tuk 10,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 2,8 g, sacharidy ES
<1,0 g, z toho cukry <1,0 g, bilkoviny 15,7 g, stl 2,8 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi jazyk min. 85 %; pitna voda; dusitanova solici smés (jedl4 sil, jodi¢nan draselny,
konzervant: E 250);cukr, stabilizator: E 451; bramborovy $krob, zahustovadlo: E 407; antioxidant: E 301. Vakuové baleno. Skladujte pfi teploté +1 cz
50318 Hovézi uzeny jazyk VB °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn. 21 119
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1012 kJ/ 244 kcal, tuky 21,4 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g, ES
sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 12,5 g, stl 2,3 g.
MASNY POLOTOVAR. SLOZENI: 47% vepiové maso, 14% hovézi maso, 10% veprové sadlo, pitna voda, strouhanka, jedl4 stl s jodem (jedla s,
jodi¢nan draselny)], 6% bilé vino suché jakostni (Muller Thurgau), mléko, kofeni (pepF cerny mlety, muskatovy kvét mlety, hrebicek mlety), susena cz
51209 Vinna klobasa OA vajecna melanz, skopové stfivko Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté 1 °C az +4 °C. 6 119
Po rozbaleni ihned spotrebujte. Pfed spotifebou nutno dlkladné tepelné upravit. Sava podlozka uvniti baleni neslouzi ke konzumaci. £s
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1138 kJ/ 275 kcal, tuky 22,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 8,8 g,
sachari/dv 5.9 a. z toho cukvrv 0.5a. bl’lkovi,nv 11,? a,,sﬂl 16a.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drstky 59 %; pitna voda; veprové kiize 15 %; bramborovy skrob 5 %; jedla sdl s jodem
(jedla stl, jodi¢nan draselny); kukuricna mouka; koreni (paprika sladka, pept ¢erny, kmin, majoranka), modifikovany skrob E 1422; zahustovadla: E
412, E 415; susena zelenina (cibule, cesnek); fepkovy olej; latky zvyraziujici chut a viini: E 621, E 635; extrakty kofeni; kvasni¢ny extrakt. Nejedlé
Y , i stfevo, pred pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pridaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po odstaveni mizete servirovat. V pfipadé cz
51169 Drétkova polévka zahu$téna ; ) o . . . - . . L . . 21 119
potieby dochutte. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po otevreni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dn(. Datum spotreby £S
je uvedeno na stitku.
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 676 kJ/ 161 kcal, tuky 8,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 2,1 g, sacharidy
9,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,6 g, stl 4,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: hovézi drétky 59 %; pitna voda; vepiové kiize 15 %; bramborovy $krob 5 %; jedla stl s jodem
(jedla stl, jodi¢nan draselny); kukufi¢nd mouka; koreni (paprika sladka, pepf cerny, kmin, majoranka), modifikovany skrob E 1422; zahustovadla: E
412, E 415; susena zelenina (cibule, cesnek); fepkovy olej; latky zvyraznujici chut’ a vani: E 621, E 635; extrakty kofeni; kvasnicny extrakt. Nejed|é cz
51769 Drstkova polévka zahusténa MINI strevo, pred pfipravou nutno odstranit. K 1 dilu vyrobku se pfidaji 2 dily vody. Polévku pfivedte k varu a po odstaveni mizete servirovat. V pfipadé 14 119
potieby dochutte. Skladujte pri teploté +1 °C az +5 °C. Po otevieni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotiebujte do 3 dnd. ES
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 676 kJ/ 161 kcal, tuky 8,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 2,1 g, sacharidy
9,7 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,6 g, stil 4,6 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: veprové sadlo 97 %; dusitanova solici smés (jedla s, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250). -
, . . Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C.
52102 Uzena slanina bez kize e, ’ L, , , i 5 119
Prlimérné vyZivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 3230 kJ/ 785 kcal, tuky 85,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 34,9 g, £S

sacharidy < 0,5 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 3,3 g, stl 2,5 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 111 g vepfového masa a 34 g
hovéziho masa. SloZeni: veprové maso, veprové sadlo, hovézi maso, jedla stl s jodem, konzervant E250, smés kofeni, cukr, susena zelenina,

. L antioxidant E316, aroma, extrakty kofeni, startovaci kultura. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte cz
53508 Polican krajeny ” L . N . - 30 119
pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni ihned spotfebuijte. £s
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny
17 g, sacharidy 1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, stl 3,5 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: vepfové maso, hovézi maso; vepiové sadlo; dusitanova solici smés (jedla s,
jodicnan draselny, konzervant: E 250), dextréza, prirodni koreni, extrakty koreni, susena zelenina, startovaci kultura. Na 100 g hotového vyrobku
. bylo pouzito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa.Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +5 °C. Po cz
53510 Herkules krajeny . o N . - . ) L 30 119
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. £s
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g,
sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, sl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY, krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a
26 g hovéziho masa; veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), dextréza, pfirodni koreni a
e L, extrakty koreni, startovaci kultura. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1°C az +5°C. cz
53511 Paprikas krajeny L. P . Aot 30 119
Po rozbaleni ihned spotrebujte. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. £S
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g,
sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, stl 3,4 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. krajeny. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 150 g hovéziho masa; dusitanova
solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni (rostlinny bilkovinny hydrolyzat, jedla sdl); dextréza; maltodextrin; sacharéza;
suseny glukdézovy cukr; antioxidant: E 301; extrakty kofeni; pfirodni aroma. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az cz
53789 Hovézi prsut krajeny 100g +5°C. 30 119
Pred konzumaci doporucujeme ponechat otevieny vyrobek cca 20 minut pfi pokojové teploté. Po rozbaleni spotfebujte do 24 hodin. ES
Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 795 kJ/ 188 kcal, tuky 6,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g, sacharidy
< 1,0 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 32,6 g, sl 4,1 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 136 g vepfového masa a 6 g hovéziho masa;
veprové sadlo 12 %; dusitanova solici smés (jedla sdl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); pfirodni koreni; dextroza; suseny extrakt z cervené
fepy, antioxidant: E 316; kvasnicovy extrakt; startovaci kultura. Nejed|é stfevo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. cz
53801 Lovecky saldam OA Skladuijte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 5 dnu. BEZ LEPKU jako 60 119
ostatni vyrobky tohoto typu. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2203 kJ/ 533 kcal, tuky 49,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,1 g,
sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 19,8 g, stll 3,6 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 118 g vepiového masa a 14 g hovéziho
masa, veprové sadlo, jedla sil s jodem, antioxidant: E 301, dextrdza, smés koreni, extrakty kofeni, susena zelenina, startovaci kultura, konzervant: E -
53804 Dunajska klobisa OA 250,VJedIe kolagenni Stl’l\'/k04 Balenonv ochranné aFmosfereA S,kla,duﬁe pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 30 119
°C az +20 °C a spottebujte do 5 dnti. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. £S
Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1996 kJ/ 483 kcal, tuky 44,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17,6 g,
sacharidy 1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 18,9 g, sl 3,3 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 96 g vepiového masa a 25 g hovéziho masa,
veprové sadlo 34 %, dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250), kofeni, aroma, antioxidant: E 301, suseny glukézovy
sirup, extrakt koreni, startovaci kultura, jedlé kolagenni stfivko, pokryv(barvivo: E 170, Zelatina-veprovamodifikovany skrob, stabilizator: E 262, cz
53806 Alpska klobasa OA zahustovadlo E 415 konzervantE202) . Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi 30 119
teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dn. ES

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energetickd hodnota 1997 kJ/ 541 kcal, tuky 44 g, z toho nasycené mastné kyseliny 18,9 g,

sacharidy 1,5 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 20,5 g, stl 3,5 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a 34 g hovéziho masa.
SlozZeni: veprové maso, veprové sadlo, hovézi maso, jedla sl s jdédem, konzervant E250, smés kofeni, cukr, susend zelenina, antioxidant E316,

aroma, extrakty koreni, startovaci kultura. Nejedlé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé cz
53808 Polican OA teploté +1 °C az 60 119

+20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 10 dnd. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. ES

Primérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1969 kJ/ 476 kcal, tuky 42 g, z toho nasycené mastné kyseliny 17 g, sacharidy

1,9 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 22,5 g, sul 3,5 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa;

veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextroza; prirodni kofeni; extrakty kofeni; barvivo: E

162; extrakt z ¢erveného vina; antioxidant: E 316; regulator kyselosti: E 330; maltodextrin; startovaci kultura. Nejed|é stievo, pred konzumaci nutno cz
53810 Herkules OA odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a 60 119

spotiebujte do 10 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1849 kJ/ 447 kcal, tuky 39,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g,

sacharidy <1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 20,9 g, stil 3,3 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 111 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa;

veprové sadlo 23 %; dusitanova solici smés (jedla sll, jodicnan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; pfirodni kofeni; extrakty koreni; barvivo: E

162, E 160c; extrakt z Cerveného vina; susena zelenina (Cesnek); antioxidant: E 316, E 330; regulator kyselosti: E 575; maltodextrin; startovaci cz
53811 Paprikas OA kultura. Nejed|é strevo, pred konzumaci nutno odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C, 60 119

rozvésené. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 dnil. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1966 kJ/ 475 kcal, tuky 43,0 g, z toho nasycené mastné kyseliny 16,9 g,

sacharidy < 1 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 21,9 g, stl 34 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa;

veprové sadlo 30 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny; konzervant: E 250); regulator kyselosti: E 575; dextréza; antioxidant: E 316;

cukr; latky zvyraznujici chut’ a vani: E 621, E 635; extrakty kofeni (pepf erny, ¢esnek); startovaci kultura. Nejedlé stievo, pfed konzumaci nutno cz
53816 Permonik OA odstranit. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pri teploté +1 °C az +20 °C a 60 119

spotiebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2257 kJ/ 546 kcal, tuky 50,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,1 g,

sacharidy 2,5 g, z toho cukry 1 g, bilkoviny 20,4 g, sdl 3,2 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100g hotového vyrobku bylo pouzito 106g vepiového masa a

10g hovéziho masa; dusitanova solici smés (jedla stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E250); stabilizator: E450; antioxidant: E301; regulator kyselosti:

E575; dextroza; smés kofeni; suSena zelenina; aroma; barvivo: karamel; startovaci kultura; jedlé stfivko. cz
53827 Draci klobasa OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1°C az +20°C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1°C az +20°C a spotiebujte do 5 60 119

dna. ES

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2246 kJ/ 543 kcal, tuky 51,8 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,9 g,

sacharidy 14 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 18 g, st 3,1 g

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: Veprové maso; hovézi maso; vepiové sadlo 35%; dusitanova solici smés (jedla s,

jodicnan draselny, konzervant: E 250); dextréza; suseny glukdzovy sirup; smés koreni; susena zelenina; koufové aroma; antioxidanty: E 300, E 301;

extrakty kofeni; startovaci kultura; jedlé stivko. Na 100g hotového vyrobku bylo pouzito 140g masa. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi cz
53828 Zamecka klobasa OA nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotiebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky 30 119

tohoto typu. ES

Prlimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2228 kJ/ 539 kcal, tuky 51,3 g, z toho nasycené mastné kyseliny 19,5 g,

sacharidy < 1,0 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 19,1 g, stl 2,6 g.

MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 100 g vepfového masa a 26 g hovéziho masa;

veprové sadlo 29 %; dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); dextrdza; regulator kyselosti. E 575; smés kofeni; cukr;

latka zvyraznujici chut a vini: E 621; antioxidanty: E 300, E 316; extrakty kofeni; startovaci kultura. NejedIé stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. cz
53833 Rubin OA Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C, rozvésené. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a 60 119

ES

spotrebujte do 10 dnu. Bez lepku jako ostatni vyrobky tohoto typu.
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1906 kJ/ 461 kcal, tuky 48,6 g, z toho nasycené mastné kyseliny 13,0 g,
sacharidy 1,1 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 20,0 g, sdl 3,5 g.
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MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 109 g vepfového masa a 14 g hovéziho masa;
dusitanova solici smés (jedla sul, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); kofeni; cukr; latky zvyraznujici chut a vani: E 621, E 635; antioxidant: E 316;

Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 964 kJ/ 232 kcal; tuky 19 g; z toho nasycené mastné kyseliny 7,4 g; sacharidy
1,2 g; z toho cukry <1 g; bilkoviny 14,5 g; stl 2,1 g.

regulator kyselosti: E 575; dextroza; extrakty koreni; hemoglobin; startovaci kultura. Nejed|é stfevo, pfed konzumaci nutno odstranit. Baleno cz
53834 Farmar OA v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po nakrojeni skladujte pfi teploté +1 °C az +20 °C a spotfebujte do 10 60 119
dnd. BEZ LEPKU jako ostatni vyrobky tohoto typu. ES
Priimérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 2364 kJ/ 572 kcal, tuky 55,2 g, z toho nasycené mastné kyseliny 20,5 g,
sacharidy 1,5 g, z toho cukry 1,1 g, bilkoviny 17,4 g, sl 3,1 g.
MASNY VYROBEK TRVANLIVY FERMENTOVANY. SLOZENI: na 100 g hotového vyrobku bylo pouZito 140 g vepfového masa; dusitanova solici smés
(jedl4 stl, jodi¢nan draselny, konzervant: E 250); smés koreni; dextréza; extrakty kofeni; antioxidanty: E 300,
T E 301; startovaci kultura; jedlé stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi nekolisavé teploté +1 °C az +20 °C. Po rozbaleni skladujte pfi cz
53856 Budapestska spirala OA . . L . L . . , . ) 60 19
teploté +1 °C az +20 °C a spotrebujte do 5 dnl. BEZ LEPKU. Tvorba bilého povlaku na povrchu vyrobku je u vyrobkid tohoto typu obvykla. £
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1915 kJ/ 462 kcal, tuky 41,7 g, z toho nasycené mastné kyseliny 15,4 g,
sacharidy 1,2 g, z toho cukry < 1,0 g, bilkoviny 20,8 g, sdl 3,0 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: driibeZi maso strojné oddélené 50 %; veprové kiize11 %; pitna voda; bramborovy $krob;
jedla stl s jodem (jedla stil, jodi¢nan draselny); bramborova vlaknina; Zivocisna bilkovina (veprova); stabilizatory:
E 450, E 451; dextroza; latka zvyraznujici chut a vani: E 621; zahustovadla: E 412, E 415; antioxidant: E 316; extrakty kofeni; aroma; barvivo: E 120; cz
55220 Parky Velka Javofina OA konzervant: E 250, jed|é sfivko. MUZe obsahovat stopy lepku a mléka. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po 25 119
rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dna. ES
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 708 kJ/ 170 kcal, tuky 11,5 g, z toho nasycené mastné kyseliny
3,7 g, sacharidy 4,2 g, z toho cukry < 1 g, bilkoviny 12,4 g, stil 2,2 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. SLOZENI: vepfové maso 50 %; hovézi maso 24 %; pitna voda; bramborovy $krob; jedla stl s jodem
(jedla stl, jodi¢nan draselny); smés koreni; stabilizator: E 451; cukr; latka zvyraznujici chut’ a vini: E 621; antioxidant: E 316; extrakty koreni; aroma;
. , barvivo: E 120; konzervant: E 250; jed|é pfirodni stfivko. Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté cz
55221 Chorizo klobasa OA . . o . . . o 25 119
+1°Caz +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotfebujte do 3 dnd. £S
Primeérné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku: energeticka hodnota 1079 kJ/ 260 kcal, tuky 21,9 g, z toho nasycené mastné kyseliny 9,0 g,
sacharidy 2,6 g, z toho cukry < 0,5 g, bilkoviny 13,2 g, stl 1,9 g.
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY. Slozeni: Vepiové maso 87%; hovézi maso 8%; pitna voda; jedla sil s jodem (jedla sdl, jodi¢nan
draselny); kofeni (kmin mlety, paprika sladka, chilli mleté, pepf ¢erny mlety, cesnek mlety, zazvor mlety); stabilizator: E 451; cukr; antioxidant: E 316; -
55264 Fdarska klobasa OA paprikovy extrakt;lkonzerve,!?t: E 250,JAedIewstr|vko.vBez Iepklvj. Pivod veprového ,masa: Ep . ) ) o ) 25 119
Baleno v ochranné atmosfére. Skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C. Po rozbaleni skladujte pfi teploté +1 °C az +5 °C a spotrebujte do 3 dndl. £s
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VYROBKY DLE GUSTA

Obj. ¢islo/Nazev vyrobku Slozeni Trvanlivost
MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY SLOZENI: vepiové maso 41%, hovézi maso 15%, veprové syrové sadlo, pitna voda, jedla stil s jodem
(jedla sul, jodi¢nan draselny), smés koreni, extrakty kofeni, stabilizator: trifosforecnany, dextréza, antioxidant: erythorban sodny, konzervant: E250,
. v . . . . \. v S04 oy M . . . . cz
. P barvivo: extrakt z pfirodnich latek. Skladujte a uchovejte pfi teploté od 0°C do +7°C. Nejedlé strevo, pred konzumaci nutno odstranit. Spotrebujte
42126 DLE GUSTA GOTHAJSKY SALAM , . 28 105
do: data uvedeného na klipse. BEZ LEPKU. £

Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energetickd hodnota: 1425 kJ / 345 kcal; Tuky: 33,6 z toho nasycené mastné kyseliny: 13,8 g; Sacharidy 0,1 g, z
toho cukry: 0,1 g; Bilkoviny: 10,6 g; Sil: 1,96 g.
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