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Vymezeni vyrobni ¢innosti a odpovédnosti vyrobce

Vyrobce:

JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifici

Nizev provozovny:

Prodejny typu A, B,C
Velkoobchod

Sidlo provozovny:

Viz seznam prodejen

Nakup, skladovani a distribuce potravin - velkosklad

Vyrobni ¢innost: Nakup, skladovani a prodej potravin (vé. déleni, baleni a prodeje
koncovému zakaznikovi) - prodejny
Oblast vyrobni ¢innosti: Distribuce a prodej potravin.
Primérn4 vyroba:
Trvanlivé potraviny, chlazené potraviny, zmrazené potraviny, ovoce,
Sortiment: zelenina, brambory, houby.
Nepotravinaiského zbozi.
Podet zaméstnancii: 470
Smény: e,

Struktura systému kritickych

bodu:

segmentovana studie

Pracovnik Odpovédnost

Piedstavitel vedeni

- koncepéni fizeni provozu
- systémové zavedeni systému kritickych bodl
v provoze

Vedouci tymu HACCP

- zavedeni HACCP do praxe provozovny
- Udrzba HACCP
- bezpeénost, zdravotni nezavadnost a kvalita potravin

Vedouci prodejny

- dodrZzovani pravidel provozni a osobni hygieny,
spravné vyrobni praxe

- zaznamenavani znaku a jejich hodnot na kritickych
bodech, napravna opatfeni

Ostatni pracovnici

- dodrzovani pravidel provozni a osobni hygieny,
spravné vyrobni praxe

- zaznamenavani znak( a jejich hodnot na kritickych
bodech
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systému HACCP, véetné jeho potieb a zlepSovani.

Ing. Jaroslav Pavlicek
pfedseda druzstva
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T — Dat ini
HACCP JEDNOTA, spotebni druZstvo Velké Mezifici e b v

Slovnik pojmu
Archivace - povinnost archivovat dokumenty. Dokumentace se uchovava nejméné 1 rok,
zaznamy nejméné 1 rok po ukonéeni data minimalni trvanlivosti nebo pouZitelnosti potravin.

F = frekvence - udava Eetnost vyskytu nebezpeci

1 Slaba
3 Castéjsi
5 Bézna
10 Velmi Casta
15 Stale
D = detekce - zplisob zjisténi nebezpeci
1 Viditelny
3 Jednoducha zkouska
5 Detailni zkouska
10 Rozbor
15 Nedetektovatelné

Formulafe — dokumentace pro zapisovani zjisténych hodnot pfi sledovani a napravnych
opatreni

GHP - spravna hygienicka praxe, véetné GMP - spravna vyrobni praxe, GDP - spravna
distribuéni praxe, PRP - program nezbytnych opatfeni - dodrZovani vSech pravem
upravenych hygienickych pozadavku a povinnosti v procesu vyroby potraviny a pfi jejim
uvadéni do ob&hu a uplatnéni hygienickych pravidel odpovidajicich obecné uznavanému
védeckému poznani pro dosaZeni a uchovani zdravotné nezavadnych potravin. Ministerstvo
zemedélstvi zvefejni pravidla spravné hygienické praxe ve Veéstniku Ministerstva
zemédélstvi Ceské republiky a v ¢eské technické normé.

Dale CSN ISO 22 000:06 — Systémy managementu bezpe&nosti potravin — poZadavky na
organizaci v potravinafském retézci.

HACCP (systém kritickych boda) - (Hazard Analysis Critical Control Points) systém je
souborem opatieni, jimiZ se zvlada (odstrariuje nebo minimalizuje) nebezpedi jiz v prabéhu
technologického postupu nebo chrani dilo pfed napadenim nebezpe&im, pokud byly suroviny
pluvodné prosté nebezpeci. Systém vyZaduje soustavné sledovani kritérii a jejich hodnot
monitorovanim na kritickych kontrolnich/ochrannych bodech (CCP). Napravnymi opatfenimi
se musi uvést kritéria a jejich hodnoty bezprostfedné po zjisténi odchylek od normy do
souladu s normou.

Hodnota - konkrétni veli€ina, stav ktery musi byt na CCP dosazen

Kritické meze - jsou znaky a jejich hodnoty, které tvofi hranici mezi pfipustnym a
nepfipustnym stavem v kritickém bodé

Kriticky kontrolni bod (v textu oznateny CCP) - pracovni operace, proces, misto nebo
prostor, na némz jsou soustavné sledovany kritické meze (znaky a jejich hodnoty), na némz
se uplatiuji ochranna opatieni k zamezeni, odstranéni nebo sniZeni nebezpe&i na
prijatelnou miru, na némz se rovnéZ provadéji napravy a napravna opatieni v pfipadé, Ze
hodnoty kritérii nejsou v normé

Kontrolni bod (v textu oznateny CP) - pracovni operace, proces, misto nebo prostor, na
némz jsou soustavné sledovany kritické meze (znaky a jejich hodnoty), na némz se uplatfiuji
ochranna opatfeni k zamezeni, odstranéni nebo sniZzeni nebezpeti na pfijatelnou miru, na
némz se rovnéz provadéji napravy a napravna opatieni v pfipadé, Ze hodnoty kritérii nejsou
vnormé. Na kontrolnim bodé se neprovadéji zaznamy zjiSténych hodnot a zaznamy o
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napravé. V pfipadé provadéni napravnych opatfeni se provadi zaznam o napravném
opatieni.

Naprava - zajistuji uvedeni hodnot znakl kritického bodu do zvladnutého stavu, nebo
zabrafiuji uvedeni potraviny nebo pokrmu vyrobenych v nezvladnutém stavu do ob&hu

Napravna opatfeni - jsou opatieni jimiZz jsou nebezpe&i odstran&na nebo sniZena na
pfijatelnou miru po analyze naprav

Nebezpedi — zahrnuje biologické (B), chemické (Ch) a fyzikaIni (F) &initele a podminky.
RovnéZ zahrnuje urcité situace, které by mohly ovlivnit zdravotni a hygienickou nezavadnost
a jakost surovin, polotovarti nebo hotovych vyrobki. Kde neni u sestav HACCP uveden dany
druh nebezpecti, nebyl tento typ nebezpeti pfi provedené analyze nebezpeéi identifikovan

Odpovida - konkrétni osoba zodpovédna za tkon
Operace - Ukon, krok technologického postupu na pracoviti pfi vyrobé

Ovladaci opatfeni - jakakoliv €innost, kterou je mozno pouzit k prevenci nebo k vylougeni
nebezpeCi ohroZujiciho zdravotni nezavadnost potraviny nebo k jeho zmenseni na
pfipustnou miru

Pfi¢ina - konkrétni pfi¢ina nebezpeci, kterd& muZe ovlivnit zdravotni a hygienickou
nezavadnost vyrobku, pfipadné jakost

Pfidruzeny dokument - soutast podnikové dokumentace majici vztah k vyrobé potravin a
dodrzovani spravné vyrobni praxe

Riziko - odhad pravdépodobnosti uplatnéni ,nebezpedi*

Sledovani (monitoring) — systematické pozorovani a méfeni stanovenych znakil a jejich
hodnot uréenym postupem pro posouzeni, zda kriticky bod je ve zvladnutém stavu

Specifikace vyrobku (Specifikace potraviny, obalového materialu) - charakteristické
znaky potraviny/obalového materidlu uvedené v platné legislativé, pfip. v platnych
postupech organizace. Soucast specifikace potraviny tvofi Popis skupiny vyrobk(, platna
etiketa a ostatni dokumentace organizace vztahujici se k potraviné (napf. podnikova norma,
technologicky postup, aj.)

Validace - Cinnost, jako zejména pozorovani, méfeni a zkouseni, kterymi se prokaze
poZzadovana Gcinnost planu systému kritickych bodu

Velikost rizika = F x Z x D, vyjadiuje zavaznost jednotlivych CCP

Verifikace - pouZiti metod, postupl, zkousek a daldich hodnoceni, jinych nez pouzivanych
pfi pfi sledovani, ke zjisténi, zda vysledky sledovani jsou v souladu s planem systému
kritickych bodu

Vnitfni audit - systematické a nezavislé hodnoceni Urovné systému kritickych bodl a jeho
souladu s planem systému kritickych bod( provadéné pracovniky, ktefi nejsou za vytvoreny
systém kritickych bod( pfimo odpovédni.

Z = zavaznost - hodnoceni nebezpeti - kvalifikace nebezpe&i z hlediska zdravotnich i
jakostnich nasledku

1 Neexistujici

3 Neprijemnost

5 Prekracujici normu
10 Onemocnéni

15 Smrt

Znak - faktor (napf. teplota, ¢as, vihkost, pH, aktivita vody, senzorické vlastnosti, stav Gistoty)
ktery ovliviiuje zdravotni nezavadnost a jehoZ hodnoty se sleduji v kritickych bodech vyroby
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Souvisejici legislativa
Ve znéni k 20.9.2013

Souvisejici legislativa
Legislativa CR — Bezpeé&nost potravin

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplinéni
nékterych souvisejicich zakonu

Vyhlaska MZe €. 141/1997 Sb., o technickych poZadavcich na vyrobu, skladovani a zpracovani
lihu

Vyhlaska MZd €. 296/1997 Sb., kterou se stanovi pravidla pro vybér epidemiologicky rizikovych
skupin potravin

Vyhlaska MZe &. 329/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zékona €.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu, pro $krob a vyrobky ze $krobu, luténiny a olejnatd semena

Vyhlaska MZe é. 330/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), |) a k) zakona &. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond,
pro €aj, kavu a kavoviny, ve znéni 78/2003 Sb.

Vyhlaska MZe €. 331/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu, pro kofeni, jedlou sll, dehydratované vyrobky a ochucovadla a horgici

Vyhlaska MZe ¢. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopinéni nékterych souvisejicich
zakon(, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cukrafské vyrobky a tésta

Vyhlaska MZe €. 335/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona &.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu, pro nealkoholické napoje a koncentraty k pfipravé nealkoholickych napoju, ovocna vina,
ostatni vina a medovinu, pivo, konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholické napoje, kvasny ocet a
drozdi

Vyhlaska MZe €. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona €.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakond, ve znéni pozdéjSich pfedpisl, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivogichy a
vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Vyhlaska MZd ¢. 475/2002 Sb., kterou se stanovi rozsah znalosti pro ziskani osvédéeni
prokazujici znalost hub, zptsob zkou$ek, jakoZ i nalezitosti Zadosti a osvédéeni (vyhlaska o
zkousce znalosti hub)

Vyhlaska MZe €. 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky,
kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, cokoladu a Cokoladové bonbony

Vyhlaska MZe €. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlééné vyrobky, mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje

Vyhlaska MZe €. 157/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro Cerstvé ovoce a Cerstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skofapkové plody, houby, brambory a
vyrobky z nich, jakoz i dalSi zpUsoby jejich oznacovani

Vyhlaska MZd ¢. 54/2004 Sb., o potravinach urenych pro zvlastni vyzivu a o zpUsobu jejich
pouziti

Vyhladka MZd €. 133/2004 Sb., o podminkach ozafovani potravin a surovin, o nejvyssi davce
zafeni a o zpusobu oznaceni ozafeni na obalu

Vyhlaska MZe ¢. 194/2004 Sb., o zplUsobu provadéni klasifikace jatecné& upravenych tél jateénych
zvirat
a podminkach vydavani osvédéeni o odborné zplsobilosti fyzickych osob k této
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Vyhlagka MZe €. 211/2004 Sb., o metodach zkouseni a zplsobu odbéru a pfipravy kontrolnich
vzork(

Vyhladka MZe ¢. 212/2004 Sb., o stanoveni zasob a zplsobu jejich ohlagovani Statni zemédélské
a potravinarské inspekci

Vyhlaska MZd €. 275/2004 Sb., o pozadavcich na jakost a zdravotni nezévadnost balenych vod a
o zplsobu jejich Upravy

Vyhlagka MZd ¢&. 450/2004 Sb., o oznaéovani vyzivové hodnoty potravin

Nafizeni viady 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlého varovani o vzniku rizika ohroZeni
zdravi lidi z potravin a krmiv

Vyhlaska MZe €. 113/2005 Sb., o zpUsobu ozna&ovéani potravin a tabakovych vyrobk
Vyhlaska MZe €. 366/2005 Sb., o poZadavcich vztahujicich se na nékteré zmrazené potraviny

Vyhladka MZd €. 4/2008 Sb. , kterou se stanovi druhy a podminky pouZiti pfidatnych latek a
extrakénich rozpoustiédel pfi vyrobé potravin

Vyhlagka MF €. 150/2008 Sb. o kontrole vyroby a obé&hu lihu a o provedeni dalSich ustanoveni
zakona o lihu s tim souvisejicich

Vyhlaska MZd €. 225/2008 Sb., kterou se stanovi poZzadavky na doplfiky stravy a na obohacovani
potravin

Nafizeni viady €. 317/2012 Sb., kterym se stanovi formulaf dokladu o plUvodu nékterych druhd
lihu, destilatu a nékterych druhl lihovin

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni pééi a o zméné nékterych souvisejicich zakon(

Vyhlaska MZe €. 373/2003 Sb., o veterinarnich kontrolach pfi obchodovani se Zivogisnymi
produkty

Vyhlaska MZe €. 379/2003 Sb., o veterinarnich poZadavcich na obchodovani s Zivog&isnymi
produkty, na které se nevztahuji zvlastni pravni pfedpisy, a o veterinarnich podminkéach jejich
dovozu ze tretich zemi

Vyhlaska MZe ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych poZadavcich na Zivogisné
produkty, které nejsou upraveny pfimo pouZitelnymi predpisy Evropskych spole&enstvi

Vyhlagka €. 290/2008 Sb. o veterindrnich poZadavcich na Zivogichy pochazejici z akvakultury a na

produkty akvakultury, o opatfenich pro pfedchazeni a zdolavani nékterych nakaz vodnich Zivogichi
ve znéni Vyhlasky ¢. 59/2013 Sb.

Vyhlaska €. 128/2009 Sb., o pfizpUsobeni veterinarnich a hygienickych pozadavkd pro nékteré
potravinarské podniky, v nichZ se zachazi se ZivociSnymi produkty

Vyhlaska ¢. 94/2010 Sb., o nékterych veterinarnich a hygienickych pozadavcich na pfepravu a
zpracovani vedlejSich Zivogisnych produktl

Nafizeni vliady €.125/2011 Sb. o stanoveni informaénich povinnosti pfijemcim Zivo&i§nych
produktd v misté urceni

Vyhlasgka €. 309/2011 Sb. o stanoveni podminek vy$etfovani skotu na bovinni spongiformni
encefalopatii v ramci prohlidky jateénych zvifat a masa

Vyhlaska €. 34/2013 Sb., o veterinamich pozadavcich na poraZeni krokodyll a dal$i zpracovani
masa a ZivogiSnych produktl pochazejicich z krokodyll

Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakonu

Vyhlaska MZd €. 490/2000 Sb., o rozsahu znalosti a daldich podminkach k ziskani odborné
zpUsobilosti v nékterych oborech ochrany vefejného zdravi
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Vyhlaska MZd ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uriené pro styk s
potravinami a pokrmy

Vyhlaska MZd. ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pfi éinnostech epidemiologicky zavaznych

Vyhlaska MZd ¢. 252/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické poZzadavky na pitnou a teplou vodu a
Cetnost a rozsah kontroly pitné vody

Vyhlaska MZd €. 409/2005 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky pfichézejicich do pfimého
styku s vodou a na Gpravu vody

Vyhlaska €. 448/2009 Sb., o stanoveni hygienickych poZadavk( na kosmetické prostfedky, ve
znéni pozdéjsSich predpisu

Vyhlaska ¢. 26/2013 Sb., kierou se méni vyhladka ¢. 448/2009 Sb., o stanoveni hygienickych
pozadavk( na kosmetické prostiedky, ve znéni pozdéjSich pfedpisl

Vyhlaska 306/2012 Sb.,0 podminkach pfedchéazeni vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a o
hygienickych poZadavcich na provoz zdravotnickych zafizeni a Ustav( sociélni péce

Zakon ¢. 452/2001 Sb., o ochrané oznaceni plvodu a zemeépisnych oznaceni a o
zméné zakona o ochrané spotfebitele

Zakon €. 146/2002 Sb., o Statni zemédélské a potravinarské inspekci a o zméné
nékterych souvisejicich zakonu

Zakon ¢&. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné& nékterych
souvisejicich zakon( (zakon o vinohradnictvi a vinafstvi)

Vyhlaska €. 323/2004 Sb, kterou se provadéji néktera ustanoveni zakona o vinohradnictvi a
vinarstvi

Vyhlaska €. 324/2004 Sb., kterou se stanovi seznam vinarskych podoblasti, vinafskych obci a
vini€énich trati, véetné jejich uzemniho vymezeni

Véstnik Ministerstva zemédélstvi CR 2/2010 - VSeobecné pozadavky na systém
analyzy nebezpeci a stanoveni kritickych bodi (HACCP) a podminky pro jeho
certifikaci
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Legislativa CR — Souvisejici pfedpisy
Zakon €. 505/1990 Sb., o metrologii
Vyhlaska MPO €. 262/2000 Sb., kterou se zaijistuje jednotnost a spravnost méfidel a méieni

Vyhlaska MPO ¢. 328/2000 Sb., o zplsobu zhotoveni nékterych druhl hotové baleného zbozi,
jehoz mnozstvi se vyjadfuje v jednotkach hmotnosti nebo objemu

Vyhlaska MPO €. 330/2000 Sb., kterou se stanovi fady jmenovitych hmotnosti a jmenovitych
objemU pripustnych pro nékteré druhy hotové baleného zbozi

Vyhlaska MPO ¢&. 331/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky tykajici se lahvi pouzivanych jako
odmérné obaly pro hotové balené zbozi

Vyhlaska MPO ¢&. 332/2000 Sb., kterou se stanovi nékteré postupy pfi schvalovani typu a
ovéfovani stanovenych méfidel oznacovanych znackou EHS

Vyhlaska MPO €. 31/2002 Sb., , kterou se stanovi pozadavky na lihoméry a hustoméry na lih,
oznatované znatkou EHS

Vyhlagka MPO &. 345/2002 Sb., kterou se stanovi méfidla k povinnému ovéfovani a méfidla
podléhajici schvaleni typu

Zakon CNR &. 552/1991 Sb., o statni kontrole, ve znéni pozdéjSich pfedpist
Zakon ¢&. 634/1992 Sb., o ochrané spotfebitele, ve znéni pozdéjsich predpisti
Zakon €. 246/1992 Sb., na ochranu zvitat proti tyrani

Vyhlaska MZe €. 208/2004 Sb., o minimalinich standardech pro ochranu hospodaiskych zvifat.

Vyhlaska MZe €. 3/2009 Sb., o odborné zplsobilosti k vykonu dozoru na tseku ochrany zvifat
proti tyrani

Vyhlaska MZe ¢. 4/2009 Sb., o ochrané zvifat pfi pfepravé

Vyhlaska MZe &. 5/2009 Sb., o ochrané zvifat pfi vefejném vystoupeni a pfi chovu

Vyhlaska MZe ¢. 418/2012 Sb, o ochrané zvifat pfi usmrcovani

Vyhlaska €. 22/2013 Sb., o vzdélavani na useku ochrany zvifat proti tyrani
Zakon €. 91/1996 Sb., o krmivech

Vyhlaska €. 356/2008 Sb. , kterou se provadi zakon &. 91/1996 Sb., o krmivech, ve znéni vyhlasky
€. 25/2012 Sb.

Vyhlaska €. 415/2009 Sb., o stanoveni poZadavki na odbér vzorkl a zplsobu zvefejnéni metod
laboratorniho zkouSeni produktil ke krmeni

Zakon €. 22/1997 Sb., o technickych poZadavcich na vyrobky a 0 zmé&né a dopiné&ni
nékterych zakonu

Zakon €. 110/1997 Sb.:
Vyhlaska MZe €. 344/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky na tabakové vyrobky
Vyhlaska €. 467/2003 Sb. o pouzivani tabakovych nalepek pfi znaeni tabakovych vyrobki
Zakon €. 252/1997 Sb. o zemédélstvi
Zakon €. 166/1999 Sb.:

Vyhlaska MZe €. 290/2003 Sb., o veterinarnich pfipravcich a veterinarnich technickych
prostfedcich

Vyhlaska MZe €. 291/2003 Sb., o zékazu podavani nékterych latek zvifatim, jejichz produkty jsou
uréeny k vyZivé lidi, a o sledovani (monitoringu) pfitomnosti nepovolenych latek, rezidui a latek
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kontaminujicich, pro néZ by Zivotisné produkty mohly byt Skodlivé pro zdravi lidi, u zvifat a jejich
produktech ve znéni vyhlasky €. 51/2012 Sb.,

Vyhlaska MZe ¢. 298/2003 Sb., o narodnich referencnich laboratofich a referenénich laboratofich

Vyhlaska MZe €. 299/2003 Sb., o opatfenich pro predchazeni a zdolavani nakaz a nemoci
pfenosnych ze zvifat na ¢lovéka

Vyhlaska MZe €. 372/2003 Sb., o veterinarnich kontrolach pfi obchodovani se zvifaty

Vyhlaska MZe €. 376/2003 Sb., o veterinarnich kontrolach dovozu a tranzitu produktl ze tfetich
zemi ve znéni Vyhlasky €. 108/2013 Sb.,

Vyhlaska MZe €. 377/2003 Sb., o veterinarnich kontrolach dovozu a tranzitu zvirat ze tfetich zemi

Vyhlaska MZe ¢. 380/2003 Sb., o veterindrnich poZadavcich na obchodovani se spermatem,
vajeénymi bufikami a embryi a o veterinarnich podminkach jejich dovozu ze tfetich zemi

Vyhlaska MZe €. 382/2003 Sb., o veterinarnich poZadavcich na obchodovani se zvifaty a o
veterinarnich podminkéach jejich dovozu ze tfetich zemi

Vyhlaska MZe &. 356/2004 Sb., o sledovani (monitoringu) zoon6z a o zméné vyhlasky &. 299/2003
Sb., o opatfenich pro predchazeni a zdolavani nakaz a nemoci pfenosnych ze zvifat na ¢lovéka

Vyhlaska MZe €. 389/2004 Sb., o opatienich pro tlumeni slintavky a kulhavky a k jejimu
pfedchazeni a o zméné vyhlasky ¢. 299/2003 Sb., o opatfenich pro pfedchazeni a zdolavani nakaz
a nemoci pfenosnych ze zvifat na ¢lovéka, ve znéni vyhlasky ¢. 356/2004 Sb.

Vyhlaska 36/2007 Sb., o opatfenich pro tlumeni aviarni influenzy a o zméné vyhlasky 299/2003
Sb., o opatienich pro predchazeni a zdolavani nadkaz a nemoci prenosnych ze zvifat na ¢lovéka,
ve znéni pozdéjSich predpisu

Vyhlaska ¢. 342/2012 Sb., o zdravi zvifat a jeho ochrané, o pfemistovani a prepravé zvifat a o

opravnéni a odborné zpusobilosti k vykonu nékterych odbornych veterinarnich cinnosti

Vyhlaska ¢. 2/2013 Sb., o obsahovych nalezitostech Zadosti o povoleni domaci porazky skotu
milad$iho 24 mésich nebo jelenovitych z farmového chovu a obsahovych naleZitostech jejiho
ohlaSovani

Zakon ¢. 258/2000 Sb.

Vyhlaska MZd €. 106/2001 Sb., o hygienickych poZadavcich na zotavovaci akce pro déti

Vyhlaska MZd ¢. 35/2004 Sb. , kterou se stanovi nalezitosti, forma elektronické podoby a datové
rozhrani protokolu o kontrole jakosti pitné vody a vody koupalist

Vyhlaska MZd. ¢. 135/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické poZadavky na koupalisté, sauny a
hygienické limity pisku v piskovistich

Vyhlaska MZd. 428/2004 Sb., o ziskani odborné zpuUsobilosti k nakladani s nebezpecnymi
chemickymi latkami a chemickymi pfipravky klasifikovanymi jako vysoce toxické

Vyhlaska MZd ¢. 195/2005 Sbh., kterou se upravuji podminky pfedchazeni vzniku a Sifeni
infekénich onemocnéni a hygienické poZadavky na provoz zdravotnickych zafizeni a ustavl
socialni péce
Nafizeni vliady €. 361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnancu pfi
praci
Zakon €. 102/2001 Sb., o obecné bezpecnosti vyrobkl a o zméné nékterych zakonl
(zékon o obecné bezpecnosti vyrobku)

Zakon ¢€. 164/2001 Sb., o prfirodnich légivych zdrojich, zdrojich pfirodnich
mineralnich vod, pfirodnich lé€ebnych laznich a lazefiskych mistech a o zméné
nékterych souvisejicich zakonu (lazensky zakon)
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Zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a 0 zméné nékterych dalSich zakont
Vyhlagka MZP &. 376/2001 Sb., o hodnoceni nebezpeénych vlastnosti odpad(

Vyhladka MZP ¢&. 381/2001 Sb., kterou se stanovi Katalog odpadl, Seznam nebezpecnych
odpadl a seznamy odpadi a statl pro Gcely vyvozu, dovozu a tranzitu odpadl a postup pfi
udélovani souhlasu k vyvozu, dovozu a tranzitu odpadl (Katalog odpadu)

Vyhlaska MZP &. 382/2001 Sb., o podminkach pouziti upravenych kali na zemédélské pudé
Vyhlagka MZP &. 383/2001 Sb., o podrobnostech nakladani s odpady

Vyhla&ka MZP &. 384/2001 Sb., o nakladani s polychlorovanymi bifenyly, polychlorovanymi
terfenyly, monometyltetrachlordifenylmetanem, monometyldichlordifenylmetanem,

monometyldibromdifenylmetanem a veSkerymi smésmi obsahujicimi kteroukoliv z téchto latek v
koncentraci vétsi nez 50 mg/kg (o nakladani s PCB)

Vyhlaska ¢&. 237/2002 Sb., o podrobnostech zplUsobu provedeni zpétného odbéru nékterych
vyrobkl

Vyhlaska €. 341/2008 Sb. o podrobnostech nakladani s biologicky rozlozZitelnymi odpady a o
zmeéné vyhlasky ¢. 294/2005 Sb., o podminkach ukladani odpadl na skladky a jejich vyuzivani na
povrchu terénu a zméné vyhlasky ¢. 383/2001 Sb., o podrobnostech nakladani s odpady, (vyhlaska
o podrobnostech nakladani s biologicky rozlozitelnymi odpady)

Vyhlaska &. 374/2008 Sb., o prepravé odpadl a o zméné vyhlasky & 381/2001 Sb., kterou se
stanovi Katalog odpadl, Seznam nebezpeénych odpadl a seznamy odpad( a statl pro ucely
vyvozu, dovozu a tranzitu odpad( a postup pfi udélovani souhlasu k vyvozu, dovozu a tranzitu
odpadul (Katalog odpadi), ve znéni pozdéjSich predpisu

Zakon €. 477/2001 Sb., o obalech a o zméné nékterych zakonl (zékon o obalech)

Nafizeni vlady €. 111/2002 Sb. , kterym se stanovi vySe zalohy pro vybrané druhy vratnych
zalohovanych obald

Vyhlaska MPO €. 116/2002 Sb., o zplsobu oznacovani vratnych zalohovanych oball

Vyhlaska ¢. 641/2004 Sb., o rozsahu a zplUsobu vedeni evidence oball a ohlasovani Udajl z této
evidence

Zakon €. 76/2002, o integrované prevenci a omezovani znecisténi, o integrovaném

e w

registru znecistovani a o zméné nékterych zakonu (zakon o integrované prevenci)
Zakon €. 120/2002 Sb., o podminkach uvadéni biocidnich pfipravk( a Géinnych latek
na trh a o zméné nékterych souvisejicich zakonu

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi ¢. 304/2002 Sb., kterou se stanovi podrobna specifikace
zasad a postup hodnoceni biocidnich pfipravkd a Gcinnych latek

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi ¢. 305/2002 Sb, kterou se stanovi obsah Zadosti a
podrobna specifikace udaju pfedkladanych pfed uvedenim biocidniho pfipravku nebo ucinné latky
na trh

Vyhlaska €. 5/2008 Sb. o seznamu Ucinnych latek
Zakon €. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi

Zakon ¢€. 78/2004 Sb., o nakladani s geneticky modifikovanymi organismy a
produkty

Vyhlaska MZP 209/2004 Sb., o blizsich podminkach nakladani s geneticky modifikovanymi
organismy
a genetickymi produkty

Zakon €. 500/2004 Sb., spravni fad
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Zakon €. 350/2011 Sb., o chemickych latkach a chemickych smésich a o zméné
nékterych zakond (chemicky zakon)

Zakon ¢. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni rfad)

Predpisy EU - Zakladni vSeobecné potravinové pravo

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 1999/2/ES 22. 2. 1999 o sblizovani pravnich pfedpist
¢lenskych statld tykajicich se potravin a sloZek potravin oSetfenych ionizujicim zafenim

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 1999/3/ES 22. 2. 1999 o stanoveni seznamu
Spolecenstvi potravin a sloZek potravin o3etfovanych ionizujicim zafenim

Smérnice Rady 98/83/ES o jakosti vody urtené pro lidskou spotiebu

SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2000/13/ES ze dne 20. bfezna 2000 o
sblizovani pravnich predpist ¢lenskych statd tykajicich se oznacovani potravin, jejich nabizeni

k prodeji a souvisejici reklamy

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym
se stanovi obecné zasady a poZadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky uUfad pro
bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 852/2004 ze dne 29.dubna 2004 o
hygiene potravin

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym
se stanovi specifické hygienické piedpisy pro potraviny Zivoéi$ného plvodu

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym
se stanovi specificka pravidla pro organizaci Ufednich kontrol produktl Zivogi§ného plvodu uréenych
k lidské spotrebe

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
ufednich kontrolach za Géelem ovéfovani dodrzovani pravnich predpist o krmivech a potravinach a
ustanoveni o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvifat

NARIZENiI KOMISE (ES) C. 37/2005 ze dne 12. ledna 2005, o sledovani teplot v pfepravnich
prostiedcich, uloznych a skladovacich prostorech pro hluboce zmrazené potraviny uréené k lidskeé
spotiebe

Nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 0 mikrobiologickych kritériich pro
potraviny

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 o
vyzivovych a zdravotnich tvrzenich pfi oznaCovani potravin

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006 ze dne 20. prosince 2006 o pfidavani
vitamin( a mineralnich latek a nékterych dalich latek do potravin

Nafizeni Rady (ES) €. 834/2007 ze dne 28. ¢ervna 2007 o ekologické produkci a oznacovani
ekologickych produktli a o zruSeni nafizeni (EHS) ¢. 2092/91

Nafizeni Komise (ES) ¢. 889/2008 ze dne 5. zari 2008 , kterym se stanovi provadéci pravidla k
nafizeni Rady (ES) ¢. 834/2007 o ekologické produkci a oznacovani ekologickych produkti, pokud jde
o ekologickou produkci, oznagovani a kontrolu

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1069/2009 ze dne 21. fijna 2009 o hygienickych
pravidlech pro vedlej$i produkty Zivocisného plvodu a ziskané produkty, které nejsou uréeny k lidské
spotiebé, a o zruSeni nafizeni

Nafizeni Komise (EU) €. 16/2011 ze dne 10. ledna 2011, kterym se stanovi provadéci opatfeni k
systému v€asné vymény informaci pro potraviny a krmiva

NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 142/2011 ze dne 25. unora 2011, kterym se provadi nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty

B Vydani: 2 [ Zména: 0 Vytisk: 1




p e Dat ani
HACCP JEDNOTA, spotebni druzstvo Velké Mezifii prpidlr

Zivotisného plUvodu a ziskané produkty, které nejsou uréeny k lidské spotfebé, a provadi smérmice
Rady 97/78/ES, pokud jde o uréité vzorky a pfedméty osvobozené od veterinarnich kontrol na hranici
podle uvedené

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotfebitelim, o zmé&né nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &.
1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruseni smérnice Komise 87/250/EHS, smérmice Rady
90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES,
smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES) &. 608/2004

Narfizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech
jakosti zemédélskych produktl a potravin
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Plan skoleni v oblasti HACCP

o Skoleni v oblasti HACCP je nutné provadét u vSech pracovniki manipulujicich
s pozivatinami minimalné 1x ro¢né.

e \ pfipadé mimoradné verifikace, validace systému (na zakladé neshody) HACCP
je nutno provést skoleni pracovniki jeZ se podileli na neshodé.

e Skoleni pracovnikli v oblasti znalosti nutnych k ochrang vefejného zdravi
v souladu s Zakonem ¢&. 258/2000 ze dne 14. Cervence 2000, o ochrané
vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zékonu min. 1x roéné,
pfipadné dle potfeby.

e Vstupni Skoleni nového pracovnika bude v nejkratsi mozné dobé od néastupu
provedeno pod vedenim nadfizeného pracovnika v rozsahu znalosti nutnych
k ochrané vefejného zdravi.

Osnova pravidelnych Skoleni

1. Legislativa v platném znéni

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopinéni
nékterych souvisejicich zakonu

Komoditni vyhlasky

Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochrané veiejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakonl

Vyhlaska MZd €. 252/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické poZadavky na pitnou a
teplou vodu a Eetnost a rozsah kontroly pitné vody

Vyhlaska MZd €. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

Vyhlaska MZd ¢. 490/2000 Sb., o rozsahu znalosti a dalSich podminkach k ziskani
odborné zpusobilosti v nékterych oborech ochrany vefejného zdravi

Vyhlaska MZd ¢. 306/2013 Sb., o podminkach piedchazeni vzniku a Sifeni infekénich
onemocnéni a o hygienickych poZadavcich na provoz zdravotnickych zafizeni a ustavu
socialni péce

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich zakonu

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 178/2002 ze dne 28. ledna
2002, kterym se stanovi obecné zasady a poZadavky potravinového prava, zfizuje se
Evropsky Gfad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpe¢nosti potravin

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 852/2004 ze dne 29. dubna
2004 o hygiené potravin

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 853/2004 ze dne 29. dubna
2004, kterym se stanovi specifické hygienické pfedpisy pro potraviny Zivo€isného plvodu

Vydani: 2 Zmeéna: 0 ‘ Vytisk: 1




HACCP JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké MeziFii b

NARIZENI KOMISE (ES) &. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych
kritériich pro potraviny

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1069/2009 ze dne 21. fijna 2009 o
hygienickych pravidlech pro vedlej§i produkty Zivo&isného plivodu a ziskané produkty, které
nejsou urCeny k lidské spotfebé, a o zruSeni nafizeni

NARIZENiI KOMISE (EU) &. 142/2011 ze dne 25. Ginora 2011, kterym se provadi nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi
produkty Zivo€isného plvodu a ziskané produkty, které nejsou uréeny k lidské spotiebé, a
provadi smérnice Rady 97/78/ES, pokud jde o urdité vzorky a pfedméty osvobozené od
veterinarnich kontrol na hranici podle uvedené

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) &. 1169/2011 ze dne 25. fijna
2011, o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim, o zméné nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni smé&rnice Komise
87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a
nafizeni Komise (ES) ¢. 608/2004

2. Znalosti nutné k ochrané verejného zdravi

Znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi z hlediska prevence alimentarnich nakaz u osob
vykonavaijicich pracovni ¢innosti pfi vyrobé a ob&hu potravin a ve stravovacich sluzbach
jsou:

a) pozadavky na zdravotni stav osob vykonavajicich prislusnou &innost,

b) zasady osobni hygieny pfi praci,

c) zasady hygienicky nezavadného Cisténi a dezinfekce, technologie vyroby, hygienicky
nezavadny rezim pfepravy, skladovani a uvadéni do obéhu epidemiologicky
rizikovych vyrobkd,

d) alimentarni nékazy a otravy z potravin (zékladni znalosti o jejich epidemiologii a
zasadach pfedchazeni jejich vzniku a §ifeni),

e) specialni hygienicka problematika distribuce potravin — nakup, pfejimka a skladovani,
nabizeni k prodeje, déleni za ucelem prodeje, zabaleni, prodej potravin, sanitace,
DDD

3. Kritické body v technologii distribuce potravin (HACCP)
Sledovani na kritickych bodech, zaznamy ze sledovani, provadéni napravnych opatfeni

4. Ovéreni ziskanych znalosti odbornou diskusi k probrané latce.

Ing. Jaroslav Pavli¢ek
pfedseda druzstva

Ve Velkém Mezifi&i ...:/.7... >~
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Vstupni Skoleni pracovnika

Kazdy nastupujici pracovnik, zafazeny ve vykonu epidemiologicky zavaznych é&innosti
musi byt seznamen s obsahem tohoto dokumentu:

Pozadované predpoklady

Pracovnik pfichazejici do styku se surovinami a potravinami, se zafizenim a plochami, které
pfichazeji do styku se surovinami a potravinami, vykonava &innosti epidemiologicky
zavaziné.
Musi splfiovat tyto pfedpoklady:

« mit zdravotni priikaz a na vyzvani ho pfedloZit organu ochrany vefejného zdravi

¢ mit znalosti nutné k ochrané& vefejného zdravi.

Povinnosti pracovniki

Pracovnici jsou povinni:
a) podrobit se lékafskym prohlidkam a vySetfenim, ktera provede prakticky |ékaf, ktery
fyzickou osobu registruje:

- je-li postizena prijmovym, hnisavym nebo hore¢natym onemocnénim nebo jinym
infekEnim onemocnénim anebo je-li podezfela z nakazy; kdy se fyzicka osoba povazuje
za podezielou z nakazy, stanovi zakon,

- pokud byla v epidemiologicky vyznamném kontaktu s nemocnym s prujmovym
onemocnénim, virovou hepatitidou nebo jinym zavaznym infekénim onemocnénim
na pracovisti, v domacnosti nebo v misté jejiho pobytu.

b) informovat oSetfujiciho lekaie o druhu a povaze své pracovni ¢innosti - prace ve vyrobé
potravin,

c) mit u sebe zdravotni prukaz a na vyzvani ho pfedlozit organu ochrany verejného zdravi,
d) uplatfiovat pfi pracovni cinnosti znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi a dodrzovat
zasady osobni a provozni hygieny v rozsahu upraveném v provadécim pravnim pfedpise.

Pracovnik je povinen hlasit vyskyt jakéhokoliv hore¢natého, hnisavého, prijmového nebo
pfenosného onemocnéni u sebe i lend své rodiny, pfipadné dalSich osob, se kterymi pfisel
do blizkého kontaktu, svému nadfizenému a také svému oSetfujicimu lékafi, kterého
upozorni i na to, Ze pracuje v potravinarstvi.

Rozsah znalosti nutnych k ochrané verejného zdravi pfi vykonu €innosti
epidemiologicky zavazné

Znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi z hlediska prevence alimentarnich nakaz u osob
vykonavajicich pracovni Cinnosti pfi vyrobé a ob&hu potravin a ve stravovacich sluzbach
jsou:

e pozadavky na zdravotni stav osob vykondavajicich pfislusnou ¢innost,
e zasady osobni hygieny pfi praci,

e zasady hygienicky nezavadného Cisténi a dezinfekce, technologie vyroby, hygienicky
nezavadny rezim prepravy, skladovani a uvadéni do obé&hu epidemiologicky
rizikovych vyrobk,
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e alimentarni nakazy a otravy z potravin (zakladni znalosti o jejich epidemiologii a
zasadach pfedchazeni jejich vzniku a Sifeni),

e specialni hygienicka problematika distribuce potravin — nakup, prejimka a skladovani,
nabizeni k prodeje, déleni za G&elem prodeje, zabaleni, prodej potravin, sanitace,
DDD

Dodrzovani osobni hygieny

2

10.

je nutno pec€ovat o télesnou Cistotu a pfed zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu
z necisté prace na Cistou (napfiklad uklid, hruba pfiprava), po pouZiti zachodu, po
manipulaci s odpady a pfi kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s
pouZitim vhodného myciho (pfipadné dezinfekéniho) prostfedku;

je nutno nosit osobni ochranné prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrZovan v
Cistoté a podle potfeby ménén v prib&hu smény. Pfi pracovni &innosti vyZadujici
vysoky stupen Cistoty musi byt pouzivany jednorazové ochranné rukavice a ustni .
rouska;

viasy pracovnikl pfi vyrobé potravin musi byt zcela zakryty, aby nemohly znecistit
potraviny,

nelze opoustét provozovnu v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v
pracovni obuvi;

je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (napfiklad
konzumace jidla, koufeni, piti, Zvykani, plivani, ipravy vlast a nehtd);

je nutno mit na rukou kratce ostfihané a Cisté nehty a ruce bez ozdobnych
predmét(;

pouzity pracovni odév, jakoZ i obCansky odév je nutno ukladat na misto k tomu
vyClenéné; pracovni odév a obCansky odév se ukladaji oddélené;

dodrzovat zakaz koufeni na pracovisti;

seznamit se zadsadami osobni a provozni hygieny v sanitatnim fadu a disledné
se jimi fidit.

upozornit vedeni provozovny na jakoukoliv zavadu, kterou zjisti a o které Ize
pfedpokladat, Ze by mohla ohrozit zdravotni nezavadnost vyrobki nebo jejich

biologickou hodnotu, pfipadné zpusobit jakoukoliv $kodu v provozu nebo
pracovnikim provozovny.

Dodrzovani provozni hygieny

1.

néacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrZzovany v distoté a v takovém stavu, aby
nedochazelo k ohroZzovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrm;

uklid v8ech pracovist a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popfipadé
dezinfekénich  prostfedki podle povahy technologického procesu a
zpracovavanych potravin a navodu vyrobce;

hygienicka zafizeni, zejména zachody, musi byt udrZovana v Cistoté a
provozuschopném stavu;

pomucky a prostfedky uréené k hrubému uklidu je tfeba pouzivat takto oznacené
¢i barevné odliSené a ukladat je oddélené od pomucek na ciSténi pracovnich
ploch a zafizeni pfichazejicich do pfimého styku s potravinami a pokrmy;
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musi byt provadéna likvidace organického a anorganického odpadu;

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni cinnosti nelze prechovavat v
provozovné

7. osobni véci, obansky odév a obuv Ize odkladat pouze v S$atné nebo ve
vyclenéném prostoru;

8. potraviny a pokrmy zaméstnancu l|ze skladovat jen v samostatném a
oznaceném chladicim nebo mrazicim zafizeni, které se umistuje mimo provoz
vyroby, pfipravy a ob&hu potravin nebo pokrmu (napfiklad v kancelafi, denni
mistnosti nebo §atné);

9. v mistnostech, kde se skladuji, vyrabé&ji, pfipravuji a vydavaji potraviny a pokrmy
a myje nadobi, nelze koufrit.

V&eobecné hygienické poZadavky na prostory, zafizeni a nastroje:
1. Zarfizeni, nastroje pouzivané pfi praci, podlahy, musi byt Cisté.

2. Cistici, dezinfekéni a jiné podobné prostiedky musi byt pouzivany v souladu s
pokyny jejich vyrobct. Po pouziti téchto prostfedkl musi byt vyrobni zafizeni,
nastroje a pracovni pomucky dikladné oplachnuty pitnou vodou, pokud navody k
pouZiti téchto latek vyslovné neuvadéji, Ze toto oplachnuti neni nutné.

Potvrzuji svym podpisem, Ze jsem byl seznamen s vySe uvedenym dokumentem a
jeho obsahu jsem rozumél.

pracovnik Skolitel
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Skladovaci podminky potravin

komodita pi‘esdpa ptegr. slzlgd. poznamka

Maso - bourani a baleni 853/04 NARIZENI EVROPSKEHO

velkych zvifat +7 +7 PARLAMENTU A RADY (ES) &. 853/2004

droby 3 +3 ze d?."le 2?, dupnq 2q04, kte_r{;m se stanovi

mietd maso ) 0 speclﬁpke hygig'nlc':ke pfsadplsy pro

- potraviny Zivocisného plvodu

masné polotovary +4 +4

kosti +4 +4

dribez, kralici 853/04| +4 +4

zvéfina z volné Zijici zvére +4 +4

drobné

zvefina z volné Zijici zvéfe +7 +7

velké

bal. zmrazené maso, mas. |[366/05| -15 -18

VYT,

Masné vyrobky Gie Yirohos

Masné vyrobky trvanlivé | 326/01 Nebalené trvanlivé masné vyrobky se
skladuji v temnych, chladnych, suchych
prostorach, pfi mimém proudéni
Cerstvého vzduchu a rozvésené.

trvanlivé — a,, <0,93 +22 +20

konzervy stanovi vyrobce na obalu

zmrazené masné vyrobky | 366/05| -15 -18

Spole¢né s nebalenymi rybami a ostatnimi mof. ZivoCichy nesméji byt
Ryby dop;avovény a skladovany ostatni vyrobky, které by mohly byt ovlivnény
pachem.

Cerstvé sladkovodni 326/01 | -1-+5 -1-+5 teplota prostiedi

Cerstvé moiské a ost. vod. -1-+2 -1-+2 v tajicim ledu

Z.

zmrazeneé 366/05| -15 -18

Rybi vyrobky teplota dle vyrobce

uzené ryby 326/01| +1-8 +1-8

smazené ryby +1-8 +1-8

solené ryby a vyr. +1-8 +1-8

sardelova pasta

suSené nesolené a solené R.v. | 65-70 teplota dle vyrobce

%

marinované +1-8 +1-8

polokonzervy pasterované +1-8 +1-8

polokonzervy +1-8 +1-8

nepasterovangé

konzervy stanovi vyrobce na obalu

olotovary 0-+5 pouze balené nebo zabalené

zmrazené uzené vak. bal. v. | 366/05 | -15 -18

Vejce a vyrobky

tridy jakosti A 326/01 nejv +18

majonézy balené 0-15

Miéko a vyrobky 77/03

trvanlivé, zahusténé, do +24 do +24 suSené ml. vyrobky pfi R. v. do 70 %
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komodita ploapl pr°e P skblad. poznamka
s Cc C
suSené
ostatni +4-+8 +4-+8
maslo stolni +4-+8 +4-+8 nejdéle 24 mésicu pfi t -18 °C a niZ&i
Mrazené krémy 77103 Pro koneéného spotfebitele pouze baleny
prfeprava -18 zadznam s registrovanymi teplotami musi
-15 byt oznaten datem pofizeni zaznamu a
uchovan po dobu nejméné 1 roku nebo
DMT - doprava nad 200 km
jinak teplomér umistény na viditelném
misté.
skladovani -18°C a | pfistroj pro zaznam teplot
nizsi sklad do 10 m’ jeden dobfe viditelny
teplomér v nejteplejSim misté
skladovaciho prostoru
uchovavani pfi prodeji -18°C a |ukazatel teploty vzduchu umistény na
niz&i viditelném misté, v otevieném v misté
sani vzduchu na urovni vyznaéeného
maximalniho plnéni
Jedlé tuky a oleje 77103 skladuji a pfepravuji tak, aby byly
chranény pred pfimym slunecnim svétlem
uréené pro koneéného spotfebitele jsou
uvadény do obéhu pouze balené
rostlinné do 20
ZivocCisné a emulgované do15
ztuZzené a pokrmové do 20
Olejnata semena 329/97 do 20 pfi R. v. vzduchu nejvyse 70 %
Dehydratované vyrobky 331/97 v suchych, chladnych a vétratelnych
mistnostech na podlazkach, nejméné 5
cm nad zemi a od stén. oddélené od latek
s vyraznymi pachy a vinémi
Studené omacky 331/97 0-15
Hofcice +1-15 chranéna pred pfimym sluncem
Cerstvé ovoce a zelenina | 157/03 vétrané nebo klim. pro. na podlazkach
Zpracované ovoce
su$ené a proslazené nebal. do 20 R.v. do 70 %
upravené chlazené Cerstvé 0-5 0-5
Zpracovana zelenina
susena, proslazena do 20 R. v. do 70 % u sudené do 65 %
kandov.
upravena, chlazena Cerstva 0-5 0-5
Houby
Cerstvé rostouci 0-10 0-10 V jedné vrstvé
Cerstvé péstované 0-6 0-6 balené nejvyse ve 2 vrstvach, nebalené ve
3 wrst.
susené do 20 R. v. do 65 %, pouze balené nebo
zabalené
Mlynské obilné vyrobky 333/97 oddélené od latek aromatickych, skladuii
Ryze se na podlazkach nejméné ve vzdalenosti
5 cm od stény v prostorach s relativni
vihkosti vzduchu nejvyse 75 %.
Téstoviny R.v. do 75 %, nejméné 5 cm od stén na
podlaz.
Vydani: 2 Zména: 0 Vytisk: 1




HACCP JEDNOTA, spotfebni druzstvo Velké Mezifi¢i i e
komodita pi’c;dpi prfg o Sk.,lgd' poznamka

suSené oddélené od latek aromatickych, skladuji
se na podlazkach nejméné ve vzdalenosti
5 cm od stény v prostorach s relativni
vihkosti vzduchu nejvyse 75 %.

nesusené do5 pfepravuji v izotermickych obalech nebo
izotermickych dopravnich prostfedcich

nes. bal. vak. a v ochr. atm. do 10

Pekaiské vyrobky Prepravni obaly a prostfedky uréené k
pfepravé pekafskych vyrobkl je zakdzano
pouZivat k jinym Géelim

Cukrarské vyrobky a tésta Pfepravni obaly a prostfedky uréené k
prepravé cukraiskych vyrobku je
zakazano pouZivat k jinym G&elim

nebalené cukrarske vyr. do 8

tésta do 10

Prirodni sladidla 76/03

cukr do 30 R. v. nejvyde 70 %, moucka do 65 %

tekuté vyrobky do 25

Med

Necokoladové cukrovinky

Kakaovy prasek a smési

Cokolada a ¢ok.

cukrovink

Nealkoholické napoje 335/97 Nealkoholicky napoj v prisvitném obalu
se musi skladovat a pfepravovat chranény
pfed pifimym sluneénim svétlem.

Pivo Pivo a napoje na bazi piva musi byt
chranény pred pfimym sluneénim svétlem
a poskozenim viivem mrazu.

Drozdi

pekarské cerstvé +1-10 Pekafské drozdi Eerstvé nelze skladovat
ani dopravovat spoleéné s nebalenymi
potravinami nebo latkami s vyraznymi
pachy a vinémi.

pekarské susené a sus. do 20

jedlé
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Postupy pro fizeni dokumentace

e KaZdy dokument dokumentace HACCP je oznacen datem vzniku a oznacenim verze.
Nedilnou soucasti je oznaceni zmény v dokumentaci.

e V pfipadé jakékoliv zmény dokumentace je nutno provést jeji ocislovani.

e Zmény se zaznamenavaji do formulare ,Zadznam zmén dokumentace”

¢ Formulaie pouzivané pro evidenci vysledku sledovani znakl a jejich hodnot na kritickych
bodech a napravna opatieni jsou Cislovana vzestupné.
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Seznam formulara

K zaznamenavani hodnot zjisténych pfi sledovani na kritickych bodech a napravnych
opatfeni jsou pouzivany nasledujici formulare.

Dodaci list

Chladici a mrazici zafizeni

Hygiena pracovnika a prostredi

Napravna opatieni

Sanitacni denik

Formulafe musi byt fadné vypinény ve vech polich.

Pracovnik zodpovida za spravné odeéteni hodnot kritickych mezi a doplnéni
ostatnich adaju.

Kontrolu provadi nadfizeny pracovnika, kontrolu potvrdi podpisem do formulare min.
1x tydné.

Formulare musi byt ¢islovany v posloupnosti.

Archivace je provadéna u vedouci prodejny, centralni archivace na centrale druZstva.

| Vydaéni: 2 Zména: 0 Vytisk: 1




Z :luBpAA / £10Z 6'0Z PO 1souleld
| NMBUZ J0UPOY SUBAOUEJS BinAoyArBu = N nyeuz gjoupoy susnouels slNAOYAA = A uu!.ouﬂ
‘e
‘0€
62
8¢
LT
92
‘G2
've
kX4
K44
‘e
‘02
‘61
‘8l
Ll
91
‘Sl
Vi
‘€l
'zt
‘L

= ||| |6 |S =602

| [EAON SN il I
lecjospuoy | sidpod juepedo guneideN penoonuoy | 19P% | uesem | F19P%d | uesem

E
:

“Juejaezn 0d Yz Op AJOUpOY SUBACUE}S BU JeJABN ‘Npepjs oA eoejnd luew nqop od 3, Z 0 agfaleu Ajojde) dnisaza usjonod
guUBp X Z :20UdANald MIUAODEId :IpEAOId| nigwojda) eu Ajojda) Jua)apo :jueAopalS :eufepoid
M R R R R :Eg ﬁ«’«.‘“‘: _m_&_"_oi ‘x—°>
‘BJOUPOH oyauladz gisjw A Juaziez YDIOBAOPEPS @A Ipalisoud ejojda) :yeuz | disanin iakifads

INIZIYVZ |2IZVEW V [2IaVTHD vioNaar

3oy JIsa




Z :luepAA [ £102'6°02 PO isouleld
_ nyeuz gjoupoy susiouels alnaoyhasu = N n}euZ ZJoupoy Puasoue]s aiNACYAA = A Sv:ouo..__

2%
0€
62
8¢
/x4
92
S2
ve
£2
(44
|14
0Z
6l

8l
Ll
9l
Si

[EAONBHBA ipajjsoid ejjuAcoRid | MjjuACIEIC
leaojosuoy |  sidpod tussyedo guaeidgN jeacjonuoy | SdPod euaiBAH eua|BAH TR D

2qOJAA BA 9uZRQNUd ‘Augis %ﬁﬁ :@2uanyaly Aulepoud jonopsA :pgAoid JUBA0JOZO :JUBAOPRIS

migwpajd yoizid zaq Alojsoud d UoIugoIAA a0ejues B pIN aoe)iues Jugpeaold ‘jusziiez

Auspanoid ‘juezjjez gujeda} BaS: ‘Asonwod .o?ﬁ«: »ﬁ&_ juncoesd 9ISy ;BJOUPOH e Jojsoid Yojugolfa elolsi) (jeuz reufepoid
1oIAB) NS A NOYNJ 20endjuew BUPOUA ‘AAely exafniod e Agpo AuaiBbAy 1uqoso |apiaeid jUBACZIPOP 12UIZON DNIOA

junooesd sty ‘ugisigeuz yd ‘O fiznod od nosns Aw yjuaooesd faeipz e sty ‘ejoupoH )SOUBABGAA ‘ABJS “IPZ ‘EJOISIQ jeuZ oNSZIUp UG 5

- 1@3¥1S0¥d ¥ YIINAOOVYd VNIIOAH ‘'VLONG3r

Aoy | dIseN




JEDNOTA, spotfebni druZstvo, . : ;
Velké Mezifie SANITACNI DENIK List &.

¥ | Hodnoty: fadna sanitace dle
Eosene: Pozorovani: pfioperaci | sanitagniho fadu
Sanitaé&ni/ . BN
Datum leninfokini Gkon Podpis Kontroloval
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HACCP JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifi&i

Datum vydani
20.9.2013

Potvrzeni diagramiu vyrobnich procesi za provozu

Dne 1. 9. 2013 bylo provedeno porovnani procest skladovani a distribuce

potravin vypracovanymi diagramy:

oznaceni diagramu vyrobniho procesu

ano

Distribuce potravin — velkosklad

Distribuce potravin - prodejna

Byla zjisténa shoda vypracovanych diagram( s vyrobnim procesem.

Jméno Funkce

Podpis

Martina Homolova vedouci tymu HACCP

MVDr. Petra Vasilova externi pracovnik, ¢len tymu

3
|

¥
¥

P ‘;'{‘;'\V

Vydani: 2 Zmeéna: 0
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HACCP

JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifici

Datum vydani
20.9.2013

Popis skupiny vyrobku
Trvanlivé potraviny

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, prejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni k
prodeji a prodej trvanlivych potravin.

Typ nebezpeci

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovéana tato nebezpedi
(B, Ch, F). V pfipadé&, Ze nebylo zji§téno dané nebezpeti, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Trvanlivé potraviny — potraviny bez specifickych teplotnich narokl pfi

Obecna charakteristika siadovini
g Balené potraviny.
Skupiny vyrobki N épcje_po y
SloZeni Viz etikety, privodni doklady.
Fyzikdlné-chemické Nizk a,.
vlastnosti

Zpusob mikrobicidniho
oSetieni

Neni souéasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpisob mikrobiostatického
oSetfeni

Skladovani v suchém prostoru.

Zpisob baleni

Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.

Doba pouZitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Viz etikety, privodni doklady.

Vlastnosti potraviny
podmiiiujicich zpisob
skladovani

Nizka a,. Trvanlivé potraviny.

Skladovaci podminky

V suchém prostoru, viz etikety, prvodni doklady.

Podminky uvadéni vyrobku
do obé&hu

Chranéné pred nepfiznivymi kiimatickymi faktory.
Podminky pro jednotlivé komodity dle zvlastnich pravnich predpisd,
dle poZzadavku vyrobce.

Zpisob uvadéni vyrobku do
obéhu

Vystavovani v prodejnich zafizenich, nabizeni k prodeji.
SamoobsluZny prodej.
Pfipadné obsluzny prodej.

| Vydani: 2

Zména: 0 Vytisk: 1




$a 3 ¥ i Datum vydani
HACCP JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifi&i i g

P¥edpokladané pouZiti
vyrobku

Konzumace spoftfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vyluéujicim dany druh
negativni potraviny z pfislusné diety.
Okruh vymezeni Omezeni dle pfitomnosti alergennich sloZzek pro spotfebitele trpici
spotiebitelii | skupin danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
populace musi byt uvedeny na etiketé dle pozadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.
Viz Udaje na obalu.
Etiketa Pro nebalené potraviny jsou pravnimi pfedpisy poZzadované informace
k dispozici spotfebiteli na pristupném viditelném misté.
Néavod k pouZiti vyrobku Viz etikety, privodni doklady dodavatel potravin.
MoZnosti nespravného Viz etikety, privodni doklady dodavateld potravin.
pouZiti vyrobku

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Vydani: 2

Zmeéna: 0 Vytisk: 1




HACCP

JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifiéi

Datum vydani
20.9.2013

Popis skupiny vyrobku
Chlazené potraviny

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, prejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej chlazenych potravin.

Typ nebezpedi

Biologicke, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpeéi
(B. Ch, F). V pfipadé, Ze nebylo zji$téno dané nebezpedi, neni
uvedeno.

Struktura systému
HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Rychle kazitelné potraviny s pozadavky na skladovani pfi
chladirenskych teplotach.

Masné vyrobky, mlé&né vyrobky, lahtdkarské vyrobky, cukrarské

Skupiny vyrobki Probky

SloZeni Viz etikety, priivodni doklady.
Fyzikdlné-chemické .

vlastnosti e

Zpisob mikrobicidniho
oSetieni

Neni soucéésti postupu pii prodeji potravin.

Zpiisob
mikrobiostatického
oSetieni

Uchovani pfi chladirenskych teplotach, viz etikety, privodni doklady.

Zpiisob baleni

Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.
Nebalené masné vyrobky, lahtdkarské vyrobky, cukraiské vyrobky

Doba pouZitelnosti

Viz etikety, privodni doklady.

Doba minimalni
trvanlivosti

Vlastnosti potraviny
podmiiujicich zpisob
skladovéni

Vysoka a,.

Skladovani pii teplotach stanovenych vyrobcem na etiketé nebo dle

Skladovaci podminky zvlastniho pravniho pfredpisu.
Podminky uvadéni Nabizeni k prodeji pfi teplotach vyrobcem na etiketé nebo dle
vyrobku do obéhu zvlastniho pravniho predpisu.

Zpiisob uvadéni vyrobku
do obéhu

Vystavovani v chladicich prodejnich zafizenich, nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prodej.
Obsluzny prode;.

Predpoklidané pouziti
vyrobku

Konzumace spotfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

| Vydani: 2

] Zména: 0 Vytisk: 1




HACCP JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifigi D vetan)

20.9.2013

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vylu€ujicim dany druh
negativni potraviny z pfisludné diety.
Okruh vymezeni Omezeni dle pfitomnosti alergennich sloZek pro spotiebitele trpici
spoti‘ebitelt"l skupin danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
populace musi byt uvedeny na etiketé dle poZzadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.
Viz Uudaje na obalu.
Etiketa Pro nebalené potraviny jsou pravnimi pfedpisy pozadované informace
k dispozici spotfebiteli na pristupném viditelném misté.
Névod k pouZiti vyrobku | Viz etikety, privodni doklady dodavatel( potravin.
MoZnosti nespravného Viz etikety, privodni doklady dodavatelli potravin.
pouZziti vyrobku Uchovévani za vy&8ich neZ stanovenych teplot.

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatel( potravin.

Vydani: 2

Zmeéna: 0 Vytisk: 1




HACCP

JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifici

Datum vydani
20.9.2013

Popis skupiny vyrobkii

Zmrazené potraviny

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej zmrazenych potravin.

Typ nebezpeéi

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpeCi
(B, Ch, F). V pfipadé, Ze nebylo zjisténo dané nebezpeti, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Zmrazené potraviny - potraviny s poZadavky na skladovani pfi
mrazirenskych teplotach.

Skupiny vyrobki Dle druhu potraviny

SloZeni Viz etikety, privodni doklady.
Fyzikilné-chemické Zmrazena potravina
vlastnosti

Zpiisob mikrobicidniho
oSetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpusob mikrobiostatického
oSetieni

Skladovani pfi teploté -18 C nebo nizsi.

Zpiisob baleni

Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.

Doba poutzitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Viz etikety, privodni doklady.

Vlastnosti potraviny
podmiriujicich zpisob
skladovani

Zmrazena potravina.

Skladovaci podminky

Pfi minimalnim kolisani teploty vzduchu a jeho cirkulaci, teplota ve
véech bodech vyrobku - 18 °C nebo nizsi.

Podminky uvadéni vyrobku
do obéhu

Vystavovani a nabizeni k prodeji, pfi uvadéni do obéhu povolen
vzestup na teplotu -15 T.

Pfi odtavani zafizeni vzestup teploty nejvyse o 3 T,

V otevieném mrazirenském nébytku plnéni do vyznacené vySe
maximéalniho _plnéni.

Zpiusob uvadéni vyrobku do
obéhu

Vystavovani v mrazirenském nabytku (otevieny, uzavirateiny),
nabizeni k prodeji.

Samoobsluzny prodej.

Pfipadné obsluZzny prode;j.

L Vydani: 2
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HACCP JEDNOTA, spotfebni druzstvo Velké Mezifiéi e

Predpokliadané pouZiti
vyrobku

Konzumace spotfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

negativni
Okruh vymezeni
spotFebiteli | skupin

populace

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vylugujicim dany druh
potraviny z pfislusné diety.

Omezeni dle pfitomnosti alergennich sloZek pro spotfebitele trpici
danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
musi byt uvedeny na etiketé dle pozadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.

Etiketa

Viz udaje na obalu.

Navod k pouziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavatell potravin.

MozZnosti nespravného
pouZiti vyrobku

Viz etikety, pruvodni doklady dodavatelll potravin.
Uchovavani za vysSich neZ stanovenych teplot.

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatelll potravin.
Uchovani u spotfebitele: pfi teploté -18 T

pii teploté —-12 T

pii teploté — 6 T

Vydani: 2

Zména: 0 Vytisk: 1




HACCP

JEDNOTA, spotiebni druzstvo Velké Mezifici

Datum vydani
20.9.2013

Popis skupiny vyrobkii

Ovoce, zelenina, brambory, houby

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej ovoce, zeleniny, brambor a hub.

Typ nebezpeti

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpeci
(B, Ch, F). V pfipadé&, ze nebylo zji§téno dané nebezpeti, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Cerstvé ovoce - jedlé plody a semena stromd, kefi nebo bylin
uvadéné do ob&hu bezprostiedné po sklizni nebo po urtité dobé
skladovani v syrovem stavu,

Cerstva zelenina - jedlé &asti, zejména kofeny, bulvy, listy, nat,
kvétenstvi, plody jednoletych nebo viceletych rostlin uvadéné do
obé&hu bezprostiedné po sklizni nebo po urcité dobé skladovani v
syrovém stavu,

Brambory - hlizy brambor odrid a kfizenct Solanum tuberosum L.,
Houby - jedlé cerstvé plodnice vy$Sich hub

Skupiny vyrobkii

cerstvé ovoce

cerstva zelenina

brambory konzumni ranné
brambory konzumni pozdni
cerstvé houby volné rostouci
cerstvé houby péstované

SloZeni

Dle druhu potraviny.

Fyzikalné-chemické
vlastnosti

Biologické zrani. Vysoka a,,

Zpisob mikrobicidniho
ofetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpisob mikrobiostatického
oSetieni

Neni souéasti postupu pfi prodeji potravin

U vybranych druht skladovani pfi chiadirenskych teplotach.

Pted balenim do spotfebitelskych obali mohou byt hlizy brambor
konzumnich upravovany pranim nebo kartacovanim.

Zpiisob baleni

Nebalené.

Balené v primarnich, skupinovych nebo transportnich obalech.
Cerstvé houby péstované mohou byt baleny nebo zabaleny jen v
prodysné folii.

Doba pouZitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Vlastnosti potraviny e T
k ; ka a,
po dmiﬁujicich zpﬁsob Biologické zrani. Vysoka a,,
| Vydani: 2 Zména: 0 Vytisk: 1 ]




HACCP JEDNOTA, spotfebni druzstvo Velké Mezifigi e v
skladovani
Cerstvé ovoce a cerstva zelenina se skladuji oddélené, v Cistych,
dobfe vétratelnych prostorach, popfipadé v prostorach s fizenou
atmosférou na dievénych podlazkach.
Upravené chlazené cerstvé ovoce a zelenina se skladuje, prepravuje
Skladovaci podminky a nabizi k prodeiji pfi teplotach od 0 T do +5 T.

Cerstvé houby volné rostouci se skladuji a pfepravuji pfi teplotach od
0 T do +10 T, pouze v jedné vrstv &.

Cerstvé houby péstované se skladuji a prepravuji pfi teplotach od 0
T do +6 T balené a zabalené k p fimému prodeji nejvyse ve dvou
vrstvach; nebalené, volné loZené nejvy§e ve tiech vrstvach.

Podminky uvadéni vyrobku
do obéhu

Upravené chlazené Cerstvé ovoce a zelenina se pfepravuje a nabizi k
prodeji pfi teplotach od 0 C do +5 TC.

Cerstvé houby voln& rostouci se prepravuiji pfi teplotach od 0 € do
+10 TC, pouze v jedne vrstv &.

Cerstvé houby péstované se pfepravuji pfi teplotach od 0 C do +6 T
balené a zabalené k pfimému prodeji nejvySe ve dvou vrstvach;
nebalené, volné loZzené nejvySe ve tfech vrstvach.

Zpiisob uvadéni vyrobku do
obé&hu

Vystavovani v chladicich prodejnich zafizenich a prodejnich
zarizenich, nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prode;j.

Piedpokliadané pouZiti
vyrobku

Konzumace spotiebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vyluéujicim dany druh
negativni potraviny z pfisludné diety.
Okruh vymezeni Omezeni dle pfitomnosti alergennich slozek pro spotfebitele trpici
spotiebiteli | skupin danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
populace musi byt uvedeny na etiketé dle poZadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.
Viz Udaje na obalu.
Etiketa Pro nebalené potraviny jsou pravnimi pfedpisy poZzadované informace
k dispozici spotrebiteli na pristupném viditelIném misté.
Nivod Kk poufZiti vyrobku Viz etikety, privodni doklady dodavateli potravin.
M02n05ﬁ,nesprévného Viz etikety, privodni doklady dodavatellu potravin.
ouziti vyrobku

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Vydani: 2

T Zména: 0 Vytisk: 1
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STUDIE HACCP SKLADOVANI, DISTRIBUCE A PRODEJE
POTRAVIN
pracovni Cast

Studie HACCP skladovani, distribuce a prodej potravin je tvofena samostatnymi
segmenty vytvofenymi dle posloupnosti pracovnich €innosti pfi skladovani, distribuci,
nabizeni k prodeji a prodeji potravin.

Kazdy segment vyroby obsahuje nasledujici dokumenty:

1. Diagram vyrobniho procesu

2.Seznam Operace — seznam operaci dle miry a zavaznosti nebezpeci,
ur€eni CCP

3. Klasifikace Velikosti rizika — sefazeni nebezpeci dle velikosti rizika
4. Nebezpeéi a Ovladaci opatfeni — urCeni pficiny a velikosti rizika,
stanoveni ovladacich opatfeni

5. Sledovani — zplUsob sledovani na kritickém kontrolnim bodé, odpovédné
osoby, formulare

6.Znaky a napravna opatieni — stanoveni napravnych opatieni,
odpovédné osoby

7.Popis mista — popis vyrobni operace, komentafe k oviadacim opatfenim,
sledovani na CCP, napravnym opatfenim, pfirutka GMP

Vydéni: 2 Zména: 0 Vytisk: 1
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/0

HACCP

Vytvoril

Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Mezirici

Rozhodovaci strom

Existuji preventivni opatfeni?

Otadzka 0 (implicitni):
Existuje néjaké nebezpeci? Ne
Ano
Didzka 1: Diazka 5:

Je prevence pii této operaci nezbytna pro

Ne
bezpetnost vyrobku?
Ano Ne Ano
Didzka 2: U it ;
Vylucuje tato operace nebezpedi nebo omezuje prav ope!’ac, PYOSE
Ang | .. 5. B nebo vyrobek.
jejich pravdépodobnost na akceptovatelnou 2
uroven?
Ne
Diazka 3:
Muize se pfi této operaci objevit kontaminace a Ne
nebezpeti vzristu az na neakceptovatelnou
uroven?
Ano
Dtazka 4: Dtazka 6:
Miize daldi operace eliminovat nebezpeéi nebo s Je tato operace CP?

zredukovat jejich nasledky na akceptovatelnou
aroven?

Ne

Kriticky bod regulace
(CCP)

Ano Ne

Operace je CP Operace neni CP ani
CCP, pfejit na —
nasledujici etapu.

Expa HACCP - 1.4.1

Strana 1




Organizace JEDNOTA, spotfebni drustvo Velké Mezifiti Provozovna Velkoobchod
Datum 20/09/2013 Verze/Zmeéna 2/0
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Schvalil

DISTRIBUCE POTRAVIN - VELKOSKLAD

trvanlivé potraviny
nevyzadujici zvlastni
podminky skladovani

chlazené
potraviny

zmrazené
potraviny

obalovy

material, obaly

|

|
v v
nakup potravin

‘—iv

Y

nakup obalového
materialu

‘__l

vyloZeni na rampé, do
manipulaéniho prostoru skladu

v

prejimka potravin a oball
dokladova

v

prejimka potravin a obal( fyzicka CCP
neporuSeny obal pfejimanych potravin a oball
nepfekroéené datum minimaini trvanlivosti, datum pouZitelnosti
teplota v nakladovém prostoru vozidla splfujici specifické
skladovaci podminky na etiketach potravin

,

presun potravin do skladl
dle komodity

¢_,

]_¢

skladovani potravin
nevyZadujicich
zviastni podminky
skladovani v
suchém skladu

skladovani chlazenych
potravin v chladicim
zarizeni CCP
teplota vzduchu 0 T az +4 T
nebo dle udaje na etiketé,
povolené kratkodobé zvySeni pfi
odtavani a manipulaci ve skladu,
navrat nejdéle do 2 hodin od
posledniho uzavieni dvefi

skladovani zmrazenych

potravin v mrazicim
zarizeni CCP

teplota vzduchu nejvyse -18 T,

povolené kratkodobé zvySeni pfi

odtavani a manipulaci ve skladu

nejvySe o +3 T, navrat nejdéle
do 2 hodin od posledniho

uzavieni dvefi

Y

uloZeni obalového
materialu v
suchém skladu na
vyhrazeném
misté

|—l

—

expedice, vyskladnéni
potravin a oball

Y

pfeprava potravin do prodejen

teplota v nakladovém prostoru vozidla
die adajl na etiketé




potravin - velkosklad

Seznam operaci

Vytvofil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/0
HACCP Vytvofil Datum 20.09.2013
JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce

Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
Fize: Distribuce potravin - velkoskla
- nakup potravin -B, Ch, F - naruseni zdravotni Ano | Ne | Ne
nezavadnosti potravin
- nakup obalového materialu -CH - kontaminace zabalenych Ano | Ne | Ne
potravin chem. rezidui
- vyloZeni na rampé, do manipulaéniho “B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne |Ano | Ano
prostoru skladu
- piejimka potravin a obal dokladova
- piejimka potravin a obali fyzicka CCP | -B - pomnozeni mikroorganismu Ano | Ano
-B - pomnoZeni mikroorganismi Ano | Ano
-B - kontaminace mikroorganismy, F -| Ano | Ano
kontaminace cizimi predméty
- presun potravin do skladu dle
komodity
- skladovani potravin nevyzadujicich -B - pomnoZeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
zvldsmi podminky skladovani v -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
suchém skladu
- skladovini chlazenych potravin v CCP | -B - pomnoZeni mikroorganismi Ano | Ano
chladicim zafizeni -B - pomnoZeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- skladovani zmrazenvch potravin v CCP | -B - pomnoZeni mikroorganismu Ano | Ano
mrazicim zafizeni -B - pomnozeni mikroorganismii Ano | Ne | Ne
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- ulozeni obalového materidlu v -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
suchém skladu na vyhrazeném misté
- expedice, vyskladnéni potravin a -Ch - kontaminace potravin Ano | Ne | Ne Ne
obali chemickymi latkami
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
-F - kontaminace cizimi predméty Ano | Ne | Ne Ne
- pieprava potravin do prodejen CP | -B - pomnoZeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
- pfeprava do prodejen -B, Ch, F - naruseni zdravotni Ano | Ne | Ne
nezdvadnosti potravin
Expa HACCP - 1.9.1 Strana rgd
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HACCP

Vytvofil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/0

Vytvofil

Datum

20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Mezirici - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

Operace: | nakup potravin

Faze: Distribuce potravin - velkosklad

Respektovat standardni hygienickd doporuceni

Ovladaci opatreni

nikup od provéfenych dodavateli

Provéruji se dodavatelé, zda doddvaji potraviny zdravotné
nezavadné a kvalitni. Pravidelné se provadi hodnoceni
wrobcir a distributori potravin

nikup od stilych dodavateld

Pro zajisténi zdravoini nezavadnosii potravin se provadi
ndakup od stalych dodavatelii a pribéiné providét jejich
hodnoceni. Zohlediji se veskeré faktory
dodavatelsko-odbératelskych vztahi, vysledky prejimky
predeslych dodavek, reklamace, aj.

Pracovnik povéfeny
nakupem

Pracovnik povéfeny
nakupem

Zodpovédny |  Pfid

Smlouva o dodavce potraviny

ok

Smlouva o dodavce potraviny

Komplemi dokumentace systému HACCP je uloZena na centrale organizace.
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H AC CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/0
Vytvoril Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druZstvo Velké Mezirici - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - velkosklad
Operace: | nakup obalového materialu

Respekioval standardni hygienicka doporuceni

Gviadach opatfeni Zodpovédny Phidruzeny dokument
ndkup obali uréenych pro baleni potravin Pracovnik povéfeny Smlouva o dodavce obalového
nakupem materidlu

P¥i nakupu obalovych materidlii je nutno proérit
dodavatele, zda doddva obalovy: material, kiery je wien k
baleni potravin v souladu s plainou legislativou, spliuje
hygienické pEadavky na vyrobky urcené pro styk s
potravinami a pokrmy.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrale organizace.
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/0

HACCP ==

Vytvoril

Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Mezifici - Distribuce
potravin - velkosklad

Popis mista

Féze | Distribuce potravin - velkosklad
Operace: vyloZzeni na rampé, do manipulaéniho prostoru skladu

Respektovat standardni hvgienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

fadné providéni DDD, ¢iSténi rampy
Prostor pro pfi jem potravin mus byt cisty, musi byt

zafi§téna rFadna prevence v oblasti DDD. V prostoru rampy
musi byt zamezeno vnikani a usidlovani hlodaved, ptaki a
Jiveh Skudcu. Prostor navazujici na manipulacni chodby

musi byt trvale vyklizen a pravidelné ¢ istén.

Vedouci \-‘elkoobch.odu

Sanitaéni postup

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrale organizace.
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Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/0

HACCP

Vytvoril

Datum

20.09.2013

JEDNOTA, spotiebni druZstvo Velké Mezifi¢i - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

Faze: 5
Operace:

Typ: . |CCP

| Distribuce potravin - velkosklad
prejimka potravin a oball fyzicka

Respektovat standardni hygienickd doporuceni

__Zodpovédny |

kontrola zna&eni a privodnich dokladii pFejimanych
potravin

Kontroluje datum minimdlni trvanlivosti, datum
poicitelnosti prejimanych potravin. Uchovdvaci lhity
nesmi byt prekroceny.

kontrola teploty v nikladovém prostoru vozidla

Na zaédtku prejimky chlazenych potravin kontroluje
teplotu v nakladovém prostoru vozidla, kterym byly
potraviny prepraveny. Béhem prepravy potravin musi byt
splnény pozadavky na etiketé a pozadavky prdvnich
predpisit.

kontrola neporufenosti obali potravin a obali

Prejimané potraviny a obalovy material musi byt zajisiény
Fadnym a neporusenym obalem, kiery zamezi kontaminaci
viastnich potravin a obalii. Skupinové obaly musi zajistit
ochranu spoirebitelskych baleni pred jejich naruSenim a
ndaslednou kontaminaci.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

_Prid k
Etikety potravin, Priivodni doklady

Etikety potravin, Pruvodni doklady

Specifikace potraviny, Specifikace
obalu

Znak:

l stav obalu pfejimanych potravin

Kontroluje neporuSenost obalii prejimanych potravin. V pFipadé zjisténi pondeni skupinového obalu kontroluje, zda
nejsou narusena jednotliva spotrebitelska baleni potravin_Splnéni patadavku potvrdi svym podpisem na Dodaci list.

Hodnoty: neporudeny obal Sledovani: pozorovani

Dokumentace Dodaci list Frekvence: pii piejimce

Zodpovédny: Pracovnik Archivace: 1 rok od ukonéeni DP, DMT
Napravné opatfeni Zodpovédny Pridruzeny dokument

piebaleni potravin

V pri padé zjisténi naruseni skupinového obalu potravin
provede prebaleni davky potravin. Prebaleni je mané
pouze v pFi padé, Ze nebyla narusena jednotliva
spotiebitelska baleni potravin ani vlastni potravina
nepiijmuti dodavky, vriceni dodavateli

PFi naruseni primdrnich obalit potravin zajisti neprijmuti
dodavky a jeji vrdceni dodavateli.

Vedouci smény

Vedouci velkoobchodu

Napravna opatieni

Napravna opatfeni

Kompleti dokumentace systému HACCP je uloZena na centrdle organizace.
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HACCP

Vytvoil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/0

Vytvoril

Datum

20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce
poftravin -

velkosklad

Popis mista

Znak:

| dodrzeni uchovavacich lhut

Kontroluje informace na etiketé prejimanych potravin, kontroluje neprekroceni data minimalni trvanlivosti nebo data
poicitelnosti prejimanych potravin. Splnéni peadavku potvrdi svym podpisem na Dodaci list.

dodavateli.

Hodnoty: neprekrocené datum minimalni Sledovani: pozorovani
travnlivosti, datum pouZitelnosti
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pfi pfejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: | 1 rok od ukonéeni DP, DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

nepfijmuti dodavky, vriceni dodavateli
PFi zjisténi prekroceni uchovavacich lhiut pFejimanych
potravin zajisti nepFijmuti dodavky a jeji vraceni

Vedouci velkoobchodu

Népravna opatfeni

Znak:

teplotami

teplota v nédkladovém prostoru pfi pfepravé potravin se specifickymi skladovacimi

Kontroluje teplotu v nakladovém prostoru vozidla, zda splnuje specifické skladovaci podminky na etiketdach potravin,

Spinéni pacadavku potvidi svym podpisem na Dodaci list,

Hodnoty: teplota pfi prepravé splilujici Sledovani: pozorovani
pozadavky na etiketé i
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pfi pfejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: I rok od ukonteni DP, DMT
né opateni Zodpovédny |  Pridruzeny dokument |

nepfijmuti doddivky potravin se zvySenou teplotou,
rozmrazenych, vriceni dodavateli

Potraviny pfepravované za zvysené teploty, rozmrazené,
neprijme a dodavku vrdti dodavateli.

Vedouci velkoobchodu

Néapravna opatfeni

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na cenirdle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/0
HACCP

Vytvofil Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotfebni druZzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

Faze: | Distribuce potravin - velkosklad
Operace ~ | skladovani potravin nevyZaduijicich zviastni podminky skladovani
| v suchém skladu

Respektovat standardni hygienicka doporucent

dodrieni skladovacich podminek uvedenych na etiketich |Pracovnik Specifikace potraviny
potravin a v priavnich pfedpisech

Ve skladech potravin musi byt zajisténa teplota a vihkost
odpovidajici paadavkiim stanovenym pro skladovani a
uchovavani potraviny wrobcem, nebo zvldStnimi pravnimi
predpisy.

vybaveni skladu vlhkomérem, pfipadné teplomérem Vedouci velkoobchodu | Specifikace potraviny
Pokud jsou pro suché potraviny stanoveny pcgadavky na
teplotu a vihkost pro uchovavani potraviny stanovené
vyrebcem nebo zvlastnim pravaim predpisem, prostory se
vybavi teploméry a vihkoméry.

kontrola data minimélni trvanlivosti, data pouZitelnosti |Pracovnik Specifikace potraviny
potravin

UloZeni a skladovdni potravin ve skladu musi zajistit trvaly
prehled o uchovdvacich Ihutach. Kontroluje se datum
minimalni trvanlivosti, pfi padné datum pouZitelnosti
skladovanych potravin.

dodrzeni principi FIFO FEFO pfi skladovini potravin |Pracovnik Technologicky postup
Skladovani potravin se Fidi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out ). Potraviny s
nejkratsimi uchovavacimi lhistami, potraviny prijaté ke
skladovani jako prvi, jsou jako prvni vyskladnovany,
Setrnd manipulace s potravinami ve skladu Pracovnik Technologicky postup
Minimalizuje manipulace se potravinami, které by mohly
narusit celistvost obalir, pFi padné samotné potraviny. PFi
naruseni skupinovych oballi provadi prebaleni potravin
pravidelna sanitace skladu, vybaveni policemi, regaly, Pracovnik Sanitaéni fad
rohoZzemi nebo podloZkami

Sklady potravin se vybavuji policemi a regaly, pri padné
rohozemi nebo podlozkami pro uloZeni potravin mimo
podlahu Pravidelné je providéna sanitace skladu.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrdle organizace.
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H A C C P Vytvofil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/0
Vytvoril Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - velkosklad
Operace: skladovani chlazenych potravin v chladicim zafizeni
Typ: - |CCP

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovidaci opatreni Zodpovédny PFi
dodrzeni skladovacich podminek uvedenych na etiketich |Pracovnik Specifikace potraviny

potravin a v pravnich pFedpisech

V chladicich zarizenich musi byt zajisténa teplota
odpovidajici pazadavkum stanovenym pro skladovdni a
uchovavani potraviny wrobcem, nebo zvlasimimi pravnimi
predpisy.

kontrola data pouZitelnosti Pracovnik Specifikace potraviny
Ulozeni a skladovdni potravin v chladicim zarizeni musi
zajistit trvaly prehled o uchovavacich lhitdach. Kontroluje
se datum pouzitelnosti potravin.

dodrZeni principad FIFO FEFO pri skladovani potravin |Pracovnik Technologicky postup
Skladovani potravin se ridi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny s
nejkratsimi uchovavacimi hittami, potraviny prijaté ke
skladovani jako prvi, jsou jako prvni vyskladiovany,
Setrnd manipulace s potravinami Pracovnik Technologicky postup
Minimalizuje manipulace se potravinami, které by mohly
narusit celistvost obali, pri padné samotné potraviny. PFi
narueni skupinovych obalu prowadi prFebaleni potravin
pravidelna sanitace skladu Pracovnik Sanitatni Fad
Pravidelné zajistuje sanitaci prostoru skladu. Sklady
zarizeni se vybavuji zarizenim k uloZeni potravin (police,
regaly, podlozky aj.).

Znak: j teplota vzduchu v chlazeném prostoru
Méri teplotu vzduchu v chladicim zarizeni. Povolené je knitkodobé zvy3eni pFi odtavani a manipulaci ve skladu, ndavrat
nejdéle do 2 hodin od posledniho uzavieni dveri. Hodnoty zapisuje do formuldre.

Hodnoty: 0 °C - +4 °C nebo dle informace n: | Sledovani: méfeni
etiketé

Dokumentace: Chladici zafizeni Frekvence: Na zatatku smény
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: 1 rok od DP

Napravné opatreni Zodpovédny Pfidruzeny dokument
posouzeni skladovanych potravin, dprava teploty Vedouci velkoobchodu |Napravna opatfeni
Provede korekci chiadiciho zaFizeni na stanovenou
teplotu. Provede posouzeni skladovanych potravin, zda

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrale organizace.
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H AC CP Vytvofil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/0
Vytvofil Datum 20.09.2013

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce

potravin - velkosklad
Popis mista

nedoslo k narufeni jakosti, zdravoin nezavadnosti.
piemisténi do funkéniho zaFizeni Vedouci velkoobchodu |Néapravnd opatfeni
PFi poruse na zafizeni zajisti pfemisténi do funkcniho
chladictho zarizeni.

neikodna likvidace zdravotné zdvadnych potravin Vedouci velkoobchodu |Népravna opatieni
Zdravomné zdvadné potraviny se nefkodné likviduji.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrdle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména
HACCP

2/0

Vytvofil Datum

20.09.2013

potravin - velkosklad
Popis mista

JEDNOTA, spotrebni druzstvo Velké Mezifici - Distribuce

Faze: Distribuce potravin - velkosklad
Operace: | skladovani zmrazenych potravin v mrazicim zafizeni
Typ: - |CCP

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovibdact opathent Zodpovédny |  Piid

potravin a v pravnich predpisech

Zmrazené potraviny se skladuji v mrazicich zafizenich
schopnych udrzet jejich teplotu -18 °C nebo niZsi a
vwhavenych teplomérem umisténym na viditelném misté.

UloZeni a skladovani potravin ve skladu musi zajistit trvaly
prrehled o uchovavacich Ihitach. Kontroluje se datum
minimalni trvanlivosti potravin.

Skladovani potravin se Fidi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out ). Potraviny prijaté ke
skladovani jako prvi, pripadné potraviny s nejkratSimi
uchovdvacimi Ihitami jsou jako prvai vyskladnovany,
Setrnd manipulace s potravinami v mrazicim zafizeni Pracovnik GMP
Minimalizuje manipulace s potravinami, které by mohly
narusit celistvost obalii, pri padné samotné potraviny. PFi
naruseni skupinovych obalii provadi prebaleni potravin
nebo zajisti bezpecné uloZeni jednotliwich balenti,
vyskladnéni.

pravidelnd sanitace mraziciho za¥izeni, pravidelné Pracovnik Sanitacéni fad
odmraZovini

Pravidelné zajistuje sanitaci mraziciho zarizeni. V urcenych
intervalech se provadi odmrazeni zarizeni a generdlni
wklid. Mrazici zarizeni se vybavuje zarizenim pro uloZeni
potravin

d nt
dodrZzeni skladovacich podminek uvedenych na etiketich |Pracovnik Specifikace potraviny

kontrola data minimalni trvanlivosti potravin Pracovnik Specifikace potraviny

dodrZeni principa FIFO FEFO pfi skladovani potravin |Pracovnik Technologicky postup

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZena na centrdle organizace.
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