Josef Sedlar — Sedlarovo pekarstvi
Véchnov ¢. 59
593 01 Bystfice nad Pernstejnem

Slozeni pekarskych vyrobkl
dle zédkona €. 110/1997 Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb.
a narizeni EU ¢. 1169/2011

Na zakladé vyhlaSky €. 113/2005 Sb. a natizeni EU €. 1169/2011 o zplisobu ozna¢ovani potravin
Vam zasilame katalog nebalenych vyrobkd, které jste povinni mit k dispozici pro zakaznika na
Vasi prodejné. V katalogu jsou uvedeny vyrobky a jejich slozeni od nejvyssiho obsahu po
nejnizsi. Dale jsou v katalogu vyznaceny suroviny, které obsahuji alergeny.

Ve Véchnove dne 1. prosince 2014



Nazev

Hmotnost

Skupina

min.
trvanlivost
(DTM)

energeticka
hodnota

Slozeni

Véchnovsky
chléb

1100 g

pSeni¢no-zZitny

3dny

929 kJ/100g
219 kcal/100g

mouka psSenic¢na, voda, kvas (voda,
mouka Zitna), stl, kmin

Véchnovsky
chléb

600 g

pSeni¢no-zZitny

3dny

929 kJ/100g
219 kcal/100g

mouka psSeni¢na, voda, kvas (voda,
mouka Zitna), stl, kmin

rohlik

40g

béZné pecivo
psenicné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka pSenicna, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSeni¢na mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), sul, cukr

suk

40g

béZné pecivo
psenicné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka pSenicna, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSeni¢na mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), stl, cukr

slany rohlik

40g

béZné pecivo
psenicné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka pSenic¢na, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSeni¢na mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), sul, cukr,
kmin

bageta

160 g

béZné pecivo
psenicné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka psSenicna, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSenicna mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), stl, cukr

veka

330g

béZné pecivo
psenicné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka psSenicna, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSeni¢na mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), stl, cukr




Nazev

Hmotnost

Skupina

min.
trvanlivost

energeticka
hodnota

Slozeni

pletynka
sland

80g

béZné pecivo
pSeniéné

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka pSeni¢nd, voda, fepkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSenicna mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), sal, cukr,
stl, kmin

pletynka
makovanad

80¢g

béZné pecivo
pSenic¢né

1 den

1397 kJ/100g
331 kcal/100g

mouka psenicna, voda, repkovy
olej, drozdi, Perfekt 3(Zitna mouka,
sladova mouka diastaticka,
pSenicna mouka, emulgator(E471),
sojova mouka, regulator
kyselosti(E263), amylaza, latka
zlepsujici mouku(E300)), s, cukr,
mak

cert

150g

jemné pecivo
tukové

1 den

1382 kJ/100g
327 kcal/100g

mouka pSenicna, voda, cukr,
fepkovy olej, Diapol 107 (pSenicna
mouka, cukr, susené mléko, jecna
sladova mouka, susena syrovatka,
emulgator(E471), latka zlepSuji
mouku (E300), enzymy), drozdi,
vejce, sul, mak

jidas

120g

jemné pecivo
tukové

1 den

1382 kJ/100g
327 kcal/100g

mouka psSenicna, voda, cukr,
fepkovy olej, Diapol 107 (pSenicna
mouka, cukr, susené mléko, jecna
sladova mouka, susena syrovatka,
emulgator(E471), latka zlepsuji
mouku (E300), enzymy), drozdi,
vejce, stl, mak

Veskeré vyrobky jsou vyrobeny v CR, provozovna Véchnov &.p. 59.
Veskeré vyrobky se skladuji pii teploté 8 az 25 stupnii Celsia.




