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Chléb

vyrobky pod cenikovym &islem 01 - 06,016,017,018,021,024

sloZeni: pSeniénd mouka chlebova, ZzZitnd mouka, sul, drozdi, pSeniénd mouka bobtnavd, kyselina
(E330) ,emulgator (E322-sojovy), protispékava latka (E170), kmin, cukr, pSeniénd mouka sladova,
emulgator (E472e) , suSend syrovatka, zahuStovadlo(E412), dextrdza, stabilizdtor (E450), enzymy,
latka zlepsSujici mouku (E300) .

zatazeni: druh chléb, skupina pSenicéno zitny, min. trv. 2 dny, skladujte v suchu

05,06 chléb sypany - hmotnost 750g,vyrobek je sypan ovesnymi a pSenicénymi vloékami, kminem,
06 - dodavan baleny

01,02 krizanovsky chléb — hmotnost 900g,vyrobek je sypan kminem, 02 - dodédvéan baleny
03,04 krizanovsky chléb — hmotnost 500g, vyrobek je sypan kminem, 04 - dodavan baleny
017 kriZanovsky chléb ptleny baleny - hmotnost 450g , min. trv. 3 dny
021 krizanovsky chléb krdjeny baleny - hmotnost 900g , min. trv 1 den

vyrobky pod cenikovym &islem 07 - 010,022,025

slozeni: Zitnd mouka, pSenicénd mouka chlebovad sul, dro?di, pSeniénd mouka bobtnava, kyselina
(E330), emulgéator (E322-sojovy) ,protispékava latka (E170)),cukr, pSeniéna mouka
sladova, emulgator (E472e) , suSendsyrovatka, zahustovadlo (E412) ,dextrdza, stabilizator

(E450) ,enzymy, latka zlepSujici mouku (E300)

za¥azeni: druh chléb, skupina Zitno pSenicény, min. trv. 2 dny, skladujte v suchu

07,08 chléb tmavy - hmotnost 900g. 08 - dodavan baleny

09,010 chléb tmavy - hmotnost 500g, 010 - dodavan baleny

022 chléb tmavy krdajeny - hmotnost 900g , dodavan baleny

vyrobky pod cenikovym é&islem 013-015

slozeni: viz. vyrobky pod cenikovym c¢islem 07-010, 022, do tésta jsou pridany slunecnicové
seminko, len a ovesné vloéky, vyrobek je sypan smési sluneénicového seminka, lnu, kukufiéné
krupice, ovesnych a pseniénych vloéek a sdéjového Srotu

zatazeni: druh chléb, skupina zitno p$enicény, min. trv. 3 dny, hmotnost 900g, skladujte
v suchu

013 tmavy chléb sypany se seminky
014 tmavy chléb sypany se seminky baleny

015 tmavy chléb sypany se seminky piuleny baleny - hmotnost 450g , min. trv. 3Dny

vyrobky pod cenikovym &islem 030 - 032

sloZeni: Zitna mouka (95%), stl, drozdi, kyselina (E330), emulgdtor ( E322 - sdéjovy),
protispékava latka E170
vyrobky obsahuji stopové mnoZstvi mouky pSenicéné

zatazeni: druh chléb, skupina zitny, min. trvanlivost 2 dny
030 Zitny chléb 900g.
031 Zitny chléb 450g. - baleny

032 Zitny chléb 900g. - baleny



BézZné pecivo

Vyrobky pod cenikovym &islem 101 - 143

sloZeni: pSeniénd mouka, vepfové sadlo, drozdi, sul, cukr, psSeniéna mouka sladova, emulgdtor
(E472e,E322-so0jovy), sudend syrovdtka, zahusStovadlo (E412), dextrdza, stabilizator (E450),
enzymy, latka zlepsSujici mouku (E300)

zatazeni podle druhu-béZné pecivo, skupina pSenicé¢né, min. trv. lden, skladujte v suchu

pokud neni uvedeno jinak, plati uvedené vyse

specifikace jednotlivych vyrobku:
100 bulka velkd - hmotnost 100g

102 rohlik sypany sezamem - vyrobek je sypadn sezamovym seminkem (1%), hmotnost 45g,
140 bageta sypanad sezamem - totéZ, hmotnost 80g

101 rohlik - hmotnost 45g , 132 rohlik zahnuty - totéz

104 rohlik sypany soli a kminem - vyrobek se sypan smési soli a kminu (1%)

105 pletynka mald - vyrobek je rucné pleteny,hmotnost45g, 141 cop - totéZ, hmotnost 80g

108 pletynka velkd sypand solili a kminem - vyrobek je rucné pleteny, sypany soli a
kminem (1%), hmotnost 135g

134 - totéz, sypano sezamovym seminkem (1%)

107 vénecek syp sezamem - vyrobek je rucéné pleteny, sypany sezamovym seminkem (1%),
hmotnost 45g

133 - pletynka mald sypand sezamovym seminkem — totéz

135 - vénecek hladky - totéZ, Jjenom bez posypu

110 veka - klasick& chlebickova veka, hmotnost 350g,dodavame balené pod cen. Cis.
104 rohlik sypany soli a kminem - sypany soli a kminem (1%), hmotnost 45g

124 - 131, 136 banketka - pecivo urcené ke spolecCenskym uddlostem bez posypu, pfipadné

sypané sezamovym seminkem (1%) nebo soli a kminem (1%) nebo makem (1%) hmotnost 30g,
137 - 138 - totéz, vyrobky Jjsou sypany smési méku, sezamového seminka a kminu (1%)

106 pletynka mald sypand syrem - vyrobek je ruc¢né pleteny, sypany syrem EIDAM 30% (1%)
- pasterované mléko, syrarské kultury, hmotnost 45g

103 rohlik sypany syrem - vyrobek Jje sypan syrem EIDAM 30% (1%) - pasterované mléko,
syra¥ska kultura, hmotnost 45g , vyrobek doddvame rovnéz baleny po 2ks , hmotnost 90g,
min. trv. lden, cen. &islo 116

112 bageta - hmotnost 100g

113 pletynka mald sypanad soli a kminem (1%) - vyrobek je rucéné pleteny, sypany soli a
kminem, hmotnost 45g

114 bulka hladkd - hmotnost 45g, 139 - maxi bulka - totéz, hmotnost 350g, 144 - bulka
hladkd - totéZ, hmotnost 120g

115 pletynka velkd sypand médkem - vyrobek je ruéné pleteny, sypany makem, hmotnost 135g
117 bulka mald sypand sezamem - vyrobek je sypadn sezamovym seminkem hmotnost45g,

119 - totéZ, hmotnost 100 g, 142 bulka velkd sypand sezamem - totéz, hmotnost 80g

118 velka& bulka - hmotnost 80g

120 rohlik sypany mékem — hmotnost 45g, vyrobek je sypan méakem

121 wveka mald - chlebickova veka, hmotnost 175g

122 vénecek sypany madkem - vyrobek je rucné pleteny, sypany mékem, hmotnost 45g
123 pletynka velkd hladkd - vyrobek je rué¢né pleteny, nesypany, hmotnost 135g



143 - hamburgerova bulka sypanad sezamem
slozeni: pSeniénd mouka, drozdi, veptrové sadlo, sul, cukr, susSené odtuénéné mléko,
emulgator (E471, E481), séjova mouka, regulator kyselosti (E170,E516),
stabilizator E466, enzymy, latka zlepSujici mouku E300
vyrobek je sypan sezamovym seminkem, hmotnost 90g



Vicezrnné a ostatni vyrobky

400 strouhanka balend - sloZeni: pSeniéna mouka, veprové sadlo, drozdi, sul, cukr, pSeniéna
mouka sladova, emulgator (E472, E322-sojovy), susSend syrovatka, zahusStovadlo (E412), dextroza,
stabilizator (E450), enzymy, latka zlepSujici mouku (E300)

hmotnost 500g, vyrobeno ze suchého béZného peciva mletim

401 strouhanka - sloZeni totéZ co u cenikového ¢isla 400, vyrobek je balen do papirovych
pytla, mnoZstvi podle pozadavku zdkaznika

402 bulka ceredl. - sloZeni: pSeniénd mouka, voda, drozdi, psSeniéna mouka bobtnavd, sul,
kyselina (E330), emulgator (E322-sojovy),protispékava latka (E170)), ovesné a pSenicné vlocky,
hmotnost 45g, min. trvanlivost 1 den

zatazeni: druh béZné pecivo, skupina pSenic¢éné, hmotnost 45g, min. trv. 1 den, skladujte
v suchu, vyrobek je sypan pSeniénymi a ovesnymi vlockami

405 dalamanek - slozeni : pSeniéna mouka, voda, Zitna mouka, drozdi, sUl, pSeniénd mouka
bobtnava, kyselina (E330), emulgator (E322-sojovy), protispékava latka (E170), kmin

zatazeni: druh béZné pecivo, skupina pSenic¢no zitné, hmotnost 60g, min. trv. 1 den, vyrobek Jje
sypan soli a kminem, skladujte v suchu

406 graham - sloZeni: pSeniéna mouka celozrnnd hrubd, voda, pSeniéna mouka, drozdi, sil, cukr,
pSeniénd mouka sladovd, emulgadtor (E472e,E322-sojovy), suSend syrovatka, zahuStovadlo (E412),
dextrdza, stabilizator (E450), enzymy, latka zlepsujici mouku (E330)

za¥azeni: druh béZné pecivo, skupina pSenic¢né, hmotnost 100g, min. trv. 1 den, skladujte
v suchu

dodavame i baleny pod cenik. Cislem 407

408 grahamovy chlebik baleny - hmotnost 250g, sloZeni totéZ jako 406 graham

409 grahamovy chléb baleny — hmotnost 500g, sloZeni totéZ jako 406 graham

420 grahamovd pletynka — hmotnost 50g, ostatni totéZ co 406 graham

410 slunec¢nicovy rohlik - slozeni: pSeniénd mouka specidl, psSenicénd mouka celozrnnd hruba,
slunec¢nicova jadra (5%),pSeniény lepek, 1lnéné seminko, sezamovad seminka, otruby z vléiho bobu,
Zitnd mouka, rostlinny olej,sul, drozdi, suSeny kvas, mouka z vléiho bobu, jeéna sladova
mouka, emulgdtor E 471,karamelizovany cukr, latka zlep3ujici mouku E 300,enzym.

vyrobky jsou sypany posypovou smési, sloZeni: len, kukufié¢nd krupice, wvloéky ovesné, vlocky
pSeniéné, sezam, slunelnice, séjovy Srot, sul

za¥azeni: druh bé&zZné pecdivo, skupina vicezrnné, skladujte v suchu, min. trvanlivost 1 den

404 slunecnicovy vénecek — hmotnost 50g

411 slunecnicovy rohlik bal. - hmotnost 100g,min.trv. 3 dny
412 sluneénicovy rohlik bal - hmotnost 200g, min. trvanlivost 3 dny, dodavan baleny po 2
kusech

413 slunecnicovy chlebik baleny - hmotnost 250g ,min. trv. 3 dny
414 sluneénicovy chléb baleny - hmotnost 500g,min. trv. 3 dny

415 vicezrnnd bageta - sloZeni: pSeniénad mouka chlebova, psSeniéna mouka specidl, séjovy Srot,
drozdi, sutl, len, pSeniéna mouka celozrnnd, mouka prazZend Zitnd, psSeniéné otruby, zZitna mouka,
Zitny Srot, sbéjovd mouka, sladovd mouka, suSend syrovatka, sul, E 472e,E 471 (emulgétory),
enzym, E 300 (latka zlepsSujici mouku)

druh bézné pecivo, skupina vicezrnné, hmotnost 150g,min.trv. 1 den, skladujte v suchu

416 vicerznnd bageta balend — min. trv. 3 dny

417 vicezrnny chléb - druh chléb, skupina vicezrnny, hmotnost 500g,min.trv.l den, skladujte v
suchu,
418 vicezrnny chléb baleny - min. trv. 3 dny

424 parlik-baleny - druh chléb, skupina vicezrnny, hmotnost 300g, min. trv. 3 dny, vyrobek je
peceny ve formé&, ma tvar hribku

419 triumf vicerznny chléb tmavy baleny - sloZeni : pSeniéna mouka special, zitna mouka
chlebovéa, slunecnice, séjové vloéky, len, drozdi, extrudovana mouka Zitna, ovesné vlocky,
zitnd mouka prazena, inulin, karobova mouka, fepnéd vldknina, extrakt z ovoce, séjova mouka,
enzymy, latka zlepSujici mouku (E300) sul, drozdi, sypéno vloékami

zatazeni: chléb psSenicéno-zZitny, vicezrnny. Hmotnost: 500g, min.trv. 3 dny



Sladké pecivo

Vyrobky pod cenikovym &islem 200-281

sloZeni: pSeniénd mouka, drozdi, rostlinny ole]j, cukr, vejce, pSeniénd mouka sladova,
emulgator (472e, E322 - sdéjovy), suSend syrovatka, zahusStovadlo (E412), dextrdza, stabilizator
(E450), enzymy, latka zlep3ujici mouku (E300)), citronové aroma, sul

zatazeni: druh jemné pecivo z kynutého tésta, skladujte v suchu.

Pokud neni stanoveno Jjinak, plati uvedené nahote.

204 jidas, 205 cert - hmotnost 140g, min. trv. 1 den, vyrobek je sypan makem, dodadvam rovnéz
baleny pod cenikovym ¢islem 210, 258 cert maly - hmotnost 70g, zbytek totéz

222 mazanec baleny - hmotnost 400g, min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridavany rozinky
218 jablelny zdavin baleny (jablka min 10%) - hmotnost 300g, min trv. 3 dny, vyrobek je plnén
jable¢nou naplni (min 15%)- sloZeni : jable&nd krouhanka, strouhanka z bézZného peéiva, voda,

cukr, skofice, citronova 3Stava)

220 kynutd babovka- jablecnd ndplri- balend (jablka minimé&lné 10%) - hmotnost 300g,min. trv. 3
dny, néapln min 15% sloZeni stejné jako u vyrobku cenik ¢islo 218, peceno v babovkové formé

217 dukdtové buchticky balené - hmotnost 300g, min. trv. 3 dny
219 makovy zdvin baleny (mak minim&lné 10%) - hmotnost 300g, min. trv. 3 dny, vyrobek je plnén
makovou nédplni (min. 15%) - sloZeni : mak, strouhanka z bézZného pecéiva, cukr, voda, glukdzovy

sirup, pSeniéné klicky, suSené Svestky, pSeniénd krupicka, Svestkovy lektvar, skotrice, aroma)

221 kynutd bdbovka - makova ndpln - balend (mdk minim&lné 10%) - hmotnost 300g,min. trv. 3 dny
slozeni stejné jako u vyrobku cenik. ¢is. 219, peceno v babovkové formé

202 loupdcek - hmotnost 45g, min. trv. 1 den, vyrobek je sypan médkem, dodavame rovnéz balené
po 2 ks - 200 nebo 5 ks - 201, min. Trv. 3 dny, 252 loupdckové srdce - totéZ hmotnost 90g

203 jidds - hmotnost 70g, min. trv. 1 den, vyrobek je sypan makem

245-249 kolac¢ - hmotnost 70g, min. trv. 1 den, vyrobek je zdoben tvarohovou ndplni (min. 15%)-
sloZeni: tvaroh (90%), cukr, vejce, citronové aroma, ovocnou naplni (min. 15%)-sloZeni: ovocna

napln- (smés ovocnych dfeni, strouhanka =z bézZného pecéiva, reguldtor kyselosti, pektin),
povidlovou néaplni (min 15%)-sloZeni (3vestky (40%), Jablec¢nd dfen, strouhanka 2z bézZného
peéiva, Skrobovy sirup, Dbramborova vldknina, reguldtor kyselosti: kyselina citronova,
zelirujici 1latka: pektin, Dbarvivo E150a, aroma), makovou naplni (min. 15%)-slozeni- (méak
(30%), strouhanka z bézZného peciva, cukr, glukdézovy sirup, pSenicéné kliéky, susSené Svestky,
pSeniénd krupicéka, Svestkovy lektvar, skofice, aroma) dle poZadavku zakaznika, sypano
drobenkou

vyrobek dodavéame rovnéZ baleny po 2 kusech, min. trv. 3 dny - cenikova ¢isla 211,212,213,214
vyrobek dodavéame baleny i po 3 kusech, min. trvanlivost 3 dny - cenikové ¢islo 254
vyrobek dodavame baleny po 1 kusu, min. trvanlivost 3 dny - cenikové &islo 270

235-238 sdtecek - hmotnost 60g, min. trv. 1 den, vyrobek je plnén tvarohovou nédplni - sloZeni
vy8e, ovocnou naplni, povidlovou nédplni, makovou naplni (min 15%) - sloZeni vySe dle pozadavku

zdkaznika, sypéno drobenkou
vyrobek dodavame rovnéZ baleny po 2 kusech, min. trv. 3 dny - cenikovéd ¢&isla 206,207,208,209
vyrobek dodavame rovnéZ baleny po 1 kusu, min. Trvanlivost 3 dny, cen. ¢islo 270

215 satek velky baleny - hmotnost 150g, min. trv. 3 dny, vyrobek je plnén tvarohovou naplni -
sloZzeni vy3e, makovou nadplni - sloZeni vyS8e, ovocnou néplni, povidlovou ndplni dle poZadavkua
zédkaznika, sypan drobenkou

216 kolac¢ velky baleny — hmotnost 310g, min.trv. 3 dny, vyrobek je zdoben tvarohovou néaplni -
slozeni vySe, ovocnou naplni, povidlovou naplni, makovou néplni - slozeni vySe, sypan
drobenkou, 257 tombolovy koladé - slozeni totéZ, hmotnost 900g

224 vanocka balend - hmotnost 400g, min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridény rozinky, vyrobek je
ru¢né pleteny

223 mazanec svdtecni baleny - hmotnost 400g, min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridavany
rozinky, vyrobek je sypany platkovymi mandlemi

225 vdnoCka svdtecni balenda - hmotnost 400g, min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridavany rozinky,
vyrobek je ruc¢né pleteny sypany plétkovymi mandlemi

226 vdnocka balend - hmotnost 200g,min.trv. 3 dny, do tésta jsou pridany rozinky, vyrobek je
ruc¢né pleteny

227 vdnocka svdtecni balend - hmotnost 200g, min. trv. 3 dny, vyrobek je rucéné pleteny, do
tésta jsou pridavany rozinky, sypano platkovymi mandlemi



228 vanocka balend - hmotnost 600g, min. trv. 3 dny, vyrobek Jje ruc¢né pleteny, do tésta Jsou
pridavany rozinky

229 vdnocka svdatecni balend - hmotnost 600g, min. Trv. 3 dny, vyrobek je rucné pleteny, do
tésta jsou pridavany rozinky, sypan platkovymi mandlemi

230 mazanec svatecni baleny - hmotnost 600g,min.trv. 3 dny do tésta jsou pridavany
rozinky, vyrobek je sypany platkovymi mandlemi

231 tvarohovy zdvin baleny — hmotnost 300g,min.trv. 3dny,vyrobek je plnén tvarohovou naplni -
slozeni vyse

250 koldcky svacinka balené- hmotnost 100g,min.trv.3 dny,6ks malych kolackl balenych na
papirovém tacku, michané zdobeni

251 vanocni vénec baleny - hmotnost 600g , min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridany rozinky,
vyrobek je ruc¢né pleteny sypany platkovymi mandlemi

252 loupdckové srdce — hmotnost 90g , min. trv. 1 den, vyrobek je sypan makem

232 kynutd babovka orechovd ndpln- balena — hmotnost 300g , min. trv. 3 dny, plnéno ofechovou
naplni (min 15%)- sloZeni néaplné viz informace o vyrobcich z listového tésta

233 mazanec baleny - hmotnost 600g, min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridany rozinky

253 velikonocni vénec baleny - hmotnost 600g , min. trv. 3 dny, do tésta jsou pridavany
rozinky, vyrobek je rucéné pleteny, sypany platkovymi mandlemi

260 — 264 frgdal baleny - hmotnost 140g , min. trv. 3 dny

260 vyrobek je zdobeny povidlovou ndplni (min 15%)-sloZeni viz vyS3e

261 vyrobek zdobeny tvarohovou naplni (min. 15%) - slozZeni viz vySe

262 vyrobek zdobeny ofechovou naplni (min 15%)- sloZeni viz listové pecivo
263 vyrobek zdobeny ovocnou naplni (min 15%) - sloZeni viz vySse

264 vyrobek zdobeny makovou naplni (min. 15%) - sloZeni viz vySe

239 povidlovy zdvin baleny - hmotnost 300g,min.trv. 3 dny, vyrobek je plnén povidlovou naplni
(min 15%) - sloZeni viz vySe

241 orechovy zdvin baleny — hmotnost 300g,min.trv. 3 dny, vyrobek je plnén ofechovou néplni
(min. 15%) - sloZeni néplné viz vyrobky z listového tésta

242 mazanec svdtecni baleny - hmotnost 200g,min.trv. 3 dny, do tésta jsou pridavany rozinky,
vyrobek je sypan platkovymi mandlemi

243 Boruvkovy koldé baleny — hmotnost 310g,min.trv. 3 dny, vyrobek je zdoben bortvkovou naplni
(min. 15%) : (bortvka-kusové ovoce (20%), ovocné protlaky (smé&s ovoce), cukr, E1422 (modifikovany
Skrob), E330 (kyselina), E202(konzervant), aroma, E418 (zahustovadlo), strouhanka z bézného
pecéiva. Sypano drobenkou.

244 Boruvkovy tdaé baleny — hmotnost 110g,min.trv. 3dny, vyrobek je zdoben boruvkovou naplni
(min. 15%) : (bortvka-kusové ovoce (20%), ovocné protlaky (smé&s ovoce), cukr,E1422 (modifikovany
Skrob) ,E330 (kyselina) ,E202 (konzervant), aroma, E418(zahustovadlo), strouhanka z bézZného
peéiva. Sypano drobenkou.

240 Malinovy koldc¢ baleny - hmotnost 310g,min.trv. 3 dny, vyrobek je zdoben malinovou

naplni (min. 15%) : (malina-kusové ovoce ( 20%)),glukdzovy sirup, ovocné protlaky(smés ovoce),
E1422 (modifikovany Skrob),cukr,E330 (kyselina), E202 (konzervant) ,E418 (zahuStovadlo),aroma,
strouhanka z bézZného peéiva. Sypano drobenkou.

255 Malinovy tdc¢ baleny — sloZeni totéZ co Malinovy kol&c¢, hmotnost 110 g

256 Ovocny zdvin - bal. - hmotnost 300g, min.trv. 3 dny, vyrobek je plnén ovocnou naplni
(min. 15%) : sloZeni viz. vySe

275 - 278 Staroceské buchty - hmotnost 35g, min. trvanlivost 1 den, vyrobek je peceny ve formé
a plnény nadplni tvarohovou, makovou, ovocnou a povidlovou - sloZeni viz vySe

281 Vanocni Stola balend — hmotnost 350g, min. trv. 3 dny

slozeni: pSeniénd mouka, stolni margarin, rozinky, cukr, droZdi, vejce, kandované ovoce,
vlasské orechy, tuzemdk, sul, citronové aroma, suSeny pSeniény kvas, enzymy, latka zlepSujici
mouku (E 300), kvasnicovy extrakt



Listové pecivo

Vyrobky pod cenikovym &islem 301 - 367

sloZeni: pSeniénd mouka, rostlinny taZny margarin, cukr, rostlinny stolni margarin, pSeniéna
mouka sladova, emulgator (E472e,E322-sojovy), suSend syrovatka, zahuStovadlo (E412), dextrdza,
stabilizator (E450), enzymy, latka zlepsSujici mouku (E300)), ocet, po upeceni sypan mouckovym
cukrem

zatazeni: druh jemné pecivo z listového tésta, hmotnost 60g, min. trv. 1 den
Pokud neni uvedeno jinak, plati stanovené vysSe.

307 listovy zavin jablecnd ndpln - hmotnost 300g, jablec¢nd napln (min. 15%)-slozeni-( jablecnéa
krouhanka, strouhanka z béZného peéiva, cukr, skofice, citronova Stava)

302 1listovy hreben orechovd ndplad (min. 15%)-sloZeni-(liskové orechy mleté, slunecnicova
semena mletd, séjovy Srot, strouhanka z béZného pecéiva, susSend syrovdtka,E1414 (modifikovany
Skrob), kukutriény Skrob, kakaovy prasek, aroma, skotrice) vyrobek ve tvaru hfebenu

304 listovy Sdtek pudinkovd ndpln (min 15%)-sloZeni (cukr, E1414 (modifikovany 8krob), mléko
suSené plnotucéné, suSend syrovatka,E401 (zahu$tovadlo), E516, E450 (Zelirujici 1latky), suSeny
mléény vyrobek,El160a (barvivo), aroma) vyrobek ve tvaru Satku

303 1listovy hreben tvarohova ndpln (min. 15%) - sloZeni (tvaroh, cukr, vejce, citronové
aroma), vyrobek ve tvaru htebenu

306 listovy rohlicek makovd ndplnn (min 15%) - slozeni (m&k, strouhanka z bézZného peciva,
glukézovy sirup, cukr, pSeniéné klicky, suSené Svestky, pSeniénd krupicka, Svestkovy lektvar,
skotice, aroma), vyrobek ve tvaru rohlicku

308 pizza zeleninovd se syrem - napli zeleninova (min. 15%) - sloZeni (cibule, c&esnek,
rajcatové floky, paprikové floky cervené, paprikové floky zelené)vyrobek je sypan syrem EIDAM
30%

309 listovy rez makova ndplnd (min.15%) - sloZeni viz. vySe

310 listovy rez jabledénd ndpln (min.15%) - slozZeni viz. vySe

311 listovy hreben bortvkovd ndpln (min 15%) - sloZeni: boruvka-kusové ovoce, ovocny protlak
(jablko), strouhanka =z bézného peéiva, glukdzovy sirup, E1422 (modifikovany Skrob),

cukr,E330 (kyselina),E202 (konzervant),E418 (zahustovadlo), aroma.

312 1listovd svacdinka - hmotnost 120g,6ks malych Satec¢ku balené na papirovém tacku, rtzné
zdobeni naplnémi tvarohovou, makovou, ofechovou, povidlovou, pudinkovou, min. trv. 3dny

301 listové tésto — hmotnost 500g, min. trv. 5 dnu, tepelné neupravené, skladujte do 8 st. C

313 listovy rohlidek tvarohovd ndplrn (min. 15%)- sloZeni viz. vySe ,vyrobek ve tvaru rohlicku
314 listovy rohlicek orechovd ndpln (min. 15%) - slozeni viz vySe, vyrobek ve tvaru rohlicku
315 listovy rohlicek pudinkovad ndpln (min. 15%) - sloZeni viz vySe, vyrobek ve tvaru rohlicku
317 listovy Sdtek povidlova ndpln (min. 15%) - slozeni (Svestky, jablecénd dren, strouhanka z

bézZného peéiva, Skrobovy sirup, bramborovad vldknina, reguldtor kyselosti: kyselina citronovéa,
Zelirujici latka: pektin, barvivo E150a, aroma), vyrobek ve tvaru Satku

318 listovy Sdtek malinovd ndpln (min 15%) - sloZeni: maliny (20%), cukr, jablka, strouhanka z
bézZného peéiva, 3Skrob, reguldtor kyselosti (kyselina citronovd, citran sodny a véapenaty),
koncentrat z c¢erné mrkve, aroma, zahu$Stovadlo guma gellan, konzervant sorban draselny

319 listovy sSdtek broskvovd ndpln (min. 15%) - slozeni : broskve 30%, broskve z koncentratu
(pfepolteno na ovoce 9%), strouhanka z bézZného peéiva, zvlhCovadlo (E422), cukr, zahuStovadlo
(E1442, E418), glukozovo-fruktozovy sirup, reguldtor kyselosti (E330), konzervant (E202),
aroma, karamelovy sirup, barvivo ( El160a)

320 1listovy Sdtek merurikovd ndpln (min. 15%) -slozeni : merunka - kusové ovoce (40%),
glukozovy sirup, E1442 (modifikovany Skrob), cukr, E330 (kyselina citronova), E202
(konzervant), E418 (zahu$tovadlo), aroma

Vyrobky dodavame rovnéz balené po 2 kusech - vSe, jak popséno, min. trv. 3 dny, gramadz 120g

vyrobky dodavéme rovnéz v gramazi 30g - vSe jak popséno, jenom gramdZ polovicéni





