VAHALA a spol. s r.0. vjroba a prodej masnych a lahtidkaiskych vyrobkii 1.1.2019
Namésti Miru 97, 753 66 Hustopeée nad Betvou, CR Krajina ptvodu vyrobkia vyrabénych firmou Vahala - Ceska republika.
ICO: 13643819
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Doba pouzitelnosti a slozeni masnvch vvrobku
dle zakona ¢. 110/97 Sb.(ve znéni pozdéjSich pfedpisti) O potravinach a tabakovych vyrobcich
D-VH-03.7
cislo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zpusob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopece nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pii teploté
_—— — . o vepiovy lalok (98%), jedla stl. Vyzivové tdaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1970 kJ/470 kcal; Tuky: 47g; z
77 |Ovar 291639 masny vyrob. tepeln oprac. VB 21 dnit /72 hod. od 1do5°C toho nasycené mastné kyseliny: 18g; Sacharidy:1,9g; z toho cukry: <0,1g; Bilkoviny: 11,3g; Sul: 0,5g.
32 [Vahalova tla¢enka 290115 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso ( min. 52 % ), voda ( vyvar ), vepiové droby, vepiové kiize, jedla stl, Eesnek, smés kofeni. VyZivové Gidaje
i . . | na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 875 kJ/208 kcal; Tuky: 16g; z toho nasycené mastné kyseliny: 5,5g; Sacharidy:
15 |Vahalova tlatenka MINI 400g 8594024650157 tepelné opracovany obal 0,1g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 15g; Stl: 2g.
48 |Hustopecska jatrovka 293606 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. 0d1do5°C | yeprové maso (min.40% ), vepfové jatra ( min.20% ), pitna voda, syrové sadlo, veptové kiize, jedla siil, stabilizator E250;
139 PR < , suéfené_ cibule, vepiova bilkovina, modiﬁkovan}'{ skrob E 1422, Zahuét’ovadlo E412, dextrdza, rostlinny qlej fepkovy,
Zlati patika 150g 8594024651390 tepeln opracovany obal antioxidant E 316, extrakty kofeni, glukozovy sirup, kofeni. VyZzivové iidaje na 100g vyrobku. Energeticka hodnota 1400
kJ/333 kcal, Tuky 30 g, z toho nasycené mastné kyseliny 11 g, Sacharidy 3 g, z toho cukry 1 g, Bilkoviny 13,6 g, Sal 1,8
.
3 Mandlova jatrovk 292827 y vyrobek technol. | 21 dndi/ 72 hod. d 1 do 5°C
and ovﬁl Ja rovka masrfy vyrobe ’ echmne i © ot i veptové maso (min.40%),vepiova jatra (min.20%), pitna voda, syrové sadlo, vepiové kiize, mandle ( min. 2 % - alergen),
97 |Mandlova jatrovka 200g 8594024650973 tepeln€ opracovany obal jedld stl, stabilizator E250,suSena cibule,vepfové bilkovina, modifikovany $krob E4122, zahustovadlo E412;
dextrdza,rostlinny olej fepkovy, antioxidant E316, extrakty kofeni, glukézovy sirup, kofeni. Vyzivové udaje na 100g
vyrobku: Energeticka hodnota: 1420 kJ/343 kcal; Tuky: 30g; z toho nasycené mastné kyseliny: 12g; Sacharidy:2,5g; z
toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 14,4g; Sal: 1,8g.
155 | Drit’kova polévka 500g 8594024651550 masny virobek tepelng technol. 21 dnit / ihned od Ido3°C hovézi drstky (min. 59 %), vepfové zaludky (min. 17 %), syrové sadlo, hruba mouka (alergen lepek), pitna voda (vyvar),
(koncentrat) opracovany vafeny obal jedla sul, paprika, susena cibule, ¢esnek, smés kofeni, extrakty kofeni,aroma. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 455 kJ/109 kcal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,9g; Sacharidy: 8g; z toho cukry: 1g;
Bilkoviny: 8,5g; Sul: 2,5g.
157 [GulaSova polévka 500g 8594024651574 masny vyrobek tepelné technol 21 dnii / ihned od 1 do 5°C vepiové maso ( min. 43% ), brambory, syrové sadlo, hladka mouka (alergen lepek), pitna voda, susena cibule, Eesnek,
(koncentrat) opracovany vaieny obal jedla sul, smés kofeni - paprika sladka, kmin, majoranka,paprika paliva, pepft, dextroza, glukézovy sirup, latka
zvyraziujici chut’ a viini E621,E635; extrakty kofeni, aroma. Vyzivové tdaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 808
kJ/193 keal; Tuky: 10g; z toho nasycené mastné kyseliny: 3,6g; Sacharidy: 13g; z toho cukry: 1,2g; Bilkoviny: 11,8g; Sul:
2g.
158 | Zabijatkova polévka S00g 8594024651581 masny vyrobek tepelné technol 21 dnti/ ihned od 1do 5°C je¢menné kroupy (obsahuji lepek), veprové maso ( min.30 % ), vepfova krev, vepfové kiize, jedla sil, suSena cibule,
) L Cesnek, smés kofeni. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 730 kJ/175 kcal; Tuky: 11g; z toho nasycené
(koncentrat) opracovany vareny obal mastné kyseliny: 4,5g; Sacharidy: 8g; z toho cukry: 1g; Bilkoviny: 11g; Sil: 2,5¢g.
172 i 290361 y vyrobek tepelné VOB 14 dnti / 72 hod. d 1 do 5°C . . . .
Jelitka fmastly vyrobex tepeine m © eatde je¢menné kroupy (obsahuji lepek), veptové maso ( min. 30 % ), vepiova krev, veptové kuze, jedla sul, susena cibule,
L, Cesnek, kofeni - pepf, majoranka. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 911 kJ/218 kcal; Tuky: 15g; z
opracovany vareny toho nasycené mastné kyseliny: 5,5g; Sacharidy: 10g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 11g; Siil: 2g.
133 |Jitrni¢ky 290052 masny vyrobek tepelné VOB 14 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso ( min. 40 % ), voda, vepfova jatra ( min. 11 % ), vepfové kiize, strouhanka (pSeni¢na mouka
(alergen),pitna voda,drozdi,fepkovy olej,jedla sul,cukr:glukdza),cesnek,jedla sul,susena cibule, smés kofeni. Vyzivové
opracovany vaieny udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 980 kJ/233 kcal; Tuky: 17,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 6g;
Sacharidy: 5,5g; z toho cukry: 1g; Bilkoviny: 14g; Sal: 1,8g.
152 |Jelitovy jt 450 8594024651529 y vyrobek tepelné VOB 21 dndi / 72 hod. d 1 do 5°C X . X .
clitovy prej g fRastty vVyrobek fepein® i © ot n e je¢menné kroupy (obsahuji lepek), veptové maso ( min. 30 % ), vepiova krev, veptové kuze, jedla sul, susena cibule,
L, Cesnek, kofeni - pept, majoranka. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 911 kJ/218 kcal; Tuky: 15g; z
opracovany vareny toho nasycené mastné kyseliny: 5,5g; Sacharidy: 10g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 11g; Stl: 2g.
177 |Jitrnicovy prejt 450g 8594024651772 masny vyrobek tepelné VOB 21 dnii/ 72 hod. od 1do 5°C vepiové maso ( min. 40 % ), voda, veptova jatra ( min. 11 % ), vepiové kiize, strouhanka (pSeni¢na mouka

opracovany vaieny

(alergen),pitna voda,drozdi,fepkovy olej,jedla sul,cukr:glukdza),cesnek,jedla sul,susena cibule, smés kofeni. Vyzivové
Gdaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 980 kJ/233 kcal; Tuky: 17,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 6g;
Sacharidy: 5,5g; z toho cukry: 1g; Bilkoviny: 14g; Sal: 1,8g.




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopece nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pfi teploté
36 |Spekacky extra - vazané 294201 masny vjrobek VOB 21 dnid /72 hod. 0d1do5°C  |yeprové a hovézi maso (min. 70 % ), syrové sadlo, pitnd voda, vepiové kiize, bramborovy krob, jedla sil, stabilizatory:
. E250, E451, cukr, dextroza, antioxidant E315; kofeni, extrakty kofeni,aroma, ¢esnek. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku:
117 [Spekacky extra 680g 8594024651178 tepelné opracovany Energeticka hodnota: 1220 kJ/295 kcal; Tuky: 30g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10g; Sacharidy: 2,6g; z toho cukry:
i <0,5g; Bilkoviny: 11g; Stl: 2,2g.
uzeny
84 |Spekacky pikant - vizané 296938 masny vjrobek VOB 21 dndt/72 hod. od 1do 5°C veptové a hovézi maso ( min.70 % ), syrové sadlo, pitna voda, vepiové kiize, bramborovy $krob, jedla stl, stabilizatory: E
tepelné opracovany 250, E451; dextroza, koteni, extrakty kofeni, susena zelenina, antioxidanty: E 316, E315; cukr, aroma, ¢esnek. Vyzivové
udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1120 kJ/268 kcal; Tuky: 30g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10g;
uzeny Sacharidy: 4g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 11g; Sul: 2,2g.
4 Hustopedskeé parky 293600 masny virobek VOB 21 dnft/ 72 hod. od Tdo3°C veptrové maso (min. 70 %), veptove kiize, pitna voda, syrové sadlo, bramborovy skrob, jedla sil, stabilizatory: E451,
tepelng opracovany E250; cukr, dextroza, antioxidant E315; kofeni, extrakty kofeni,aroma, ¢esnek. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 928 kJ/224 kcal; Tuky: 20g; z toho nasycené mastné kyseliny: 7g; Sacharidy: 4,3g; z toho cukry:
uzeny 0,5g; Bilkoviny: 11g; Sul: 2,5g.
21 Bambini parky 296489 masny vjrobek VOB 21 dnfi /72 hod. od 1do3°C veptové maso ( min. 80 % ), pitna voda, moi'ska stil, kolagenni bilkovina,jedla sil, kofeni, koncentrovana §tava mangoldu
tepelné opracovany (zdroj dusitanu sodného), aroma, dextrdza, sachardza, suseny glukozovy sirup, mrkvovy extrakt, aroma, startovaci
kultura. Vyzivové idaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1160 kJ/280 kcal; Tuky: 25g; z toho nasycené mastné
uzeny kyseliny: 8,5g; Sacharidy: <0,5g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 13,3g; Sul: 2,1g.
49  [Parek lahtidkovy 292195 masny vyrobek VOB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso ( min. 70 % ),pitna voda,veptové kize,bramborovy $krob,aroma,jedla sil, stabilizatory: E250,E451;latka
tepelnd opracovany zvyraziujici chut’ a viini E621;dextrdza,antioxidant E315,kofeni, extrakt z kofeni. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
P P Y Energeticka hodnota: 1042 kJ/252 kcal; Tuky: 23g; z toho nasycené mastné kyseliny: 7g; Sacharidy: 4g; z toho cukry: 1g;
uzeny Bilkoviny: 12,5g; Stl: 2,2g.
%0 |Parky se syrem 291843 masny vyrobek tepelné VOB 21 dnit /72 hod. od 1do5°C vepiové maso ( min.70 % ), veptové kiize, pitna voda, syr (min 5 % ) (alergen - pasterizované mléko, jedla sil, syraiské
opracovany uzeny kultury ), bramborovy $krob,aroma, stabilizatory: E250, E451;latka zvyraziujici chut a viini E621, dextroza,kofent,
antioxidant E315; extrakt z kofeni, Eesnek. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1030 kJ/250 kcal;
3090 Parky se syrem 300g 8594024650904 21 dnii / 48 hod. od 1 do 5°C Tuky: 22g; z toho nasycené mastné kyseliny: 8g; Sacharidy: 1,8g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 13g; Siil: 2,2g.
160 Videfiské parky 291032 masny vyrobek VOB | 21 dnii/72 hod. 0d 1do5°C | yepfové maso (min. 73% ), pitna voda, vepfové kiize, bramborovy krob, jedlé siil, stabilizatory: E250,E450; dextroza,
tepelné opracovany glukoézovy sirup, kofeni, extrakty kofeni, aroma. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1042 kJ/252
wzeng keal; Tuky: 23g; z toho nasycené mastné kyseliny: 7g; Sacharidy: 4g; z toho cukry: 1g; Bilkoviny: 12,5g; Sul: 2,2g.
130 |Vahalovy Sunkové pare¢ky 296018 masny vyrobek VOB | 21 dni/ 72 hod. od1do5°C  |veprové a hovézi maso (min.75%), pitna voda, vepiové sadlo, skrob bramborovy, jedla sil, stabilizator E250, E450, E451;
. i latka zvyraziiujici chut’ a viini E621, kofeni, dextréza, antioxidant E316, aroma, petrzel, Cesnek. Vyzivové udaje na 100g
tepelné opracovany vyrobku: Energeticka hodnota: 978 kJ/236 kcal; Tuky: 20g; z toho nasycené mastné kyseliny: 8g; Sacharidy: 2g; z toho
829 |Vihalovy Sunkové parecky 310g | 8594024658290 uzeny 21dnii/48hod. | od1dosec |cukry:<0,5g; Bilkoviny: 13g; Sul: 2,4g.
37 Bratislavské kole¢ko 293609 masny vyrobek VOB 21 dni / 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso ( min.70 % ), vepfové kiiZe, pitna voda, bramborovy $krob, jedla sil, stabilizatory: E451, E250; cukr,
. 3 dextroza, antioxidant E 315; kofeni, extrakty kofeni, aroma,Cesnek. Vyzivové tdaje na 100g vyrobku: Energeticka
tepelng opracovany hodnota: 741 kJ/178 kcal; Tuky: 13g; z toho nasycené mastné kyseliny: 4,9g; Sacharidy: 2,5g; z toho cukry: <0,5g;
uzeny Bilkoviny: 12,6g; Stl: 2,5g.
38  |Jundcka klobasa 2093610 masny vyrobek VOB 21 dnii / 72 hod. od 1 do 5°C vepiové a hovézi maso ( min.80 % ), syrové sadlo, pitna voda, bramborovy $krob, aroma, ¢esnek,jedla
sul,stabilizatory:E250,E451; glukozovy sirup, dextroza, antioxidant E316,latka zvyraziujici chut a vini: E621,
tepelné opracovany E635;smés kofeni,extrakty kofeni, povrchové barvivo - krevni bilkovina, glukozovy sirup, jedla stl, antioxidant E 301.
) Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1390 kJ/337 kcal; Tuky: 31g; z toho nasycené mastné kyseliny:
uzeny 12g; Sacharidy: 3g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 12g; Sul: 2,2g.
46 |Vahalova klobasa 290087 masny vyrobek VOB 21 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C veprové a hovézi maso (min.80%), pitna voda, vepiové kiize, bramborovy $krob, jedla sil, stabilizator E 250, E451; smés

tepelné opracovany

uzeny

kofeni, cukr, antioxidant E316,povrchové barvivo ( krevni bilkovina, glukézovy sirup, jedla stl,antioxidant E301).
Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1150 kJ/274 kcal; Tuky: 25g; z toho nasycené mastné kyseliny:
10g; Sacharidy: 0,8g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 14g; Stl: 2,2g.




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopece nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pfi teploté
19  [Farmarska klobaska - tenka 294547 masny vyrobek VOB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso (min. 85%), pitnd voda, jedla stil, stabilizator E250, smés kofeni, aroma. VyZzivové udaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 964 kJ/230 kcal; Tuky: 16,9¢g; z toho nasycené mastné kyseliny: 6,7g; Sacharidy: 0,3g; z toho
tepelné oprac. - uzeny cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 19,5g; Sul: 1,9g.
198 M . . 291819 o vorobek VOB 21 dnii /72 hod. 41 do 5°C vepfové a hovézi maso (min. 83 % ), pitna voda, veptové kize, jedla sil, stabilizator E250, E451;
Starofeskd klobsa fHAsHy ¥yrobe o © ot t smés kofeni, dextroza, extrakty kofeni, antioxidant E316, suSena zelenina. VyZzivové idaje na 100g vyrobku: Energeticka
M , hodnota: 960 kJ/231 kcal; Tuky: 19g; z toho nasycené mastné kyseliny: 8g; Sacharidy: 0,8g; z toho cukry: 0,6g; Bilkoviny:
tepelné oprac. - uzeny . Qal-
15g; Sal: 2g.
111 [Masopustni klobasa 297333 masny vyrobek VOB 21 dnii / 72 hod. d 1 do 5°C
P v . ¢ © vepiové maso (min. 80 %), pitna voda, jedla stl, stabilizator E250, E407,E451; kofeni, dextrdza, antioxidant E300,
tepeln& opracovany extrakty kofeni, bramborovy skrob,cesnek. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1022 kJ/271 kcal;
’ Tuky: 23,8g; z toho nasycené mastné kyseliny: 9,2g; Sacharidy: 0,7g; z toho cukry:< 0,6g; Bilkoviny: 13,5g; Sul: 2g.
uzeny
7 Sunkové cigaro 292684 masny vyrobek VOB 21 dnii / 72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso ( min. 70 % ), pitna voda, vepiové kiize, syrové sadlo, bramborovy $krob, aroma, jedla stl, stabilizatory:
. i E250, E451; latka zvyraziiujici chut’ a vini E621, dextroza, antioxidant E315, kofeni, extrakty kofeni. Vyzivové udaje na
tepelng opracovany 100 g vyrobku. Energeticka hodota 905 kJ/218 kcal, Tuky 17 g, z toho nasycené mastné kyseliny 6,4 g, Sacharidy 2,7 g, z
838 | Sunkové cigaro 390g 8594024658382 uzeny 21 dnii/ 48 hod. od 1 do 5°C toho cukry < 0,5 g, Bilkoviny 13,7 g, Sul 2,5 g.
194 | Grilovaci klobasy 450g 8594024651949 masny vyrobek VOB 21 dnti/ 72 hod. od 1do5°C  [yepiové maso (min.70%), pitna voda, vepiové kiize, jedla sil, stabilizator E250, E451; bramborovy $krob, dextroza, latka
Ing B zvyraziujici chut’ a vini E 621, E 635; glukozovy sirup, antioxidant E 316, regulator kyselosti E330, extrakty kofeni,
tepelne opracovany aroma. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1080 kJ/262 kcal; Tuky: 23g; z toho nasycené mastné
kyseliny: 9g; Sacharidy: 2,2g; z toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 11g; Sal: 2,2g.
138 | Grilovaci parky 350g 8594024651383 masny vyrobek VOB | 21 dnii/72 hod. 0d1do5°C  |yeprové maso (70%),voda,kofent, latka zvyraziiujici chut a viini E621,stabilizator E450,jedl4 siil, dextréza,extrakty
kofeni. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energetickd hodnota: 1294 kJ/313 kcal; Tuky: 28g; z toho nasycené mastné
tepeln€ opracovany kyseliny: 12g; Sacharidy: 1,7g; z toho cukry: 0,9g; Bilkoviny: 13g; Stl: 1,9g.
156 | Grilovaci mini paretky 250g 8594024651567 masny vyrobek VOB 21 dnit/ 72 hod. od1dos5°C  [yepiové maso (70%),voda,kofeni,latka zvyraziujici chut’ a vini E621,stabilizator E450,jedla sil,dextroza,extrakty koteni.
Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1294 kJ/313 kcal; Tuky: 28g; z toho nasycené mastné kyseliny:
tepelné opracovany 12g; Sacharidy: 1,7g; z toho cukry: 0,9¢g; Bilkoviny: 13g; Sil: 1,9g.
93 | Vahalova slanina 293603 masny vyrobek VB 21 dnit /72 hod. od1do5°C veptové maso (min. 85 %), pitna voda, jedla stil, stabilizator E250, E451; dextréza, cukr, maltodextrin, antioxidant E 316,
— . , aroma. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1176 kJ/284 kcal; Tuky: 26g; z toho nasycené mastné
140 - krdjena Tkg 292699 tepelné opracovany kyseliny: 11g; Sacharidy:< 0,5g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 13,2g; Sul: 1,6g.
307 - krajena 80g| 8594024653073 uzeny VOB| 21 dnii / 24 hod. od 1do 5°C
94 | Uzena rolovana plec 291593 masny vyrobek VB 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso ( min. 70 %), pitna voda, jedla stl, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahustovadla:E407a, E407;
maltodextrin, kukufi¢ny Skrob, latka zvyraziujici chut’ a vini E621, antioxidant E316, aroma. Vyzivové udaje na 100g
tepelnd oprac. - uzeny vyrobku: Energeticka hodnota: 458 kJ/109 kcal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 1g; z toho
cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 15g; Sul: 2,5g.
83 ; . k. 290716 o virobek VB 21 dntt/ 72 hod. 41 do5°C veprové maso (min.75%), pitna voda, jedla sil, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahust'ovadla:E407a, E407;
Uzend krkovice b.k Masiy vyrobe i © ¢ © kukuti¢ny $krob, latka zvyrazijici chut a viini E621; maltodextrin, antioxidant E316, aroma. VyZzivové udaje na 100g
. i vyrobku: Energeticka hodnota: 835 kJ/201 kcal; Tuky: 16g; z toho nasycené mastné kyseliny: 5,7g; Sacharidy: <0,5g; z
tepelné oprac. - uzen; .
p prac. y toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 14g; Siil: 3g.
68 |Hustopeéské uzené 290932 masny vyrobek VB 21 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C vept. maso (min. 74%),pitna voda,jedla sil,stabilizator E250,E450,E451; zahust'ovadlo E407,E412; ptirodni
aroma,glukozovy sirup,antioxidant E301,aroma,extrakty kofeni. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota:
tepelnd oprac. - uzeny 500 kJ/120 keal; Tuky: 5,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 0,2g; z toho cukry:< 0,3g; Bilkoviny: 17,5g;
’ Sul: 2,2g.
832 | Uzené filé 291842 masny vjrobek VB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C vept. pe¢ené (min. 92%),pitna voda,jedla stil,stabilizator E250,pfirodni aroma,suseny ocet,dextroza,antioxidant E301.
Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 550 kJ/131 kcal; Tuky: 7g; z toho nasycené mastné kyseliny: 3g;
tepelnd oprac. - uzeny Sacharidy: 1,5g; z toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 17g; Sul: 2g.
833 | Uzena veprova panenka 290991 masny vyrobek VB 21 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C vepf. maso (min. 95%),pitna voda,jedla sil,stabilizator E250,pfirodni aroma,suseny ocet,dextréza,antioxidant E301.

tepelné oprac. - uzeny

Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 515 kJ/123 kcal; Tuky: 2g; z toho nasycené mastné kyseliny:
0,5g; Sacharidy: 1,5g; z toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 21g; Sal: 1,7g.




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopede nad Betvou, CR zbozi baleni po otevieni pri teplot&
9 Svate¢ni uzené 297288 masny vyrobek VB 21 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso (min.70%), pitna voda, jedla stil, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahu$tovadla: E407a, E407,;
maltodextrin, kukufi¢ny Skrob, latka zvyraziujici chut’ a viini E621; antioxidant E316, aroma. Vyzivové tidaje na 100g
tepelng oprac. - uzeny vyrobku: Energeticka hodnota: 465 kJ/111 keal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,6g; Sacharidy: 1,3g; z toho
P prac. Y cukry:< 0,5¢g; Bilkoviny: 16g; Sul: 2,5g.
65 | Uzené sadlo 295877 masny vjrobek VB 21 dnit /7 dnit 0d1do5°C  |syrové sadlo (min. 98%),jedl4 siil stabilizator E250. Vyzivové idaje na 100g vyrobku: Energetick4 hodnota: 3340 kJ/812
tepelné oprac. - uzeny keal; Tuky: 88g; z toho nasycené mastné kyseliny: 26g; Sacharidy: 4,6g; z toho cukry:< 0,5¢g; Bilkoviny: 1g; Sul: 2g.
104 [Vahalova pastika 300g 8594024651048 masny vyrobek VB 21 dnit /72 hod. od 1 do 5°C veptové maso (min. 40%),veptova jatra (min. 30%),pitna voda,syrové sadlo,veprové kiize,jedla stl,stabilizator:
98 |Vahalova pastika 1kg 296142 tepeln& opracovany E250,mléén4 bilkovina,kofeni, bramborovy $krob,susend zelenina: mrkev,celer (alergen),cibule,glukézovy sirup,
peceny dextroza, aroma, suSeny Cesnek, kvasni¢ny extrakt, byliny,kofeni. Na povrchu- paprika. Vyzivové idaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 1330 kJ/322 kcal; Tuky: 28g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10,5g; Sacharidy:1,2g; z toho cukry:
<0,8g; Bilkoviny: 16g; Sul: 1,8g.
110 [Velikono¢ni pastika 300g 8594024651109 masny vyrobek VB 21 dnii/ 72 hod. od 1do 5°C vepiové maso (min. 40%),vepiova jatra (min. 30%),pitna voda,syrové sadlo,vepiové kiize,jedla sil,stabilizator E250;
mlééna bilkovina,kofeni z bylinnych vytazka,bramborovy §krob,susend zelenina — (mrkev,celer,cibule),glukozovy
95 | Velikono¢ni pastika 1kg 293208 tepelné opracovany sirup,dextrdza,aroma,suseny Sesnek,kvasniény extrakt,byliny,kofeni. Na povrchu — vejce. VyZzivové daje na 100g
vyrobku: Energeticka hodnota: 1330 kJ/322 kcal; Tuky: 28g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10,5g; Sacharidy:1,2g; z
peceny toho cukry: <0,8g; Bilkoviny: 16g; Sul: 1,8g.
105 | Petend pastika s brusinkami 8594024651055 masny vyrobek tepelné VB 21 dndi /72 hod. od 1do5°C  |vepfové maso (min. 40%),vepiova jatra (min. 25%), syrové sadlo, pitna voda, brusinky (min.4%), cukr, slune¢nicovy olej,
jedla sul, stabilizator E250,vepiova bilkovina,kofeni,suseny glukozovy sirup,aroma, karamel. Vyzivové udaje na 100g
Xy vyrobku: Energeticka hodnota: 1267 kJ/306 kcal; Tuky: 25g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10g; Sacharidy: 5,5¢g; z
300g opracovany peceny toho cukry: 5,4g; Bilkoviny: 13,7g; Sal: 1,9g.
106 |Peden4 pastika s husimi jatry 8594024651062 masny vyrobek tepelnd VB 21 dnit / 72 hod. od1doseC | Vepfové maso (min.35%),husi jatra (min.18%),vepfov jétra (min.14%),syrové sadlo,pitna voda,vepfove kiZe, veprova
bilkovina, kofeni,suseny glukozovy sirup,cukr,jedla stl,aroma,karamel,stabilizator E250,suSena cibule,na povrchu-
300 L, bobkovy list. VyZzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1281 kJ/309 kcal; Tuky: 27g; z toho nasycené
g opracovany peceny mastné kyseliny: 9,5g; Sacharidy: 2,8g; z toho cukry: 1,2g; Bilkoviny: 14,5g; Sal: 2g.
33 | BabicCina sekana v branici 291513 masny vjrobek VB 21 dnit /72 hod. od 1 do 5°C vepiové a hovézi maso (min.60%),vepiové kiize,pitna voda,strouhanka ( pSeni¢na mouka-lepek,iepkovy olej,drozdi,
tepelng opracovany jedla sul, cukr),jedla sil,stabilizator E250,aroma,éesnek,cibule,byliny a extrakty kofeni,suseny glukozovy sirup.Na
L, povrchu-veptova branice (min.2%),kmin. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1244 kJ/296 kcal;
peceny Tuky: 25g; z toho nasycené mastné kyseliny: 10g; Sacharidy: 6,5g; z toho cukry: 2g; Bilkoviny: 11g; Sal: 2,3g.
52 [Lahddkovy salam 290504 masny vyrobek technol | 21 dndi/ 72 hod. od 1 do 5°C veptové a hovézi maso ( min.53 % ), veprové kiize, syrové sadlo, pitna voda, bramborovy $krob, jedla stl, stabilizatory:
B | E250, E450, E451, E452; dextroza, latka zvyrazijici chut’ a vini: E621, antioxidant E315; kofeni, vytazky z kofeni,
tepeln€ opracovany obal barvivo karmina, aroma. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energetick4 hodnota: 950 kJ/230 kcal; Tuky: 22g; z toho
nasycené mastné Kyseliny: 8g; Sacharidy: 3,3g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 10g; Sul: 2,3g.
91 Gothajsky salam 290206 masny vyrobek technol. | 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C vepiové a hoveézi maso ( min. 50 %), syrové sadlo, veptové kiize, pitna voda, bramborovy Skrob, jedla sil, stabilizatory:
tepelnd opracovany obal E250, E450; kofeni, aroma, dextrdza, antioxidant E300. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1111
P P Y kJ/268 kcal; Tuky: 24g; z toho nasycené mastné kyseliny: 9,3g; Sacharidy: 1,6g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 11,2g;
od 1 do 5°C Sal: 2,5¢g.
56 Lazefisky salim 291833 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C veptové a hovézi maso ( min. 66 %), pitna voda, syrové sadlo, bramborovy skrob, jedla sul, stabilizator E 250, E450,
E451; zahustovadlo E 407, E 412; ptirodni aroma, glukézovy sirup, antioxidant E 301, E316; aroma, extrakty kofeni,
tepelné opracovany obal Skrob nativni, latka zvyraziujici chut’ a viini E621, E 635, vepfova bilkovina. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
. Energeticka hodnota: 485 kJ/116 kcal; Tuky: 6g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2,2g; Sacharidy: 2,6g; z toho cukry:
306 - krajeny 80g| 8594024653066 VOB| 21 dnii /24 hod. od 1 do 5°C <0,5g; Bilkoviny: 12,8g; Stil: 2,2g.
60 | Vala$sky nafez 292180 masny vyrobek technol. | 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso ( min. 66 % ),pitna voda, veptové kiize, bramborovy skrob, jedla sul, stabilizator E 250, E450, E451;
. i zahus$t'ovadlo E 407, E412; pfirodni aroma, glukézovy sirup, antioxidant E 301, aroma, extrakty kofeni). Vyzivové udaje
tepelné opracovany obal na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 410 kJ/98 kcal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 1g; z
301 - krajeny 80g| 8594024653011 VOB| 21 dnii / 24 hod. od1dos°C [toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 13g; Stl: 2,2g.
28 |Radegast 293605 masny vyrobek tech.obal | 21 dnd/ 72 hod. od 1do5°C  |vepfové maso (min.73%), pitna voda, bramborovy $krob, jedlé sil, stabilizator E250, E451; dextrdza, koteni, gluk6zovy
L . . . o sirup, suSena zelenina, extrakty kofeni, antioxidant E316; barvivo karmina, ¢esnek. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku:
305 - 1 . d 1 do 5°C L . :
krdjeny 80g 8394024653059 fepeln® opracovany VOB 21 dnit/ 24 hod edtdo Energeticka hodnota: 737 kJ/177 kcal; Tuky: 12,6g; z toho nasycené mastné kyseliny: 5g; Sacharidy: 1g; z toho cukry:
54 - MINI 230g 8594024650546 tech.obal| 21 dnii /24 hod. od 1 do 8°C 0,7g; Bilkoviny: 14g; Sal: 2,2g.




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopece nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pfi teploté
13 (8 é vej -nejv.jak. Y vyrobek . i . d 1do 8°C . . . . . )
?unkove vejce 180g-nejv.jak 8594024650133 ashy Vyree tech.obal | 60 dn /72 hod ot t e vepiové maso (min.92%),pitna voda, jedla sul,stabilizator E250,E451,dextréza,glukézovy sirup,kvasniény
22 [Sunkova baiika 180g-nejv.jak. 8594024650225 tepelné opracovany tech.obal | 60 dnti/ 72 hod. od 1 do 8°C extrakt,antioxidant E301,aroma,extrakty koteni. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 495 kJ/118 kcal;
Tuky: 3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,1g; Sacharidy: 0,9g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 18,3g; Sul: 2,1g.
20 | Triangl se syrem 294068 masny vyrobek technol [ 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C veprové a hovézi maso ( min.66%), syr min. 20% (alergen - pasterované mléko, jedla sul, syfidlo), pitna voda, jedla siil,
B | stabilizator E 250, E450, E451; koteni, dextroza, latka zvyraziiujici chut’ a viini E621, emulgator E331, glukozovy sirup,
tepeln€ opracovany obal aroma, antioxidant E301, E316, E300, barvivo karmina, regulator kyselosti E330. VyZivové tidaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 1032 kJ/249 kcal; Tuky: 20g; z toho nasycené mastné kyseliny: 6g; Sacharidy: 3g; z toho cukry:
2,2g; Bilkoviny: 13,5¢g; Sul: 2,3g.
45 |Myslivecka Sunka 293051 masny vyrobek VB 21 dnti/ 72 hod. od 1do 5°C vepiova kyta (min.90%),pitna voda,jedld sil,stabilizator E250, E451; sachardza, antioxidant E301, kofeni, nové
o . ; i koteni,bobkovy list. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka
-nejvy3si jakosti tepeln& opracovany hodnota: 457 kJ/108 kcal; Tuky: 3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1g; Sacharidy: <0,5g; z toho cukry: 0,5g;
319 - krdjend 100g| 8594024653196 uzeny VOB | 21dnii/24hod. | od1dosec  |Bilkoviny: 20g; Sil: 2,1g.
11 Sunka Mandolina 293052 masny vyrobek VB 21 dnii /5 dnt od 1 do 5°C vepiové maso (min.90%),pitna voda,syrové sadlo na povrchové kryti,jedla stl, stabilizatory:
E250,E451;sachardza,antioxidant E301,kofeni. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové udaje na 100g
e . . , vyrobku: Energeticka hodnota: 466 kJ/111 kcal; Tuky: 3,3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1g; Sacharidy: 1,9g; z toho
- nejvyssi jakosti tepelné oprac. uzeny cukry: 0,6g; Bilkoviny: 18g; Sil: 2g.
35 |Original Vahalova Sunka 293356 masny vyrobek VB 21 dnti/ 5 dnd od 1do 5°C vepiové maso (min.90%),pitna voda, povrch -syrové sadlo, jedla sul,stabilizatory E250,E451; sacharéza,antioxidant E301,
s iakosti tepelné , kofeni. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 550
-nejvvyssi jakosti cpeinc opracovany kJ/131 keal; Tuky: 5,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 0,9g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 18g; Sul:
317 - krajena 100g| 8594024653172 uzeny VOB 21 dnti / 24 hod. od 1 do 5°C 1,9¢g.
24 |Farméiska Sunka 296721 masny vjrobek VB 21 dnfi/5 dnfh od 1do3°C vepiové maso (min.98%),pitna voda, jedla sl s jodem,aroma,extrakt z kofeni (zdroj dusitanu sodného),startovaci kultura.
-nejvvyssi jakosti tepeln€ opracovany Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 542 kJ/129 kcal;
wzeng Tuky: 3,3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,1g; Sacharidy: 0,5g; z toho cukry: 1,1g; Bilkoviny: 22g; Sul: 1,7g.
100 | Sunka nejvyssi jakosti 295660 masny vjrobek technol. | 21 dnit /72 hodin od 1 do 5°C veptové maso (min.92%),pitna voda, jedla sul,stabilizator E250,E451,dextroza,glukdzovy sirup,kvasni¢ny
-nejvvyssi jakosti tepeln& opracovany obal extrakt,antioxidant E301,aroma,extrakty kofeni. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 495 kJ/118 kcal;
Tuky: 3g; z toh é tné kyseliny: 1,1g; Sacharidy: 0,9g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 18,3g; Sul: 2,1g.
336 - krajend 100g| 8594024653363 VOB | 21 dnii/ 24 hod. od 1 do 5°C uky: 3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,1g; Sacharidy: 0,9g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 18,3g; Siil: 2,1g
78 [ Chilli $unka 298656 masny vyrobek VB 21 dnti/ 5 dnt od 1 do 5°C veprové maso (min.90%),pitna voda,povrch - syrové sadlo; jedla sil, stabilizator E250, E450; dextroza, antioxidant E301,
e . . ) koteni, chilli 0,5%, aroma. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové idaje na 100g vyrobku: Energeticka
-nejvvyssi jakosti tepelné opracovany hodnota: 424 kJ/101 kcal; Tuky: 2,8g; z toho nasycené mastné kyseliny: 0,95g; Sacharidy: 0,5g; z toho cukry:< 0,3g;
337 - krajena 100g| 8594024653370 uzeny VOB 21 dnti / 24 hod. od 1 do 5°C Bilkoviny: 18,6g; Sil: 2g.
17 |Bambini Sunka 299056 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C veprova kyta (min.92%),pitna voda,jedla sil,stabilizator E250, E451;dextroza,glukdzovy sirup,kvasniény
—neivyyss iakosti tepelnd opracovany obal extrakt,antioxidant E301,aroma,extrakty kofeni. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové udaje na 100g
Jvvyssi) P P Y vyrobku: Energeticka hodnota: 495 kJ/118 kcal; Tuky: 3g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,1g; Sacharidy: 0,9g; z toho
cukry: <0,5g; Bilkoviny: 18,3g; Sual: 1,8g.
81  |Hustopecska Sunka- vybérova 290017 masny vyrobek technol. | 21 dnd/5 dnil od 1 do 5°C veprové maso (min.77%),pitna voda,jedla siil,stabilizator E 250, E451;dextréza,zahustovadlo E407a,latka zvyraziujici
119 _ piilen 292660 tepelné opracovany obal chut’ a vini E 621,antioxidant E316,E392; kofeni a kofenici extrakty, aroma. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny
P P P Y 13%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 390 kJ/93 kcal; Tuky: 2,9g; z toho nasycené mastné
302 - krajena 80g| 8594024653028 VOB 21 dnti / 24 hod. od 1 do 5°C kyseliny: 0,9¢g; Sacharidy: 0,6g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 16g; Sul: 2,5g.
174 |Lahodna Sunka - vybérova 292570 masny vyrobek VB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C veprové maso ( min.88 % ), pitna voda, jedla sill, stabilizator E250, E451; dextréza, cukr, maltodextrin, antioxidant E316,
aroma, na povrchu: vepiova branice. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 13%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
< ; Energeticka hodnota: 391 kJ/93 kcal; Tuky: 2,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1g; Sacharidy: 1,2g; z toho cukry:<
tepel .-
Epeine oprac. - uzeny 0,5g; Bilkoviny: 16g; Sil: 2,2¢.
179 |Sunka od Kosti - vybérova 298671 masny vjrobek VB 21 dnd / 72 hodin od 1do5°C  |vepfové maso (min.90%),pitnd voda,povrch - syrové sadlo na povrchové kryti; jedld sil,stabilizator E250,E451;dextroza,
tepelné opracovany cukr, antioxidant E316,maltodextrin,aroma. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 13%. Vyzivové Gidaje na 100g
P P y vyrobku: Energeticka hodnota: 424 kJ/101 kcal; Tuky: 2,8g; z toho nasycené mastné kyseliny: 0,95g; Sacharidy: 0,2g; z
toho cukry: <0,3g; Bilkoviny: 18,6g; Sul: 2g.
34 |Sunka SISSI - standardni 296027 masny vyrobek technol 21 dnd /5 dnt od 1 do 5°C vepiové maso ( min. 62 % ), pitna voda, zahustovadlo E 407a, rostlinna vlaknina, nativni Skrob, dextrdza, vepiova
o, . i bilkovina, stabilizator E451, E 450, E250; aroma, antioxidant E 316, extrakty kofeni, jedla sul, bramborovy $krob,
126 |- pilena 292169 tepelné opracovany obal mofska stl. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 10%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 340
L, . kJ/80 kcal; Tuky: 2,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 0,5g; Sacharidy: 2g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 14g; Sul:
311 - krajena 80g| 8594024653110 VOB 21 dnii / 48 hod. od 1 do 5°C 22¢.
313 - krajend 250g| 8594024653134 VOB 21 dnti/ 48 hod. od 1do 5°C




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopec¢e nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pii teploté
71 |DuSena Sunka kulata 291811 masny vyrobek technol. | 21dnii/5 dnti od1do5°C  |veprové maso ( min. 70 % ), pitna voda, vepfové kiize, bramborovy krob, jedla siil stabilizator E 250, E 450, E451;
- standardni tepelné opracovany obal zahustovadlo E 407, E 412; pfirodni aroma, glukézovy sirup, antioxidant E 301, aroma, extrakty kofeni. Minimalni obsah
P P y Cisté svalové bilkoviny 10%. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 380 kJ/91 kcal; Tuky: 3g; z toho
nasycené mastné Kyseliny: 0,6g; Sacharidy: 2g; z toho cukry: 0,5g; Bilkoviny: 13,5¢g; Sul: 2g.
14 |Sunka Libugin - standardni 292500 masny vyrobek technol. | 21dnd/5 dnd 0d1do5°C  |vepfové maso (min.70%),pitna voda,vepfové kiize,bramborovy $krob,jedl4 siil,stabilizator E250,E450,E451;zahustovadlo
88 (+velkd) 291375 tepelné opracovany obal E407,E412; ptirodni aroma, glukozovy sirup,antioxidant E 301, aroma, extrakty kofeni. Minimalni obsah ¢isté svalové
P P Y bilkoviny 10%. Vyzivové Gidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 425 kJ/101 kcal; Tuky: 4,6g; z toho nasycené
321 |80g krajena 8594024653219 VOB 21 dnti / 24 hod. mastné kyseliny: 1,8g; Sacharidy: 1g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 14g; Sul: 2g.
171 (Sendvi€ovy nafez Vihala 291331 masny vyrobek technol.oball 21 dnd / 72 hod. od 1do 5°C vepiové maso (min.49%),pitna voda,veptové kiize,bramborovy skrob,jedla stil,stabilizator E250,E451; zahustovadlo
Lo < , o o E407a,latka zvyraziujici chut’ a viini E621,zivo¢isna bilkovina,antioxidant E316,dextr6za,aroma, susena cibule. VyZzivové
300 - krajeny 80g 8594024653004 tepelné opracovany VOB 21 dnit /24 hod. od 1do5°C udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1030 kJ/245 kcal; Tuky: 21g; z toho nasycené mastné kyseliny: 8g;
Sacharidy: 6g; z toho cukry: <lg; Bilkoviny: 9g; Sul: 2,5g.
153 [Sendvicovy narez Vahala 296867 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C veprové maso ( min. 53 % ), pitna voda, veprové kiize, syr (6 %) (alergen - pasterované mléko, jedla sil, syraiské
B . ’ kultury ), bramborovy $krob, jedla sil, stabilizator E250, E451; zahustovadlo E407a, latka zvyraziujici chut’ a viini
se syrem tepelné opracovany obal E621, veptova bilkovina, antioxidant E316, dextroza, aroma, susena cibule. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 1050 kJ/250 kcal; Tuky: 23g; z toho nasycené mastné kyseliny: 9g; Sacharidy: <0,3g; z toho cukry:
0,1g; Bilkoviny: 11g; Sal: 2,2g.
195 |Sendvi¢ s kapii 294356 masny vyrobek technol. | 21 dnii/ 72 hod. od 1do5°C  |vepfové maso (min.49%),pitna voda,vepiové kiize,bramborovy skrob,jedl4 stil,stabilizator E250,E451; paprikové floky
tepelné opracovany obal 3%, zahust'ovadlo E407a,latka zvyraziujici chut’ a viini E621, Zivoci$na bilkovina,antioxidant E316,dextr6za,aroma,
P P y susena cibule. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1030 kJ/245 kcal; Tuky: 21g; z toho nasycené
mastné kyseliny: 8g; Sacharidy: 6g; z toho cukry: <lg; Bilkoviny: 9g; Sul: 2,5g.
47 Chilli bok 297869 masny vyrobek VB 21 dnit /72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso (min. 85 %), pitna voda, jedla stl, stabilizator E250, E451; dextroza, cukr, maltodextrin, antioxidant E 316,
tepelné opracovany aroma), chilli kofeni 0,5%. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1203 kJ/291 kcal; Tuky: 26g; z toho
uzeng nasycené mastné kyseliny: 11g; Sacharidy:< 0,3g; z toho cukry: <0,1g; Bilkoviny: 16g; Sul: 2g.
159 [Krati prsa special 292700 masny vyrobek VB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C krati maso ( min. 70 % ), pitna voda, jedla sil, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahustovadla:E407a, E407;
maltodextrin, kukufi¢ny Skrob, latka zvyraziujici chut’ a viini E 621; antioxidant E316, aroma. Vyzivové udaje na 100g
tepelné oprac. - uzeny vyrobku: Energetick{l hodnota: 3505 kJ/85 kcal; Tuky: 2g; z toho nasycené mastné kyseliny: 0,5g; Sacharidy: 3g; z toho
cukry: <0,5g; Bilkoviny: 14,5g; Sul: 2,4g.
58 |Bli¢kovy zavin special 291353 masny vyrobek VB 21 dnit/ 72 hod. 0d1do5°C  |yeprové maso ( min. 70 % ), pitn voda,veprové kiize, bramborovy skrob, jedlé siil, stabilizator E 250, E450, E451;
tepelng opracovany dextroza, cukr, maltodextrin, antioxidant E301, E 316; aroma, zahu$t'ovadlo E 407, E412; pfirodni aroma, glukézovy
sirup, extrakty kofeni. Vyzivové uidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 680 kJ/163 kcal; Tuky: 13g; z toho
uzeny nasycené mastné kyseliny: 5g; Sacharidy: 1,5g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 14g; Sul: 2,1g.
107 |RychtiFova pochoutka 293425 masny vyrobek VB 21 dndi / 72 hod. od1do5°C  [vepfové maso (min. 77 % ), pitné voda, bramborovy $krob, jedl siil, stabilizator E250, E450, E451, E452 ;
tepelng . zahustovadla: E407a, E407, maltodextrin, latka zvyraziujici chut a viini: E621; antioxidant E 316, aroma, paprikové
cpeinc opracovany floky, kofeni a extrakty kofeni,cukr,glukdzovy sirup,dextroza,cesnek. Vyzivové tdaje na 100g vyrobku. Energeticka
e ) . N hodnota 1011 kJ/244 kcal, Tuky 20 g, z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g, Sacharidy 3,9 g, z toho cukry 0,6 g,
308 - krajena 80g| 8594024653080 uzeny VOB 21 dni/ 24 hod. od 1 do 5°C Bilkoviny 12,6 g, Sl 2,3 g.
25 | Peéinkovy zavin 290365 masny vyrobek VB 21 dnti / 72 hod. od 1do5°C  |veprové maso ( min.75 %), pitna voda, jedl4 stil, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahustovadla:E407a, E407;
maltodextrin, kukufiény Skrob, latka zvyraziujici chut’ a vini: E 621; antioxidant E 316, aroma. VyZzivové idaje na 100g
312 - krijeny 80g| 8594024653127 tepelnd oprac. - uzeny VOB 21 dnil/ 24 hod. od 1 do 5°C vyrobku: Energe}tlcka} hodnota: 3:90 kJ/93 kcal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 1,2g; Sacharidy: <0,1g; z toho
cukry: <0,1g; Bilkoviny: 16g; Sul: 2,5g.
89 |Grilovana kyta 295313 masny vyrobek VB 21 dnii/ 72 hod. od 1 do 5°C vepiové maso (min.80%),pitna voda,jedla stil,stabilizator E250,E451;dextroza, cukr, maltodextrin,antioxidant
tepelnd opracovany E316,aroma,na povrchu-glukézovy sirup,barvivo E150d,bylinny extrakt,pitna voda. Vyzivové udaje na 100g vyrobku:
P P Y Energeticka hodnota: 500 kJ/120 kcal; Tuky: 5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 1g; z toho cukry:< 0,5g;
318 - krdjena 100g| 8594024653189 pedeny VOB 21 dnti/ 24 hod. od 1do 5°C Bilkoviny: 17g; Sil: 2,5g.
4 Peceny bochnik 292304 masny vyrobek VB 21 dnii / 72 hod. od 1 do 5°C veptové maso (min. 85 % ), pitna voda, jedla stl, stabilizator E250, E450, E451, E452; zahustovadlo E407a,

tepelné opracovany

peceny

E407,maltodextrin, kukufiény skrob, latka zvyraziujici chut’ a viini E 621;antioxidant E 316, aroma, na povrchu: kmin,
glukozovy sirup, barvivo E150d, bylinny extrakt, pitna voda. Vyzivové Gidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 395
kJ/94 kcal; Tuky: 2,8g; z toho nasycené mastné Kyseliny: 0,9g; Sacharidy: 1,2g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 16,6g;
Sal: 2,5g.




&islo Vyrobce: VAHALA a spol. s r.o. EAN skupina zplsob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. 753 66 Hustopece nad Bec¢vou, CR zbozi baleni po otevieni pfi teploté
23 [Pecena kriiti prsa 291888 masny vyrobek VB 21 dnii/ 72 hod. od1do5°C  [kriiti maso (min.75%),pitna voda,jedla stilstabilizator E250,E450,E451,E452;zahuitovadlo E407a,E407, maltodextrin,
tepelng opracovany kukufi¢ny 8krob,latka zvyraziujici chut’ a viini E621,antioxidant E316,aroma, na povrchu - paprikové floky. Vyzivové
P pracovany udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 406 kJ/96 kcal; Tuky: 1,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 0,4g;
pedeny Sacharidy: 4g; z toho cukry:< 1g; Bilkoviny: 16g; Sil: 2g.
51  |Farmaiska pastik 8594024650515 masny vyrobek sklenice 1 rok / 48 hod. d 0 do 25°C
arméfska pastika 300g vy ecnde veprové maso (min.35%),syrové sadlo,vepiova jatra (min. 19%),pitna voda,jedla stl ,jodi¢nan draselny, mlé¢na bilkovina
- konzerva (alergen),kofeni,glukozovy sirup,aroma cibule. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1568 kJ/380 kcal;
Tuky: 36,4g; z toho nasycené mastné kyseliny: 13,8g; Sacharidy: 2,1g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 10,9¢g; Sul: 1,7g.
12 |Hrubozrnna pastika 300g 8594024650126 masny vyrobek sklenice 1 rok / 48 hod. od 0 do 25°C veptové maso (min.40%),vepfova jatra (min. 30%),pitna voda,syrové sadlo,vepiové kiize,jedla sil,stabilizator E250;
mlé¢na bilkovina (alergen),bramborovy skrob,susena zelenina - (mrkev,celer,cibule),glukézovy
- konzerva sirup,dextroza,aroma,cibule,suseny desnek,kvasniény extrakt,byliny,kofeni. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku:
Energeticka hodnota: 1448 kJ/351 kcal; Tuky: 33g; z toho nasycené mastné kyseliny: 13g; Sacharidy: 1,7g; z toho cukry:<
0,5g; Bilkoviny: 11g; Sal: 1,7g.
69 [VepFové maso ve vlastni §t’avé 8594024650690 masny vyrobek sklenice 1 rok / 48 hod. 0d 0do25°C  [vepfové maso (min. 70%), veprové kize (min. 7%), voda, jedla sil, kofeni-pecena cibule,aroma,glukozovy
sirup,kvasnicny extrakt,extrakt kofeni,kmin drceny,pepf cerny. Pevny podil min. 77% pted tepelnym opracovanim.
300g _ konzerva Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 599 kJ/143 kcal; Tuky: 7,7g; z toho nasycené mastné kyseliny:
3,1g; Sacharidy: 0,1g; z toho cukry:<0,1g; Bilkoviny: 18,3g; Sil: 1,8g.
183 [Farmarské klobasky ve skle 8594024651833 masny vyrobek sklenice 1 rok / 48 hod. od 0 do 25°C klobasy 260g: ((vepfové maso (min. 85%), voda,jedla stl,stabilizator E250,pfirodni kofeni,pfirodni aroma)), 3% Lak
170g: (voda,jedla sil,stabilizator E250). Hodnoty uvedeny pfed tepelnym opracovanim. Hmotnost pevného podilu: 260g.
430 K Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 964 kJ/230 kcal; Tuky: 16,9g; z toho nasycené mastné kyseliny:
g - xonzerva 6,7g; Sacharidy: 0,3g; z toho cukry:<0,5g; Bilkoviny: 19,5g; Sual: 1,9g.
193 | ValaSsky priut 297791 masny vyrobek VB 40 dnti / 72 hod. od 1do5°C . . . L. . .
yp vy vepiovy bok (min. 95 %), jedla sil, stabilizator E250,glukéza, antioxidant E 301, extrakt z kofeni. VyZivové idaje na
314 - krajeny 80g| 8594024653141 fermentovany VOB| 21 dnti/ 48 hod. od 1 do 5°C 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1270 kJ/305 kcal; Tuky: 25g; z toho nasycené mastné kyseliny: 9,5g; Sacharidy:
L . 2,6g; z toho cukry: <0,5g; Bilkoviny: 17g; Sul: 4g.
367 - krajeny 0,5kg 295145 VOB| 21 dni /48 hod. od 1 do 5°C
VyrobKky od Slaniny
gislo EAN skupina zplisob trvanlivost / skladujte slozeni
vyrob. zbozi baleni po otevieni pii teploté
800 |Gothaj od Slaniny 295654 masny vyrobek technol.obal 21 dnii/ 72 hod. od 1do 5°C hovézi a vepfové maso 80%,syrové sadlo,voda,jedla siil,stabilizator dusitan sodny,zivocisna bilkovina,rostlinny
L, . ’ . . extrakt,cukr (dextroza),antioxidant askorbat sodny,kofeni,cesnek. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota:
801 -krajeny 90g 8594024650010 tepelné opracovany VOB| 21 dnii/ 24 hod. od 1 do5°C 1270 kJ/307 keal; Tuky: 28g; z toho nasycené mastné kyseliny: 9,7g; Sacharidy: <0,5g; z toho cukry:< 0,5g; Bilkoviny:
370 | Gothaj GASTRO - krij. 500g 8594024653707 VOB| 21 dnii / 24 hod. od 1 do 5°C 14,2g; Sul: 2g.
802 |Prosté slanina 297542 masny vyrobek VB 21 dni /72 hod. od 1 do5°C vepiové maso (min. 85%), voda, jedla stil, stabilizator dusitan sodny; extrakty kofeni,koufové aroma. Vyzivové tidaje na
803 -krajend 90g 8594024650034 tepelné oprac. - uzeny VOB/| 21 dnii/ 24 hod. od 1 do 5°C 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1383 kJ/334 kcal; Tuky: 30g; z toho nasycené mastné kyseliny: 12g; Sacharidy: <
. L. . 0,5g; z toho cukry:1g; Bilkoviny: 15,2¢g; Sul: 1,6g.
371 |Prosté sl. GASTRO - krij. 500g 8594024653714 VOB| 21 dnii / 24 hod. od 1do 5°C
804 Spekééek od Slaniny 680g 8594024650041 masny vyrobek VOB 21 dnti/ 72 hod. od 1 do 5°C hovézi a veptové maso 80%, veprové sadlo,voda,jedla stl,piirodni aroma-obsahuje celer,zivocisna
bilkovina,cukr(dextroza),kofeni,susena cibule,extrakty kofeni. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota:
tepelné oprac. - uzeny 1437 kJ/348 kcal; Tuky: 33,5¢g; z toho nasycené mastné kyseliny: 12,1g; Sacharidy: :< 0,5g; z toho cukry:< 0,5g;
Bilkoviny: 11,3g; Sul: 1,9g.
805 | Nejlepsi Sunka-nejv.jak. 293342 masny vjrobek VB 21 dni/5 dnl od1do5°C | vepfové maso (min. 90%), voda,povrch — syrové sadlo,jedla siil,stabilizatory: dusitan sodny,difosfore¢nany;cukr
L. N , . o (dextroza),antioxidant askorbat sodny;kofeni,aroma. Minimalni obsah ¢isté svalové bilkoviny 16%. Vyzivové Gidaje na
806 - krajena 90g 8594024650065 tepelné oprac. - uzeny VOB 21 dnit /24 hod. od 1 do 3¢ 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 550 kJ/131 kcal; Tuky: 5,5g; z toho nasycené mastné kyseliny: 2g; Sacharidy: 0,9g; z
368 [Nejlepsi §. GASTRO - kraj. 500g 8594024653684 VOB 21 dni / 24 hod. od1do5°C  |toho cukry:<0,5g; Bilkoviny: 18g; Sul: 1,9g.
807 |Slaniparky 210g 8594024650072 masny vyrobek VOB 21 dnti / 72 hod. od 1 do 5°C veptrové maso (min. 85%),voda,jedla sil,stabilizator dusitan sodny;smés kofeni,aroma. Vyzivové tidaje na 100g vyrobku:
. ’ Energeticka hodnota: 964 kJ/230 kcal; Tuky: 16,9g; z toho nasycené mastné kyseliny: 6,7g; Sacharidy: 0,3g; z toho
tepeln€ oprac. - uzeny cukry:< 0,5g; Bilkoviny: 19,5g; Sal: 1,9g.




Reexpedované zboZi

&islo EAN skupina zpisob trvanlivost / skladujte slozeni

vyrob. zbozi baleni po otevieni pii teploté

.. o . A 5 Vepiové maso, vepiové sadlo, hovézi maso, veprové kiize, jedla sul, kofeni, konzervant E250, stabilizator E450, kypfici
92 |Vysotina 290278 masny vyr. trvanlivy VB 21 dnid /72 hod. do +20°C latka E575,antioxidanty E300,E326,dextroza,3krob, Eesnek, barvivo E120,zahust'ovadlo E415, emulgator E471. Na 100g
vyrobku bylo pouzito 111g masa. Nejedlé stievo. Primérné vyzivové hodnoty ve 100g vyrobku: Energeticka hodnota:
PEJSKAR & spol., s r.o tepeln& opracovany 1733 kJ/419 kcal; Tuky: 37g; z toho nasycené mastné kyseliny: 13g; Sacharidy: 2,2g; z toho cukry: 0,6g; Bilkoviny: 19g;
R Sdl: 2,5g.
o ] . Na 100g vyrobku bylo pouzito 86g veprového masa, 28g veprového sadla, 24g hovéziho masa, jedla stl, dextréza,cukr,,

2112 |Herkules 290817 masny vjrobek VB 21 dnid /72 hod. do +20°C konzervant E250, antioxidant E300, §krob (nativni),kofeni,susena zelenina (Sesnek), extrakty kofeni, barvivo
E120,startovaci kultura, ¢esnekova pasta. Primérné vyzivové hodnoty ve 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 1820

PEJSKAR & spol., s r.0. trvanlivy fermentovany kJ/440 kcal; Tuky: 40g; z toho nasycené mastné kyseliny: 20g; Sacharidy: 1,9g; z toho cukry: Og; Bilkoviny: 19g; Sul:
3.3¢g.

2064 | Klobasa Gyulai 295145 masny vyrobek VOB | 21 dnit/72 hod. do*20°C |y eprové maso (81,81%), slanina (14,23%), jedl4 sl (2,31 %), paprika, kofeni, antioxidant : E300,E330; sacharéza,

Gyulai Hiskombinat Zrt. trvanlivy fermentovany konzervaéni latka E250.

2064 |Klobasa Cabajskzi 295145 masny vyrobek VOB 90 dnii / 21 hod. do +20°C Vepiové maso, dusitanova solici smés (jedla stil, konzervant: dusitan sodny), smés kofeni (kofeni a extrakty z kofeni,

jedla sul), veptova bilkovina, antioxidant: extrakt z rozmarynu, jedlé veptové stiivko. Na 100g hotového vyrobku bylo
. ., , pouzito 150g masa. Vyzivové udaje na 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 2110 kJ/510 kcal; Tuky: 47g; z toho nasycené
Kaiser Food Kft. trvanlivy fermentovany mastné kyseliny: 19,3g; Sacharidy:< 0,5g; 7 toho cukry: <0,5¢; Bilkoviny: 21,5g; Sl: 3,8¢.

2022 | Policky Uherak 295145 masny vyrobek VB 21 dnti/ 72 hod. do +20°C Na 100g vyrobku bylo pouzito 98g veptového masa, 31g veprového sadla, 10g zivocisné bilkoviny, jedla stl, aroma,
konzervant E250, latka zvyraziujici chut’ a vini E621 kofeni,glukozovy sirup, dextroza, antioxidanty E331, E301,E300;
extrakty kofeni,startovaci kultura, emulgator E471, stabilizator E450, barvivo E120. Praimérné vyzivové hodnoty ve 100g

PEJSKAR & spol., s r.0. trvanlivy fermentovany vyrobku: Energetickd hodnota: 1993 kJ/482 kcal; Tuky: 44g; z toho nasycené mastné kyseliny: 19g; Sacharidy: 1,3g; z
toho cukry: Og; Bilkoviny: 20g; Sil: 3,5g.
; o ; . Na 100g vyrobku bylo pouzito 55g vepfového masa, 45g vepfového sadla, 30g hovéziho masa, jedla stl,smés kofeni, 1%

2023 | Salam Parmeo 295145 masny vyrobek VB 21 dnit /72 hod. do+20°C syru Parmezan,startovaci kultura,dextroza,aroma,éervena fepa,rostlinna vlaknina,konzervant E250, antioxidant
E316,barvivo E120,latka zvyrazijici chut’ a viini E635,povrchové osetfeno konzervantem E235. Primérné vyzivové

PEJSKAR & spol., s r.0. trvanlivy fermentovany hodnoty ve 100g vyrobku: Energeticka hodnota: 2125 kJ/514 kcal; Tuky: 48g; z toho nasycené mastné kyseliny: 18g;
’ Sacharidy: 1,3g; z toho cukry: Og; Bilkoviny: 19g; Sul: 2,8g.
96  |Filkiv hranaty salim 294246 masny vrobek VB 28 dnt / 72 hod. odl do 5°C Vepiové maso, hovézi maso,syrové sadlo,pitna voda,jedla sil,hoi¢ice extrakty

Masoprodej s r.0.

tepelné opracovany

kofeni,cukry,stabilizator:E450,E451,E452,antioxidant: E300,E330,E315,konzervant:E250,E262. PInéno do nejedléjo
obalu. Obsah masa: 73%. Max. obsah soli: 3,3%. Max. obsah tuku: 40%. Vyzivové iidaje na 100g : energeticka hodnota:
1789 kJ/427 keal; bilkoviny: 19g; sacharidy: 0,1g ( z toho cukry :0,1g); tuky: 40g (z toho nasycené mastné kyseliny: 10g);
sal: 3,3g.




























Vypis vyrobkt s alergeny

Vyrobce:

VAHALA a spol. s r.0. vyroba a prodej masnych a lahtdkarskych vyrobku
Namésti Miru 97

753 66 Hustopede nad Bedvou, CR

01.01.2019
S.vyr. nazev obsazené alergeny
3,97 Mandlova jatrovka mandle
104,98 Vahalova pastika 300g, 1kg celer, mlééna bilkovina
110,95 Velikono¢ni pastika 300g,1kg celer, mlééna bilkovina,vejce
155 Drstkova polévka 500g hruba mouka ( lepek )
157 Gulasova polévka 500g hladkéa mouka ( lepek )
158 Zabijackova polévka 500g jeEmenné kroupy ( lepek )
172,152 Jelitka, Jelitovy prejt 450g je€menné kroupy ( lepek )
133 Jitrnicky strouhanka ( pSeniéna mouka=lepek )
90,3090 Parky se syrem, 300g syr, mléko
33 Babic¢ina sekana strouhanka ( pSeni¢na mouka=lepek )
153 Sendvicovy nafez se syrem syr, mléko
20 Triangl se syrem syr, mléko
51 Farmafska pastika 300g mlé¢na bilkovina
12 Hrubozrnna pastika 300g mlééna bilkovina, celer
2023 Salam Parmeo syr
804 Spekacek od Slaniny 680g celer
96 Filakav hranaty salam hof¢ice
Vyrobci reexpedovaného zbozi: Pejskar & spol., spol. s r.o., Dlouha 614/10, 110 00 Praha 1;

GYULAHUS Kit., Munkasy Mihaly Gt., 5700 Gyula, Madarsko;
Surjany-Hus Kft., Gubacsi ut. 22, 1097 Budapest, Madarsko
Kaiser Food Kft., Vagoéhid ut 60, 5000 Szolnok, Madarsko
Pick Szeged Zrt. H-6725 Szeged. Szabadkai ut. 18. Madarsko
CASADEMONT 1956 MEAT S.L. Grupo Costa) Spanélsko
Masoprodej s.r.o., Horni Namésti 12/19, Olomouc

VOB - vyrobky balené v ochranné atmosfére (balici plyny:E290,E241); VB - vyrobky balené ve vakuu; technologicky obal - vyrobek je plnény do stfev, varnych sackl apod.
U vyrobkd, kde neni etiketa, je datum vyroby uveden na klipse.

!!"' TRVANLIVOST  Zaikladni doba pouZitelnosti vyrobku je uvedena u kazdého vyrobku v téchto tabulkach a v ceniku.

Pokud dojde k otevieni obalu, jak VOB, VB, tak i technologického obalu ( p¥i rozbaleni, rozkrojeni,poruseni pfi manipulaci ) = méni se doba pouZitelnosti u v§ech vyrobki
na dobu uvedenou v ceniku. taktéZz u kazdého vvrobku.
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