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	Specifikace výrobku
	3026

3027

	tvaroh tvrdý



	výrobce: 
Moravia Lacto a.s.



Jiráskova 94 


586 51 Jihlava
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	Země původu:       
	Česká republika
	   č. celního sazebníku:       
	

	POPIS výrobku

	Druh, skupina, podskupina:
	tvaroh tvrdý

	Popis:
	nezrající sýr, vyrobený postupem s převládajícím kyselým srážením bílkovin nad syřidlovým

	Suroviny:
	pasterované mléko, čisté mlékařské kultury, syřidlo

	Nutriční hodnoty na 100g:
	Energetická hodnota: 499 kJ / 117 kcal

Tuky: <0,5 g

-z toho nasycené mastné kyseliny: 0,2 g

Sacharidy: 1,4 g

- cukry: 1,4 g

Bílkoviny: 27 g

Sůl: 0,1 g

	Určení:
	pro přímou spotřebu, vhodný na strouhání


	A
	ORGANOLEPTICKÉ VLASTNOSTI

	Vzhled:
	obal čistý, neporušený, správně označený

	Konzistence:
	tuhá, mírně drolivá, uvolňování syrovátky není na závadu

	Barva:
	bílá až krémová, stejnorodá

	Chuť a vůně:
	čistá, mléčně nakyslá, bez cizích příchutí a pachů


	B
	Fyzikální a chemické vlastnosti

	Tuk v sušině:
	max. 1 %

	Sušina:
	min. 30 %

	Kontaminující látky:
	Dle Nařízení (ES) 1881/2006 v platném znění. Výrobek splňuje požadavky Nařízení (ES) 369/2005 o max. limitech pesticidů.


	C
	mikrobiologické vlastnosti

	
	n
	c
	m
	M

	Koagulázopozitivní stafylokoky (ES) č. 2073/2005
	5
	2
	10
	100

	Listeria monocytogenes (ES) č. 2073/2005
	5
	0
	Nepřítomnost ve 25 g

	Koliformní bakterie
	max. 103 KTJ/g


n ..... počet vzorků určených k vyšetření; c ..... počet vzorků z výběru n, u nichž se připouští hodnota M; m ... množství mikroorganismů, které se připouští u všech vzorků KTJ/g; M ... množství mikroorganismů, které se ještě připouští u počtu vzorků ≤ c KTJ/g

	D
	další specifikace

	Alergeny (dle Nař. (EU) č. 1169/2011)
	Mléko, včetně laktózy 

	GMO
	Ne

	Způsob balení:
	Jednotlivé balení: blok cca 2,8 kg 
Skupinové balení: 4 ks v kartonu po 2,8 kg 

	Použitelnost:
	max. 21 dní od data výroby

	Skladování:
	skladování při teplotě +4 až +8 °C

	Přeprava:
	v chlazených izotermických vozech za dodržení skladovacích teplot +4 až +8 °C


	Schválil: Ing. Petr Tichovský
504-SD-03
	Platnost od:   1.1. 2016
Revize č.: 09
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