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	Specifikace výrobku
	5025

	eidamský sýr 45% uzený



	výrobce: 
Moravia Lacto a.s.



Jiráskova 94 


586 51 Jihlava
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	Země původu:       
	Česká republika
	   č. celního sazebníku:       
	

	POPIS výrobku

	Druh, skupina, podskupina:
	sýr přírodní polotvrdý eidamského typu

	Popis:
	mléčný výrobek vyrobený vysrážením mléčné bílkoviny z mléka působením syřidla, prokysáním a oddělením podílu syrovátky,

uzený na bukových štěpkách

	Suroviny:
	mlékárensky ošetřené kravské mléko (dle ČSN 57 0599)

chlorid vápenatý, mlékárenské kultury, syřidlo, jedlá sůl, barvivo ANNATTO

	Nutriční hodnoty na 100g:
	Energetická hodnota: 1324 kJ / 311 kcal

Tuky: 24,8 g

-z toho nasycené mastné kyseliny: 15,8 g

Sacharidy: 1 g

- cukry: 1 g

Bílkoviny: 23 g

Sůl:1,5 g

	Způsob užití:
	pro přímou spotřebu


	A
	ORGANOLEPTICKÉ VLASTNOSTI

	Balení a značení:
	obal čistý nepoškozený, správně značený

	Barva a vzhled:
	barva na řezu smetanově až sýrově žlutá,

povrch čistý s vlisy po mřížce

	Konzistence:
	jemná, vláčná a pružná

na řezu menší počet dírek, mírné provzdušnění není na závadu

	Chuť a vůně:
	čistě mléčně nakyslá, výrazná po uzení


	B
	Fyzikální a chemické vlastnosti

	Obsah tuku v sušině (%)
	min. 45,0 % 

	Sušina (%)
	min. 55,0 %

	NaCl (%)
	nejvýše 2,5 %

	Kontaminující látky:
	Dle Nařízení (ES) 1881/2006 v platném znění. Výrobek splňuje požadavky Nařízení (ES) 369/2005 o max. limitech pesticidů.


	C
	mikrobiální vlastnosti

	E. coli (ES) č. 2073/2005
	n
	c
	m
	M

	
	5
	2
	100
	1000

	Listeria monocytogenes
(ES) č. 2073/2005
	5
	0
	nepřítomnost ve 25 g

	Koagulázopozitivní stafylokoky

(ES) č. 2073/2005
	5
	2
	100
	1000

	Stafylokokové enterotoxiny
(ES) č. 2073/2005
	5
	0
	neprokázány ve 25 g


n ..... počet vzorků určených k vyšetření

c ..... počet vzorků z výběru n, u nichž se připouští hodnota M

m ... množství mikroorganismů, které se připouští u všech vzorků

M ... množství mikroorganismů, které se ještě připouští u počtu vzorků ≤ c
	D
	další specifikace

	Alergeny (dle Nař. (EU) č. 1169/2011)
	Mléko, včetně laktózy 

	GMO
	Ne 

	Způsob balení:
	Jednotlivé balení: výkroj  (cca 3 kg) balený do polopropustné termosmrštitelné folie

Skupinové balení: výkroje se rovnají na palety po 42 ks, palety se balí do smršťovací PE folie

	Zrání:
	zrání ve folii při teplotě 8 - 12 °C, po dobu 4 až 6 týdnů (nebo dle požadavků zákazníka)

	Skladování:
	skladování při teplotě max. 8 °C

	Doba minimální trvanlivosti:
	min 60 dní od data expedice

	Přeprava:
	v čistých chlazených izotemických vozech při teplotě +4°C až +8°C


	Schválil: Ing. Petr Tichovský
504-SD-03
	Platnost od:  19.1. 2016
Revize č.: 09
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