LACRUM Velké Mezirici, s.r.o.

SPECIFIKACE Velké MeziFici

Velké MeziFici

Eidam 20% tuku v suSiné

POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaceni |Cisty, neporuseny, dokonale uzavreny, etiketa centralné umisténa, spravné nalepena
rez hmota smetanové az syroveé Zluta, stejnoroda, nékolik ok o priméru do 2 cm
Barva a vzhled |tvar pravidelny
povrch Cisty, hladky, uzavieny

Konzistence celistva, mlé€na, pruzna na fezu, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdudnéni pod povrchem

Chut’ a vliné jemné syrova, piijemné mlééné nakysla, mirna horkomandlova pfichut

Druh baleni Teplota skladovani 4°C - 8°C

cihla zraci sacek ici

- - — podminky distribuce auto Sw(:h|a'dICIm

platky plastova vanitka zafizenim

ZpUsob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost

cihla 1,35 kg 6 mésicu

cihla 2,7 kg 6mésicu

platky 100 g 3 mésice
Mikrobiologicka NK 2073/2005 ES v platném

Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni

Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota

Obs.tuku abs. [%] 9 10 Escherichia coli 1g 1000
Koagulazopozitivni

Susina [%] 49 55 stafylokoky lg 1000

Tuk v susiné [%] 20 21 Listerie monocytogenes 25g negat.




Obsah vody v

tukuprosté
susiné 55 61,9
pH 5,5 5 pfitomnost GMO NE
Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko
Primérna nutriéni hodnota ve 100 g Slozeni:
Energeticka k) 980
hodnota kcal 233 mléko, jedla slil, mlééné kultury
Tuky g 9,0
Z toho nasycené
mastné kyseliny g 59
_ Poznamka: Vyrobek je ur€eny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé
Sacharidy g 1,0
Z toho cukry g 1,0 Po otevieni primarniho obalu spotrebovat do 72 hodin.
Bilkoviny g 35
sual g 1,8

Eidam 30% tuku v susSiné

POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaceni

Cisty, neporuseny, dokonale uzavieny, etiketa centralné umisténa, spravné nalepena

Barva a vzhled

fez hmota smetanové az syroveé Zluta, stejnoroda
tvar pravidelny, cihla- nahofe zaoblena
povrch Cisty, hladky, uzavieny

Konzistence

celistva, mlé¢na, pruzna na fezu, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdusSnéni pod povrchem

Chut’ a viiné

jemné syrova, pfijemné mlécné nakysla, mirna hofkomandlova pfichut

Druh baleni

Teplota skladovani

4°C -8°C

cihla

zraci sacek

strouhany, kostkovany

plastovy sacek

platky

plastova vanicka

podminky distribuce

auto s chladicim
zarizenim




Zpusob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost
cihla 1,35 kg 10 do 600 6 mésicl
cihla 2,7 kg 5 do 600 6 mésicu
cihla 5,4 kg 2 do 600 6 mésicu
platky 100 g 15 336 3 mésice
odrezky 98595008802015 6 kg 1 mésic
gastro baleni

Mikrobiologicka NK 2073/2005 ES v platném
Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni
Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota
Obs.tuku abs. [%] 15 15 Escherichia coli 1g 1000
Susina [%] 49 54 stafylokoky 1lg 1000
Tuk v susiné [%] 30 34 Listerie monocytogenes 25¢g negat.
Obsah vody v
tukuprosté
susiné 55 61,9
pH 5,5 5 pfitomnost GMO
Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko

2

Primérna nutriéni hodnota ve 100 g Slozeni:

Energeticka k) 1150
hodnota kcal 274 mléko, jedla sul, mlééné kultury
Tuky g 15
Z toho nasycené
mastné kyseliny
o 9.9 Poznamka: Vyrobek je ur€eny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé
Sacharidy g 10 Po otevieni primarniho obalu spotirebovat do 72 hodin.
Z toho cukry g 1,0
Bilkoviny g 29
sual g 1,8




Eidam 45% tuku v susiné

POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaceni

Cisty, neporuseny, dokonale uzavieny, etiketa centralné umisténa, spravné nalepena

Barva a vzhled

rez hmota smetanové az syroveé Zluta, stejnoroda
tvar pravidelny
povrch Cisty, hladky, uzavieny

Konzistence

celistva, mlécnd, pruznd, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdudnéni pod povrchem

Chut’ a viiné

Druh baleni

jemné syrova, pfijemné& mlécné nakysla, mirnd hofkomandlova pfichut

Teplota skladovani

4°C -8°C

cihla

zraci sacek

strouhany, kostkovany

plastovy sacek

podminky distribuce

auto s chladicim

zarizenim
platky plastova vanictka
ZpUsob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost
cihla 1,35 kg 8 do 600 6 mésicu
cihla 2,7kg 5 do 600 6 mésicu
cihla 5,4 kg 2 do 600 6 mésicu
platky 100 g 15 336 3 mésice

Mikrobiologicka
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NK 2073/2005 ES v platném

Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni

Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota

Obs.tuku abs. [%] 25 Escherichia coli lg 1000
Koagulazopozitivni

Susina [%] 55 60 stafylokoky lg 1000

Tuk v susiné [%] 45 49 Listerie monocytogenes 25g negat.




Obsah vody v

tukuprosté

susiné 55 61,9

pH 5,5 5 pfitomnost GMO NE
Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko

|
Primérna nutriéni hodnota ve 100 g Slozeni:

Energeticka kJ 1440
hodnota kcal 343 mléko, jedla slil, mlééné kultury
Tuky g 25
Z toho nasycené
mastné kyseliny g 17
_ Poznamka: Vyrobek je ur€eny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé
Sacharidy g 1,0
Z toho cukry g 1,0 Po otevieni primarniho obalu spotrebovat do 72 hodin.
Bilkoviny g 26
sual g 1,8

OZNACENIi RADY VYROBKU

Pernstejn 45% tuku v susiné
POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaéeni |Cisty, neporuseny, dokonale uzavieny, etiketa centradlné umisténa, spravné nalepena
rez hmota smetanové az syroveé Zluta, stejnoroda, nékolik ok o priméru do 2 cm
Barva a vzhled |tvar pravidelny
povrch Cisty, hladky, uzavieny
Konzistence celistva, mlé¢na, pruzna na fezu, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdusSnéni pod povrchem
Chut’ a viiné jemné syrova, prijemné mlééné nakysla, mirna horkomandlova prichut
Druh baleni Teplota skladovani 4°C - 8°C

- podminky distribuce e
platky plastova vanicka zarizenim




Zpusob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost
cihla 4803 291354 98595008800103 2,7 kg 5 do 600 6mésicl
Mikrobiologicka NK 2073/2005 ES v platném

Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni

Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota
Obs.tuku abs. [%] 25 25 Escherichia coli lg 1000

Koagulazopozitivni

Susina [%] 54 59 stafylokoky 1lg 1000
Tuk v susiné [%] 45 49 Listerie monocytogenes 25¢g negat.
tukuprosté

susiné 55 61,9

pH 5,5 5 pfitomnost GMO NE

Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko
e e R R R R e S i E EEEisttE  t t it
Priamérna nutri¢ni hodnota ve 100 g Slozeni:

Energeticka kJ 1520

hodnota kcal 362 mléko, jedla sul, mlééné kultury

Tuky g 25

Z toho nasycené

mastné kyseliny g 17

K Poznamka: Vyrobek je ur€eny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé

Sacharidy g 1,0

Z toho cukry g 1,0 Po otevieni primarniho obalu spotrebovat do 72 hodin
Bilkoviny g 25

sl g 1,8




OZNACENi RADY VYROBKU

Pernstejn 45% tuku v susiné s paprikou a chilli

POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaceni

Cisty, neporuseny, dokonale uzavieny, etiketa centralné umisténa, spravné nalepena

Barva a vzhled

rez hmota smetanové az syroveé zluta, stejnoroda, nékolik ok o priméru do 2 cm, pfitomnost chilli kofeni a papriky
tvar pravidelny
povrch Cisty, hladky, uzavieny

Konzistence

celistva, mlécna, pruzna na fezu, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdusnéni pod povrchem

Chut’ a viiné

jemné syrova, pfijemné mlécné nakysla, mirna horkomandlova pfichut, pfichut po chilli kofeni a paprice

Druh baleni Teplota skladovani 4°C - 8°C
cihla zraci sacek ici
- podminky distribuce auto thla,dlc'm
platky plastova vanicka zafizenim
ZpUsob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost
cihla 1,35 kg 6 mésicu
cihla 2,7 kg 6mésicu
platky 100 g 3 mésice
Mikrobiologicka NK 2073/2005 ES v platném
Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni
Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota
Obs.tuku abs. [%] 25 25 Escherichia coli 1lg 1000
Koagulazopozitivni
Susina [%] 54 59 stafylokoky lg 1000
Tuk v susiné [%] 45 49 Listerie monocytogenes 25g negat.
tukuprosté
susiné 55 61,9
pH 5,5 5 pfitomnost GMO NE
Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko




Primérna nutriéni hodnota ve 100 g Slozeni:

Energeticka kJ 1520
hodnota kcal 362 mléko, jedla sul, Cervena paprika (0,5%), chilli (0,1%), mlé€né kultury
Tuky g 25
Z toho nasycené
mastné kyseliny g 17

. Poznamka: Vyrobek je uréeny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé
Sacharidy g 1,0
Z toho cukry g 1,0 Po otevieni primarniho obalu spotrebovat do 72 hodin.
Bilkoviny g 25
sual g 1,8

Gouda 48% tuku v susSiné

POPIS VYROBKU, VZHLED SMYSLOVE POZADAVKY

Obal a oznaéeni |Cisty, neporuseny, dokonale uzavieny, etiketa centradlné umisténa, spravné nalepena
rez hmota smetanové az syrové Zluta, stejnoroda
Barva a vzhled |tvar pravidelny
povrch Cisty, hladky, uzavieny
Konzistence celistva, mlé¢na, pruzna na fezu, pravidelna leskla oka nebo bez ok, mirné provzdusnéni pod povrchem
Chut’ a viiné jemné syrova, prijemné mlééné nakysla, mirna horkomandlova pfichut
Druh baleni Teplota skladovani 4°C - 8°C
cihla zraci sacek
. . o . o auto s chladicim
strouhany, kostkovany plastovy sacek podminky distribuce ao
zarizenim
platky plastova vanicka




Zpusob baleni  ¢.vyr. EAN vyrobku EAN kartonu hmotnost ks /karton kg/paleta trvanlivost
cihla 1,35 kg 8 do 600 6 mésicu
cihla 294043 98585008800240 2,7 kg 5 do 600 6 mésicu
cihla 5,4 kg 2 do 600 6 mésicu
platky 8595008801282 18595008801289 100 g 15 336 3 mésice

Mikrobiologicka

NK 2073/2005 ES v platném

Chemicko - fyzikalni specifikace specifikace znéni

Analyza Predpis Min. Max. Metoda jednotka hodnota

Obs.tuku abs. [%] 26 Escherichia coli 1lg 1000
Koagulazopozitivni

Susina [%] 54 60 stafylokoky 1g 1000

Tuk v susiné [%] 48 52 Listerie monocytogenes 25g negat.

tukuprosté

susiné 55 61,9

pH 5,5 5 pfitomnost GMO NE

Obsah soli [%] 2 pfitomnost alergent mléko

Primérna nutri¢ni hodnota ve 100 g Slozeni:
Energeticka kJ 1500
hodnota kcal 357 mléko, jedla sll, mlééné kultury
Tuky g 26
Z toho nasycené
mastné kyseliny g 17
K Poznamka: Vyrobek je ur€eny pro pfimou spotfebu nebo k tepelné Upravé
Sacharidy g 1,0
Z toho cukry g 1,0 Po otevieni primarniho obalu spotiebovat do 72 hodin.
Bilkoviny g 24
Sl g 1,8




