Zpracoval

HACCP

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/4

Zpracoval

Datum

01.01.2018

Organizace COOP druzstvo Velké Mezifici Provozovna Prodejna potravin
Datum 1/01/2018 Verze/Zména 2/4
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Schvalil Martina Homolova

novych PET lahvi

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prodej ¢epovaného vina do

5010 - PRODEJ CEPOVANEHO VINA

jednorazovy
uzaver

vino ve

spotrebitelském
obalu

(Bag in Box)

seg. prodejny
1010 nakup, pfejimka a
skladovani potravin a
obalového materialu

3 A

hnaci plyn

nové

lahve PET nabizeni k prodeji

A,

odbér a kontrola
lahvi

A

presun k plnéni

y

plnéni lahve

4

uzavirani lahve

staceci zafizeni

sanitace staceciho

znaceni vina

Seznamoperaci
Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
Faze: ¢.5010 - prodej ¢epovaného vii
- nabizeni ¢epovaného vina k prodeji -L - nespravné znaceni, absence Ano | Ne | Ne
znaceni
- odbér a kontrola lahvi -F, B - pfitomnost cizich predmétu, Ano | Ne | Ne Ne
nedistot
- pfesun k plnéni
- plnéni lahve -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
-CH - kontaminace hnacim plynem Ano | Ne | Ne Ne
- uzavirani lahve -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ne
-B - pomnozeni mikroorganismu Ano | Ne | Ne Ne
- prodej vina
- sanitace staceciho zafizeni -B - pomnozeni mikroorganismu Ano | Ne | Ne Ne

zarizeni

A

prodej vina
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/4

Zpracoval

Datum

01.01.2018

Nebezpedli a ovladaci opatreni

COOP druzstvo Velké Mezirici - 5010 prodej c¢epovaného vina do novych PET lahvi

Operace

Typ

Nebezpedi

Vel.

Ovladaci opatieni

Zodpovédny

Pfidruzeny dokumer

Faze: ¢.5010 - prodej
¢epovaného vina
- nabizeni
&epovaného vina k
prodeji

- L - nespravné znaceni,
absence znaceni

- neznalost legislativy

15

- znaceni ¢epovaného vina ve shodé s
legislativou

- Prodavajici nabizejici k prodeji spotrebiteli
Cepované vino je povinen v misté nabidky
viditelné zpristupnit tyto snadno citelné
udaje:
oznaceni druhu produktu, u vin s
chranénym oznacenim piivodu nebo
chranénym zemépisnym oznacenim nazev
chranéného oznaceni piivodu nebo
chranéného zemé pisného oznaceni, u vin s
tradicnim vyrazem tradicni vyraz, oznaceni
stacirny, udaj o provenienci. Ddle je
povinen v misté nabidky viditelné
zpristupnit snadno Citelné udaje o
alergenni slozce, snadno citelné udaje o
skutecném obsahu alkoholu a slovni
vyjadreni obsahu zbytkového cukru. Tyto
dalsi udaje bud uvede primo pisemné, nebo
uvede slova "Informaci o obsahu
skutecného alkoholu nebo o slovnim
vyjadreni obsahu zbytkového cukru ve viné
zadejte u obsluhy" nebo jina slova, ktera
maji pro spotiebitele stejny vyznam, a tyto
informace je na vyzadani spotiebitele
povinen sdélit.

- Vedouci
prodejny
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/4

Zpracoval

Datum

01.01.2018

Nebezpedi a ovladaci opatreni

COOP druzstvo Velké Mezirici - 5010 prodej cepovaného vina do novych PET lahvi

Operace Typ Nebezpeéi Pfi¢ina Vel. Ovladaci opatfeni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- odbér a kontrola - F, B - ptitomnost - nechranéné lahve, 15 |- do doby pouziti uchovavani v uzavieném - Pracovnik
lahvi cizich ptedméta, kontaminace béhem plastovém pytli, kontrola Cistoty pti odbéru
necistot uchovavani v - Kontroluje pri odbéru cistotu novych lahvi,
prodejné zda nejsou znecisténé. Po dobu skladovani
v prodejné musi byt nové obaly chranény v
plastovém pytli.
- pfesun k pInéni
- plnéni lahve - B - kontaminace - necista nadoba 15 | - kontrola ¢istoty pied plnénim - Pracovnik
mikroorganismy - Pred naplnénim se opétovné kontroluje
cistota lahvi.
- CH - kontaminace - necisty hnaci plyn 5 |- nékup hnaciho plynu pro potravinaiské - Vedouci
hnacim plynem ucely prodejny
- Hnaci plyn ( napr. dusik) musi byt urcen
pro potravinirké ucely.
- uzavirani lahve - B - kontaminace - necisté uzaveéry 15 | - kontrola neporu§enosti baleni uzavéra a - Pracovnik
mikroorganismy jejich cistoty
- Kontroluje neporusenost baleni uzaveéri
PET lahvi, zda jsou uzavéry uvniti- suché a
Cisté.
- B - pomnozeni - netésné uzavieni 5 |- kontrola uzavirani - Pracovnik
mikroorganismu lahve - Vpribéhu uzavirani kontroluje tésnost
uzavreni kazdé lahve.
- prodej vina
- sanitace staceciho - B - pomnozeni - pomnozeni 15 |- pravidelna sanitace staceciho zafizeni - Pracovnik - Sanita¢ni postupy
zafizeni mikroorganismt mikroorganism, - V pravidelnych intervalech provadi
plisni, ve zbytkovych sanitaci stac ectho zarizeni dle pokynii
necistotach poskytovatele zaizeni.
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01.01.2018
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Verze/Zména
Datum

MVDr. Petra Vasilova

Zpracoval
Zpracoval

HACCP

e

vina do novych PET lahvi

ho

-

v

ej epované

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prod

Klasifikace velikosti rizika

Pfi€ina

- neznalost legislativy

- nechranéné lahve, kontaminace b&hem

- nedista nadoba

ery

té uzav

- necis

- pomnozeni mikroorganismd, plisni, ve

- necisty hnaci plyn

- netésné uzavieni lahve

Nebezpeéi

ce

- F, B - pfitomnost cizich pfedméti, ne:
- B - kontaminace mikroorganismy

- B - kontaminace mikroorganismy

- B - pomnozeni mikroorganismi

- CH - kontaminace hnacim plynem

i, absence zna
- B - pomnozeni mikroorganisma

- nespravné znaceni
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Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/4

HACCP

Zpracoval

Datum 01.01.2018

COORP druzstvo Velké Mezific¢i -

5010 prodej ¢epovaného vina do

novych PET lahvi

Popis mista

Segment:
Operace:

€. 5010 - prodej ¢epovaného vina
nabizeni Cepovaného vina k prodeji

Respektovat standardni hygienicka doporucent

Ovladaci opatreni

Zodpovédny Pridruzeny dokument

znaceni ¢epovaného vina ve shodé s legislativou
Prodavajici nabizejici k prodeji spotiebiteli cepované vino
je povinen v nisté nabidky viditelné zpristupnit tyto snadno
citelné udaje:

oznaceni druhu produktu, u vin s chranénym oznacenim
puvodu nebo chranénym zemépisnym oznacenim ndzev
chranéného oznaceni pivodu nebo chrdanéného

zemé pisného oznaceni, u vin s tradicnim vyrazem tradicni
vyraz, oznaceni stacirny, udaj o provenienci. Dale je
povinen v misté nabidky viditelné zpristupnit snadno

citelné udaje o alergenni slozce, snadno citelné udaje o
skutecném obsahu alkoholu a slovni vyjadieni obsahu
zbytkového cukru. Tyto dalsi udaje bud uvede primo
pisemné, nebo uvede slova "Informaci o obsahu skutecného
alkoholu nebo o slovnim vyjadreni obsahu zbytkového
cukru ve viné zadejte u obsluhy" nebo jina slova, kterd maji
pro spotiebitele stejny vyznam, a tyto informace je na
vyzadani spotiebitele povinen sdélit.

Vedouci prodejny

Nepsat nic na tento dokument
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/4

HACCP

Zpracoval

Datum 01.01.2018

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/4

HACCP Zpracoval Datum 01.01.2018

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prodej ¢epovaného vina do
novych PET lahvi

Popis mista

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prodej ¢epovaného vina do
novych PET lahvi

Popis mista

Segment: €. 5010 - prodej ¢epovaného vina

Operace: odbér a kontrola lahvi

Segment: €. 5010 - prodej ¢epovaného vina
Operace: pInéni lahve

Respektovat standardni hygienicka doporucent

Respektovat standardni hygienicka doporucent

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
do doby pouZiti uchovavani v uzavireném plastovém pytli, | Pracovnik kontrola ¢istoty pied plnénim Pracovnik
kontrola Cistoty pii odbéru Pred naplnénim se opétovné kontroluje Cistota lahvi.
Kontroluje pri odberu Cistotu novych lahvi, zda nejsou nakup hnaciho plynu pro potravinaiské a&ely Vedouci prodejny
znecisténé. Po dobu skladovani v prodejné musi byt nové Hnaci plyn ( nap¥. dusik) musi byt uréen pro potravindiké
obaly chranény v plastovém pytli. icely.

Nepsat nic na tento dokument

Nepsat nic na tento dokument
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Datum 01.01.2018

HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/4

Zpracoval

Datum

01.01.2018

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prodej ¢epovaného vina do

novych PET lahvi

Popis mista

COOP druzstvo Velké Meziri¢i - 5010 prodej ¢epovaného vina do

novych PET lahvi

Popis mista

Segment:

Operace: uzavirani lahve

€. 5010 - prodej ¢epovaného vina

Segment:
Operace:

€. 5010 - prodej ¢epovaného vina
sanitace staceciho zafizeni

Respektovat standardni hygienicka doporucent

Respektovat standardni hygienicka doporucent

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
kontrola neporusenosti baleni uzavéria a jejich Cistoty Pracovnik pravidelna sanitace staceciho zafizeni Pracovnik Sanitaéni postupy
Kontroluje neporusenost baleni uzaverit PET lahvi, zda V pravidelnych intervalech provadi sanitaci staceciho
Jjsou uzivery uvnitr suché a cisté. zarizeni dle pokymi poskytovatele zarizeni.
Pracovnik

kontrola uzavirani
V pribéhu uzavirani kontroluje tésnost uzavreni kazdé

lahve.

Nepsat nic na tento dokument

Nepsat nic na tento dokument
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