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potraviny nevyzadujici zvléé_tni Jmrazené chlazené potraviny (masné a potraviny prevezené z Velko-
podminky skladovani (trvanlive potraviny mlééné, cukrafské vyrobky, obchodu COOP spottebni
napoje, pecivo, aj.) lahtdky, vejce, aj.) druzstvo Velké Mezifigi
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COOP druzstvo Velké Mezi

vr vs

rci -
Seznam operaci

Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Nebezpe &i Odpov édi (1-6)
Féaze: Distribuce potravin - prodejnz
- ndkup potravin a obal -B, Ch, F - narus$eni zdravotni Ano| Ne | Ne
nezavadnosti potravin
-CH - kontaminace zabalenych Ano| Ne | Ne
potravin chem. rezidui
- vyloZzeni na ramp do manipulaniho -B - kontaminace mikroorganismy [Ano | Ne [Ano [Ano
prostoru rampy
- prejimka potravin a obéaldokladova -CH - kontaminace zabalenych Ano | Ne [ Ne Ne
potravin chem. rezidui
- piejimka potravin a obalfyzicka CP | -B - kontaminace mikroorganismy,-FAno | Ne | Ne Ano
kontaminace cizimi jedmsty
-B - pomnozeni mikroorganisim Ano| Ne | Ne Ano
-B - pomnozeni mikroorganisim Ano| Ne | Ne Ano
-B - ptitomnost mikroorganisin Ano| Ne | Ne Ano
-B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne Ano
-B, Ch, F - naruseni zdravotni Ano | Ne [ Ne Ano
nezavadnosti pgéva
- skladovéni potravin v suchych -B - pomnozeni mikroorganisim Ano| Ne | Ne
skladech -B - kontaminace mikroorganismy |Ano | Ne | Ne
- skladovani zmrazenych potravin v | CCP [ -B - pomnoZeni mikroorganisim Ano | Ano
mrazicim zéizeni -B - pomnozeni mikroorganisin Ano | Ne [ Ne
-B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne
- skladovéani chlazenych potravin v |CCP |-B - pomnoZeni mikroorganisim Ano | Ano
chladicim zaizeni -B - pomnoZeni mikroorganisin Ano | Ne [ Ne
-B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne
- skladovani obdl ve skladu obal a -B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne
pouZiti v prodeji -B - kontaminace mikroorganismy |Ano | Ne | Ne
- uloZeni potravin nevyZzadujicich CP |-B - kontaminace mikroorganismy |Ano| Ne | Ne Ano
zvlastni podminky skladovani do -B - pomnoZeni mikroorganisin Ano | Ne [ Ne Ano
prodejniho z&zeni, nabizenk prode
- uloZeni peiva do samoobsluznych | CP [-B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne Ano
prodejnich ztizeni (kod, polic, aj), -B - kontaminace mikroorganismy |Ano | Ne | Ne Ano
nabizeni k prodeji -L - legislativni Ano| Ne | Ne Ne
- uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a| CP [-B - pomnoZeni mikroorganisin Ano| Ne | Ne Ano
hub do prodejniho z&zeni, nabizerk -B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne Ano
prodeji -B - kontaminace mikroorganismy [Ano| Ne | Ne Ano
-B - pomnoZeni mikroorganisin Ano| Ne | Ne Ano
- uloZeni zmrazenych potravin do CP [-B - pomnoZeni mikroorganisin Ano | Ne | Ne Ano
prodejniho zkizeni, nabizerk prode -B - pomnoZeni mikroorganisin Ano | Ne [ Ne Ano
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Operace Typ Nebezpe &éi Odpov édi (1-6)
-B - kontaminace mikroorganismy |Ano| Ne | Ne Ano
- uloZeni chlazenych potravin do CP |-B - pomnoZeni mikroorganisin Ano | Ne | Ne Ano
prodejniho zzeni, nabizerk prode -B - pomnozeni mikroorganisin Ano | Ne | Ne Ano
-B - kontaminace mikroorganismy |Ano| Ne | Ne Ano
-L - legislativni Ano | Ne | Ne Ne
- odvazovani, deni, krajeni, CCP|[-B - kontaminace mikroorganismy |[Ano [Ano
porcovani, vkladani do obalu -F - cizi predmty Ano | Ano
-B - kontaminace mikroorganismy |[Ano| Ne [Ano| Ne
- samoobsluzny prodej potravin
- obsluzny prodej potravin
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Vytvo fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo fil Datum 09.02.2015

HACCP

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpe ¢i Pfic¢ina Z|F|D |Vel Ovladaci opat feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
Faze: Distribuce
potravin - prodejna
- ndkup potravin a - B, Ch, F - naruseni |- nedodrzeni GMP a | 5| 1| 5| 25|- ndkup od pro¥ienych dodavatél - Pracovnik - Smlouva o dodavc
obali zdravotni GHP i vyrobg a povéieny potraviny
nezavadnosti potravir| distribuci potravin nakupem
- nékup od stalych dodavatel - Pracovnik - Smlouva o dodavc
pov&ieny potraviny
nakupem
- CH - kontaminace - obal neni uten pro | 5| 1| 5| 25|- ndkup obal uréenych pro baleni potravin |- Pracovnik - Smlouva o dodavc
zabalenych potravin | baleni potravin pov&ieny obalového
chem. rezidui nakupem materialu
- vyloZeni na ramp - B - kontaminace - znesisteny 3| 3| 1| 9 |- f&dné provaehi DDD, ¢isteni rampy - Vedouci - Sanita&ni fad
do manipuléniho mikroorganismy manipul&ni prostor prodejny
prostoru rampy
- prejimka potravin a - CH - kontaminace - zameéna obalovych |10 1| 1| 10]|- kontrola dodavky s objednavkou - Pracovnik |- Zerai obal,
obali dokladova zabalenych potravin | materiali za obaly Privodni doklady
chem. rezidui negipustné pro styk
S potravinou
- prejimka potravin a | CP |- B - kontaminace - naruseny obal b b [L 25 kontrola neporuSenosti oliiapotravin - Pracovnik - Specifikace
obali fyzicka mikroorganismy, F - potraviny
kontaminace cizimi
predmsty
- B - pomnozeni - prekratené datum 5| 3| 3| 45|- kontrola zné&eni a péivodnich doklad - Pracovnik - Etikety potravin,
mikroorganisnt minimalnitrvanlivost piejimanych potravin Privodni doklady
datum pouZzitelnosti
potravin
- B - pomnozeni
mikroorganisni
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Vytvo fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015

HACCP

COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpe &i P¥i€ina Z|F[D |vel Ovladaci opat feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- zvy$ena teplota 10 3| 3| 90]- kontrola teploty v dkladovém prostoru - Pracovnik - Etikety potravin,
potravin vyZadujicich vozidla Privodni doklady
specifické skladovac
podminky
- B - piitomnost - nahnilé a zaplismé | 5| 5[ 1| 25]|- piejimkacerstvého ovoce, zeleniny a - Pracovnik - Specifikace
mikroorganisni ovoce, zelenina a brambor bez zdmek hniloby a plish potraviny
brambory, kusy s - prejimka zkuSenym pracovnikem - Pracovnik |- Specifikace
piiznaky nemoci potraviny
- brambory, houby 5| 5| 1| 25|- piejimka brambor odpovidajicich - Pracovnik - Specifikace
neodpovidajici pczadavkim zvl&stniho pravnihoipdpisu potraviny
pozadavkm - prejimka zdravych a&erstvych hub, bez - Pracovnik - Specifikace
zvlastniho pravniho plisni a cizich fimgsi potraviny
piedpisu
- B - kontaminace - zneistné nebo 5| 5] 1| 25|- piejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganismy mechanicky naruseng hrukého znéisteni zeminou potraviny
ovoce, zelenina, - piejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub |- Pracovnik - Specifikace
brambory a houby mechanicych naruseni potraviny
- B, Ch, F - naruSeni |- zdravotrg zavadné | 5| 3| 1| 15]|- kontrola senzoricych vlastnosti - Pracovnik - Specifikace
zdravotni petivo a cukrdské cukréskych vyrobk a peiva potraviny
nezavadnosti pgva vyrobky - nap.
spalené p#&vo,
kontaminace cizimi
piedméty, neerstvé
vyrobky,aj.
- nesisté gepravky 5 § 1 29- kontrolacistoty prepravek pi prejimce - Pracovnik - Technologicky
postup
- skladovani potravin - B - pomnozeni - poruseni podminek | 5| 1 3| 15
v suchych skladech mikroorganisnt skladovani
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Vytvo Fil
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Verze/Zména

2/1

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpe ¢i Pfic¢ina Z|F|D |Vel Ovladaci opat feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- dodrzeni skladovacich podminek uvedenjcRracovnik - Specifikace
na etikeach potravin a v pravnich potraviny
predpisech
- vybaveni skladu vihkogrem, gipadrg - Pracovnik - Technologicky
teplonérem postup
- prekrogeni 5| 1| 3| 15|- kontrola data minitdIni trvanlivosti, data |- Pracovnik - Specifikace
uchovavacich lat poLzitelnosti potravin potraviny
- dodrzeni princip FIFO FEFO pi skladovar]- Pracovnik - Technologicky
potravir postup
- B - kontaminace - naruseny obal b B [L 1b Setrna manipulace s potravinami ve skladu Pracovnik|- MPG
mikroorganismy - netisté prostedi, 3| 3| 1| 9 |- pravidelra sanitace skladu, vybaveni - Pracovnik - Sanitni rad
uloZeni na podlaze policemi, re@ly, rohoZemi nebo podl&am
- skladovani CCP|- B - pomnozeni - poruSeni podminek |10 3| 3| 90|- dodrzeni skladovacich podminek uvedenpcRracovnik - Specifikace
zmrazenych potravi mikroorganisni skladovani na etikeach potravin a v pravnich potraviny
v mrazicim z#&zeni piedpisech
- B - pomnozeni - prekratené datum 5| 1| 3| 15|- kontrola data minimalni trvanlivosti potra |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganisni minimalni trvanlivost| potraviny
- dodrZeni princip FIFO FEFO pi skladovan- Pracovnik - Technologicky
potravir postup
- B - kontaminace - naruSeny obal b B [ 1B Setrnd manipulace s potravinami v mraziginPracovnik - GMP
mikroorganismy zaiizeni
- netisté prostedi 3| 3| 1| 9 |- pravidelra sanitace mraziciho #aeni, - Pracovnik - Sanitni fad
mrazicicho z#zeni pravidelré odmrazovani
- skladovani CCP|- B - pomnozeni - poruSeni podminek |10 3| 3| 90|- dodrZeni skladovacich podminek uvedenycRracovnik - Specifikace
chlazenych potravin mikroorganisnt skladovani na etikeach chlazenych potravin a v potraviny
v chladicim z#&zeni pravnich gedpisech
- dodrzeni skladovacich podminek pierstvé|- Pracovnik - Specifikace
ovoce a zeleninu potraviny
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
HACC P Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni
Operace Typ Nebezpe &i P¥i€ina Z|F|D|Vel Ovladaci opat Feni | Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- dodrzeni skladovacich podminek pro holby  Pracovnik|- Specifikace
potraviny
- B - pomnozeni - prekratené datum 5| 1| 3| 15]|- kontrola data pouZitelnosti - Pracovnik |- Specifikace
mikroorganisni pouZzitelnosti potraviny
- dodrzeni princip FIFO FEFO pi skladovar]- Pracovnik
potravir
- B - kontaminace - naruSeny obal b B L 1B Setrnd manipulace s potravinami - Pracovnik |- GMP
mikroorganismy - nesisté prostedi 3| 3] 1| 9[- pravidelna sanitace chladicihoitzeni - Pracovnik - Sanitai postup
skladu
- skladovani obal ve - B - kontaminace - nesisté, vihké 3| 5] 1| 15|- skladovani nasistém mis, v suchém - Pracovnik - GMP
skladu obal a mikroorganismy skladovaci prostory prosiedi
pouZziti v prodeji - B - kontaminace - znesisteni prostedi | 5| 3| 1| 15[- vybaleni obal z ochrannych vsich obat |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy piipravny,
obsluzného Useku,
prodejniho mista z
negistych
ochrannych obal
- pouziti zngisténého | 5| 3| 1| 15]|- ulozeni na bezprasném n¥sthragni proti [- Pracovnik - GMP
obalového materiélu znesisteni, zapraseni
- uloZeni potravin CP |- B - kontaminace - naruseny obal b B [L 1b pravidelrd kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - GMP
nevyZzadujicich mikroorganismy prodeji, kontrola neposenosti
zvlastni podminky spotebitelskych baleni potravin
skladovani do - B - pomnozeni - prekrazené datum |10 1| 3| 30|- pravidelra kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - GMP
prodejniho ztizeni, mikroorganisni minimalnitrvanlivost prodeji, kontrola DMT, D
nabizeni k prodeji datum pouZitelnosti
potravin
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HACCP

Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/1

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni

krajeni, porcovani,
vkladani do obalu

mikroorganismy

Operace Typ Nebezpe ¢i Pfic¢ina Z|F|D |Vel Ovladaci opat feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- uloZeni péiva do CP |- B - kontaminace - kontaminace &ného| 5| 3| 1| 15|- zajiS&ni podminek pro vydr a odkr - Pracovnik - GMP
samoobsluznych mikroorganismy petiva spotebitelem potravin bez fimého dotyku rukou
prodejnich zkzeni spotebitele
(ko polic, aj.), - B - kontaminace - Znesistiné peivo, 5| 3| 1| 15|- pravidelra kontrola p&va nabizeného k |- Pracovnik - GMP
nabizeni k prodeji mikroorganismy pesivo na podlaze, prodeji
polamané a jinak - uloZzeni nebaleného piga v bezpené - Pracovnik - GMP
nestandardni kusy vysce nad podlahou
- L - legislativni - chybné zn&eni 5| 5| 1| 25]|- znaeni nebalenych potravin dle poZadavk Vedouci tymu |- PoZadavky na
potravin, absence piedpig HACCP znaeni nebalenycl
povinnych informaci potravin
- uloZeni ovoce, CP (- B - pomnoZzeni - piitomnost kus s 5| 5] 1| 25|- pravidelra kontrola ovoce, zeleniny, - Pracovnik - GMP
zeleniny, brambor a mikroorganisni hnilobou, plisni, brambor a hub, odstovani kug
hub do prodejniho prezralych kug nevhodiych k prodeji
zafizeni, nabizeni k - B - kontaminace - ptitomnost 5| 5| 1| 25|- pravidelra kontrola ovoce, zeleniny, - Pracovnik - GMP
prodeji mikroorganismy zneistenych kusg s brambor a hub, odsiiovani kus
mechanickym nevhodiych k prodeji
poskozenim
- B - kontaminace - zneisteéni rukou 5| 3| 1| 15]|- zajis&ni podminek pro zamezeni zM&sni |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy spotebitele, rukou spciebitele
kontaminace
ostatnich potravin
spotebitelem
- B - pomnoZeni - poruSeni podminek | 5| 3| 3| 45|- dodrzeni skladovacich podminek pro hoyby Pracovnik|- Specifikace
mikroorganisni skladovani hub potraviny
- vybaveni prodejniho #&eni teplondrem |- Vedouci -GMP
prodejny
- pInéni chladiciho z&zeni do Grova - Pracovnik - GMP
chlazené z6ny vzduchu
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
HACC P Vytvo il Datum 09.02.2015
COORP druzstvo Velké Mezi Fici - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni
Operace Typ Nebezpe &i P¥i€ina Z|F|D|Vel Ovladaci opat Feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- uloZeni zmrazenych| CP |- B - pomnozeni - poruseni podminek | 5| 5[ 3| 75]|- dodrzeni skladovacich podminek uvedenjcRracovnik - Specifikace
potravin do mikroorganisni skladovani na etikeach potravin a v pravnich potraviny
prodejniho z#zeni, piedpisech
nabizeni k prodeji - naplréni nabytku maximak do vyse - Pracovnik - Specifikace
maxinalniho plreni, umiséni teplonéru na potraviny
drovni vyzn&eného maximalniho pémi
- B - pomnozeni - prekratené datum 10 1| 3| 30|- pravidelra kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - GMP
mikroorganisni minimalni trvanlivost| prodeji, kontrola DM’
- B - kontaminace - narueny obal L L 8- pravidelrd kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - GMP
mikroorganismy prodeji, kontrola neposenosti
spotebitelskych baleni potravin
- uloZeni chlazenych | CP |- B - pomnozeni - poruseni podminek | 5| 5[ 3| 75]|- dodrzeni skladovacich podminek uvedenjcRracovnik - Specifikace
potravin do mikroorganisni skladovani na etikeach potravin a v pravnich potraviny
prodejniho z#zeni, piedpisech
nabizeni k prodeji - vybaveni prodejniho #&eni teplongrem |- Pracovnik - GMP
- pInéni chladiciho z&izeni do Grova - Pracovnik - GMP
chlazené zény vzduchu
- B - pomnoZeni - prekratené datum 10 1| 3| 30|- pravidelra kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - GMP
mikroorganisntu pouzitelnosti prodeji, kontrola D
- B - kontaminace - naruseny obal B L 16 pravidelrda kontrola potravin nabizenych k|- Pracovnik - Technologicky
mikroorganismy prodeji, kontrola nepo$enosti postup
spotebitelskych baleni potravin
- L - legislativni - chybné zn&eni 5| 5| 1| 25]|- zna&eni nebalenych potravin dle poZadavk Vedouci tymu |- PoZadavky na
potravin, absence piedpigi HACCP znaeni nebalenycl
povinnych informaci potravin
- odvazovani, deni, | CCP|-B - kontaminace
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HACCP

Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/1

Vytvo Fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpecdi a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpe ¢i Pfic¢ina Z|F|D |Vel Ovladaci opat feni Zodpov édny |PFidruzeny dokument
- nemocny pracovnik, (10 1| 1| 10|- ¢isty a zdravy pracovnik dodrZujici pravid|a Pracovnik - Sanitni fad
netisté ruce osobni hygieny
pracovnika, porusen - potzivani podavaciho &#éi nebo - Pracovnik - GMP, GHP
pravidel osobni jednoézovych rukavic
hygieny
- F - cizi pedmsty - kontaminace 5| 3| 1| 15|- piedepsané ochranné pooky, dodrzovani|- Pracovnik - Sanitni rad
ozdobnymi pedmsty, ostatnich pravidel GMP a GHP
vlasy, Ulomky neht
aj
- B - kontaminace - kontaminace z 5| 5| 1| 25|- dodrzeni hygieny prodeje v zapulti a v |- Pracovnik - Sanitni rad
mikroorganismy netistého prodejniho| piipravnach
mista, ponicek, - dodrZeni hygieny prodeje v samoobsluzng Pracovnik - Sanitni rad
nastroji, stroji a z6ne
zatizeni
- samoobsluzny
prodej potravin
- obsluzny prodej
potravin
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HACC P Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Klasifikace velikosti rizika
Velikost |Z&vaznost [rekvence Detekce Operace Nebezpe éi PFi€ina
90 10 3 3 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - pomnoZeni mikroorganigm - zvySend teplota potravin vyZadujicic
90 10 3 3 -skladovani zmrazenych potravin v | - B - pomnozeni mikroorganisin - poruseni podminek skladovani
90 10 3 3 -skladovani chlazenych potravin v ' | - B - pomnozeni mikroorganisin - poruseni podminek skladovani
75 5 5 3 - uloZzeni zmrazenych potravin do pi | - B - pomnoZeni mikroorganisin - poruseni podminek skladovani
75 5 5 3 - uloZenfi chlazenych potravin do prc¢ | - B - pomnoZeni mikroorganisin - poruseni podminek skladovani
45 5 3 3 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - pomnoZeni mikroorganism - prekrotené datum minimalni trvanliv
45 5 3 3 - uloZeni ovoce, zeleniny, brambor ¢ | - B - pomnozeni mikroorganisin - poruSeni podminek skladovani hub
30 10 1 3 - uloZeni potravin nevyZzadujicich zv | - B - pomnozeni mikroorganisin - prekratené datum minimalni trvanliv
30 10 1 3 -uloZeni zmrazenych potravin do pi | - B - pomnozeni mikroorganisin - prekrotené datum minimalni trvanliv
30 10 1 3 -uloZeni chlazenych potravin do prc | - B - pomnozeni mikroorganisin - prekrotené datum pouZzitelnosti
25 5 1 5 - ndkup potravin a obal - B, Ch, F - naruSeni zdravotni nez: | - nedodrzeni GMP a GHP¥ipvyrob¢ a
25 5 1 5 - ndkup potravin a obal - CH - kontaminace zabalenych poti | - obal neni wten pro baleni potravin
25 5 5 1 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - kontaminace mikroorganismy, | - naru$eny obal
25 5 5 1 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - gitomnost mikroorganisin - nahnilé a zaplismé ovoce, zelenina
25 5 5 1 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - gitomnost mikroorganisin - brambory, houby neodpovidajici po
25 5 5 1 - prejimka potravin a obalfyzicka - B - kontaminace mikroorganismy | - zne&i$ttné nebo mechanicky naruse
25 5 5 1 -prejimka potravin a obalfyzicka - B, Ch, F - narueni zdravotni nez: | - nesisté prepravky
25 5 5 1 - uloZeni péiva do samoobsluznych | - L - legislativni - chybné zn&eni potravin, absence pc
25 5 5 1 -uloZeni ovoce, zeleniny, brambor ¢ | - B - pomnoZeni mikroorganisin - piftomnost kus s hnilobou, plisni, i
25 5 5 1 - uloZeni ovoce, zeleniny, brambor ¢ | - B - kontaminace mikroorganismy - piitomnost zn&isténych kusi s meche
25 5 5 1 - uloZeni chlazenych potravin do prc | - L - legislativni - chybné zn&eni potravin, absence pc
25 5 5 1 - odvazovani, deni, krajeni, porcové | - B - kontaminace mikroorganismy - kontaminace z nstého prodejniho r
15 5 3 1 - prejimka potravin a obalfyzicka - B, Ch, F - naruSeni zdravotni nez: | - zdravotrg zavadné p&vo a cukrdiské
15 5 1 3 -skladovani potravin v suchych skl: | - B - pomnoZeni mikroorganisin - poruseni podminek skladovani
15 5 1 3 - skladovéani potravin v suchych skli | - B - pomnoZeni mikroorganisin - prekroteni uchovavacich ftt
15 5 3 1 -skladovéani potravin v suchych skl: | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 1 3 -skladovani zmrazenych potravin v | - B - pomnoZeni mikroorganisin - prekrotené datum minimalni trvanliv
15 5 3 1 - skladovani zmrazenych potravin v | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 1 3 - skladovani chlazenych potravin v 1 | - B - pomnozeni mikroorganisin - prekratené datum pouZitelnosti
15 5 3 1 - skladovani chlazenych potravin v 1 | - B - kontaminace mikroorganismy - naru$eny obal

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 1/2




HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Klasifikace velikosti rizika
Velikost |Zavaznost [rekvence Detekce Operace Nebezpe éi PFiéina
15 3 5 1 - skladovani obal ve skladu ob&l a p | - B - kontaminace mikroorganismy - nesisté, vihké skladovaci prostory
15 5 3 1 -skladovani obal ve skladu obdl a p | - B - kontaminace mikroorganismy - zneisténi prostedi gipravny, obsluzr
15 5 3 1 -skladovani obal ve skladu obdl a p | - B - kontaminace mikroorganismy - pouziti zngisttného obalového mate
15 5 3 1 - uloZeni potravin nevyzadujicich zv | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 3 1 - uloZeni peiva do samoobsluznych | - B - kontaminace mikroorganismy - kontaminace &ného peéiva spotebit
15 5 3 1 - uloZeni peiva do samoobsluznych | - B - kontaminace mikroorganismy - znetisténé peivo, pe&ivo na podlaze,
15 5 3 1 - uloZeni ovoce, zeleniny, brambor ¢ | - B - kontaminace mikroorganismy - zn&isténi rukou spatkebitele, kontam
15 5 3 1 - uloZeni chlazenych potravin do prc¢ | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 3 1 -odvazovani, deni, krajeni, porcové | - F - cizi pedmsty - kontaminace ozdobnymir@dmety, vla
10 10 1 1 -piejimka potravin a obaldokladova | - CH - kontaminace zabalenych poti | - zdnmgnha obalovych materiélza obaly
10 10 1 1 - odvazovani, deni, krajeni, porcové | - B - kontaminace mikroorganismy - nemocny pracovnik, @&sté ruce prac
9 3 3 1 - vyloZzeni na ramp¢ do manipulaniho | - B - kontaminace mikroorganismy - zneisttny manipul&ni prostor
9 3 3 1 - skladovéani potravin v suchych skl | - B - kontaminace mikroorganismy - nesisté prostedi, uloZeni na podlaze
9 3 3 1 - skladovani zmrazenych potravin v | - B - kontaminace mikroorganismy - negisté prostedi mrazicicho Zé&zeni
9 3 3 1 - skladovéani chlazenych potravin v 1 | - B - kontaminace mikroorganismy - negisté prostedi skladu
5 5 1 1 - ulozeni zmrazenych potravin do pi | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
Expa HACCP - 1.5.1 Strana 2 /2
HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence Zodpov édny | Dokumentace Archivace
Faze: Distribuce potravin -
prodejna
- ndkup potravin a obal
- vyloZeni na ramp do
manipul&niho prostoru rampy
- prejimka potravin a obal
dokladova
- prejimka potravin a obalfyzicka CP |- stav obalu - neporuseny obal |- pozorovani |- fippiejimce |- Pracovnik |- Dodaci list
piejimanych potravin ja
obalového materialu
- dodrZeni - neprekrodené - pozorovani - p pfejimce |- Pracovnik |- Dodaci list
uchovavacich lfit datum minimaln{
trvanlivosti, datum
pouzitelnosti
- teplota v nakladovém|- teplota pi prepra¥ [- pozorovani - p pifejimce |- Pracovnik |- Dodaci list
prostoru pi preprav sphiujici
potravin se pozadavky na
specifickymi etiket
skladovaaini teplotam|
- senzorické vlastnosti|- odpovidajici druhu|- pozorovani - pi piejimce |- Pracovnik |- Dodaci list
zdravotni stav ovoce,| a jakostni iidg,
zeleniny, brambor a | zdravé kusy, bez
hub plisrg, hniloby a
mechanickych
poskozeni,
ocistené, bez cizich
piimesi, bez
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Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/1

HACCP

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

Sledovani

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna

Operace

Typ

Znak

Hodnoty Sledovani

Frekvence

Zodpov édny

Dokumentace

Archivace

- senzorické vlastnosti
pekaskych a
cukré&skych vyrobk,
stav pgepravek

hrubych souasti
zeminy

- typické druhu
vyrobku, cerstvé
vyrobky, bez
poldmanych a
spélenych kus
cisté pepravky,
vyloZeni
cukrgskych
piepravek papirem

- pozorovani

- pi piejimce

- Pracovnik

- Dodaci list

- skladovani potravin v suchych
skladech

- skladovani zmrazenych potravin
mrazicim z#izeni

CCP

- teplota vzduchu v
mrazicim z&éizeni

- -18 °C nebo niz3i, |- me&ieni
povolené
kratkodobé zvySen
nejvySe o 3 °C
odtavani a
manipulaci ve
skladu, navrat
nejdéle do 2 hodin
od posledniho
uzaveni dvéi

-2 x deng, na
zactatku sngny

- Pracovnik

- Chladicia mrazi
zaiizeni

-1 rok od DMT

- skladovéani chlazenych potravin \
chladicim z&izeni

CCP

- teplota vzduchu v
chladicim z#izeni

-0°C - +4 °C, dle [- meteni
pravnich pedpigi
nebo dle informacq

na etiket,

-2 x deng, na
zatatku sngny

- Pracovnik

- Chladicia mrazi
zaiizeni

-1 rok od DP
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Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/1

HACCP

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi

v vs

rici -
Sledovani

Distribuce potravin - prodejna

Operace

Typ

Znak

Hodnoty Sledovani

Frekvence

Zodpov édny

Dokumentace

Archivace

povolené
kratkodobé zvySen
pii odtavani a
manipulaci ve
skladu, navrat
nejdéle do 2 hodin
od uzaveni dvei

- skladovani obdl ve skladu obal
a pouziti v prodeji

- uloZeni potravin nevyZzadujicich
zvl&stni podminky skladovani do
prodejniho z#zeni, nabizeni k
prodeji

CcP

- stav obalu potravin
nabizenych k prodeji

- dodrzeni
uchovavacich Ilat

- neporuseny obal
potravin

- nep'ekratené
datum minimalni
trvanlivosti,
nep‘ekrotené
datum
pouzitelnosti

- pozorovani

- pozorovani

- pitb&zne pri
prodeji
- na zstku
snmeny,
prabézné pri
prodeji

- Pracovnik

- Pracovnik

- uloZeni peiva do
samoobsluznych prodejnich
zatizeni (ko§, polic, aj.), nabizeni|
k prodeji

CP

- zajis&éni podminek
samoobsluzného
prodeje péiva

- stav prodavaného
petiva

- jednorazové
rukavice, podavacil
kleSg, obalovy
materidl

- pozorovani

- bez zneistenych,
popadanych,
polamanych kus

- pozorovani

- prab&zné pri
prodeji

- na za&atku
smeny,
prabézng pii
prodeji

- Pracovnik

- Pracovnik

- uloZeniovoce, zeleniny, brambo

hub do prodejniho z&eni,

CP
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HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence Zodpov édny | Dokumentace Archivace
nabizeni k prodeji - zdravotni stav a zrajestez plisi, hniloby [- pozorovéani - prabézng pri - Pracovnik
nabizenych ovoce, a poskozeni, prodeji
zeleniny, brambor a | nepezralé,cerstvé
hub
- zajis&ni podminek |- kusy bez n&istot, [- pozorovéani - prabézng pri - Pracovnik
samoobsluzného jednorazové prodeji
prodeje rukavice, obalovy
materidl
- teplota vzduchu v - 0- +10 °C volr - méfeni - Na za&atku - Pracovnik
prodejnim z#&zeni rostouci houby , 0- smeny
+6 °C pstované
houby
- uloZeni zmrazenych potravin do [ CP [- stav obalu potravin |- neporuseny obal [- pozorovani - prabézng pri - Pracovnik
prodejniho z#zeni, nabizeni k nabizenych k prodeji| potravin prodeji
prodeji - naskladgnost - plnéni potravin do |- pozorovani - prab&zné pii |- Pracovnik
oteweného vySe vyznaeného prodeji
mrazirenského mgtky maximalniho pléni
- teplota vzduchu v - -18 °C nebo nizsi, |- mereni - Na zaatku - Pracovnik
mrazicim nébytku vzestup povolen smeny
kratkodol# pri
odtavani a
manipulaci,
nejvySe o 3 °C
- dodrzeni - neprekratené - pozorovani - prab&zng pii |- Pracovnik
uchovavacich It datum minimalni prodeji
trvanlivosti
- uloZeni chlazenych potravin do Cp
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HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence Zodpov édny | Dokumentace Archivace
prodejniho z#zeni, nabizenf k - stav obalu potravin |- neporu$eny obal |- pozorovani - prabézne pri - Pracovnik
prodeji nabizenych k prodeji| potravin prodeji
- naskladgnost - plnéni potravin do [- pozorovani - prab&zng pii |- Pracovnik
oteweného chladicihg Urovré chlazené prodeji
zatizeni z6ny vzduchu
- teplota vzduchu v - nejvySe +4 °C neb¢ meieni - Na zaatku - Pracovnik
prodejnim z#&zeni dle informace na smeny
etiket
- dodrzeni - nepekrotené - pozorovani - prib&zng pii |- Pracovnik
uchovavacich Iat datum prodeji
pouZzitelnosti, pip.
datum minimalni
trvanlivosti
- odvazovani, deni, krajeni, CCP|- ¢istota a zdravotni |- ¢isty a zdravy - pozorovani - Na zstku a v|- Vedouci - Hygiena -1 rok od
porcovani, vkladani do obalu stav pracovnika pracovnik,cisté pribehu prodejny pracovnika a ukongeni DP,
ruce pracovnika smeny prostedi DMT
- dodrzeni spravné - manipulace s - pozorovani - prabézné i - Vedouci - Hygiena -1 rok od
prodejni praxe potravinami bez smené prodejny pracovnika a ukonseni DP,
manipulaci s piimého kontaktu prostedi DMT
nebalenou potravinoy rukou
- Cistota ponticek, - ¢isté podavaci - pozorovani - Na zstku - Vedouci - Hygiena -1 rok od
n&ini, nastra}, strofi | n&ini, noze a smeny, prodejny pracovnika a ukongeni DP,
ostatni ponicky pribezre pri prostedi DMT
smené
- &istota prodejnich - ¢isté police, regdly|- pozorovani - Na zaatku - Vedouci - Hygiena -1 rok od
prostor prodejnich prodejni vitriny a smeny, prodejny pracovnika a ukongeni DP,
zatizeni pulty pribezre pri prostedi DMT
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Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/1

HACCP

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

Znaky a napravna opatfeni

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Znak Hodnoty Néapravné opat feni Zodpov édny | PFidruzeny dokument
Faze: Distribuce potravin - prodejna
- ndkup potravin a obal
- vyloZeni na ram@ do manipulaniho
prostoru rampy
- prejimka potravin a obaldokladova
- ptejimka potravin a obalfyzicka CP |- stav obalu pejimanych - neporuseny obal - prebaleni potravin a - Vedouci - Napravna opaeni
potravin a obalového materialu obalovych materidl prodejny
- nefijmuti dodavky, - Vedouci - Napravna opaeni
vraceni dodavateli prodejny
- dodrzeni uchovavacich ih - neprekrotené datum - negijmuti dodavky, - Vedouci - Napravna opaeni
minimalni trvanlivosti, vraceni dodavateli prodejny
datum pouZzitelnosti
- teplota v nakladovém prostory- teplota pi preprav - nepijmuti dodavky - Vedouci - Napravna opaeni
pii pfepraw potravin se sphiujici pozadavky na potravin se zvySenou prodejny
specifickymi skladovacimi etiket teplotou, rozmrazenych,
teplotami vraceni dodavateli
- senzorické vlastnosti, zdravotpiodpovidajici druhu a
stav ovoce, zeleniny, brambc| jakostni tide, zdravé
hub kusy, bez plis# hniloby
a mechanickych
poskozeni, &istné, bez
cizich gimesi, bez
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HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi

Znaky

v vs

rnci -
a napravna opatreni

Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Znak Hodnoty Néapravné opat Feni Zodpov &dny | PFidruzeny dokument
hrubych souasti zeminy | posouzeni dodavky, v |- Vedouci - Napravna opaeni
piipads ptijmu peebrani a prodejny
vytifdéni ihned po
piejimce
- negijmuti dodavky, - Vedouci - Napravna opaeni
vraceni dodavateli prodejny
- senzorické vlastnosti - typické druhu vyrobku, |- upozorréni dodavatele |- Vedouci - Napravna opaeni
pekaskych a cukréskych cerstvé vyrobky, bez na podminky pejimky, prodejny
vyrobki, stav gepravek poldmanych a spélenych| ptip. negijmuti dodavky
kusi, cisté pepravky,
vyloZeni cukréskych
prepravek papirem
- skladovani potravin v suchych
skladech
- skladovéni zmrazenych potravin v | CCP |- teplota vzduchu v mrazicim [--18 °C nebo nizsi, - posouzeni skladovanyci- Vedouci - Napravna opaeni
mrazicim zéizeni zaizeni povolené kratkodobé potravin, Uprava teploty| prodejny
ZW§erj| 'neryse 0 3 Crlp - premisgéni do funkniho |- Vedouci - Napravna opaeni
odtavani a manipulaci v zafzeni nebo fesun do rodejn
skladu, navrat nejdéle do rodeie P ny
2 hodin od posledniho P ]
uzaveni dvei - neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
zdravotré zavadnych prodejny
potravin
- skladovéani chlazenych potravin v cgp
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Vytvo Fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/1

HACCP

Vytvo Fil

Datum

09.02.2015

Znaky a napravna opatfeni

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Znak Hodnoty Néapravné opat feni Zodpov édny | PFidruzeny dokument
chladicim zaizeni - teplota vzduchu v chladicim |- 0 °C - +4 °C, dle pravnicl}- posouzeni skladovanycih- Vedouci - Napravna opaeni
zaizeni piedpidi nebo dle potravin, Uprava teploty| prodejny
|nformac,e n? etiket . - premisgéni do funkniho |- Vedouci - Napravna opéaeni
povolené kratkodobé e K
P i A e zatizeni nebo fesun do | prodejny
zvySeni pi odtavani a ]
) . prodeje
manipulaci ve skladu,
néavrat nejdéle do 2 hodin[- neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
od uzaveni dvéi zdravotré zavadnych prodejny
potravin
- skladovani obdl ve skladu obdl a
pouziti v prodeji
- uloZeni potravin nevyZzadujicich CP |- stav obalu potravin nabizeny¢h neporuSeny obal potravin|- vyifazeni potravin s - Vedouci - Napravna opaeni
zvl&stni podminky skladovani do k prodeji naru$enym obalem z prodejny
prodejniho z#zeni, nabizeni k prodeli prodeje
- dodrzeni uchovavacich ih - neprekrotené datum - monitoring potravin s |- Vedouci - Napravna opaeni
minimalni trvanlivosti, dochazejicim datem prodejny
nepekrozené datum minimalni trvanlivosti
pouzitelnosti nebo datem pouZzitelnos}i
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Napravna opaeni
prekrotenym datem prodejny
pouzitelnosti
- uloZeni péiva do samoobsluznych CP |- zajis&ni podminek - jednorazové rukavice, - doplreni chykgjicich - Pracovnik - Napravna opani
prodejnich z#zeni (ko&, polic, aj.), samoobsluzného prodeje podavaci kledt obalovy jednorazovych rukavic,
nabizeni k prodeji pestiva materidl podavacich klesti a
Expa HACCP - 1.5.1 Strana 3 /7
HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi

v vs

rici -

Znaky a napravna opatreni

Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Znak Hodnoty Néapravné opat feni Zodpov &dny | PFidruzeny dokument
obalového materialu do
prodejniho Useku
- stav prodavaného pea - bez zneistenych, - odstragni zneisténych, |- Pracovnik - Napravna opani
popadanych, polamanycH popadanych,
kusi polamanych a jinak
nestandardnich kas
- uloZeniovoce, zeleniny, brambor a t| CP |- zdravotni stav a zralost - bez plisg, hniloby a - piebrani a petideni - Pracovnik - Néapravna opani
do prodejniho Zézeni, nabizeni k nabizenych ovoce, zeleniny, | po3kozeni, nezralé, ovoce, zeleniny, brambqr
prodeji brambor a hub derstvé a hub
- neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
zdravotr zavadného prodejny
ovoce, zeleniny, brambqr
a hub
- zajiseni podminek - kusy bez néistot, - doplreni chykgjicich - Pracovnik - Napravna opani
samoobsluzného prodeje jednorazové rukavice, jednorazovych rukavic g
obalovy material obalového materialu do
prodejniho Useku
- odstraréni zneistenych |- Pracovnik - Néapravna opani
kusi
- teplota vzduchu v prodejnim |- 0- +10 °C vol® rostouci |- posouzeni hub, Gprava |- Vedouci - Napravna opaeni
zaizeni houby , 0- +6 °C teploty prodejny
péstované houby - piemistni do funkniho |- Vedouci - Napravna opaeni
zarizeni nebo fesun do | prodejny
chladirny

Expa HACCP - 1.5.1
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Vytvo fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1

HACCP

Datum 09.02.2015

Vytvo Fil

COOP druzstvo Velké Mezi Fi€i - Distribuce potravin - prodejna
Znaky a napravna opatfeni

Operace Typ Znak Hodnoty Néapravné opat feni Zodpov édny | PFidruzeny dokument
- neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
zdravotré zavadnych prodejny
hub
- uloZeni zmrazenych potravin do CP |- stav obalu potravin nabizeny¢h neporuSeny obal potravin|- vyfazeni potravin s - Vedouci - Napravna opaeni
prodejniho z#zeni, nabizeni k prodeli k prodeji naru$enym obalem z prodejny
prodeje
- naskladgnost oteveného - plnéni potravin do vy$e |- pierovnani potravin do |- Pracovnik - Néapravna opani
mrazirenského nébytku vyzna&eného maximaltic | vySe maximalniho pkni
plngni oteeného nabytku,
piesun zbyvaijicich
potravin do mrazeného
skladu
- teplota vzduchu v mrazicim |--18 °C nebo nizsi, vzestup- posouzeni potravin, - Vedouci - Napravna opaeni
nabytku povolen kréatkodod pri Uprava teploty prodejny
od_ta}/vanl a r?ampulacu - premisg&ni do funkniho |- Vedouci - Napravna opaeni
nejvySe o 3 °C .y P )
mraziciho z#zeni prodejny
- neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
zdravotré zavadnych prodejny
potravin
- dodrzeni uchovéavacich ih - neprekrotené datum - monitoring potravin s |- Vedouci - Napravna opaeni
minimalni trvanlivosti dochazejicim datem prodejny
minimalni trvanlivosti
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Napravna opaeni
prekrotenym datem prodejny
Expa HACCP - 1.5.1 Strana 5 /7
HACCP Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
Vytvo Fil Datum 09.02.2015

v vs

COOP druzstvo Velké Mezi Fi¢i - Distribuce potravin - prodejna
Znaky a napravna opatreni

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opat feni Zodpov &dny | PFidruzeny dokument
minimalni trvanlivosti z
prodeje
- uloZeni chlazenych potravin do CP |- stav obalu potravin nabizeny¢h neporuSeny obal potravin|- vytazeni potravin s - Vedouci - Napravna opaeni
prodejniho z#zeni, nabizeni k prodeli k prodeji naruSenym obalem z prodejny
prodeje
- nasklad®nost oteveného - pInéni potravin do Grové |- pierovnani potravin do |- Pracovnik - Néapravna opani
chladiciho z#zeni chlazené zény vzduchu urovre chlazené zény
vzduchu, pesun
zbyvajicich potravin do
chladirny
- teplota vzduchu v prodejnim |- nejvySe +4 °C nebo dle |- posouzeni potravin, - Vedouci - Napravna opéaeni
zaizeni informace na etikét Uprava teploty prodejny
- ptemistni do funkiniho |- Vedouci - Napravna opaeni
zarizeni nebo fesun do | prodejny
chladirny
- neSkodna likvidace - Vedouci - Napravna opaeni
zdravotré zavadnych prodejny
potravin
- dodrzeni uchovavacich ih - neprekrotené datum - monitoring potravin s |- Vedouci - Napravna opaeni
pouZitelnosti, pip. datum | dochézejicim datem prodejny
minimalni trvanlivosti pouzitelnosti
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Napravna opaeni
prekrotenym datem prodejny
pouZitelnosti z prodeje
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09.02.2015

2/1

Verze/Zména

Datum

MVDr. Petra Vasilova

Vytvoril
Vytvoril

HACCP

COORP druzstvo Velké Mezirici - Distribuce potravin - prodejna

treni

apravna opa

Znaky a n
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Expa HACCP - 1.5.1

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: nakup potravin a obald

Respektovat standardni hygienickd dopemni

Ovladaci opat Feni

Zodpov édny

PfidruZeny dokument

nakup od provérenych dodavatel

Provéruji se dodavatelé, zda dodéavaji potraviny zdra¥otr|
nezavadné a kvalitni. Provadi se hodnoceni vytobc
distributoni potravin. Zohleduji se veSkeré faktory
dodavatelsko-odfratelskych vztaf, vysledky pejimky
predeslych dodavek, reklamace, aj.

nakup od stalych dodavateh

Pro zajiseni zdravotni nezavadnosti potravin se provadi
néakup od stalych dodavatelktei spliuji pozadavky na
spolehlivého dodavatele.

nékup obali uréenych pro baleni potravin

Pri ndkupu obalovych materiél je nutno prodgsit
dodavatele, zda dodava obalovy materidl, kterjuden k
baleni potravin v souladu s platnou legislativoplisje
hygienické pozadavky na vyrobkyemé pro styk s
potravinami a pokrmy.

Pracovnik powteny
nakupem

Pracovnik powtreny
nakupem

Pracovnik powreny
nakupem

Smlouva o dod&avce potraviny

Smlouva o dodavce potraviny

Smlouva o dodavce obalového
materialu

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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HACCP

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis mista

COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna

Faze:
Operace:

Distribuce potravin - prodejna

vyloZeni na rampé do manipulaéniho prostoru rampy

Respektovat standardni hygienick&a dopeni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

radné provadni DDD, &isténi rampy

Prostor pro @i jem potravin mus bydisty, musi byt
zajiS¥na rA&dna prevence v oblasti DDD. V prostoru ramp
musi byt zamezeno vnikani a usidlovani hlodaptaki a
jinych Sledai. Prostor navazujici na manipulai chodby
musi byt trvale vyklizen a pravideldisten.

Vedouci prodejny

Sanitai rad

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentrdle organizace.
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Vytvo fil

HACCP

MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis mista

COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna

Operace:

Faze: Distribuce potravin - prodejna
pfejimka potravin a oball dokladova

Respektovat standardni hygienickd dopemni

QOvladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

kontrola dodavky s objednavkou

Kontroluje shodu dodavky s objednavkouijrRout Ize
pouze obalowy materidl, ktery je ve stiadobjednavkou.

Pracovnik

Zn&eni obal, Privodni doklady

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: prejimka potravin a obalu fyzicka
Typ: CP

Respektovat standardni hygienick&a dopeni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

kontrola neporusenosti obali potravin

Prejimané potraviny musi byt zajgy radnym a
neporuSenym obalem, ktery zamezi kontaminaci \tdstn
potravin. Skupinové obaly musi zajistit ochranu
spotebitelskych baleniied jejich naruSenim a néslednou
kontaminaci pejimanych potravin.

kontrola znaéeni a privodnich dokladi prejimanych
potravin

Kontroluje datum minimalni trvanlivosti, datum
pouzitelnosti pejimanych potravin. Uchovavaci:ity
nesmi byt pekroceny.

kontrola teploty v nakladovém prostoru vozidla

Na za‘atku pejimky chlazenych a zmrazenych potravin
kontroluje teplotu v nakladovém prostoru vozidlgerim
byly potraviny pepraveny. Bhem gepravy potravin musi
byt splrny poZadavky na etikeéta poZzadavky pravnich
predpigi dle druhu potraviny.

prejimka &erstvého ovoce, zeleniny a brambor bez znée
hniloby a plisn&

Prejimané ovoce, zelenina a brambory musi dgystvé,
zdravé, bez znamek hniloby a plisni. Ovoce musiholsit
v8echny zakladnfasti a byt ve stadiu technologické
zralosti.

piejimka zkuSenym pracovnikem

Prejimku ovoce, zeleniny a brambor musi prevakuseny
pracovnik schopny rozpoznat vady, napadeni hnilodou
plisni a schopny rozpoznat nemocné kusy napadené
ostatnimi nemocemi.

pirejimka brambor odpovidajicich pozadavikim zvlastnihc
pravniho predpisu

Hlizy musi vzhledem odpovidat deklarovanéidér musi
byt zdravé, byt bez hniloby, #dych skvrn vzniklych
teplem, bez zeleného vybarveni, obecné a prasné
strupovitosti, dutosti a rzivosti hliz, nenamrzlégmsté
cizich pacli a pichuti.

prejimka zdravych a &erstvych hub, bez plisni a cizich
piimési

Cerstvé houby volhrostouci acerstvé houby ¢stované,

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Etikety potravin, Rvodni doklady

Etikety potravin, Rvodni doklady

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

mista

Distribuce potravin - prodejna

musi byt pevné konzistence, #wima sucho &stené, bez
cizich pimési a néistot. Houby nes#ji byt p-estarlé,
plesnivé, zap&@né a nadrrné vihké.

pi‘ejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub bez hrubého
znetisténi zeminou

Prejimané ovoce, zelenina, brambory a houby musi byt
ocistené od hrubych niéstot a pimési, bez hrubého
zneisteni zeminou, kterd by mohla igobit
mikrobiologickou kontaminaci ostatnich potravin.
pirejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub bez mechanigH
naruseni

Prejimané ovoce, zelenina, brambory a houby nesmi by
mechanicky naruSené, popraskané, deformované, bytisi
bez pohmozahin, kontinuita kug musi byt zachovana.
Pozivatelnécasti kug chraréné slupkou nesmi byt
kontaminovany zeminou.

kontrola senzorickych vlastnosti cukr&skych vyrobki a
petiva

Kontroluje senzorické vlastnostigiimaného péiva a
cukré&‘skych vyrobR. Prejima pouze gévo a cukrdské
vyrobky nevykazujici zaddné senzorické vady.

kontrola ¢istoty prepravek pki piejimce

Behem pejimky kontrolujecistotu p'epravek, ve kterych
jsou peivo a cukraské vyrobky fijimany. Cukrégské
prepravky musi byt vyloZerjstym papirem.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Technologicky postup

Znak: | stav obalu fejimanych potravin a obalového materialu

Kontroluje neporuSenost ohalprejimanych potravin a obalovych matefiaV pipad® zjisteni poruSeni skupinového
obalu kontroluje, zda nejsou naru$Sena jednotlivdtspbitelska baleni.

Hodnoty: neporuseny obal
Dokumentace: Dodaci list
Zodpovéedny: Pracovnik

Sledovani:
Frekvence:
Archivace:

pozorovani
pii piejimce

Néapravné opat feni

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

piebaleni potravin a obalovych materiéi

V pi pa¥ zjiSeni naruSeni skupinového obalu potravin
provede pebaleni davky potravin nebo obalovych
materiaki. Prebaleni je mazné pouze & pacé, Ze nebyla
naruSena jednotliva spegbitelska baleni, zejména vlastni
potravina.

neprijmuti dodavky, vraceni dodavateli

P#i naruSeni primarnich obdl zajisti nepgijmuti dodéavky a
jef vraceni dodavateli.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Népravna openi

Napravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

mista

Distribuce potravin - prodejna

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Popis

Distribuce potravin - prodejna

mista

Znak: | dodrzeni uchovavacichih

pouZitelnosti pejimanych potravin.

Kontroluje informace na etikétprejimanych potravin, kontroluje nggkraceni data minimalni trvanlivosti nebo data

Hodnoty: neprekroené datum minimalni
trvanlivosti, datum pouZitelnosti

Dokumentace: Dodaci list

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pii piejimce

okamzité pebrani a vytideni senzoricky narusenych,
nepozivatelnych kus

neprijmuti dodavky, vraceni dodavateli

Pokud dodavka a ovoce, zeleniny, brambor nebo hub
neodpovidd nasmlouvanéde jakosti, zajist nefijmuti a
vraceni dodavky dodavateli.

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravné opat Feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

nepiijmuti dodavky, vraceni dodavateli

P zjisteni prekraceni uchovavacich Il prejimanych
potravin zajisti nefijmuti dod avky a jeji vraceni
dodavateli

Vedouci prodejny

Napravna openi

teplotami

Znak: teplota v ndkladovém prostorti prepra potravin se specifickymi skladovacimi

Znak: senzorické vlastnosti pelskych a cukréskych vyrobk, stav gepravek
Kontroluje senzorické vlastnosti ffea, zda neni spalené, zda derstvé, s typickouimi a vzhledem pro dany druh.
Hodnoty: typické druhu vyrobkugerstvé Sledovani: pozorovani
vyrobky, bez polamanych a
spélenych kus cisté pepravky,
vyloZeni cukréskych pgepravek
papirem
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pii piejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Kontroluje teplotu v nakladovém prostoru vozidldazsphuje specifické skladovaci podminky na etiketachiapat.

Napravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

Hodnoty: teplota pi prepraw sphujici
pozadavky na etik&t

Dokumentace: Dodaci list

Zodpoveédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pri piejimce

Napravné opat feni

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

upozornéni dodavatele na podminky ejimky, p¥ip.
neprijmuti dodavky

Upozorni dodavatele na nezbytnost dodrzovani smftore
podminek dod &vky piga a cukréskych vyrobk, pr
opakovaném poruseni ngvezme dod avku./Pzjisteni

spaleného pdva, ne‘erstvého péiva nepijme dodavku.

Vedouci prodejny

Napravna openi

nepiijmuti dodavky potravin se zvySenou teplotou,
rozmrazenych, vraceni dodavateli

Potraviny pepravované za zvySené teploty, rozmrazené,
nepijme a dodavku vrati dodavateli.

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Znak: senzorické vlastnosti, zdravotni stav ovoce, zelgrirambor a hub

Kontroluje kvalitu a senzorické vlastnosti ovoceleminy, brambor a hub. Kontroluje vzhled, barviniy p/ip. chu.
Kontroluje zastoupenost kiispro danou jakostniftdu. Vzhled, barva,i#né a pip. chu’ musi byt typick& pro dany druh.

Hodnoty: odpovidajici druhu a jakostnifidg,
zdravé kusy, bez plign hniloby a
mechanickych poskozeni,
ocistené, bez cizich imési, bez
hrubych soudasti zeminy
Dodaci list

Pracovnik

Dokumentace:
Zodpovédny:

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pri piejimce

Néapravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

posouzeni dodavky, v pipadé prijmu prebrani a vytidén
ihned po prejimce

Na zéakla@ senzorického zhodnoceni posoudi, zda je mo
dodavku pijmout. V pi pad prijmuti dod avky, provede

Vedouci prodejny

Fné

Néapravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zmeéna 2/1 Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015 HACCP Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: skladovani potravin v suchych skladech Operace: skladovani zmrazenych potravin v mrazicim zafizeni
Typ: CCP
Respektovat standardni hygienick&a dopeni
Ovladaci opat Feni Zodpov édny Pridruzeny dokument Respektovat standardni hygienicka dop@ni

dg?r;zvt?slasl\()aclrg\\//i?éﬁh ?gddn;réiﬁ uvedenych na etiketl |Pracovnik Specifikace potraviny SR G e Zodpov &dny e ol
P P predp dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketh |Pracovnik Specifikace potraviny

Ve skladech potravin musi byt zafi$a teplota a vihkost
odpovidajici pozadavkn stanovenym pro skladovani a
uchovavani potraviny vyrobcem, nebo zvlaStnimi piav
predpisy.

potravin a v pravnich predpisech

Zmrazené potraviny se skladuji v mrazicichizenich
schopnych udrzet jejich teplotu -18 °C nebo nizsi a
vybavenych teplognem umis¢tnym na viditelném mi&t
kontrola data minimalni trvanlivosti potravin Pracovnik Specifikace potraviny
UloZeni a skladovani potravin ve skladu musi zgjistaly
prehled o uchovavacich dbach. Kontroluje se datum
minimalni trvanlivosti potravin.

dodrzeni principi FIFO FEFO pfi skladovani potravin |[Pracovnik Technologicky postup
Skladovani potravin s&di principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny/iaté ke
skladovani jako prvn jsou jako prvni vyskiadany,

pi padr potraviny s nejkratSsimi uchovavacimiitami,
uloZeny v prodejnich Z&zenich a nabizeny k prodeji.
Setrn4 manipulace s potravinami v mrazicim zéizeni Pracovnik GMP
Minimalizuje manipulace s potravinami, které by ryoh
narusit celistvost obdl, pd pad samotné potraviny. /P
naruseni skupinovych ohalprovadi gebaleni potravin
nebo zajisti uloZeni balen#po do prodejniho
mrazirenského nabytku.

vybaveni skladu vihkomérem, p¥ipadné teplomérem Pracovnik Technologicky postup
Pokud jsou pro suché potraviny stanoveny pozadaeaky
teplotu a vlhkost pro uchovavani potraviny stanéven
vyrobcem nebo zvlastnim pravnineg@pisem, prostory se
vybavi teplorry a vihkongry.

kontrola data minimalni trvanlivosti, data pouZitelnosti |Pracovnik Specifikace potraviny
potravin

UloZeni a skladovani potravin ve skladu musi Zgjistaly
prehled o uchovavacich dbach. Kontroluje se datum
minimalni trvanlivosti, pi padr¥ datum pouZitelnosti
skladovanych potravin.

dodrzeni principi FIFO FEFO pfi skladovani potravin  [Pracovnik Technologicky postup
Skladovani potravin s&di principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny/iaté ke
skladovani jako prvni jsou jako prvni vyskiaany,
pri padr potraviny s nejkratSimi uchovavacimiitami,
uloZeny v prodejnich Z&enich a nabizeny k prodeji.
« . . . . . pravidelna sanitace mraziciho z#iizeni, pravidelné Pracovnik Sanitai rad
Setrna manipulace s potravinami ve skladu Pracovnik GMP .
A - - X . odmrazovani
Minimalizuje manipulace se potravinami, které byhfyo ) U I . R .
- . o N . . Pravidelr® zaji¥uje sanitaci mraziciho Z&zeni. V ufenych
narusit celistvost obdl, pi pad® samotné potraviny. /P . L P P
" . . 5 - . . intervalech se provadi odmrazenifizeni a generalni
naru$eni skupinovych ohalprovadi grebaleni potravin Lo N o ot
P P . . o uklid. Mrazici zizeni se vybavuje daenim pro uloZeni
nebo zajisti uloZeni spabitelskych baleni potravinfmo .
- PR potravin,
do prodejniho z&zeni.

pravidelna sanitace skladu, vybaveni policemi, redg, Pracovnik Sanitani rad
rohoZzemi nebo podloZzkami

Sklady potravin se vybavuji policemi a regalyi padré
rohoZzemi nebo podlozkami pro uloZeni potravin mimo
podlahu. Pravidela je provadna sanitace skladu.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace. Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Distribuce potravin - prodejna

mista

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Distribuce potravin - prodejna

Znak: | teplota vzduchu v mrazicim iaeni

Mér teplotu vzduchu mrazirenskéhofzani. Vzestup teplotyfipodtavani a manipulaci je kratkodébpovolen, navrat
na p'edepsané hodnoty nejdéle do 2 hod od posledniheerdadvei skladu. Hodnoty zapisuje do formié

Hodnoty: -18 °C nebo niz&i, povolené
pii odtavani a manipulaci ve
skladu, navrat nejdéle do 2 hodin
od posledniho uz&eni dvéi
Chladici a mrazici Zé&eni
Pracovnik

Dokumentace:
Zodpovédny:

kratkodobé zvySeni nejvyse o 3 °fC

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

meteni

2 x den#& na z&atku sngny
1 rok od DMT

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: skladovani chlazenych potravin v chladicim zafizeni
Typ: CCP

Respektovat standardni hygienickd dopemni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pfidruzeny dokument

Napravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

posouzeni skladovanych potravin, Gprava teploty
Provede korekci mraziciho #aeni na stanovenou teplotu,)
Provede posouzeni skladovanych potravin, zda nedosl
naruseni jakosti, zdravotni nezavadnosti.

piemis€ni do funkéniho zaizeni nebo ffesun do prodejel
P#i poruse na zézeni zajisti pemiseni do funkniho
zarizeni nebo fesun do prodeje.

neskodna likvidace zdravotré zavadnych potravin
Zdravotre zavadné potravinycetné rozmrazenych se
neskodd likviduji. Opstovné zamrazeni neni povoleno.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravna openi

Néapravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.

dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketé
chlazenych potravin a v pravnich fredpisech

V chladicich z#zenich musi byt zajista teplota
odpovidajici pozadavkn stanovenym pro skladovani a
uchovavani chlazené potraviny vyrobcem, nebo avidst
pravnimi pedpisy.

dodrzeni skladovacich podminek progerstvé ovoce a
zeleninu

Cerstvé ovoce @erstva zelenina se skladuji odené, v
distych, dobie wtratelnych prostorach. Teplota v
chlazeném prostoru 0 °C - +10 °C.

dodrzeni skladovacich podminek pro houby

Cerstvé houby volnrostouci se skladuji/pteplotach od 0
°C do +10 °C, pouze v jedné viahCerstvé houby
péstované se skladujiFpteplotach od 0 °C do +6 °C
balené a zabalené nejvySe ve 2 vrstvach; nebalesige
loZzené nejvySe ve 3 vrstvach.

kontrola data pouzitelnosti

UloZeni a skladovéani potravin v chladicimAzeni musi
zajistit trvaly p‘ehled o uchovavacich dtach. Kontroluje
se datum pouzitelnosti potravin.

dodrZeni principi FIFO FEFO pf¥i skladovani potravin
Skladovani potravin s&di principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potravinysijaté ke
skladovani jako prvni jsou jako prvni vyskiadany,

pi padr potraviny s nejkratSsimi uchovavacimiitami,
uloZeny v prodejnich Z&zenich a nabizeny k prodeji.
Setrnd manipulace s potravinami

Minimalizuje manipulace se potravinami, které byhfyo
narusit celistvost obdl, pd pad samotné potraviny. /P
naru$eni skupinovych ohalprovadi gebaleni potravin
nebo zajisti uloZeni balenfipmo do prodejniho zézeni.

pravidelna sanitace chladiciho z#izeni

Pravidelr® zaji§'uje sanitaci chadicich zézeni. Chladici
zaifzeni se vybavuji Zzenim k uloZeni potravin.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

GMP

Sanitani postup

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zmeéna 2/1 Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015 HACCP Vytvo Fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista Popis mista
| Faze: Distribuce potravin - prodejna
Znak: teplota vzduchu v chladicim #aeni . 4T o ° S i
Mé7 teplotu vzduchu v chladicim izaeni. Vzestup teplotyfipodtavani a manipulaci je kratkodebpovolen , navrat Operace: skladovani obald ve skladu obald a p0u2|t| v pI’OdejI

nejdéle do 2 hodin od uz&@ni dvei. Hodnoty zapisuje do formuié.

Hodnoty: 0 °C - +4 °C, dle pravnichigdpis | Sledovani: meteni Respektavat standardni hygienicka dopiami
nebo dle informace na etiket Ovladaci opat feni Zodpov &dny PFidruzeny dokument
povolené kratkodobé zvySentip skladovani na&istém misg, v suchém prostedi Pracovnik GMP
odtavani a manipulaci ve skladu Obalovy material musi byt skladovan za podminek
navrat nejdéle do 2 hodin od stanovenych jeho vyrobcem. Skladové prostory mjsi b
uzaveni dvei c¢isté, pravideld sanitované, suché a vybavené policemi,
Dokumentace: Chladici a mrazici Z&eni Frekvence: 2 x den# na zaatku sngény regaly nebo jinym vybavenim k uloZeni obalového
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: 1 rok od DP materialu.
Napravné opat feni Zodpov édny P fidruzeny dokument vybaleni obali z ochrannych vr¥jSich obaki Pracovnik GMP
posouzeni skladovanych potravin, Gprava teploty Vedouci prodejny Népravna opani Obalovy material vybaluje z ochrannych obakneisteny
Provede korekci chladiciho #aeni na stanovenou patatek spojitého obalu - n&pnavinuté stretch folie na
teplotu. Provede posouzeni skladovanych potrawa, z kotowich a civkach, odstraije. Do mista weni presouva
nedos$lo k naruSeni jakosti, zdravotn nezavadnosti. pouzedisty obalovy material.
piemistni do funkéniho zafizeni nebo fesun do prodejelVedouci prodejny Népravna opani uloZeni na bezpraSném migt chranéni proti znetisténi, |Pracovnik GMP
P7i porue na zézeni zajisti pemistni do funkniho zapraseni
zar{zeni nebo fesun do prodeje. Obalovy material se v mistpouziti uklada naisté
neskodna likvidace zdravotré zavadnych potravin Vedouci prodejny Napravna opani bezprasné misto, chrani se proti zis@ni. Plastové misky,
Zdravotre zavadné potraviny se neskadiikviduji. kellmky’ a tacky se do polic “'f'ada{' dn’emimahak,_ aby
byl chraren vnit'ni povrch proti znéSténi a kontaminaci.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace. Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1

HACCP

Vytvo fil Datum 09.02.2015

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1

HACCP

Vytvo fil Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna

COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Znak: | dodrZeni uchovavacichih

Provadi kontrolu na s¥¥*eném Useku. Kontroluje baleni, kterd jsou ulazemejbliz§im dosahu spabitele a balent,
kterd jsou ulazena v padi zcela vzadu.

Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: uloZeni potravin nevyzadujicich zvlastni podminky skladovani do

prodejniho zafizeni, nabizeni k prodeji
Typ: CP

Respektovat standardni hygienicka dopeni

Ovladaci opat feni Zodpov édny Pridruzeny dokument

pravideln& kontrola potravin nabizenych k prodeiji, kontr [Pracovnik GMP

neporudenosti spatebitelskych baleni potravin
V pridé¢leném prodejnim Useku provadi kontrolu potravin
nabizenych k prodeji. Kontroluje neporusenost ébal
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dosahu spotbitele a je pravdpodobné, Ze budou prodang
nejdrive.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr [Pracovnik GMP
DMT, DP

V pridéleném prodejnim Useku provadi kontrolu potravin
nabizenych k prodeji. Kontroluje ngkroceni data
minimalni trvanlivosti, pip. data pouzitelnosti, kontrolou
baleni potravin nabizenych k prodeji.

Hodnoty: nepgekrotené datum minimalni Sledovani: pozorovani
trvanlivosti, nepekrasené datum
pouzitelnosti

Dokumentace: Frekvence: na za&atku snény, prib&zng pri
prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opat feni Zodpov édny P fidruZzeny dokument
monitoring potravin s dochézejicim datem minimalni Vedouci prodejny Népravna openi

trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti

Baleni potravin, u kterych dochazi datum minimalni
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti se moniteruj
Sleduje se obrat tohoto zboZi a pro#ade opateni
vedouci k rychlému prodeji - napsleva zboZi.
vyFazeni potravin z prekroéenym datem pouZitelnosti Vedouci prodejny Napravna openi
Baleni potravin, u kterych bylo zjito pekra‘eni data
pouzitelnosti vyazuje z prodeje.

Znak: | stav obalu potravin nabizenych k prodeji

kterych kontroluje dodrzeni uchovavacichitlh

Provadi kontrolu na s¥eném Useku. Kontroluje baleni, kter4 jsou ulazemeejblizSim dosahu sp@tbitele a baleni, u

Hodnoty: neporuseny obal potravin Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: pritbézng pri prodeji
Zodpoveédny: Pracovnik Archivace:

Néapravné opat Feni Zodpov_édny P fidruzeny dokument
vyfazeni potravin s naruSenym obalem z prodeje Vedouci prodejny Napravna openi
Baleni potravin, u kterych bylo zj#to naruseni
spotebitelského obalu, vazuje z prodeje.

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: ulozeni peciva do samoobsluznych prodejnich zafizeni (kosq,
polic, aj.), nabizeni k prodeji
Typ: CP

Respektovat standard

ni hygienicka dop@ni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

zajisténi podminek pro vybér a odbér potravin bez piimé
dotyku rukou spotFebitele

V Gseku samoobsluzného prodeje #ledého chleba a
pefiva musi byt zajigny podminky k zamezeni kontaktu
rukou spotebitele s p&vem. Usek musi byt vybaven
jednordzovymi rukavicemi aip. podavacimi kle&mi,
obalovym materidlem.

pravidelnd kontrola pe¢iva nabizeného k prodeji

V Useku samoobsluzného prodeje dledého chleba a
pefiva provadi kontrolu pdva a vhodnosti k prodeji.
Odstraiuje zngisténé péivo, pefivo popadané na zem,
poldmané kusy a jinak nestandardni kusy.

uloZeni nebaleného péiva v bezpg&né vysce nad podlah¢
Nebalené pévo se pi nabizeni k prodeji musi uloZit v
bezpené vysce nad Urovni podlahy, tak aby bylo
zabrareno zneisteni pAi nevhodnych padrnostnich
podminkach z obuvi spebitele.

znafeni nebalenych potravin dle poZadavit piedpisi

Nebalené potraviny se zfiadle pozadavk platné
legislativy. Zajisti uvedeni vSech nezbytnych mfoei dle
vzoru v manuélu HACCP.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Vedouci tymu HACCP

GMP

GMP

GMP

Pozadavky na Zeai nebalenych

potravin

Znak: zajiSeni podminek samoobsluzného prodejéiyee

podavacich klesti a obalového materialu.

Provadi kontrolu v Useku prodeje ddea. Kontroluje gitomnost dostat&ého mnozstvi jednorazovych rukavic,

Hodnoty: jednorazové rukavice, podavaci
klesg, obalovy material

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:

Archivace:

pozorovani

pritbézng pri prodeji

Napravné opat feni

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

doplnéni chybgjicich jednordzovych rukavic, podavacich
klesti a obalového materidlu do prodejniho Useku
Doplni chylgjici jednorazové rukavice, p. podavaci
kles¢ a obalovy material do prodejniho Gseku.

Pracovnik

Néapravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Znak: | stav prodavaného piea
Provadi kontrolu v Useku prodeje diea. Kontroluje stav péva, distotu a odstrduje popadané kusy z podlahy.
Hodnoty: bez zneistinych, popadanych, Sledovani: pozorovani
polamanych kus
Dokumentace: Frekvence: na z&atku sngény, prib&zne pri
prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Népravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

odstranéni znetisténych, popadanych, polamangh a jina
nestandardnich kudgi

Odstraiuje zneistené peivo, pefivo popadané na
podlahu, polamané kusy a jinak nestandardni kusy.

Pracovnik

Néapravna opani

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 17 / 31




Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a hub do prodejniho zafizeni,
nabizeni k prodeji
Typ: CP

Znak:

| zdravotni stav a zralost nabizenych ovoce, zeletirgmbor a hub

plesnivé nebo d&kké a pezralé.

Provadi kontrolucerstvosti a zralosti skladovaného ovoce, zelenimgmbor a hub. Kontroluje zda nejsou kusy nahnil

Respektovat standardni hygienicka dopeni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, brambor a hub,
odstraiiovani kusi nevhodnych k prodeji

Provadi kontrolu ovoce, zeleniny, brambor a hub.
Odstraiuje kusy nevhodné k prodefietnost kontrol u
jednotliwch druli prizpisobuje rychlosti biologického
starnuti a rychlosti zracich procgsKusy nesmi byt
nahnilé, plesnivé, roz#klé a pezralé.

pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, brambor a hub,
odstraiiovani kusi nevhodnych k prodeji

Provadi kontrolu ovoce, zeleniny, brambor a hub.
Odstraiuje kusy nevhodné k prodeji. Kusy nesmi byt
zneiistené a mechanicky poskozené.

zajisténi podminek pro zamezeni zn#Sténi rukou
spotrebitele

V Useku samoobsluzného prodeje nebaleného ovoce,
zeleniny a hub musi byt zafi8y podminky k zamezeni
zneisteni rukou spotebitele. Usek musi byt vybaven
jednorazovymi rukavicemi a obalovym materialem.

dodrzeni skladovacich podminek pro houby

Cerstvé houby volhrostouci se uvadgi do okrhu pi
teplotach od 0 °C do +10 °C, pouze v jedné vrstv
Péstované se i teplotach od 0 °C do +6 °C balené a
zabalené nejvySe ve 2 vrstvach; nebalené évinbené
nejvySe ve 3 vrstvach.

vybaveni prodejniho za&izeni teplomgérem

Chladici zaizeni pro nabizeni hub k prodeji se vybavuji
teplomerem. Teplordr musi byt umigh na viditelném mist
plnéni chladiciho zaizeni do Grovré chlazené z6ny vzdi
Otevend chladici z& zeni Ize plnit pouze do vySe zény
chlazeného vzduchu. Prodejnifizeni nelze jepliovat.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Vedouci prodejny

Pracovnik

GMP

GMP

GMP

Specifikace potraviny

GMP

GMP

Provede pebrani a petfideni ovoce, zeleniny, brambor a
hub, kde doslo vlivem biologického starnuti a Zraci
procesu k naruSeni zdravotni nezavadnosti a jakdstn
znaki.

neskodna likvidace zdravotré zavadného ovoce, zelenin
brambor a hub

neskodd likviduji. Zdravot® zavadné kusy odsttaje z
prodejnich ko&, provadi dopleni ze skladu.

Zdravotre zavadné ovoce, zelenina, brambory a houby sp

Vedouci prodejny

Hodnoty: bez plisg, hniloby a poskozeni, | Sledovani: pozorovani
nepezralé, cerstvé
Dokumentace: Frekvence: pribézng pri prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Népravné opat feni Zodpov édny P fidruzeny dokument
piebrani a pret¥idéni ovoce, zeleniny, brambor a hub  |Pracovnik Népravna opani

Napravna openi

Znak:

zajis€ni podminek samoobsluzného prodeje

rukavic a obalového materialu.

Provadi kontrolu zaji#ni samoobsluzného prodeje. Kontrolujtpmnost dostatého mnozstvi jednorazovych

Hodnoty: kusy bez néistot, jednorazové
rukavice, obalovy material

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pribézné pri prodeji

Népravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

doplnéni chybgjicich jednorazovych rukavic a obalového
materialu do prodejniho Useku

Doplni chykjici jednorzové rukavice a obalovy materidl
do prodejniho Gseku.

odstranéni znetisténych kusit

Provede pebrani a odstragni zneistenych kus.

Pracovnik

Pracovnik

Néapravna opani

Néapravna opani

Znak:

teplota vzduchu v prodejnimizzeni

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.

Kontroluje teplotu vzduchu v prodejnimszeni.

Hodnoty: 0- +10 °C voli rostouci houby , -0
+6 °C pstované houby

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

méieni

Na za@atku snény

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

| Napravné opat feni |
1

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum

09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -
Popis

Distribuce potravin - prodejna

mista

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Distribuce potravin - prodejna

mista

posouzeni hub, Uprava teploty

Provede korekci chladiciho daeni na stanovenou
teplotu. Provede posouzeni, zda nedo$lo k narufskuisti,
zdravotni nezavadnosti.

piremis€ni do funkéniho zaizeni nebo esun do chladir
Pri poruSe na zdzeni zajisti pemiseni do funkniho
zafizeni nebo fesun do chladirny.

neskodna likvidace zdravot& zavadnych hub

Zdravotre zavadné houby, houby vykazujici znaky
prezrélosti a seschlosti se neskedikviduji.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Napravna openi

Néapravna openi

Popis
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace:
prodeji
Typ: CP

ulozeni zmrazenych potravin do prodejniho zafizeni, nabizeni k

Respektovat standardni hygienickd dopeni

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pfidruzeny dokument

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.

dodrzeni skladovacich podminek uvedenych na etiketh
potravin a v pravnich piedpisech

Zmrazené potraviny se uchovavaji v mrazicim nabytku
schopném udrzet jejich teplotu -18 °C nebo nizsi a
vybaveném teplofrem umis¢nym na viditelném mié&t
naplnéni nadbytku maximalné do vy3e maximalniho plrni
umisténi teploméru na drovni vyzna¢eného maximalniho
pinéni

V oteveném mrazicim nabytku se teploteimv mis¢ sani
vzduchu na Grovni vyzei@aného maximalniho péni.
Potraviny Ize v ndbytku uchovavat maxinzatio vyse
tohoto maximalniho pkmi.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
DMT

V mrazirenském nébytku provadi kontrolu potravin
nabizenych k samoobsluznému prodeji. Kontroluje
nepekraceni data minimalni trvanlivosti.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
neporusenosti spatebitelskych baleni potravin

V mrazirenském nébytku provadi kontrolu potravin
nabizenych k samoobsluznému prodeji. Kontroluje
neporusenost obal potravin.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

GMP

GMP

Znak: | stav obalu potravin nabizenych k prodeji

Provadi kontrolu na s¥*eném Useku. Kontroluje baleni, ktera jsou ulazemejblizSim dosahu sp@bitele a baleni, u

kterych kontroluje dodrZzeni uchovavacichitlh

Hodnoty: neporuseny obal potravin
Dokumentace:
Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:
Frekvence:
Archivace:

pozorovani
priabézné pri prodeji

Néapravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

vyFazeni potravin s naruSenym obalem z prodeje
Baleni potravin, u kterych bylo zjito naruseni

spotebitelského obalu, vpzuje z prodeje.

Vedouci prodejny

Napravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZenaentdte organizace.

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 20 / 31

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 21/ 31




Vytvo fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Popis mista

Distribuce potravin - prodejna

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Popis

Distribuce potravin - prodejna

mista

Znak: naskladgnost oteveného mrazirenského nabytku

maximalni pléni.

Provadi kontrolu na s¥¥eném Useku. Kontroluje naghi oteveného mrazirenského nabytku, zda/eephuje

Hodnoty: pln&ni potravin do vyse
vyzna&eného maximalniho phmi

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pribézne pri prodeji

monitoring potravin s dochézejicim datem minimalni
trvanlivosti

Baleni potravin, u kterych dochazi DMT, se moni@ru
Sleduje se obrat tohoto zboZi a pro#jade opateni
vedouci k rychlému prodeji - napsleva zboZi.

vyfazeni potravin z pg‘ekroéenym datem minimalni
trvanlivosti z prodeje

Baleni potravin, u kterych bylo zjito pekraceni data
minimalni trvanlivosti, viazuje z prodeje.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravna openi

Napravné opat Feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

prerovnani potravin do vySe maximalniho pl&ni otevrene |Pracovnik Napravna openi
nabytku, p¥esun zbyvajicich potravin do mrazenéo skla
Prerovna potraviny do vySe maximalniho 4sin
otev'eného mrazirenského nabytkuieByvajici baleni
potravin gesune ke skladovani do mrazirny.
Znak: teplota vzduchu v mrazicim nabytku
Meri teplotu vzduchu v mrazicim nébytku.
Hodnoty: -18 °C nebo nizsi, vzestup povolgrBSledovani: mereni
kratkodol® pii odtavani a
manipulaci, nejvyse o 3 °C
Dokumentace: Frekvence: Na za@atku snény
Zodpoveédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opat feni

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

posouzeni potravin, Gprava teploty

Provede korekci mraziciho daeni na stanovenou teplotu,)
Provede posouzeni potravin, zda nedoslo k naruseni
jakosti, zdravotni nezavadnosti.

piremisgni do funkéniho mraziciho za‘izeni

Pri poruSe na zédzeni zajisti pemiseni do funkniho
mraziciho z& zeni.

neskodna likvidace zdravotré zavadnych potravin
Zdravotre zavadné potravinycetre rozmrazenych se
neskodd likviduji. Opstovné zamrazeni neni povoleno.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Néapravna openi

Néapravna openi

Znak: dodrzeni uchovavacichih

kterych je pomaly obrat.

Provadi kontrolu na s¥eném Useku. Kontroluje baleni, ktera jsou ulazemejblizSim dosahu sp@bitele a baleni, u

Hodnoty: nepekroiené datum minimalni
trvanlivosti

Dokumentace:

Zodpoveédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pritbézng pri prodeji

| Napravné opat feni

Zodpov_édny

| P fidruzeny dokument
1

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.
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Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fiéi - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova Verze/lZména 2/1
HACCP Vytvo fil Datum 09.02.2015
COOP druzstvo Velké Mezi Fié€i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: ulozeni chlazenych potravin do prodejniho zafizeni, nabizeni k
prodeji
Typ: CP

vyFazeni potravin s naruSenym obalem z prodeje
Baleni potravin, u kterych bylo zjito naruSeni
spotebitelského obalu, vgzuje z prodeje.

Vedouci prodejny

Napravna openi

Znak:

naskladgnost oteveného chladiciho #&eni

Respektovat standardni hygienicka dopeni

Provadi kontrolu na s¥¥eném Useku. Kontroluje naghi oteveného chladiciho zazeni, zda nejgsahuje Grove

chlazené z6ny vzduchu.

Ovladaci opat feni

Zodpov édny

Pridruzeny dokument

dodrzeni skladovacich podminek uvedenych na etiketa
potravin a v pravnich predpisech

Chlazené potraviny se uchovavaji vizenich s teplotou
stanovenou zvIlastnimi pravnimfeglpisy nebo stanovenou
na etiket potraviny.

vybaveni prodejniho za&izeni teplomgérem

Chladici za& zeni pro nabizeni chlazenych potravin k
prodeji se vybavuji teplogrem. Teplordr musi byt umigh
na viditelném mist

pln&ni chladiciho za4izeni do Grovré chlazené z6ny vzd
Otevend chladici z&zeni Ize plnit pouze do vySe z6ny
chlazeného vzduchu. Prodejniiizeni nelze jepliovat.
pravidelnd kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
DP

Provadi kontrolu potravin v chladicich #aenich
nabizenych k prodeji. Kontroluje nakrateni DP
kontrolou baleni.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
neporusenosti spatebitelskych baleni potravin

Provadi kontrolu potravin v chladicich #Aaenich
nabizenych k prodeji. Kontroluje neporuSenost d@bal
potravin.

znageni nebalenych potravin dle poZzadavi piedpisi

Nebalené potraviny se zfiadle pozadavk platné
legislativy. Zajisti uvedeni vSech nezbytnych mfoei dle
vzoru v manualu HACCP.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Vedouci tymu HACCP

Specifikace potraviny

GMP

GMP

GMP

Technologicky postup

Pozadavky na zieni nebalenych
potravin

Hodnoty: plnéni potravin do Grové
chlazené zény vzduchu

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

prib&zng pri prodeji

Népravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

pierovnani potravin do Urovné chlazené zény vzduchu,
piesun zbyvajicich potravin do chladirny

Prerovna potraviny do Urovnchlazené zény vzduchu.
Prebyvajici baleni potravin/psune ke skladovani do
chladirny.

Pracovnik

Néapravna opani

| teplota vzduchu v prodejnimizzeni

Znak:

Meé#i teplotu vzduchu v prodejnim /zzeni.

Hodnoty: nejvySe +4 °C nebo dle informac
na etiket

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

b Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

méieni

Na za&atku sngny

Néapravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

posouzeni potravin, Gprava teploty

Provede korekci chladiciho @aeni na stanovenou
teplotu. Provede posouzeni potravin, zda nedoslo k
naruseni jakosti, zdravotni nezavadnosti.

premisgni do funké&niho zatizeni nebo esun do chladir
Pri poruSe na zézeni zajisti pemiseni do funkniho

zaif zeni nebo fesun do chladirny.

neskodnd likvidace zdravot® zavadnych potravin
Zdravotre zavadné potraviny se neskedikviduji.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravna openi

Napravna openi

Znak:

| stav obalu potravin nabizenych k prodeji

kterych kontroluje dodrzeni uchovavacichitlh

Provadi kontrolu na s¥eném Useku. Kontroluje baleni, kterd jsou ulazemeejblizSim dosahu sp@bitele a baleni, u

Hodnoty: neporuseny obal potravin
Dokumentace:
Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:
Frekvence:
Archivace:

pozorovani
pritbézng pri prodeji

| Napravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace.
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Vytvo fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Vytvo fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

Popis

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Distribuce potravin - prodejna

mista

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Znak: dodrzeni uchovavacichih

kterych je pomaly obrat.

Provadi kontrolu na s¥eném Useku. Kontroluje baleni, kterd jsou ulazemejblizSim dosahu sp@bitele a baleni, u

Hodnoty: nepekratené datum pouzitelnosti
piip. datum minimalni trvanlivosti

Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

pribézne pri prodeji

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace:
Typ: CCP

odvaZzovani, déleni, krajeni, porcovani, vkladani do obalu

Respektovat standardni hygienickd dopemni

QOvladaci opat feni

Zodpov édny

Pfidruzeny dokument

Napravné opat Feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

monitoring potravin s dochazejicim datem pouzitelnsti
Baleni potravin, u kterych dochazi DP, se moniteruj
Sleduje se obrat tohoto zboZi a progiade opateni
vedouci k rychlému prodeji - napsleva zbozi.

vyiazeni potravin z prekroéenym datem pouZitelnosti z
prodeje

Baleni potravin, u kterych bylo zjisto pekra‘eni data
pouZitelnosti, viazuje z prodeje.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrde organizace.

&isty a zdravy pracovnik dodrzujici pravidla osobnihygie
Pracovnik manipulujici s nebalenymi potravinami miogg
zdravy, musi dodrZovat pravidla osobni hygieny avadt
myti rukou ve vyjmenovanyclii padech a vzdy#p
znefisteni svych rukou.

pouZzivani podavaciho ndini nebo jednorazovych rukavi
K odebirani pozadovaného mnoZstvi nebalené potyavin
pouziva vyhrad# podavaci a nabiraci wéni. P/ pade
manipuluje s potravinou v jednordzové rukavici. Bage
pFi tom princip tzv. &sté ruky”, kterou pouziva vyhradik
manipulaci s potravinou.

piedepsané ochranné poiicky, dodrZzovani ostatnich
pravidel GMP a GHP

K manipulaci s nebalenymi potravinami nastupujeasgn
ochrannymi ponackami, jednordzovymi rukavicemi nebo
pouzivécistych ponicek. Fed vstupem na pracovést
odklada v Saté osobni vci a veskeré ozdobnéquinvty.
Nehty ma& nenalakované, nenalepované, kratceiizaste.
dodrzeni hygieny prodeje v zapulti a v pipravnach
Dodrzuje pravidla provozni hygieny. PouZiva pofiggd
podavaci ndini, noze a ostatni paitky. Udrzuje pracovni
misto vcistote, pravidelr® provadi sanitaci dle Sanitaiho
7adu. Provadi pravidelnou kontrolu vSech sfr@ zaizeni.
dodrzeni hygieny prodeje v samoobsluzné zén
Provadi pravidelnou sanitaci polic, regél prodejnich
vitrin a pulti. Kontroluje c¢istotu a Uklid v samoobsluzné
20né.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Sanitani fad

GMP, GHP

Sanitai rad

Sanitani rad

Sanitani fad

Znak:

Cistota a zdravotni stav pracovnika

Na za'atku sn@ny kontroluje zdravotni stav pracovijkiistotu pracovnik, v pribeéhu sn@ny kontroluje dodrzovani
pravidel osobni hygieny, kontrolujeitpzné myti rukou. Zjidhy stav zaznamena do formiga

Hodnoty: ¢isty a zdravy pracovnikiisté
ruce pracovnika

Dokumentace: Hygiena pracovnika a prasti

Zodpovédny: Vedouci prodejny

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

Na zaatku a v pitbéhu snmeny
1 rok od ukoweni DP, DMT

| Napravné opat feni

Zodpov_édny

| P fidruzeny dokument
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Vytvo fil

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zmeéna 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi Féi -

Popis mista

Distribuce potravin - prodejna

stavu
Odvola nemocného pracovnika z manipulace s
potravinami. Odvola pracovnika negpiiciho pozadavky

¢innosti, az do doby provedeni néapravy .

odvolani pracovnika do doby provedeni napravy zjidnét

zvlaStnich pravnichedpisi na osobni hygienu z pracovni

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Znak: dodrZeni spravné prodejni prax@ manipulaci s nebalenou potravinou

zaznamenava do formuié

Kontroluje manipulaci s potravinami jednotlivymigmovniky vyhradé v jednorazovych rukavicich nebo podéavacim
n&’inim. Na z&tku sn#ny kontroluje dostat®ou z&sobu rukavic arfffomnost podavaciho d#i. Zjistny stav

Hodnoty: manipulace s potravinami bez
piimého kontaktu rukou

Dokumentace: Hygiena pracovnika a praeti

Zodpoveédny: Vedouci prodejny

Sledovani:

Frekvence:
Archivace:

pozorovani

piibézné @i smeng
1 rok od ukogeni DP, DMT

Napravné opat rfeni

Zodpov_édny

P fidruzeny dokument

proskoleni pracovnika, i opakované neshod vylougeni
manipulace s nebalenou potravinou k pimé spofebg
Proskoli pracovnika ve #pobu manipulace s nebalenou
potravinou k imé spotebé. Odvola pracovnika
nesplujiciho pozadavky na tuto pracowinnost.

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Znak: | Cistota ponficek, n&ini, nastroji, stroji
Kontroluje cistotu pondcek, n&ini, nastroji, stroji. Po skodenicinnosti provadi sanitaci pouzitych pdoek, n&ini a
nastroji.
Hodnoty: Cisté podavaci rgni, noze a Sledovani: pozorovani
ostatni ponmicky
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prdeti Frekvence: Na zaatku snény, pribezré pri
smene
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukoweni DP, DMT

Napravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

provedeni opftovné sanitace
Zajisti provedeni ofiovné sanitace poficek, n&ini,
néstroji a stroji.

Vedouci prodejny

Néapravna openi

Kompletni dokumentace systému HACCP je uloZzenaentrdle organizace.

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 28 / 31

Vytvo Fil MVDr. Petra Vasilova

Verze/lZména 2/1

HACCP

Vytvo fil

Datum 09.02.2015

COOP druzstvo Velké Mezi FAéi -

Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Znak: Cistota prodejnich prostor prodejnictrizani
Kontroluje cistotu prodejnich prostor a prodejnich/zzeni. Ri zjiSteni zneisteni provadi uklid a sanitaci.
Hodnoty: cisté police, regaly, prodejni Sledovani: pozorovani
vitriny a pulty
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prasti Frekvence: Na za&atku sngény, pribezré pri
smené
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukoteni DP, DMT

Népravné opat feni

Zodpov édny

P fidruzeny dokument

zajisténi napravy, zajisténi Gklidu a sanitace

Zajisti odstra@ni zjisenych nedostatk v sanitaci.

P/ padr zajisti provedeni ajffovné sanitace Gklidovou
firmou

posouzeni zavaznosti zavady, rozhodnuti o pozastawe
prodeje z daného prodejniho z#izeni

Posoudi zavaznost zjg#tych zavad a rozhodne o
pozastaveni prodeje na daném prodejninizani nebo o
opatrenich zajidujicich dodrzeni hygienickych zasad
prodeje potravin.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Napravna openi

Napravna openi
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