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Slovnik pojmu

Archivace - povinnost archivovat dokumenty. Dokumentace se uchovava nejméné 1 rok,
zaznamy nejmeéné 1 rok od ukonéeni DMT, DP pro prodavané potravin

Balena potravina - samostatna prodejni jednotka v obchodni upravé v nezménéném stavu
uréena konecnému spotfebiteli a zafizenim spole€ného stravovani, ktera se sklada
z potraviny a obalu, do néhoz byla potravina vloZena pfed uvedenim do prodeje, a to bez
ohledu na to, zda je potravina v obalu uzaviena zcela nebo pouze z&asti, aviak v kazdém
pfipadé takovym zplsobem, Ze bez otevieni nebo vymény obalu nelze zménit jeho obsah;
za balenou potravinu se nepovazuje potravina zabalena v misté prodeje na Zadost
spotiebitele ani potravina zabalena pro ucely pfimého prodeje; (citace Naf. ES €. 1169/2011,
o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim)

F = frekvence - udava Cetnost vyskytu nebezpeci

1 Slaba
3 Cast&jsi
5 Bézna
10 Velmi Easta
15 Stale
D = detekce - zpUsob zjisténi nebezpeci
1 Viditelny
3 Jednoducha zkouska
5 Detailni zkouska
10 Rozbor
15 Nedetektovatelné

DMT - datum minimalni trvanlivosti - datum, do kterého si potravina uchovava své
specifické vlastnosti pfi spravném zplsobu uchovavani;

DP — datum pouzitelnosti - V pfipadé potravin, které z mikrobiologického hlediska snadno
podléhaji zkaze, a mohou tedy po kratké dobé pFedstavovat bezprostfedni nebezpedli
pro lidské zdravi, se datum minimalni trvanlivosti nahradi datem pouzitelnosti (,spotfebujte
do“). Po uplynuti data pouzitelnosti se potravina nepovazuje za bezpecnou

Formulafe — dokumentace pro zapisovani zjisténych hodnot pfi sledovani a napravnych
opatfeni

FEFO — First Expiry, First Out - prvni do skladu - prvni ze skladu
FIFO — First In, First Out - nejstarsi expirace - prvni ze skladu

GHP - spravna hygienicka praxe, v€etné GMP - spravna vyrobni praxe, GDP - spravna
distribuCni praxe, PRP — program nezbytnych opatfeni - dodrZzovani vSech pravem
upravenych hygienickych pozadavk(l a povinnosti v procesu vyroby potraviny a pfi jejim
uvadéni do obéhu a uplatnéni hygienickych pravidel odpovidajicich obecné uznavanému
védeckému poznani pro dosazeni a uchovani zdravotné nezavadnych potravin. Ministerstvo
zemédélstvi zvefejni pravidla spravné hygienické praxe ve Véstniku Ministerstva
zemé&délstvi Ceské republiky a v Seské technické normé.

Dale CSN ISO 22 000:06 — Systémy managementu bezpeénosti potravin — pozadavky na
organizaci v potravinarském fetézci.

HACCP (systém kritickych bodt) - (Hazard Analysis Critical Control Points) systém je
technologického postupu nebo chrani dilo pfed napadenim nebezpeéim, pokud byly suroviny
puvodné prosté nebezpedi. Systém vyzaduje soustavné sledovani kritérii a jejich hodnot
monitorovanim na kritickych kontrolnich/ochrannych bodech (CCP). Napravnymi opatfenimi
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se musi uveést kritéria a jejich hodnoty bezprostiedné po zjisténi odchylek od normy do
souladu s normou.

Hodnota - konkrétni veli€ina, stav ktery musi byt na CCP dosazen

Kritické meze - jsou znaky a jejich hodnoty, které tvofi hranici mezi pfipustnym a
nepfipustnym stavem v kritickém bodé

Kriticky kontrolni bod (v textu oznaeny CCP) - pracovni operace, proces, misto nebo
prostor, na némz jsou soustavné sledovany kritické meze (znaky a jejich hodnoty), na némz
se uplatiiuji ochranna opatfeni k zamezeni, odstranéni nebo sniZzeni nebezpeli na
pfijatelnou miru, na némz se rovnéz provadéji napravy a napravna opatfeni v pfipadé, Ze
hodnoty kritérii nejsou v normé

Kontrolni bod (v textu oznateny CP) - pracovni operace, proces, misto nebo prostor, na
némz jsou soustavné sledovany kritické meze (znaky a jejich hodnoty), na némz se uplatiuji
ochranna opatfeni k zamezeni, odstranéni nebo sniZeni nebezpedi na pfijatelnou miru, na
némz se rovnéz provadéji napravy a napravna opatieni v pfipadé, Zze hodnoty kritérii nejsou
v normé. Na kontrolnim bodé& se neprovadéji zaznamy zjisténych hodnot a zaznamy o
napravé. V pfipadé provadéni napravnych opatfeni se provadi zaznam o napravném
opatfeni.

Naprava - zajistuji uvedeni hodnot znaku kritického bodu do zvladnutého stavu, nebo
zabranuji uvedeni potraviny nebo pokrmu vyrobenych v nezvladnutém stavu do obéhu

Napravna opatieni - jsou opatfeni jimiz jsou nebezpei odstranéna nebo snizena na
pfijatelnou miru po analyze naprav

Nebezpeci — zahrnuje biologické (B), chemické (Ch) a fyzikalni (F) Cinitele a podminky.
Rovnéz zahrnuje urcité situace, které by mohly ovlivnit zdravotni a hygienickou nezavadnost
a jakost surovin, polotovart nebo hotovych vyrobku. Kde neni u sestav HACCP uveden dany
druh nebezpecdi, nebyl tento typ nebezpedi pfi provedené analyze nebezpedi identifikovan

Odpovida - konkrétni osoba zodpovédna za ukon
Operace - Ukon, krok technologického postupu na pracovisti pfi vyrobé

Ovladaci opatieni - jakakoliv €innost, kterou je mozno pouzit k prevenci nebo k vylou€eni
nebezpeci ohrozujiciho zdravotni nezavadnost potraviny nebo k jeho zmenSeni na
pfipustnou miru

Pricina - konkrétni pfi¢ina nebezpeci, ktera muaze ovlivnit zdravotni a hygienickou
nezavadnost vyrobku, pfipadné jakost

Pfidruzeny dokument - soucast podnikové dokumentace majici vztah k vyrobé potravin a
dodrzovani spravné vyrobni praxe

Riziko - odhad pravdépodobnosti uplatnéni ,nebezpedi*

Sledovani (monitoring) — systematické pozorovani a méreni stanovenych znaku a jejich
hodnot uréenym postupem pro posouzeni, zda kriticky bod je ve zvladnutém stavu

Specifikace vyrobku (Specifikace potraviny, obalového materialu) - charakteristické
znaky potraviny/obalového materialu uvedené v platné legislativé, pFip. v platnych
postupech organizace. Soucast specifikace potraviny tvofi Popis skupiny vyrobkdl, platna
etiketa a ostatni dokumentace organizace vztahuijici se k potraviné (nap¥. podnikova norma,
technologicky postup, aj.)

Validace - Cinnost, jako zejména pozorovani, méfeni a zkouSeni, kterymi se prokaze
pozadovana ucinnost planu systému kritickych bod

Velikost rizika = F x Z x D, vyjadfuje zavaznost jednotlivych CCP
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Verifikace - pouziti metod, postupu, zkousek a dalSich hodnoceni, jinych nez pouzivanych
pfi pfi sledovani, ke zjisténi, zda vysledky sledovani jsou v souladu s planem systému
kritickych bodu

Vnitini audit - systematické a nezavislé hodnoceni Urovné systému kritickych bodu a jeho
souladu s planem systému kritickych bodUl provadéné pracovniky, ktefi nejsou za vytvofeny
systém kritickych bodd pfimo odpoveédni.

Z = zavaznost - hodnoceni nebezpeli - kvalifikace nebezpeli z hlediska zdravotnich i
jakostnich nasledku

1 Neexistujici

3 Nepfijemnost

5 Prekracujici normu
10 Onemocnéni

15 Smrt

Znak - faktor (napf. teplota, ¢as, vihkost, pH, aktivita vody, senzorické vlastnosti, stav Cistoty)
ktery ovliviuje zdravotni nezavadnost a jehoZ hodnoty se sleduji v kritickych bodech vyroby
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Vstupni Skoleni pracovnika
Kazdy nastupujici pracovnik, zarazeny ve vykonu epidemiologicky zavaznych ¢innosti
musi byt seznamen s obsahem tohoto dokumentu:
Pozadované predpoklady

Pracovnik pfichazejici do styku se surovinami a potravinami, se zafizenim a plochami, které
pfichazeji do styku se surovinami a potravinami, vykonava €innosti epidemiologicky
zavazné.
Musi splfovat tyto pfedpoklady:

e mit zdravotni prikaz a na vyzvani ho predlozit organu ochrany vefejného zdravi

o mit znalosti nutné k ochrané veifejného zdravi.

Povinnosti pracovniki

Pracovnici jsou povinni:
a) podrobit se lékafskym prohlidkam a vySetfenim, ktera provede prakticky lékaf, ktery
fyzickou osobu registruje:

- je-li postizena prdjmovym, hnisavym nebo hore¢natym onemocnénim nebo jinym
infek&nim onemocnénim anebo je-li podezielad z nakazy; kdy se fyzicka osoba povazuje
za podezfelou z nakazy, stanovi zakon,

- pokud byla v epidemiologicky vyznamném kontaktu s nemocnym s prdjmovym
onemocnénim, virovou hepatitidou nebo jinym zavaznym infekénim onemocnénim
na pracovisti, v domacnosti nebo v misté jejiho pobytu.

b) informovat oSetfujiciho I€kafe o druhu a povaze své pracovni ¢innosti - prace ve vyrobé
potravin,

c) mit u sebe zdravotni priikaz a na vyzvani ho pfedlozit organu ochrany vefejného zdravi,

d) uplatfiovat pfi pracovni ¢innosti znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi a dodrzovat
zasady osobni a provozni hygieny v rozsahu upraveném v provadécim pravnim pfredpise.

Pracovnik je povinen hlasit vyskyt jakéhokoliv hore¢natého, hnisavého, prdjmového nebo
prenosného onemocnéni u sebe i ¢lenl své rodiny, pfipadné dalSich osob, se kterymi pfiSel
do blizkého kontaktu, svému nadfizenému a také svému oSetfujicimu lékafi, kterého
upozorni i na to, Ze pracuje v potravinarstvi.

Rozsah znalosti nutnych k ochrané verejného zdravi pfi vykonu €innosti
epidemiologicky zavazné

Znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi z hlediska prevence alimentarnich nakaz u osob
vykonavajicich pracovni &innosti pfi vyrobé& a obéhu potravin a ve stravovacich sluzbach
jsou:

e pozadavky na zdravotni stav osob vykonavajicich pfislusnou ¢innost,
e zasady osobni hygieny pfi praci,

e zasady hygienicky nezavadného Cisténi a dezinfekce, technologie vyroby, hygienicky
nezavadny rezim pfepravy, skladovani a uvadéni do obéhu epidemiologicky
rizikovych vyrobka,
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e alimentarni nakazy a otravy z potravin (zakladni znalosti o jejich epidemiologii a
zasadach predchazeni jejich vzniku a Sifeni),

e specialni hygienicka problematika distribuce potravin — nakup, pfejimka a skladovani,
nabizeni k prodeje, déleni za ucelem prodeje, zabaleni, prodej potravin, sanitace,
DDD

Dodrzovani osobni hygieny

1.

10.

je nutno pecovat o télesnou Cistotu a pfed zapoCetim vlastni prace, pfi pfechodu
z necisté prace na Cistou (napfiklad uklid, hruba pfiprava), po pouziti zachodu, po
manipulaci s odpady a pfi kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s
pouzitim vhodného myciho (pfipadné dezinfekéniho) prostredku;

je nutno nosit osobni ochranné prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrZzovan v
Cistoté a podle potfeby ménén v pribéhu smeény. Pfi pracovni €innosti vyzadujici
vysoky stupen Cistoty musi byt pouzivany jednorazove ochranné rukavice a ustni
rouska;

vlasy pracovniku pfi vyrobé potravin musi byt zcela zakryty, aby nemohly znedistit
potraviny,

nelze opoustét provozovnu v prub&hu pracovni doby v pracovnim odévu a v
pracovni obuvi;

je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (napfiklad
konzumace jidla, koufeni, piti, zvykani, plivani, tpravy vilasu a neht();

je nutno mit na rukou kratce ostfihané a Cisté nehty a ruce bez ozdobnych
predmétq;

pouzity pracovni odév, jakoz i ob&ansky odév je nutno ukladat na misto k tomu
vyClenéné; pracovni odév a obCansky odév se ukladaji oddélené;

dodrzovat zakaz koufeni na pracovisti;

seznamit se zasadami osobni a provozni hygieny v sanitaénim fadu a disledné
se jimi fidit.

upozornit vedeni provozovny na jakoukoliv zavadu, kterou zjisti a o které lze
predpokladat, Ze by mohla ohrozit zdravotni nezavadnost vyrobkd nebo jejich

biologickou hodnotu, pfipadné zplsobit jakoukoliv Skodu v provozu nebo
pracovnikim provozovny.

Dodrzovani provozni hygieny

1.

nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby
nedochazelo k ohrozovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrm;

uklid vSech pracovist a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popfipadé
dezinfekénich  prostfedki podle povahy technologického procesu a
zpracovavanych potravin a navodu vyrobce;

hygienicka zafizeni, zejména zachody, musi byt udrzovana v Cistoté a
provozuschopném stavu;

pomucky a prostfedky uréené k hrubému uklidu je tfeba pouzivat takto oznacené
¢i barevné odlisené a ukladat je oddélené od pomlcek na ¢&isténi pracovnich
ploch a zafizeni pfichazejicich do pfimého styku s potravinami a pokrmy;
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5. musi byt provadéna likvidace organického a anorganického odpadu;

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v
provozovné

7. osobni véci, obCansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné nebo ve
vyClenéném prostoru;

8. potraviny a pokrmy zaméstnancu Ize skladovat jen v samostatném a
oznac¢eném chladicim nebo mrazicim zafizeni, které se umistuje mimo provoz
vyroby, pfipravy a obé&hu potravin nebo pokrmi (napfiklad v kancelafi, denni
mistnosti nebo Satné);

9. v mistnostech, kde se skladuji, vyrabéji, pfipravuji a vydavaji potraviny a pokrmy
a myje nadobi, nelze koufit.

VSeobecné hygienické poZadavky na prostory, zafizeni a nastroje:
1. Zafizeni, nastroje pouzivané pfi praci, podlahy, musi byt éisté.

2. Cistici, dezinfekéni a jiné podobné prostiedky musi byt pouzivany v souladu s
pokyny jejich vyrobcu. Po pouziti téchto prostfedkd musi byt vyrobni zafizeni,
nastroje a pracovni pomucky dikladné oplachnuty pitnou vodou, pokud navody k
pouziti téchto latek vyslovné neuvadéji, ze toto oplachnuti neni nutné.

Potvrzuji svym podpisem, ze jsem byl seznamen s vySe uvedenym dokumentem a
jeho obsahu jsem rozumél.

pracovnik Skolitel

Vydani: 2 Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP COOP druzstvo Velké Mezifici o
Skladovaci podminky potravin
. predpi | prepr. sklad. .
komodita s oC oC poznamka
Maso — bourani a baleni 853/04
velkych zvifat +7 +7
drob +3 +3 . . .
Ty e - - NARIZENi EVROPSKEHO
masné bolotova 2 2 PARLAMENTU A RADY (ES)
ne p Y &. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kof’t' TS 853/04 +j +j kterym se stanovi specifické
drubez, kralici * A hygienické predpisy pro potraviny
zvéfina z volné Zijici zvére +4 +4 Zivo&igného plvodu
drobné
zverina z volné Zijici zvére +7 +7
velké
bgl. Zmrazene maso, mas. | zeeines | 45 18
Vyr.
Masné vyrobky dle vyrobce
Nebalené trvanlivé masné vyrobky se
skladuji v temnych, chladnych,
Masné vyrobky trvanlivé 69/16 suchych prostorach, pfi mirném
proudéni erstvého vzduchu a
rozvésené.
trvanlivé — a,, <0,93 +22 +20
konzervy stanovi vyrobce na obalu
zmrazené masné vyrobky 366/05| -15 -18

Spole¢né s nebalenymi rybami a ostatnimi mof. ZivoCichy nesméji byt

Ryby dopravovany a skladovany ostatni vyrobky, které by mohly byt
ovlivnény pachem.
Cerstvé sladkovodni 69/16 | -1-+5 -1-+5 teplota prostredi
gerstve morské a ost. vod. 14D 1-+D v tajicim ledu
zmrazené 366/05| -15 -18
Rybi vyrobky teplota dle vyrobce
uzené ryby 69/16 | +1-8 +1-8
smazené ryby +1-8 +1-8
solené ryby a vyr. +1- +1-
sardelova pasta
. . ] 65-70 .
susené nesolené a solené R.v. % teplota dle vyrobce
marinované +1-8 +1-8
polokonzervy pasterované +1-8 +1-8
polokonzervy ] +1-8 +1-8
nepasterovane
konzervy stanovi vyrobce na obalu
polotovary 0- +5 pouze balené nebo zabalené
zmrazené uzené vak. bal. v. | 366/05| -15 -18
Vejce a vyrobky
tfidy jakosti A 69/16 +5-18
majonézy balené 0-15
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komodita presdpl pr%o F- slf)lca:d. poznamka
Mléko a vyrobky 77/03
trvanlive, zahustene, do+24| do+24 | suené ml. vyrobky pfi R. v. do 70 %
suSené
ostatni +4-+8 +4-+8
maslo stolni +4-+8 +4-+8 nejdéle 24 mésicu pfi t-18 C a nizsi
Mrazené krémy 77103 Pro konecnehgaslgro];rebltele pouze
pfeprava zaznam s registrovanymi teplotami
musi byt oznacen datem pofizeni
18 zaznamu a uchovan po dobu nejméné
15 1 roku nebo DMTk— doprava nad 200
m
jinak teplomér umistény na viditelném
misté.
skladovani pfistroj pro zaznam teplot
-18°Ca sklad do 10 m® jeden dobre viditelny
niZsi teplomér v nejteplejSim misté
skladovaciho prostoru
uchovavani pfi prodeji ukazatel teploty vzduchu umistény na
-18°C a viditelném misté, v otevieném v misté
nizsi sani vzduchu na urovni vyznaceného
maximalniho pInéni
Jedlé tuky a oleje skladuji a pfepravuiji tak, aby byly
chranény pfed pfimym sluneénim
77103 svétlem
uréené pro konecného spotfebitele
jsou uvadény do obéhu pouze balené
rostlinné do 20
zivoCiSné a emulgované do15
ztuzené a pokrmové do 20
Olejnata semena 329/97 do 20 pfi R. v. vzduchu nejvySe 70 %
Dehydratované vyrobky v suchych, chladnych a vétratelnych
331/97 mistnostech na podlazkach, nejméné
5 cm nad zemi a od stén. oddélené od
latek s vyraznymi pachy a vinémi
Studené omacky 331/97 0-15
Hor¢ice +1-15 chranéna pred pfimym sluncem
Cerstvé ovoce a zelenina | 157/03 vétrané nebo klim. pro. na podlaZkach
Zpracované ovoce
susené a proslazené nebal. do 20 R.v.do 70 %
upravené chlazené Cerstvé 0-5 0-5
Zpracovana zelenina
susena, proslazena kandov. do 20 R. v. do 70 % u suSené do 65 %
upravena, chlazena Cerstva 0-5 0-5
Houby
Cerstvé rostouci 0-10 0-10 V jedné vrstvé
Cerstvé péstované 0-6 0-6 balené nejvyse ve 2 vrstvach,
nebalené ve 3 vrstvach
susené d R. v. do 65 %, pouze balené nebo
020 ,
zabalené
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komodita presdpl pr%o F- slf)lca:d. poznamka
Mlynské obilné vyrobky oddélené od latek aromatickych,
Ryze skladuji se na podlazkach nejméné ve
333/97 vzdalenosti 5 cm od stény v
prostorach s relativni vihkosti vzduchu
nejvyse 75 %.
Téstoviny R.v. do 75 %, nejméné 5 cm od stén
na podlazce
susené oddélené od latek aromatickych,
skladuji se na podlazkach nejméné ve
vzdalenosti 5 cm od stény v
prostorach s relativni vihkosti vzduchu
nejvyse 75 %.
nesusené prepravuji v izotermickych obalech
do 5 nebo izotermickych dopravnich
prostifedcich
nes. bal. vak. a v ochr. atm. do 10
Pekaiské vyrobky Pfepravni obaly a prostfedky uréené k
prepravé pekarskych vyrobkU je
zakazano pouzivat Kk jinym ucelim
Cukrarské vyrobky a tésta Pfepravni obaly a prostfedky uréené k
prepravé cukrarskych vyrobku je
zakazano pouzivat k jinym ucéelim
nebalené cukrarské vyr. do 8
tésta do 10
Prirodni sladidla 76/03
cukr do 30 R. v. nejvySe 70 %, moucka do 65 %
tekuté vyrobky do 25
Med
Necokoladové cukrovinky
Kakaovy prasek a smési
Cokolada a éok.
cukrovinky
Nealkoholické napoje Nealkoholicky napoj v prusvitném
335/97 obalu se musi skladovat a pfepravovat
chranény pfed pfimym sluneénim
svétlem.
Pivo Pivo a napoje na bazi piva musi byt
chranény pfed pfimym sluneénim
svétlem a poSkozenim vlivem mrazu.
Drozdi
pekaiské Cerstvé Pekarské drozdi Cerstvé nelze
+1-10 skladovat ani dopravovat spole¢né s
nebalenymi potravinami nebo latkami
s vyraznymi pachy a viinémi.
pekgrske susené a sus. do 20
jedlé
Vydani: 2 Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

13.1.2017

Pravidla pro znaceni nebalenych potravin

Pozadavky na zna€eni nebalenych potravin podle zakona 110/1997 Sb. a Nafizeni 1169/2011

V TESNE BLIZKOSTI POTRAVINY = tj. CENOVKA, REGALOVA ETIKETA BEZPROSTREDNE U POTRAVINY, NEZAPICHOVAT DO POTRAVINY

Pozadavek

Upresnéni

JMENO NEBO OBCHODNIi NAZEV A

jméno, obchodni nazev

ADRESU VYROBCE adresa
nazev vyrobku
NAZEV POTRAVINY nazev druhu, skupiny nebo podskupiny

UDAJ O MNOZSTVi HLAVNI SLOZKY V %

prozatim neni stanoveno, u kterych skupin potravin se bude uvadét

UDAJ O CISTEM MNOZSTVi PEKARSKYCH
A CUKRARSKYCH VYROBKU

hodnota, jednotka

UDAJE PODLE NARIZENi UPRESNUJICI
NAZEV *

Potraviny obsahujici sladidla

Potraviny obsahujici glycyrrhizovou kyselinu nebo jeji amonnou sl

Napoje s vysokym obsahem kofeinu nebo potraviny obsahujici
pfidany kofein

Potraviny s pfidanymi fytosteroly, estery fytosterol(, fytostanoly nebo
estery fytostanoll

Zmrazené maso, zmrazené masné polotovary a zmrazené
nezpracované produkty rybolovu

UDAJ O TRIDE JAKOSTI

kde je to poZadovano predpisem

ZEME, MiSTO PUVODU

kde je to poZadovano predpisem
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V BLIZKOSTI MiSTA NABIZENi POTRAVINY VIDITELNE ZPRISTUPNIT = tj. NE NA VYZADANI, MUSI VISET, LEZET (SESIT), apod.

Pozadavek

Upresnéni

DATUM POUZITELNOSTI NEBO
DATUM MINIMALNi TRVANLIVOSTI **

"Spotrebujte do: ......... "

"Datum minimalni trvanlivosti do.........

OBSAH ALERGENU ***

Jsou-li potraviny nabizeny k prodeji kone€nému spotiebiteli nebo
zafizenim spoleéného stravovani nebalené nebo jsou-li baleny v
misté prodeje na zadost spotiebitele nebo baleny do hotového
baleni pro pfimy prodej,

OSTATNIi UDAJE, STANOVI LI TAK PRAVNi PREDPIS, PREDPIS EU

napf. zatfidéni driibeziho masa, informace o
prodavaném hovézim a telecim mase dle
predpisu, apod. Od 1. 4. 2015iV, D, S maso

NA VYZADANIi SPOTREBITELE SDELIT NEBO JINOU FORMOU VIDITELNE A SNADNO CITELNE ZPRiISTUPNIT O POTRAVINE

Pozadavek Upresnéni

SEZNAM SLOZEK SloZeni:

UDAJE O MNOZSTVi SLOZEK ****
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STRAVOVACI SLUZBUY

pfi uvadéni nebalenych pokrmi, pokrmu zabalenych v misté prodeje na zadost spotiebitele a pokrmi zabalenych bez
pritomnosti spotirebitele do hotového baleni pro bezprostredni prodej na trh zptisobem podle provadéciho pravniho
predpisu viditelné zpristupnit snadno citelnou informaci

NAZEV POTRAVINY Nazev vyrobku

OBSAH ALERGENU ** V navaznosti na nazev vyrobku uvést vyskyt dané alergenni slozky.

MNOZSTVi POKRMU

u pokrmu stanovenych provadécim pravnim pfedpisem, pokud
vhodnym zpusobem neinformuje spotfebitele, ze tyto pokrmy jsou

DATUM POUZITELNOSTI uréeny Kk pfimé spotiebé bez skladovani

PODMINKY UCHOVAVANI u pokrm( stanovenych provadécim pravnim piedpisem
NAVOD K POUZITi u pokrm( stanovenych provadécim pravnim piedpisem
Alergeny:

Informaci o konkrétni latce podle €l. 9 odst. 1 pism. c) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011

PRILOHA 111
POTRAVINY, JEJICHZ OZNACENI MUSi OBSAHOVAT JEDEN NEBO VICE DALSICH UDAJU
DRUH NEBO SKUPINA POTRAVIN UDAJE

1. Potraviny balené v nékterych plynech

1.1 Potraviny, jejichz trvanlivost byla prodlouzena pomoci balicich plynt »baleno v ochrann¢ atmosfére”
povolenych podle natizeni (ES) ¢. 1333/2008

2. Potraviny obsahujici sladidla
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2.1 Potraviny obsahujici sladidlo nebo sladidla povolena podle natizeni (ES) €.
1333/2008

2.2 Potraviny obsahujici pfidany cukr nebo cukry i sladidlo nebo sladidla povolena
podle nafizeni (ES) ¢. 1333/2008

2.3 Potraviny obsahujici aspartam nebo siil aspartamu-acesulfanu, povolené podle
nafizeni (ES) ¢. 1333/2008

2.4 Potraviny obsahujici vice nez 10 % pfidanych polyalkoholt povolenych podle
nafizeni (ES) ¢. 1333/2008

3. Potraviny obsahujici glycyrrhizovou kyselinu nebo jeji amonnou stl

3.1 Cukrovinky nebo napoje obsahujici glycyrrhizovou kyselinu nebo jeji amonnou
stl v koncentraci 100 mg/kg nebo 10 mg/l nebo vyssi v dusledku pridani této latky
jako takové (téchto latek jako takovych) nebo ptidani I€kofice lysé (Glycyrrhiza
glabra)

3.2 Cukrovinky obsahujici glycyrrhizovou kyselinu nebo jeji amonnou stl v
koncentraci 4 g/kg nebo vyssi v disledku pfidani této latky jako takové (téchto latek
jako takovych) nebo piidani 1ékofice lysé (Glycyrrhiza glabra)

3.3 Napoje obsahujici glycyrrhizovou kyselinu nebo jeji amonnou stl v koncentraci
50 mg/l nebo vyssi nebo v koncentraci 300 mg/l nebo vyssi v ptipadé napoji
obsahujicich vice nez 1,2 % obj. alkoholu (1) v disledku ptfidani této latky jako
takové (téchto latek jako takovych) nebo pfidani 1ékotice lysé (Glycyrrhiza glabra)

4. Napoje s vysokym obsahem kofeinu nebo potraviny obsahujici pfidany kofein
4.1 Néapoje, s vyjimkou napojl na bazi kavy, ¢aje nebo kavového ¢i ajového
extraktu a s ndzvem obsahujicim slova , kava/kavovy* nebo ,,Caj/Cajovy*, které:

— jsou ur¢eny ke spotiebé bez Gpravy a obsahuji kofein z jakéhokoli zdroje v
mnozstvi vy$§im nez 150 mg/l, nebo

— jsou v koncentrované nebo susené forme a po obnoveni obsahuji kofein z
jakéhokoli zdroje v mnozstvi vyssim nez 150 mg/1

4.2 Jiné potraviny nez napoje, do kterych je kofein ptidavan k fyziologickému
ucelu

,,s¢ sladidlem (sladidly)*; tento udaj se piipoji k nazvu potraviny
,»s cukrem (cukry) a sladidlem (sladidly)*; tento tidaj se pfipoji k nazvu potraviny

,obsahuje aspartam (zdroj fenylalaninu)“ se uvede na etiketé v pfipadé, Ze aspartam nebo
stl aspartamu-acesulfanu jsou na seznamu slozek uvedeny pouze pod svym Cislem E

»obsahuje zdroj fenylalaninu® se uvede na etiketé v pfipad¢, Ze aspartam nebo sil
aspartamu-acesulfanu jsou na seznamu slozek uvedeny pod svym specifickym nazvem.

,nhadmérna konzumace muize vyvolat projimavé ucinky*

Udaj ,,obsahuje 1ékotici“ se pfipoji bezprosttedné za seznam slozek, pokud neni vyraz
»lékotice* jiz uveden v seznamu slozek nebo v nazvu dané potraviny. Neni-li uveden
seznam slozek, pfipoji se tento Gdaj k nazvu dané potraviny.

Udaj ,,obsahuje 1ékofici — osoby s vysokym krevnim tlakem by se mély vyvarovat
nadmeérné spotfeby™ se piipoji bezprostiedne za seznam slozek. Neni-li uveden seznam
slozek, ptipoji se tento udaj k ndzvu dané potraviny.

Udaj ,,obsahuje 1ékofici — osoby s vysokym krevnim tlakem by se mély vyvarovat
nadmérné spotieby* se pripoji bezprosttedné za seznam slozek. Neni-li uveden seznam
slozek, ptipoji se tento udaj k nazvu dané potraviny.

Udaj ,,vysoky obsah kofeinu — neni vhodné pro déti a t&hotné nebo kojici zeny* se uvede
ve stejném zorném poli jako nazev napoje, za nimz v zavorkach nasleduje odkaz na obsah
kofeinu vyjadieny v mg na 100 ml v souladu s ¢l. 13 odst. 1 tohoto natizeni.

Udaj ,,obsahuje kofein — neni vhodné pro déti a téhotné Zeny* se uvede ve stejném zorném
poli jako nazev produktu, za nimzZ v zadvorkach nasleduje odkaz na obsah kofeinu
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vyjadfeny v mg na 100 g/ml v souladu s ¢l. 13 odst. 1 tohoto nafizeni. V piipadé doplikt
stravy se obsah kofeinu vyjadiuje na jednu porci doporuc¢enou na oznaceni pro denni
spotiebu.

5. Potraviny s ptidanymi fytosteroly, estery fytosteroltl, fytostanoly nebo estery fytostanol

5.1 Potraviny nebo slozky potravin s pfidanymi fytosteroly, estery fytosterold,
fytostanoly nebo estery fytostanoltl

6. Zmrazené maso, zmrazené masné polotovary a zmrazené nezpracované produkty

rybolovu

6.1 Zmrazené maso, zmrazené masné polotovary a zmrazené nezpracované

produkty rybolovu.

(1) Tato hladina se vztahuje na vyrobky uréené k pfimé spotiebé nebo vyrobky
rekonstituované podle pokyniti vyrobc.

PRILOHA X

1) ,,s pfidanymi rostlinnymi steroly nebo ,,s pfidanymi rostlinnymi stanoly* ve stejném
zorném poli jako nazev dané potraviny;

2) mnozstvi pridanych fytosterolt, esterti fytosterolt, fytostanoli nebo esteril fytostanoltl
(vyjadieno v procentech nebo v gramech volnych rostlinnych steroltii/rostlinnych stanolti
na 100 g nebo 100 ml potraviny); tento tidaj se uvede v seznamu slozek;

3) udaj, Zze vyrobek neni urcen pro osoby, které si nemusi regulovat hladinu cholesterolu v
krvi;

4) udaj, ze pacienti uzivajici Iéky na snizeni hladiny cholesterolu by méli vyrobek
konzumovat pod Iékatskym dohledem;

5) snadno viditelny udaj, Ze potravina nemusi byt vhodna pro vyzivu t¢hotnych a kojicich
Zen a déti ve véku do péti let;

6) doporuceni, aby byla potravina pouzivana jako soucast vyvazené a pestré stravy, k niz
patii pravidelna konzumace ovoce a zeleniny pfispivajici k zachovani hladiny
karotenoidu;

7) informace nachazejici se ve stejném zorném poli jako udaj vyzadovany vyse uvedenym
bodem 3, Ze by spotieba pridanych rostlinnych sterolt ¢i rostlinnych stanolti neméla
prekrocit 3 g/den;

8) definice jedné porce dané potraviny nebo slozky potravin (pfednostné v g nebo ml) s
udajem o mnozstvi rostlinnych sterolti ¢i rostlinnych stanold obsazenych v kazdé porci

datum zmrazeni nebo, u produkti zmrazenych vice nez jednou, datum prvniho zmrazeni v
souladu s bodem 3 piilohy X

DATUM MINIMALNI TRVANLIVOSTI, DATUM POUZITELNOSTI A DATUM ZMRAZEN{
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Provozovatel potravinaiského podniku miize DMT, DP uvést pouze na etiket€ nebo obalu potraviny zabalené v misté prodeje

na zadost spotiebitele.
1. Datum minimalni trvanlivosti se uvadi takto:
a) Toto datum se uvadi slovy:
— ,,minimalni trvanlivost do ...*, obsahuje-li datum uvedeni dne,
— ,,minimalni trvanlivost do konce ...“ v ostatnich ptipadech.
b) Ke sloviim uvedenym v pismeni a) se pfipoji:
— bud’ vlastni datum, nebo
— odkaz na misto, kde je datum uvedeno na etiketé nebo obalu.
V ptipad¢ potieby se tyto udaje doplni udajem o nezbytnych podminkéach pro uchovavani, jejichz dodrzeni umozni zajistit uvedenou trvanlivost.
¢) Datum se uvadi v nekdédovaném tvaru v potradi den, mésic a poptipadé rok.
Avsak v pfipadé potravin:
— s trvanlivosti nepfekracujici tfi mésice postaci uvedeni dne a mésice,
— s trvanlivosti delsi nez tfi mésice, avSak nejvyse v délce 18 mésictl, postaci uvedeni mésice a roku,
— s trvanlivosti dels§i nez osmnact mésict postaci uvedeni roku.
d) S vyhradou piedpistt Unie, které ukladaji jiné zptisoby uvedeni data, nemusi byt datum minimalni trvanlivosti uvedeno v pfipad¢:
— Cerstvého ovoce a zeleniny véetné brambor, kromé loupaného, krajeného nebo podobné upraveného cerstvého ovoce a zeleniny; tato odchylka se nevztahuje na
nakli¢ena semena a podobné produkty, jako jsou klicky Iusténin,
— vin, likérovych vin, Sumivych vin, aromatizovanych vin a podobnych vyrobku ziskanych z jiného ovoce nez z hroznt, jakoz i v pfipad€ napoji kodu KN 2206 00
ziskanych z hroznl nebo hroznového mostu,
— napoji obsahujicich nejméné 10 % obj. alkoholu,
— vyrobkt pekarenského odvétvi, které jsou vzhledem ke své povaze obvykle spotfebovany do 24 hodin od vyroby,
— octa,
— jedlé soli,
— cukru v pevné formé,
— cukrovinek sestavajicich t¢éméf vyhradné z ochucenych nebo ptibarvenych cukrt,
— zvykacek a podobnych vyrobki ke zvykani.
2. Datum pouzitelnosti se uvadi takto:
a) Pred datem se uvede vyraz ,,Spotiebujte do ...
b) Za timto vyrazem nasleduje:
— bud’ vlastni datum, nebo
— odkaz na misto, kde je datum uvedeno na etiketé nebo obalu.
Za témito Udaji nasleduje popis podminek uchovavani, které¢ musi byt dodrzeny.
¢) Datum se uvede v nekdédovaném tvaru v potadi den, mésic a poptipadé rok.
d) ,,Datum pouZitelnosti“ se uvede na kazd¢ jednotliveé balené porci.
3. Datum zmrazeni nebo datum prvniho zmrazeni podle bodu 6 ptilohy III se uvadi takto:
a) Pied datem se uvede vyraz ,,Zmrazeno dne ...“
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b) Za vyrazem uvedenym v bod¢ a) nasleduje:
— vlastni datum nebo

— odkaz na misto, kde je datum uvedeno na etiketé nebo obalu.
¢) Datum se uvadi v nekédovaném tvaru v poradi den, mésic a rok.
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PRILOHA 11
LATKY NEBO PRODUKTY VYVOLAVAJICi ALERGIE NEBO NESNASENLIVOST
1. Obiloviny obsahujici lepek, konkrétné: psSenice (napiiklad Spalda a khorasan), Zito, je¢men, oves nebo jejich hybridni odridy a vyrobky z nich, kromé:
a) gluk6zovych sirupti na bazi pSenice, véetné dextrozy (42 );
b) maltodextrinti na bazi psenice (43 );
¢) glukézovych sirupt na bazi jeCmene;
d) obilovin pouzitych k vyrobé alkoholickych destilatt, véetné ethanolu zemédélského plivodu
2. Korysi a vyrobky nich
3. Vejce a vyrobky z nich
4. Ryby a vyrobky z nich, krom¢:
a) rybi zelatiny pouzité jako nosi¢ vitaminovych nebo karotenoidnich ptipravki;
b) rybi zelatiny nebo vyziny pouZité jako Cifici prostfedek u piva a vina
5. Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich
6. Sojové boby a vyrobky z nich, kromé:
a) zcela rafinovaného s6jového oleje a tuku (44 );
b) pfirodni smési tokoferolti (E306), piirodniho d—alfa tokoferolu, ptirodniho d—alfa—tokoferol-acetatu, ptirodniho d—alfa—tokoferol-sukcinatu ze soji;
¢) fytosteroli a estert fytosterold ziskanych z rostlinnych oleju ze soji;
d) esteru rostlinného stanolu vyrobeného ze sterolti z rostlinné¢ho oleje ze s6ji
7. Mléko a vyrobky z néj (véetné laktdzy), kromé:
a) syrovatky pouzité k vyrob¢ alkoholickych destilatt, véetné ethanolu zemédélského plivodu;
b) laktitolu
8. Skotapkové plody, konkrétné: mandle (Amygdalus communis L.), liskové ofechy (Corylus avellana), vlasské otechy (Juglans regia), kesu ofechy
(Anacardium occidentale), pekanové ofechy (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), para ofechy (Bertholletia excelsa), pistacie (Pistacia vera),
makadamie (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich, kromé ofechll pouzitych k vyrobé¢ alkoholickych destilati, véetné ethanolu zemédélského ptivodu
9. Celer a vyrobky z n¢j
10. Hof¢ice a vyrobky z ni
11. Sezamova semena a vyrobky z nich
12. Oxid sificity a sific¢itany v koncentracich vyssSich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadieno jako celkovy SO2, které se propocitaji pro vyrobky urcené k
piimé spotiebé nebo ke spotiebé po rekonstituovani podle pokynti vyrobee
13. VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj
14. MEkkysi a vyrobky z nich
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Popis skupiny vyrobkii

Trvanlivé potraviny

VSeobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni k
prodeji a prodej trvanlivych potravin.

Typ nebezpeci

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpedi
(B, Ch, F). V pfipadé, Zze nebylo zji§téno dané nebezpedi, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Trvanlivé potraviny — potraviny bez specifickych teplotnich naroku pfi
skladovani.

Skupiny vyrobki

Balené potraviny.
Napoje.

SloZeni

Viz etikety, prvodni doklady.

Fyzikalné-chemické
vlastnosti

Nizka a,,.

Zpusob mikrobicidniho
oSetreni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpusob mikrobiostatického
oSetieni

Skladovani v suchém prostoru.

Zptsob baleni

Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.

Doba pouzitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Viz etikety, priivodni doklady.

Vlastnosti potraviny
podminiujicich zptsob
skladovani

Nizké& a,. Trvanlivé potraviny.

Skladovaci podminky

V suchém prostoru, viz etikety, privodni doklady.

Podminky uvadéni vyrobku
do obéhu

Chranéné pred nepfiznivymi klimatickymi faktory.
Podminky pro jednotlivé komodity dle zvlastnich pravnich predpisu,
dle pozadavku vyrobce.

Zpisob uvadéni vyrobku do
obéhu

Vystavovani v prodejnich zafizenich, nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prode;.
Pfipadné obsluzny prode;.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

COOP druzstvo Velké Mezifici 13.1.2017

Predpokladané pouziti
vyrobku

Konzumace spotfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

negativni
Okruh vymezeni
spotiebiteli | skupin

populace

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vylu€ujicim dany druh
potraviny z pfislusné diety.

Omezeni dle pfitomnosti alergennich slozek pro spotfebitele trpici
danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
musi byt uvedeny na etiketé dle pozadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.

Etiketa

Viz udaje na obalu.
Pro nebalené potraviny jsou pravnimi pfedpisy pozadované informace
k dispozici spotfebiteli na pristupném viditelném misté.

Navod k pouZziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.

Moznosti nespravného
pouZziti vyrobku

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

13.1.2017

Popis skupiny vyrobkii

Chlazené potraviny

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej chlazenych potravin.

Typ nebezpeci

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpedi
(B, Ch, F). V pfipadg, Ze nebylo zjiSténo dané nebezpedi, neni
uvedeno.

Struktura systému
HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Rychle kazitelné potraviny s poZzadavky na skladovani pfi
chladirenskych teplotach.

Skupiny vyrobkii

Masné vyrobky, mlééné vyrobky, lah(idkarské vyrobky, cukrarské
vyrobky

SloZeni

Viz etikety, priivodni doklady.

Fyzikalné-chemické
vlastnosti

Vysoka a,,

Zptsob mikrobicidniho
oSetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zptisob
mikrobiostatického Uchovani pfi chladirenskych teplotach, viz etikety, privodni doklady.
oSetieni

3 z Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.
Zpusob baleni Nebalené masné vyrobky, lahlidkarské vyrobky, cukrarské vyrobky

Doba pouzitelnosti

Viz etikety, prvodni doklady.

Doba minimalni
trvanlivosti

Vlastnosti potraviny
podminiujicich zptsob
skladovani

Vysoka ay,

Skladovaci podminky

Skladovani pfi teplotach stanovenych vyrobcem na etiketé nebo dle
zvlastniho pravniho predpisu.

Podminky uvadéni
vyrobku do obéhu

Nabizeni k prodeji pfi teplotach vyrobcem na etiketé nebo dle
zvlastniho pravniho predpisu.

Zpiusob uvadéni vyrobku
do obéhu

Vystavovani v chladicich prodejnich zafizenich, nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prode;.
Obsluzny prode;j.

Predpokladané pouziti
vyrobku

Konzumace spotfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

COOP druzstvo Velké Mezifici 13.1.2017

negativni
Okruh vymezeni
spotiebiteli | skupin

populace

Omezeni pro spotiebitele s onemocnénim vylu€ujicim dany druh
potraviny z pfislusné diety.

Omezeni dle pfitomnosti alergennich slozek pro spotfebitele trpici
danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
musi byt uvedeny na etiketé dle poZadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.

Etiketa

Viz Udaje na obalu.
Pro nebalené potraviny jsou pravnimi pfedpisy poZzadované informace
k dispozici spotfebiteli na pristupném viditelném misté.

Navod k pouziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.

MoZnosti nespravného
pouZziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.
Uchovavani za vysSich nez stanovenych teplot.

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

13.1.2017

Popis skupiny vyrobkii

Zmrazené potraviny

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej zmrazenych potravin.

Typ nebezpeci

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpedi
(B, Ch, F). V pfipadé&, Ze nebylo zjiSténo dané nebezpedi, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Zmrazené potraviny - potraviny s pozadavky na skladovani pfi
mrazirenskych teplotach.

Skupiny vyrobkii

Dle druhu potraviny

SloZeni

Viz etikety, priivodni doklady.

Fyzikalné-chemické
vlastnosti

Zmrazena potravina

Zptsob mikrobicidniho
oSetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpusob mikrobiostatického
oSetreni

Skladovani pfi teploté -18 °C nebo nizsi.

Zptsob baleni

Balené v primarnich, skupinovych a pfip. transportnich obalech.

Doba pouzitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Viz etikety, prvodni doklady.

Vlastnosti potraviny
podmiriujicich zptsob
skladovani

Zmrazena potravina.

Skladovaci podminky

Pfi minimalnim kolisani teploty vzduchu a jeho cirkulaci, teplota ve
vSech bodech vyrobku - 18 °C nebo nizsi.

Podminky uvadéni vyrobku
do obéhu

Vystavovani a nabizeni k prodeji, pfi uvadéni do obéhu povolen
vzestup na teplotu -15 °C.

PFi odtavani zafizeni vzestup teploty nejvyse o 3 °C.

V otevieném mrazirenském nabytku plnéni do vyznaéené vyse
maximalniho plnéni.

Zpisob uvadéni vyrobku do
obéhu

Vystavovani v mrazirenském nabytku (otevieny, uzaviratelny),
nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prode;.

Pfipadné obsluzny prode;.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

COOP druzstvo Velké Mezifici 13.1.2017

Predpokladané pouziti
vyrobku

Konzumace spotfebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

negativni
Okruh vymezeni
spotiebiteli | skupin

populace

Omezeni pro spotfebitele s onemocnénim vylu€ujicim dany druh
potraviny z pfislusné diety.

Omezeni dle pfitomnosti alergennich slozek pro spotfebitele trpici
danou potravinovou alergii. Udaje o pfitomnosti alergennich slozek
musi byt uvedeny na etiketé dle pozadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.

Etiketa

Viz Udaje na obalu.

Navod k pouZziti vyrobku

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Moznosti nespravného
pouZziti vyrobku

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.
Uchovavani za vysSich nez stanovenych teplot.

Ostatni informace

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.
Uchovani u spotrebitele: pfi teploté —18 °C

pfi teploté —12 °C

pfi teploté — 6 °C

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP

Datum vydani

13.1.2017

Popis skupiny vyrobkii

Ovoce, zelenina, brambory, houby

Vieobecné udaje

Rozsah studie

Nakup, pfejimka, skladovani, manipulace, distribuce, nabizeni
k prodeji a prodej ovoce, zeleniny, brambor a hub.

Typ nebezpeci

Biologické, chemické, fyzikalni. Ve studii analyzovana tato nebezpedi

(B, Ch, F). V pfipadé&, Ze nebylo zjiSténo dané nebezpedi, neni
uvedeno.

Struktura systému HACCP

Segmentovana studie

Charakteristika vyrobku

Obecna charakteristika

Cerstvé ovoce - jedlé plody a semena stromd, kefd nebo bylin
uvadéné do obéhu bezprostfedné po sklizni nebo po urcité dobé
skladovani v syrovém stavu,

Cerstva zelenina - jedlé &asti, zejména kofeny, bulvy, listy, nat,
kvétenstvi, plody jednoletych nebo viceletych rostlin uvadéné do
obéhu bezprostiedné po sklizni nebo po urcité dobé skladovani v
syrovém stavu,

Brambory - hlizy brambor odriid a kfizenct Solanum tuberosum L.,
Houby - jedlé Cerstvé plodnice vy3Sich hub

Cerstvé ovoce
Cerstva zelenina
brambory konzumni ranné

Skupiny vyrobki brambory konzumni pozdni
Cerstvé houby volné rostouci
Cerstvé houby péstované

SloZeni Dle druhu potraviny.

Fyzikalné-chemické
vlastnosti

Biologické zrani. Vysoka ay

Zptsob mikrobicidniho
oSetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin.

Zpusob mikrobiostatického
oSetieni

Neni soucasti postupu pfi prodeji potravin

U vybranych druht skladovani pfi chladirenskych teplotach.

Pfed balenim do spotfebitelskych oballi mohou byt hlizy brambor
konzumnich upravovany pranim nebo kartacovanim.

Zptsob baleni

Nebalené.

Balené v primarnich, skupinovych nebo transportnich obalech.
Cerstvé houby pé&stované mohou byt baleny nebo zabaleny jen v
prodysné folii.

Doba pouzitelnosti

Doba minimalni trvanlivosti

Vlastnosti potraviny
podminujicich zptsob

Biologické zrani. Vysoka a,,

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




Datum vydani

HACCP COOP druzstvo Velké Mezifigi 13.1.2017
skladovani
Cerstvé ovoce a &erstva zelenina se skladuji oddéleng, v gistych,
dobre vétratelnych prostorach, popfipadé v prostorach s fizenou
atmosférou na dfevénych podlazkach.
Upravené chlazené Cerstvé ovoce a zelenina se skladuje, pfepravuje
Skladovaci podminky a nabizi k prodeiji pfi teplotach od 0 °C do +5 °C.

Cerstvé houby volné rostouci se skladuji a prepravuiji pfi teplotach od
0 °C do +10 °C, pouze v jedné vrstvé.

Cerstvé houby pé&stované se skladuji a prepravuiji pfi teplotach od 0
°C do +6 °C balené a zabalené k pfimému prodeji nejvySe ve dvou
vrstvach; nebalené, volné loZzené nejvySe ve tfech vrstvach.

Podminky uvadéni vyrobku
do obéhu

Upravené chlazené Cerstvé ovoce a zelenina se pfepravuje a nabizi k
prodeji pfi teplotach od 0 °C do +5 °C.

Cerstvé houby volné rostouci se prepravuiji pfi teplotach od 0 °C do
+10 °C, pouze v jedné vrstvé.

Cerstvé houby péstované se prepravuji pfi teplotach od 0 °C do +6 °C
balené a zabalené k pfimému prodeji nejvySe ve dvou vrstvach;
nebalené, volné loZené nejvySe ve tfech vrstvach.

Zpusob uvadéni vyrobku do
obéhu

Vystavovani v chladicich prodejnich zafizenich a prodejnich
zarizenich, nabizeni k prodeji.
Samoobsluzny prodej.

Piedpokladané pouziti
vyrobku

Konzumace spotiebitelem dle druhu potraviny, viz etikety.

., Omezeni pro spotiebitele s onemocnénim vylu€ujicim dany druh
negativni potraviny z pfislu$né diety.
OKkruh vymezeni Omezeni dle pfitomnosti alergennich slozek pro spotfebitele trpici
spotiebiteli | skupin danou potravinovou alergii. Udaje o pFitomnosti alergennich slozek
populace musi byt uvedeny na etiketé dle poZadavku souvisejiciho pravniho
predpisu.
Viz Udaje na obalu.
Etiketa Pro nebalené potraviny jsou pravnimi predpisy poZadované informace

k dispozici spotfebiteli na pristupném viditelném misté.

Navod k pouziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.

MoZnosti nespravného
pouziti vyrobku

Viz etikety, pravodni doklady dodavateld potravin.

Ostatni informace

Viz etikety, privodni doklady dodavatell potravin.

Vydani: 2

Zména: 4 Vytisk: 1




HACCP COOP druzstvo Velké Mezifici o

Seznam formularu

K zaznamenavani hodnot zjisténych pfi sledovani na kritickych bodech a napravnych
opatfeni jsou pouzivany nasledujici formulare.

Chladici a mrazici zarizeni

Hygiena pracovnika a prostredi

Napravna opatreni

Sanitacni denik

Formulafe musi byt fadné vyplnény ve vSech polich.

Pracovnik zodpovida za spravné odecteni hodnot kritickych mezi a doplnéni
ostatnich udaja.

Kontrolu provadi nadfizeny pracovnika, kontrolu potvrdi podpisem do formulafe min.
1x tydné.

Formulafe musi byt islovany v posloupnosti.

Archivace je provadéna u vedouci prodejny, centralni archivace na centrale druZstva.

Vydani: 2 Zména: 4 Vytisk: 1




COOP druzstvo

CHLADICI A MRAZICI ZARIZENI

Mésic Rok

vvvvv

Znak: teplota prostredi ve skladovacich zarizeni v misté zpétného Hodnota:
nasavani vzduchu

Verifikoval

Prodejna: Sledovani: odeéteni teploty na teploméru | Provadi: Pracovnik Frekvence: 2 x denné
Povolen vzestup teploty nejvyse o 2 °C po dobu manipulace ve skladu. Navrat na stanovené hodnoty do 2h po uzavieni.
Datum LS Podpis EEL Podpis AameelEl Napravné opatieni Podpis Kontroloval

WINININININININDINDININ| == e e | e | | e | =
S|O|PNS R DN2SIO®NG OGNNSR SNCRNS R CIN =

31.

| Legenda: V = vyhovuje stanovené hodnoté znaku

N = nevyhovuje stanovené hodnoté znaku

Platnost od: 9.2.2015 / Vydani: 3




COOP druzstvo

HYGIENA PRACOVNIKA A PROSTREDI Mésic| Rok

Velké Mezirici Znak: Gistota, zdr. stav, vybavenost, Hodnota: Cisty a zdravy pracovnik, myti rukou po pouziti WC, pfi zneGisténi, Cisty pracovni
dodrzovani pravidel osobni hygieny odév a pokryvka hlavy, vhodna manipulace rukou v rukavici
Prodejna: Znak: Cistota vyrobnich prostor a Hodnota: cisté pracovni plochy, nastroje, pomucky, nadoby, tepelna zafizeni, provedeny

zarizeni, provadéni sanitace

uklid a sanitace vyrobnich prostor, prostory bez cizich pfedméti

Sledovani: pozorovani

Provadi: vedouci prodejny

| Frekvence: zatatek smény, priibéZné ve vyrobé

Pocet Hygiena

Datum o p
pracovnikti pracovnika

Hygiena
prostredi

Podpis

Kontroloval/
Verifikoval

Napravné opatreni Podpis Kontroloval

OO (N[O [(WIN|[=

Legenda: V = vyhovuje stanovené hodnoté znaku

N = nevyhovuje stanovené hodnoté znaku

Platnost od: 9.2.2015 / Vydani: 3




COOP druzstvo Velké Mezirici NAPRAVNA OPATRENI List &.-

Prodejna:

Dat. Popis zavady Napravné opatieni Podpis Kontroloval

Vydani €. 3 9. 2.2015




COOP druzstvo Velké Mezifici SANITACNI DENIK List &.:

. L : Hodnoty: fadna sanitace dle
Prodejna: Pozorovani: pfi operaci Sanita&niho Fadu

Sanitacni/ .
Datum desinfekéni ukon Podpis Kontroloval

Vydani €. 3 9.2.2015




METODICKY POKYN

Datum vydani

HACCP Zkraceni a dodrzeni data spotfeby u potravin 12.1. 2017

rozbalenych za u€elem prodeje

Misto:

Prodejni pult - obsluzny prodej potravin
Druhy potravin: )
BALENE I NEBALENE

Cil:

Masné vyrobky

Mlécné vyrobky (syry)

Rybi vyrobky

Lahudkatské vyrobky

Cukraiské vyrobky (délené dorty)

Dodrzeni doby spotteby, data pouzitelnosti stanoveného vyrobcem, zkraceni data
pouzitelnosti pii rozkrojeni potraviny nebo otevieni baleni potraviny, dodrzeni nové
stanoveného zkraceného data pouzitelnosti.

Funk¢ni systém, znalost zpiisobu provedeni, prezentace postupu kontrolnim organtim.
Dodrzeni ulozenych ukont.

Odpovédnost:
Vedouci prodejny — systémove za provozovani
Prodavacka, prodavac - dodrzeni ulozenych ukont.

ZKratky:
DP — datum pouzitelnosti, na etiketé je znaceno ,,Spotiebujte do:*
DMT — datum minimalni trvanlivosti, na etiketé je znaceno ,,Minimalni trvanlivost do:*

Postup:

1.

Vsechny potraviny v prodejnim pultu musi byt dohledatelné dle pritvodni
dokumentace a znaceni — balené potraviny nesou etiketu + dodaci list, nebalené
potraviny informace k dohledani v privodni dokumentaci nebo v dodacim listu.
Balené¢ potraviny nesou datum pouzitelnosti (nebo datum minimalni trvanlivosti) na
etiketé, na obalu. Nebalené potraviny maji informaci o DP, DMT v privodni
dokumentaci nebo na dodacim listu.

Pokud neni k dispozici informace o DP nebo DMT, potravina se nepfijima na
prodejnu.

U vsech vystavenych a nabizenych potravin v tseku se dodrzuje do doby otevieni DP,
DMT stanovené vyrobcem.

Pii otevieni baleni balené potraviny, nakrojeni nebalené potraviny (napi. salam, Sunka
v technologickém obalu) se na potravinu umist'uje na obal datum rozkrojeni.

Nové se urcuje zkracené datum doby pouZitelnosti potraviny. U potravin pivodné
s DMT se datum z DMT méni na DP, to znamena, ze po pirekroceni zkraceného DP
se potravina vzdy likviduje.

Zkracené datum DP je urceno prioritné z informace vyrobce ,,po otevieni spotiebujte
do...“ nebo jakékoliv jiné informace se stejnym vyznamem.

Pokud neni toto vyrobcem urcéeno na etiketé, plati nasledujici zkracené doby po
otevireni nebo rozkrojeni:

- Masné vyrobky mékké (salamy, Sunky, jemné parky, apod.) — max 3 dny

- Masné vyrobky (klobasy a uzenky) — max 4 dny

- Masné vyrobky trvanlivé (salamy) — max S dni

- Syry (tvrdé, polotvrdé cihly) — max 4 dny

Vydani: 1 ‘ Zména: 0 Vytisk: 1




METODICKY POKYN Datum wani
HACCP Zkraceni a dodrzeni data spotfeby u potravin 12.1. 2y017
rozbalenych za u€elem prodeje

9. Oteviend, rozkrojena potravina se uchovava pii teploté¢ stanovené vyrobcem nebo pii
teplote nizsi.

10. Po otevieni obalu balené potraviny, vybaleni potraviny a jejiho déleni za ticelem
prodeje jednotlivych ¢asti se uchovava etiketa balenych potravin z otevieného baleni
po celou dobu prodeje ¢asti potraviny — bud’ na baleni v pultu nebo se etiketa z obalu
odstiihava a uchovava v podpluti.

11. U nebalenych potravin musi byt informace o ptivodni DP nebo DMT a ptipadné dalsi
znaceni Sarze dohledatelné v privodni dokumentaci k potraviné (Sanony a ptehledy
vyrobct a informace naptiklad ,,Datum pouzitelnosti vyrobku je 3 dny od dodéni....*
Nebo jakékoliv podobné informace se stejnym vyznamem) nebo na dodacim listu.

12. Pokud je na nebalené potraving v technologickém obalu (napf. salam, Sunka jen ve
slupce) nalepena na slupce etiketa a neni z4dn4 jind informace o DP, DMT
v dokladech, musi byt tato etiketa zachovana po celou dobu prodeje stejné jako u
potravin balenych.

13. Pokud je nevyhnutelné nutné takovou etiketu prodat i s potravinou, umist'uje se na
zbytek potraviny kromé data rozkrojeni i druha nalepka se zkracenym datem
pouzitelnosti.

14. V ostatnich piipadech neni tfeba zkracené datum pouzitelnosti na potraviny nalepovat,
pokud pracovnik umi a je vzdy schopen vySe uvedeny systém vysvétlit, zdokladovat,
urcit zkracené datum DP a zajisti jeho dodrZeni.

15. Pfi nabizeni potravin jsou vzdy rozhodujici smyslové znaky potraviny. Smyslové
zménéné potraviny (ving, vzhled — povrch, barva, konzistence, chut’) jsou ihned
stazeny z prodeje.

Shrnuti poZzadavku

- Kontroluji DP, DMT

- Pfi otevieni zna¢im potravinu datem otevieni

- Uchovavam etikety potravin rozbalenych za ti¢elem prodeje jednotlivych casti.

- Dle postupu vyse umim urcit zkracené DP, umim ho dohledat a dodrzuji ho.

- Pokud musim prodat ¢ast potraviny i s etiketou, kde je jedina informace o
puvodni DP potraviny, nalepuji na zbytek potraviny zkracené datum DP.

- U ostatnich potravin demonstruji zkracené datum potraviny z etikety, dodaciho
listu, privodni dokumentace a informace vyrobce ,,po otevieni...*

- Nepiekracuji zadné DP.

- Kontroluji potraviny smyslové.

- VSechny nevyhovujici potraviny vyfazuji z prodeje.

Prodejna: ......cooiiiii

Vedouci prodejny: ........ovveiiiiiiiiiiiiiiea

Navedomidne......oovvniiiiii e

Podpis vedouci prodejny:

‘ Vydani: 1 Zména: 0 Vytisk: 1




Organizace COOP druzstvo Velké Mezifici Provozovna Prodejna potravin
Datum 13/01/2017 Verze/lZména 2/3
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Schvalil Martina Homolova

DISTRIBUCE POTRAVIN - PRODEJNA

potraviny nevyzadujici zvlastni
podminky skladovani (trvanlivé
napoje, pecivo, aj.)

obalovy

material

zmrazené
potraviny

chlazené potraviny (masné a
mlééné, cukrafské vyrobky,

potraviny pfevezené z Velko-
obchodu COOP spotiebni
druzstvo Velké Mezifici

!

y

lahtdky, vejce, aj.)
[

'

nakup potravin a oball

—

A4

vyloZeni na rampé do manipulaéniho prostoru

v

prejimka potravin a obalu dokladova

1

O 00O

(o]

prejimka potravin a oball fyzicka CP

neporuseny obal pfejimanych potravin a obalového materialu
neprekrocené datum minimalni trvanlivosti, datum pouzitelnosti

teplota v nakladovém prostoru vozidla splriujici specifické skladovaci podminky na etiketach potravin
senzorické vlastnosti cukrarskych a pekarskych vyrobku typické druhu vyrobku, ¢erstvé vyrobky, bez
polamanych a spalenych kust, Cisté prepravky, vyloZzeni cukraiskych prepravek papirem

senzorické vlastnosti ovoce, zeleniny, brambor a hub odpovidajici druhu a jakostni tfidé, zdravé kusy, bez
plisné, hniloby a mechanickych poskozeni, oCisténé, bez cizich pfimési, bez hrubych soucéasti zeminy

skladovani
oballl ve
skladu obalu
a pouziti v
prodeji

A 4

v

— skladovani zmrazenych potravin
skladovani v mrazicim zafizeni v zazemi CCP
pOtraV,'n v o teplota vzduchu -18 °C nebo nizsi, povolené
suchych krétkodobé zvy&eni pfi odtavani a manipulaci
skladech ve skladu, navrat nejdéle do 2 hodin od
posledniho uzavreni dvefi

uloZeni potravin

A 4

uloZeni do prodejniho zafizeni,

y

skladovani chlazenych potravin v

chladicim zafizeni v zazemi CCP
o teplota vzduchu 0 °C az +5 °C, dle prav. pfedpisu
nebo Udaje na etiketé, povolené kratkodobé
zvys$eni pfi odtavani a manipulaci ve skladu,
navrat nejdéle do 2 hodin od uzavreni dveri

I !

uloZeni chlazenych potravin do prodejniho
zafizeni, nabizeni k prodeji CP

do prodejniho

nabizeni k prodeji CP

zafizeni, nabizeni

neporuseny obal

neporuseny obal potravin,

o plnéni potravin do urovné chlazené zény vzduchu, teplota

k prodeji CP

plnéni v otevieném nabytku do vySe max. plnéni

o neporuseny obal

potravin, provedena

kontrola dodrzeni
DMT OP

teplota vzduchu v prodejnim zafizeni
-18 °C nebo nizsi vzestup povolen kratkodobé pfi
odtavani a manipulaci, nejvyse o 3 °C

O 0 0O

vzduchu v prodejnim zafizeni nejvy$e +4 °C nebo dle
Udaje na etiket&, povolené kratkodobé zvyseni pfi

odtavani a manipulaci

o

provedena kontrola dodrzeni DMT

A 4

manipulace s
pecivem a zajisténi
prodeje, viz
samostatné
segment 4010

neprekrocené DP (DMT), provedena kontrola dodrzeni Ihdt
o priméfené zkraceni DP a dodrZeni stanoveného DP u
potravin rozbalenych za u¢elem prodeje

A 4 ]

uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a T

hub do prodejniho zafizeni,
nabizeni k prodeji CP

o provedena kontrola senzorickych vlastnosti,
odstranéni kusu s plisni, hnilobou a
mechanickym poskozenim, pfezralych kusu,
ovoce zbavené mechanickych nedistot,
pfitomnost jednorazovych rukavic a
obalového materialu pro vybér spotfebitelem

o teplota vzduchu v chladicim zafizeni 0 °C az
+10 °C pro volné rostouci, 0 °Caz +6 °C
pro péstované houby

odvazovani, déleni,
krajeni, porcovani,
vkladani do obalu
CCP

o CGisty, zdravy pracovnik, Cisté
ruce, myti rukou ve
vyjmenovanych pfipadech

o Cdisté prostredi, nacini,
pomucky

obalovy
material

nacini,
prostiedi

A 4

A 4 A 4

obalovy
material

obsluzny prodej
potravin

samoobsluzny
prodej potravin

A 4

— L

odvazovani, vkladani

do obalu

obalovy
material

!

\ 4 \ 4 vy

obsluzny prodej
potravin

obsluzny prodej
potravin

samoobsluzny
prodej potravin




H A C CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezifi¢i - Distribuce potravin - prodejna

Seznam operaci
Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
Faze: Distribuce potravin - prodejna
- nakup potravin a oball -B, Ch, F - naruSeni zdravotni Ano | Ne | Ne
nezavadnosti potravin
- CH - kontaminace zabalenych Ano | Ne | Ne
potravin chem. rezidui
- vyloZeni na rampé do manipula¢niho -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne [Ano | Ano
prostoru rampy
- prejimka potravin a obalt dokladova - CH - kontaminace zabalenych Ano | Ne | Ne Ne
potravin chem. rezidui
- pfejimka potravin a obald fyzicka CP | -B - kontaminace mikroorganismy, F-[ Ano | Ne | Ne Ano
kontaminace cizimi predméty
-B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
-B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
-B - pfitomnost mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
-B, Ch, F - naruSeni zdravotni Ano | Ne | Ne Ano
nezavadnosti peCiva
- skladovani potravin v suchych -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
skladech -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- skladovani zmrazenych potravin v CCP [ -B - pomnozeni mikroorganismu Ano | Ano
mrazicim zafizeni -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- skladovani chlazenych potravin v CCP [ -B - pomnozeni mikroorganismu Ano | Ano
chladicim zafizeni -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- skladovani obald ve skladu obald a -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
pouZiti v prodeji -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
- uloZeni potravin nevyzadujicich CP | -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
zvlastni podminky skladovani do -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano

prodejniho zafizeni, nabizeni k prode;j

- manipulace s pec¢ivem a zajisténi
prodeje, viz samostatné segment 4010

- ulozeni ovoce, zeleniny, brambor a CP | -B - pomnozeni mikroorganismii Ano | Ne | Ne Ano
hub d? prodejniho zafizeni, nabizeni k -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
prodeji -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano

-B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano

- uloZeni zmrazenych potravin do CP | -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano

prodejniho zafizeni, nabizeni k prode; -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezifi¢i - Distribuce potravin - prodejna

Seznam operaci
Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
- uloZeni chlazenych potravin do CP | -B - pomnozeni mikroorganismii Ano | Ne | Ne Ano
prodejniho zafizeni, nabizeni k prode; -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne Ano
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
-L - legislativni Ano | Ne | Ne Ne
- odvazovani, déleni, krajeni, CCP | -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ano
porcovani, vkladani do obalu -F - cizi pfedméty Ano | Ano
-B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne |Ano | Ne
- samoobsluzny prodej potravin
- obsluzny prodej potravin

Expa HACCP - 1.5.1
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pfi¢ina z Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny [Pfidruzeny dokumer
Faze: Distribuce
potravin - prodejna
- nakup potravin a - B, Ch, F - naruseni - nedodrzeni GMP a 5 25 | - nakup od provétenych dodavatelti - Pracovnik - Smlouva o dodavce
obalt zdravotni GHP pii vyrobé a povéteny potraviny
nezavadnosti potravin | distribuci potravin nakupem
- nakup od stalych dodavateli - Pracovnik - Smlouva o dodavce
povéteny potraviny
nakupem
- CH - kontaminace - obal neni uréen pro 5 25 | - nakup obalii uréenych pro baleni potravin |- Pracovnik - Smlouva o dodavce
zabalenych potravin baleni potravin povéfeny obalového
chem. rezidui nakupem materialu
- vyloZeni na ramp¢ - B - kontaminace - znecistény 3 9 |- fadné provadéni DDD, ¢iSténi rampy - Vedouci - Sanitacni fad
do manipulacniho mikroorganismy manipulacni prostor prodejny
prostoru rampy
- prejimka potravin a - CH - kontaminace - zaéména obalovych 10 10 | - kontrola dodavky s objednavkou - Pracovnik - Znaceni obalu,
obalti dokladova zabalenych potravin materiall za obaly Privodni doklady
chem. rezidui neptipustné pro styk
s potravinou
- pfejimka potravin a CP |- B - kontaminace - naruseny obal 5 25 | - kontrola neporusenosti oballi potravin - Pracovnik - Specifikace
obalu fyzicka mikroorganismy, F - potraviny
kontaminace cizimi
predméty
- B - pomnoZeni - prekrocené datum 5 45 |- kontrola znaceni a privodnich dokladt - Pracovnik - Etikety potravin,
mikroorganismu minimalni trvanlivosti pfejimanych potravin Privodni doklady
datum pouzitelnosti
potravin
- B - pomnoZeni
mikroorganismu

Expa HACCP - 1.5.1
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina Z|F[D |Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- zvySena teplota 10] 1 30 | - kontrola teploty v nakladovém prostoru - Pracovnik - Etikety potravin,
potravin vyzadujicich vozidla Privodni doklady
specifické skladovaci
podminky
- B - pfitomnost - nahnilé a zaplisnéné | 5| 5 25 | - pfejimka Cerstvého ovoce, zeleniny a - Pracovnik - Specifikace
mikroorganismi ovoce, zelenina a brambor bez znamek hniloby a plisné potraviny
brambory, kusy s - pfejimka zkuSenym pracovnikem - Pracovnik - Specifikace
priznaky nemoci potraviny
- brambory, houby 515 25 | - pfejimka brambor odpovidajicich - Pracovnik - Specifikace
neodpovidajici pozadavkim zvlastniho pravniho predpisu potraviny
pozadavkiim - prejimka zdravych a Cerstvych hub, bez - Pracovnik - Specifikace
zvlastniho pravniho plisni a cizich pfimési potraviny
predpisu
- B - kontaminace - zne€isténé nebo 515 25 | - ptejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub be: |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganismy mechanicky narusené hrubého znecisténi zeminou potraviny
ovoce, zelenina, - pfejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub be:z |- Pracovnik - Specifikace
brambory a houby mechanickych naruseni potraviny
- B, Ch, F - naruseni - zdravotn¢ zdvadné 513 15 | - kontrola senzorickych vlastnosti - Pracovnik - Specifikace
zdravotni pecivo a cukrarské cukratskych vyrobki a peciva potraviny
nezavadnosti peCiva vyrobky - napt.
spalené pecivo,
kontaminace cizimi
predméty, neCerstvé
vyrobky,aj.
- necisté prepravky 515 25 | - kontrola ¢istoty piepravek pii piejimce - Pracovnik - Technologicky
postup
- skladovani potravin - B - pomnoZeni - poruseni podminek 511 15
v suchych skladech mikroorganismui skladovani
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- dodrzeni skladovacich podminek uvedenych |- Pracovnik - Specifikace
na etiketdch potravin a v pravnich potraviny
predpisech
- vybaveni skladu vlhkomérem, ptipadné - Pracovnik - Technologicky
teplomérem postup
- prekroceni 5 15 | - kontrola data minimalni trvanlivosti, data - Pracovnik - Specifikace
uchovavacich lhiit pouzitelnosti potravin potraviny
- dodrzeni principt FIFO FEFO pii skladovan |- Pracovnik - Technologicky
potravin postup
- B - kontaminace - naruseny obal 5 15 |- Setrnd manipulace s potravinami ve skladu |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy - nedisté prostiedi, 3 9 |- pravidelna sanitace skladu, vybaveni - Pracovnik - Sanitaéni fad
uloZeni na podlaze policemi, regaly, rohozemi nebo podlozkami
- skladovani CCP | - B - pomnozeni - poruseni podminek 10 90 | - dodrzeni skladovacich podminek uvedenych |- Pracovnik - Specifikace
zmrazenych potravin mikroorganismi skladovani na etiketach potravin a v pravnich potraviny
v mrazicim zafizeni predpisech
- B - pomnozeni - prekro¢ené datum 5 15 | - kontrola data minimalni trvanlivosti potravir |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganismi minimalni trvanlivosti potraviny
- dodrzeni principt FIFO FEFO pii skladovan |- Pracovnik - Technologicky
potravin postup
- B - kontaminace - naruSeny obal 5 15 |- Setrna manipulace s potravinami v mrazicim |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy zafizeni
- neCisté prostiedi 3 9 |- pravidelna sanitace mraziciho zatizeni, - Pracovnik - Sanita¢ni fad
mrazicicho zafizeni pravidelné odmrazovani
- skladovani CCP | - B - pomnozeni - poruseni podminek 10 90 | - dodrzeni skladovacich podminek uvedenych |- Pracovnik - Specifikace
chlazenych potravin mikroorganismi skladovani na etiketach chlazenych potravin a v potraviny
v chladicim zafizeni pravnich predpisech
- dodrzeni skladovacich podminek pro ¢erstvé |- Pracovnik - Specifikace
ovoce a zeleninu potraviny

Expa HACCP - 1.5.1
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- dodrzeni skladovacich podminek pro houby [- Pracovnik - Specifikace
potraviny
- B - pomnozeni - prekroc¢ené datum 5 15 | - kontrola data pouzitelnosti - Pracovnik - Specifikace
mikroorganismi pouzitelnosti potraviny
- dodrzeni principt FIFO FEFO pii skladovan |- Pracovnik
potravin
- B - kontaminace - naruseny obal 5 15 |- Setrnd manipulace s potravinami - Pracovnik - GMP
mikroorganismy - necisté prostredi 3 9 |- pravidelna sanitace chladiciho zafizeni - Pracovnik - Sanitaéni postup
skladu
- skladovani obali ve - B - kontaminace - necisté, vihké 3 15 |- skladovani na ¢istém miste, v suchém - Pracovnik - GMP
skladu obalti a mikroorganismy skladovaci prostory prostiedi
pouZiti v prodeji - B - kontaminace - znegisténi prostfedi | 5 15 |- vybaleni obalfl z ochrannych vnéjsich obalt |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy ptipravny,
obsluzného tseku,
prodejniho mista z
necistych
ochrannych obald
- pouziti znecisténého | 5 15 |- uloZeni na bezprasném mist¢, chranéni proti |- Pracovnik - GMP
obalového materialu znecisténi, zapraseni
- ulozeni potravin CP |- B - kontaminace - naruseny obal 5 15 | - pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - GMP
nevyzadujicich mikroorganismy prodeji, kontrola neporusenosti
zvlastni podminky spotrebitelskych baleni potravin
skladovani do - B - pomnoZzeni - prekrocené datum 10 30 | - pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - GMP
prodejniho zafizen, mikroorganismu minimalni trvanlivosti prodeji, kontrola DMT, DP
nabizeni k prodeji datum pouzitelnosti
potravin
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- manipulace s
pecivem a zajisténi
prodeje, viz
samostatné segment
4010
- ulozeni ovoce, CP |- B - pomnozeni - ptitomnost kusa s 25 |- pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, - Pracovnik - GMP
zeleniny, brambor a mikroorganismi hnilobou, plisni, brambor a hub, odstranovani kust
hub do prodejniho ptezralych kusi nevhodnych k prodeji
zafizeni, nabizeni k - B - kontaminace - pfitomnost 25 |- pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, - Pracovnik - GMP
prodeji mikroorganismy znecisténych kust s brambor a hub, odstranovani kust
mechanickym nevhodnych k prodeji
poskozenim
- B - kontaminace - znecisténi rukou 15 |- zajisténi podminek pro zamezeni znecisténi |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy spotfebitele, rukou spotfebitele
kontaminace
ostatnich potravin
spotiebitelem
- B - pomnozeni - poruseni podminek 45 | - dodrzeni skladovacich podminek pro houby |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganismi skladovani hub potraviny
- vybaveni prodejniho zafizeni teplomérem |- Vedouci - GMP
prodejny
- pInéni chladiciho zatizeni do tirovné - Pracovnik - GMP
chlazené zény vzduchu
- ulozeni zmrazenych | CP |- B - pomnoZeni - poruseni podminek 75 |- dodrzeni skladovacich podminek uvedenych |- Pracovnik - Specifikace
potravin do mikroorganismu skladovani na etiketach potravin a v pravnich potraviny
prodejniho zafizeni, predpisech
nabizeni k prodeji
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- naplnéni nabytku maximalné do vyse - Pracovnik - Specifikace
maximalniho plnéni, umisténi teploméru na potraviny
urovni vyzna¢eného maximalniho plnéni
- B - pomnozeni - prekroc¢ené datum 10 30 | - pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - GMP
mikroorganismi minimalni trvanlivosti prodeji, kontrola DMT
- B - kontaminace - naruSeny obal 5 5 |- pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - GMP
mikroorganismy prodeji, kontrola neporusenosti
spotiebitelskych baleni potravin
- ulozeni chlazenych CP |- B - pomnozeni - poruseni podminek 5 75 | - dodrZeni skladovacich podminek uvedenych |- Pracovnik - Specifikace
potravin do mikroorganismi skladovani na etiketach potravin a v pravnich potraviny
prodejniho zafizeni, predpisech
nabizeni k prodeji - vybaveni prodejniho zafizeni teplomérem |- Pracovnik - GMP
- plnéni chladiciho zatizeni do tirovné - Pracovnik - GMP
chlazené zény vzduchu
- B - pomnozeni - prekroc¢ené datum 10 30 | - pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - GMP
mikroorganismi pouzitelnosti prodeji, kontrola DP
- funk¢ni systém urceni a dodrzeni data - Vedouci tymu |- Metodicky pokyn
spotieby pii otevieni baleni balené HACCP
potraviny a rozkrojeni potraviny
- zkraceni data spotieby, piip. DMT po - Vedouci - Metodicky pokyn
otevieni obalu, po rozkrojeni, stanoveni prodejny
podminek skladovani
- pti rozkrojeni potraviny vhodné zkratit - Vedouci - Metodicky pokyn
datum spotieby, zajistit kontrolu a dodrzeni | prodejny
uréen¢ho DP
- pti kontrole dodrzeni ur¢ené¢ho DP vzdy - Vedouci - Metodicky pokyn
hodnotit smyslové znaky potraviny prodejny
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Nebezpedli a ovladaci opatreni

nastroj, strojii a
zatizeni

zoné

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina Z|F[D |Vel. Ovladaci opatreni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- B - kontaminace - naruSeny obal 513 15 |- pravidelna kontrola potravin nabizenych k |- Pracovnik - Technologicky
mikroorganismy prodeji, kontrola neporusenosti postup
spotfebitelskych baleni potravin
- L - legislativni - chybné znaceni 515 25 | - znaceni nebalenych potravin dle pozadavka |- Vedouci tymu |- Pozadavky na
potravin, absence predpist HACCP znaceni nebalenych
povinnych informaci potravin
- odvazovani, déleni, | CCP |- B - kontaminace - nemocny pracovnik, |10f 1 10 | - Cisty a zdravy pracovnik dodrzujici pravidla |- Pracovnik - Sanita¢ni fad
krajeni, porcovani, mikroorganismy necisté ruce osobni hygieny
vkladani do obalu pracovnika, poruseni - pouzivani podavaciho nacini nebo - Pracovnik - GMP, GHP
pravidel osobni jednorazovych rukavic
hygieny
- F - cizi pfedméty - kontaminace 513 15 | - pfedepsané ochranné pomticky, dodrzovani |- Pracovnik - Sanita¢ni fad
ozdobnymi piedmeéty, ostatnich pravidel GMP a GHP
vlasy, ulomky nehtt
3]
- B - kontaminace - kontaminace z 515 25 | - dodrzeni hygieny prodeje v zapulti a v - Pracovnik - Sanita¢ni fad
mikroorganismy necistého prodejniho pripravnach
mista, pomicek, - dodrZeni hygieny prodeje v samoobsluzné |- Pracovnik - Sanita¢ni fad

- samoobsluzny
prodej potravin

- obsluzny prodej
potravin
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Klasifikace velikosti rizika

Velikost | Zavaznost | Frekvence | Detekce Operace Nebezpedi Pfi€ina
90 10 3 3 - skladovani zmrazenych potravin vmt | - B - pomnozeni mikroorganismi - poruseni podminek skladovani
90 10 3 3 - skladovani chlazenych potravin v chl: | - B - pomnozeni mikroorganismi - poruseni podminek skladovani
75 5 5 3 - ulozeni zmrazenych potravin do prod | - B - pomnozeni mikroorganismi - poruseni podminek skladovani
75 5 5 3 - ulozeni chlazenych potravin do prode | - B - pomnozeni mikroorganismi - poruseni podminek skladovani
45 5 3 3 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B - pomnoZzeni mikroorganismt - ptekrocené datum minimalni trvanlivos
45 5 3 3 - uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a ht | - B - pomnozeni mikroorganismi - poruseni podminek skladovani hub
30 10 1 3 - pfejimka potravin a obald fyzicka - B - pomnozeni mikroorganismu - zvyS$ena teplota potravin vyzadujicich s
30 10 1 3 - ulozeni potravin nevyzadujicich zvlas | - B - pomnozeni mikroorganismi - pfekrocené datum minimalni trvanlivos
30 10 1 3 - ulozeni zmrazenych potravin do prod | - B - pomnoZeni mikroorganismi - pfekrocené datum minimalni trvanlivos
30 10 1 3 - ulozeni chlazenych potravin do prode | - B - pomnozeni mikroorganismi - prekrocené datum pouzitelnosti
25 5 1 5 - nakup potravin a oball - B, Ch, F - naruseni zdravotni nezavac | - nedodrzeni GMP a GHP pfi vyrob¢ a d
25 5 1 5 - nakup potravin a oball - CH - kontaminace zabalenych potravi | - obal neni urcen pro baleni potravin
25 5 5 1 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B - kontaminace mikroorganismy, F - | - naruSeny obal
25 5 5 1 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B - pfitomnost mikroorganismu - nahnilé a zaplisnéné ovoce, zelenina a |
25 5 5 1 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B - pritomnost mikroorganismu - brambory, houby neodpovidajici pozad
25 5 5 1 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B - kontaminace mikroorganismy - znecisténé nebo mechanicky narusené
25 5 5 1 - pfejimka potravin a obalt fyzicka - B, Ch, F - naruseni zdravotni nezédvac | - necisté prepravky
25 5 5 1 - uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a ht | - B - pomnozeni mikroorganismu - ptitomnost kusi s hnilobou, plisni, pte:
25 5 5 1 - ulozeni ovoce, zeleniny, brambor a ht | - B - kontaminace mikroorganismy - pfitomnost znecisténych kust s mechar
25 5 5 1 - ulozeni chlazenych potravin do prode | - L - legislativni - chybné znaceni potravin, absence povii
25 5 5 1 - odvazovani, déleni, krajeni, porcovan | - B - kontaminace mikroorganismy - kontaminace z necisté¢ho prodejniho mi
15 5 3 1 - pfejimka potravin a obald fyzicka - B, Ch, F - naruseni zdravotni nezavac | - zdravotn¢ zavadné pecivo a cukraiské
15 5 1 3 - skladovani potravin v suchych sklade | - B - pomnoZzeni mikroorganisma - poruseni podminek skladovani
15 5 1 3 - skladovani potravin v suchych sklade | - B - pomnoZzeni mikroorganisma - prekroceni uchovavacich lhit
15 5 3 1 - skladovani potravin v suchych sklade | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 1 3 - skladovani zmrazenych potravin vmr | - B - pomnozeni mikroorganismi - ptekrocené datum minimalni trvanlivos
15 5 3 1 - skladovani zmrazenych potravin vmr | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
15 5 1 3 - skladovani chlazenych potravin v chli | - B - pomnozeni mikroorganismi - ptekrocené datum pouzitelnosti
15 5 3 1 - skladovani chlazenych potravin v chli | - B - kontaminace mikroorganismy - naruseny obal
15 3 5 1 - skladovani obalti ve skladu obalti a pc | - B - kontaminace mikroorganismy - necisté, vlhké skladovaci prostory
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Klasifikace velikosti rizika
Velikost | Zavaznost | Frekvence | Detekce Operace Nebezpedi Pfi€ina
15 5 3 1 - skladovani obalt ve skladu obalti a pc | - B - kontaminace mikroorganismy - zneCisténi prostiedi ptipravny, obsluzni
15 5 3 1 - skladovani obalt ve skladu obalti a pc | - B - kontaminace mikroorganismy - pouziti znecisténé¢ho obalového materié
15 5 3 1 - uloZeni potravin nevyzadujicich zvla¢ | - B - kontaminace mikroorganismy - naruseny obal
15 5 3 1 - ulozeni ovoce, zeleniny, brambor a ht | - B - kontaminace mikroorganismy - zneCisténi rukou spotiebitele, kontamir
15 5 3 1 - ulozeni chlazenych potravin do prode | - B - kontaminace mikroorganismy - naruseny obal
15 5 3 1 - odvazovani, déleni, krajeni, porcovan | - F - cizi predméty - kontaminace ozdobnymi piedméty, via
10 10 1 1 - pfejimka potravin a obald dokladova | - CH - kontaminace zabalenych potrav: | - zaména obalovych materialti za obaly 1
10 10 1 1 - odvazovani, déleni, krajeni, porcovan | - B - kontaminace mikroorganismy - nemocny pracovnik, necisté ruce praco
9 3 3 1 - vylozeni na ramp¢ do manipula¢niho | - B - kontaminace mikroorganismy - zneCistény manipulacni prostor
9 3 3 1 - skladovani potravin v suchych sklade | - B - kontaminace mikroorganismy - necisté prostiedi, ulozeni na podlaze
9 3 3 1 - skladovani zmrazenych potravin v mr | - B - kontaminace mikroorganismy - necisté prostiedi mrazicicho zafizeni
9 3 3 1 - skladovani chlazenych potravin v chl: | - B - kontaminace mikroorganismy - necisté prostiedi skladu
5 5 1 1 - uloZeni zmrazenych potravin do prod: | - B - kontaminace mikroorganismy - naruSeny obal
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
Faze: Distribuce potravin -
prodejna
- nékup potravin a obalt
- vylozeni na rampé do
manipula¢niho prostoru rampy
- prejimka potravin a obali
dokladova
- pfejimka potravin a obalt fyzicka | CP |- stav obalu - neporuseny obal - pozorovani - pti pfejimce - Pracovnik - Dodact list
prejimanych potravin a
obalového materialu
- dodrzeni - neptekrocené - pozorovani - pfi pfejimce |- Pracovnik - Dodaci list
uchovavacich lhut datum minimalni
trvanlivosti, datum
pouzitelnosti
- teplota v nakladovém |- teplota pfi piepravé |- pozorovani - pii pfejimce - Pracovnik - Dodaci list
prostoru pfi prepraveé splitujici
potravin se pozadavky na
specifickymi etiketé
skladovacimi teplotami
- senzorické vlastnosti, |- odpovidajici druhu |- pozorovani - pti pfejimce - Pracovnik - Dodaci list
zdravotni stav ovoce, a jakostni tfide,
zeleniny, brambor a zdravé kusy, bez
hub plisn¢, hniloby a
mechanickych
poskozeni,
oCisténé, bez cizich
primési, bez
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
hrubych soudasti
zeminy
- senzorické vlastnosti |- typické druhu - pozorovani - pfi pfejimce |- Pracovnik - Dodaci list
pekatskych a vyrobku, Cerstvé
cukratskych vyrobkil, | vyrobky, bez
stav prepravek polamanych a
spalenych kust,
Cisté prepravky,
vylozeni
cukratskych
prepravek papirem
- skladovani potravin v suchych
skladech
- skladovani zmrazenych potravin v | CCP |- teplota vzduchu v - -18 °C nebo nizsi, |- mereni - 2 x denng¢: - Pracovnik - Chladici a mrazid- 1 rok od DMT
mrazicim zafizeni mrazicim zafizeni povolené prvni méfeni zafizeni
kratkodobé zvyseni rano po
nejvyse o 3 °C pri prichodu do
odtavani a prace, druhé v
manipulaci ve odpolednich
skladu, navrat hodinach po
nejdéle do 2 hodin 14:00
od posledniho
uzavieni dveri
- skladovani chlazenych potravin v | CCP |- teplota vzduchu v -0°C-+4°C,dle |- méreni - 2 x denng¢: - Pracovnik - Chladici a mrazid- 1 rok od DP
chladicim zafizeni chladicim zafizeni pravnich piedpist prvni méfeni zafizeni
nebo dle informace rano po
na etiketé, prichodu do
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
povolené prace, druhé v
kratkodobé zvyseni odpolednich
pri odtavani a hodinach po
manipulaci ve 14:00
skladu, navrat
nejdéle do 2 hodin
od uzavieni dvefi
- skladovani oball ve skladu obalt
a pouziti v prodeji
- uloZeni potravin nevyzadujicich CP |- stav obalu potravin - neporuseny obal - pozorovani - priabézné pfi |- Pracovnik
zvlastni podminky skladovani do nabizenych k prodeji potravin prodeji
prodejniho zafizeni, nabizeni k - dodrzeni - neprekrocené - pozorovani - na zacatku - Pracovnik
prodeji uchovéavacich lhit datum minimalni smény,
trvanlivosti, prubézné pii
nepiekrocené prodeji
datum
pouzitelnosti
- manipulace s pecivem a zajisténi
prodeje, viz samostatné segment
4010
- ulozeni ovoce, zeleniny, brambor a | CP |- zdravotni stav a zralost|- bez plisné€, hniloby |- pozorovani - priabézné pfi |- Pracovnik
hub do prodejniho zafizeni, nabizenych ovoce, a poskozeni, prodeji
nabizeni k prodeji zeleniny, brambor a nepiezralé, Cerstvé
hub
- zajisténi podminek - kusy bez netistot, |- pozorovani - prubézné pii |- Pracovnik
samoobsluzného jednorazové prodeji
prodeje rukavice, obalovy
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
material
- teplota vzduchu v - 0-+10°C voln¢ - méfeni - 2 x denng¢: - Pracovnik
prodejnim zatizeni rostouci houby , 0- prvni mefeni
+6 °C pestované rano po
houby ptichodu do
prace, druhé v
odpolednich
hodinach po
14:00
- uloZeni zmrazenych potravin do CP |- stav obalu potravin - neporuseny obal - pozorovani - priabézné pfi |- Pracovnik
prodejniho zafizeni, nabizeni k nabizenych k prodeji potravin prodeji
prodeji - naskladnénost - plnéni potravin do |- pozorovani - pribézné pii |- Pracovnik
otevieného vysSe vyznaceného prodeji
mrazirenského nabytku| maximalniho plnén
- teplota vzduchu v - -18 °C nebo nizsi, |- méfeni - 2 x denng¢: - Pracovnik
mrazicim nabytku vzestup povolen prvni mefeni
kratkodobg pfti rano po
odtavani a ptichodu do
manipulaci, prace, druhé v
nejvyse o 3 °C odpolednich
hodinach po
14:00
- dodrzeni - neprekrocené - pozorovani - prubézné pii |- Pracovnik
uchovavacich lhit datum minimalni prodeji
trvanlivosti
- ulozeni chlazenych potravin do CP
prodejniho zafizeni, nabizeni k
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
prodeji - stav obalu potravin - neporuseny obal |- pozorovani - prubézné pii |- Pracovnik
nabizenych k prodeji | potravin prodeji
- naskladnénost - plnéni potravin do |- pozorovani - prabézné pfi |- Pracovnik
oteviené¢ho chladiciho | trovné chlazené prodeji
zaiizeni zony vzduchu
- teplota vzduchu v - nejvyse +4 °C nebo |- méteni - 2 x denng¢: - Pracovnik
prodejnim zafizeni dle informace na prvni méfeni
etiketé rano po
prichodu do
prace, druhé v
odpolednich
hodinach po
14:00
- dodrzeni - neprekrocené - pozorovani - prabézné pfi |- Pracovnik
uchovavacich lhit v datum DP (DMT), prodeji
samoobsluznych provedena kontrola
zatizenich dodrzeni DP, DMT
- dodrzeni - neprekrocené - pozorovani - prubézné pii |- Pracovnik
uchovavacich lhit v datum DP, prodeji,
obsluzném prodejnim | pfiméfené zkraceni rozbalovani a
pultu DP a dodrzeni prodeji Casti
stanoveného DP u
potravin
rozbalenych za
ucelem prodeje
- odvazovani, déleni, krajeni, CCP (- cistota a zdravotni - Cisty a zdravy - pozorovani - Na zacatku a v |- Vedouci - Hygiena - 1 rokod
porcovani, vkladani do obalu stav pracovnika pracovnik, Cisté prabéhu prodejny pracovnika a ukonéeni DP,
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H A C C P Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017
COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
ruce pracovnika smény prostiedi DMT
- dodrzeni spravné - manipulace s - pozorovani - prubézné pti |- Vedouci - Hygiena - 1 rokod
prodejni praxe pii potravinami bez smene prodejny pracovnika a ukonceni DP,
manipulaci s ptimého kontaktu prostiedi DMT
nebalenou potravinou | rukou
- Cistota pomicek, - Cisté podavaci - pozorovani - Na zacatku - Vedouci - Hygiena - 1 rok od
nacini, nastroju, strojli | nacini, noze a smény, prodejny pracovnika a ukonceni DP,
ostatni pomucky pribezné pii prostiedi DMT
smeéné
- Cistota prodejnich - Cisté police, regaly, |- pozorovani - Na zacatku - Vedouci - Hygiena - 1 rokod
prostor prodejnich prodejni vitriny a smeny, prodejny pracovnika a ukonceni DP,
zaiizeni pulty pribezné pti prostiedi DMT
smeéné

- samoobsluzny prodej potravin

- obsluzny prodej potravin
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

specifickymi skladovacimi
teplotami

- senzorické vlastnosti, zdravotni
stav ovoce, zeleniny, brambor a
hub

etiketé

- odpovidajici druhu a
jakostni tfide, zdravé
kusy, bez plisné, hniloby
a mechanickych
poskozeni, o¢isténé, bez
cizich pfimési, bez

teplotou, rozmrazenych,
vraceni dodavateli

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
Faze: Distribuce potravin - prodejna
- nakup potravin a obalt
- vyloZeni na rampé do manipula¢niho
prostoru rampy
- pfejimka potravin a obald dokladova
- pfejimka potravin a obalt fyzicka CP |- stav obalu pfejimanych - neporuseny obal - prebaleni potravin a - Vedouci - Napravna opatieni
potravin a obalového materialu obalovych materialt prodejny
- nepfijmuti dodavky, - Vedouci - Napravna opatieni
vraceni dodavateli prodejny
- dodrzeni uchovavacich lhut - neprekrocené datum - neptijmuti dodavky, - Vedouci - Népravna opatieni
minimalni trvanlivosti, vraceni dodavateli prodejny
datum pouzitelnosti
- teplota v nakladovém prostoru |- teplota pfi preprave - neptijmuti dodavky - Vedouci - Napravna opatieni
pii preprave potravin se splnujici poZzadavky na potravin se zvysSenou prodejny
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Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP

Vytvoril

Datum

13.01.2017

Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
hrubjch soucdsti zeminy | posouzeni dodavky, v - Vedouci - Népravna opatieni
pripad¢ pfijmu prebrani a | prodejny
vyttidéni ihned po
prejimce
- nepfijmuti dodavky, - Vedouci - Néapravna opatieni
vraceni dodavateli prodejny
- senzorické vlastnosti - typické druhu vyrobku, - upozornéni dodavatele |- Vedouci - Napravna opatieni
pekatskych a cukrafskych Cerstvé vyrobky, bez na podminky prejimky, prodejny
vyrobkd, stav prepravek polamanych a spalenych ptip. nepfijmuti dodavky
kusi, Cisté prepravky,
vylozeni cukrarskych
prepravek papirem
- skladovani potravin v suchych
skladech
- skladovani zmrazenych potravin v CCP |- teplota vzduchu v mrazicim - -18 °C nebo nizsi, - posouzeni skladovanych |- Vedouci - Napravna opatieni
mrazicim zafizeni zatizeni povolené kratkodobé potravin, Gprava teploty prodejny
zvy’ser’u n Qvyse o 3 C P premisténi do funkéniho |- Vedouci - Néapravna opatieni
odtévdni a_manipulaci ve zafizeni nebo presun do rodejn;
skladu, navrat nejdéle do rodeic P prodejny
2 hodin od posledniho prode]
uzavieni dveri - neskodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
zdravotné zavadnych prodejny
potravin
- skladovani chlazenych potravin v CCP
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

rozhodnuti o likvidaci
nebo oddéleném pordeji

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
chladicim zafizeni ., ., , , , , , .
- teplota vzduchu v chladicim -0°C-+4 °C, dle pravnich |- posouzeni skladovanych |- Vedouci - Néapravna opatieni
zafizeni predpisii nebo dle potravin, Gprava teploty | prodejny
informace na etiketé Y . . . . _
1 ) - pfemisténi do funkéniho |- Vedouci - Napravna opatieni
povolené kratkodobé v y .
e e, zafizeni nebo presun do prodejny
zvyseni pii odtavani a .
) . prodeje
manipulaci ve skladu,
navrat nejdéle do 2 hodin |- neSkodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
od uzavieni dvefi zdravotné zavadnych prodejny
potravin
- skladovani obald ve skladu obald a
pouziti v prodeji
- uloZeni potravin nevyzadujicich CP |- stav obalu potravin nabizenych |- neporuseny obal potravin |- vyfazeni potravin s - Vedouci - Napravna opatieni
zvlastni podminky skladovani do k prodeji narusenym obalem z prodejny
prodejniho zafizeni, nabizeni k prodeji prodeje
- dodrzeni uchovavacich lhit - nepfekrocené datum - monitoring potravin s - Vedouci - Néapravna opatieni
minimalni trvanlivosti, dochazejicim datem prodejny
neprekrocené datum minimalni trvanlivosti
pouzitelnosti nebo datem pouzitelnosti
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Népravna opatfeni
prekrocenym datem prodejny
pouzitelnosti z prodeje
- posouzeni potravin s - Vedouci - Néapravna opatieni
prekrocenym DMT, prodejny
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znaky a napravna opatreni

hub

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
- manipulace s pe€ivem a zajisténi
prodeje, viz samostatné segment 4010
- ulozeni ovoce, zeleniny, brambor a hub| CP |- zdravotni stav a zralost - bez plisné, hniloby a - prebrani a pretfidéni - Pracovnik - Népravna opatieni
do prodejniho zafizeni, nabizeni k nabizenych ovoce, zeleniny, poskozeni, nepiezralé, ovoce, zeleniny, brambor
prodeji brambor a hub Cerstvé a hub
- neskodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
zdravotné zavadného prodejny
ovoce, zeleniny, brambor
a hub
- zajisténi podminek - kusy bez necistot, - doplnéni chybéjicich - Pracovnik - Népravna opatieni
samoobsluzného prodeje jednorazové rukavice, jednorazovych rukavic a
obalovy material obalového materialu do
prodejniho useku
- odstranéni znecisténych |- Pracovnik - Népravna opatieni
kust
- teplota vzduchu v prodejnim |- 0- +10 °C volné rostouci |- posouzeni hub, Giprava - Vedouci - Néapravna opatieni
zafizeni houby , 0- +6 °C teploty prodejny
¢stované houb Yy “ . . . -
P Y - pfemisténi do funkéniho |- Vedouci - Napravna opatieni
zafizeni nebo presun do prodejny
chladirny
- neskodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
zdravotné zavadnych prodejny
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Znaky a napravna opatreni

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
- ulozeni zmrazenych potravin do CP |- stav obalu potravin nabizenych |- neporuseny obal potravin |- vyfazeni potravin s - Vedouci - Népravna opatieni
prodejniho zafizeni, nabizeni k prodeji k prodeji narusenym obalem z prodejny
prodeje
- naskladnénost otevieného - plnéni potravin do vyse - pferovnani potravin do |- Pracovnik - Népravna opatieni
mrazirenského nabytku vyznaceného maximalnihc | vySe maximalniho plnéni
plnéni otevieného nabytku,
ptesun zbyvajicich
potravin do mrazeného
skladu
- teplota vzduchu v mrazicim - -18 °C nebo nizsi, vzestup |- posouzeni potravin, - Vedouci - Népravna opatieni
nabytku povolen kratkodobé pii uprava teploty prodejny
odtavani a manipulaci, e, . , , , .
s o P - premisténi do funkéniho |- Vedouci - Né4pravna opatieni
nejvyse o 3 °C y o .
mraziciho zafizeni prodejny
- neskodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
zdravotné zavadnych prodejny
potravin
- dodrzeni uchovavacich lhut - nepiekro¢ené datum - monitoring potravin s - Vedouci - Napravna opatieni
minimalni trvanlivosti dochazejicim datem prodejny
minimalni trvanlivosti
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Né4pravna opatieni
prekro¢enym datem prodejny
minimalni trvanlivosti z
prodeje
- ulozeni chlazenych potravin do Cp
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Znaky a napravna opatreni

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
rodejniho zafizeni, nabizeni k prodeji . L, . . . , . , , . .
prode) ’ proce) - stav obalu potravin nabizenych |- neporuSeny obal potravin |- vyfazeni potravin s - Vedouci - Napravna opatieni
k prodeji narusenym obalem z prodejny
prodeje
- naskladnénost otevieného - plnéni potravin do Grovné |- pferovnani potravin do |- Pracovnik - Népravna opatieni
chladiciho zatizeni chlazené zony vzduchu urovné chlazené zony
vzduchu, piesun
zbyvajicich potravin do
chladirny
- teplota vzduchu v prodejnim |- nejvyse +4 °C nebo dle - posouzeni potravin, - Vedouci - Néapravna opatieni
zafizeni informace na etiketé uprava teploty prodejny
- pfemisténi do funkéniho |- Vedouci - Néapravna opatieni
zafizeni nebo presun do prodejny
chladirny
- neskodna likvidace - Vedouci - Néapravna opatieni
zdravotné zavadnych prodejny
potravin
- dodrzeni uchovavacich lhit v |- neprekrocené datum DP - monitoring potravin s - Vedouci - Napravna opatieni
samoobsluznych zatizenich (DMT), provedena dochazejicim datem prodejny
kontrola dodrzeni DP, pouzitelnosti
DMT . , . , . . _
- vyfazeni potravin z - Vedouci - Né4pravna opatieni
prekro¢enym datem prodejny
pouzitelnosti z prodeje
- posouzeni potravin s - Vedouci - Né4pravna opatieni
prekrocenym DMT, prodejny
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Znaky a napravna opatreni

pozastaveni prodeje z
daného prodejniho
zatizeni

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
rozhodnuti o likvidaci
nebo oddéleném pordeji
- dodrzeni uchovévacich Ihiit v |- neprekrocené datum DP, |- vyfazeni potravin z - Pracovnik - Néapravna opatieni
obsluzném prodejnim pultu priméiené zkraceni DP a prekro¢enym datem
dodrzeni stanoveného DP pouzitelnosti z prodeje
u potravin rozbalenych za
ucelem prodeje
- odvazovani, déleni, krajeni, porcovani, | CCP |- Cistota a zdravotni stav - Cisty a zdravy pracovnik, |- odvolani pracovnika do |- Vedouci - Napravna opatieni
vkladani do obalu pracovnika Cisté ruce pracovnika doby provedeni napravy | prodejny
zjisténého stavu
- dodrzeni spravné prodejni - manipulace s potravinami |- proskoleni pracovnika, - Vedouci - Napravna opatieni
praxe pri manipulaci s bez piimého kontaktu pfi opakované neshodé prodejny
nebalenou potravinou rukou vylouceni z manipulace s
nebalenou potravinou k
primé spotiebé
- Cistota pomucek, nacini, - Cisté podéavaci nacini, - provedeni opétovné - Vedouci - Napravna opatieni
nastroja, stroji noze a ostatni pomiicky sanitace prodejny
- Cistota prodejnich prostor - Cisté police, regaly, - zaji$téni napravy, - Vedouci - Néapravna opatieni
prodejnich zafizeni prodejni vitriny a pulty zajisténi tklidu a sanitace| prodejny
- posouzeni zavaznosti - Vedouci - Néapravna opatieni
zavady, rozhodnuti o prodejny
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Operace: nakup potravin a oball

Faze: Distribuce potravin - prodejna

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

nakup od provérenych dodavatela

Proveruji se dodavatelé, zda dodavaji potraviny zdravotné
nezavadné a kvalitni. Provadi se hodnoceni vyrobcii a
distributoru potravin Zohlednuji se veskeré faktory
dodavatelsko-odberatelskych vztahi, vysledky prejimky
predeslych dodavek, reklamace, aj.

nakup od stalych dodavateli

Pro zajisteni zdravotni nezavadnosti potravin se provadi
nakup od stalych dodavatelii, kteri spliuji pa&adavky na
spolehlivého dodavatele.

nakup obali urcenych pro baleni potravin

Pri nakupu obalovych materialii je nutno proverit
dodavatele, zda dodava obalovy materidl, ktery jeurcen k
baleni potravin v souladu s platnou legislativou, sphuje
hygienické pazadavky na vyrobky urcené pro styk s
potravinami a pokrmy.

Pracovnik povéteny
nakupem

Pracovnik povéteny
nakupem

Pracovnik povéteny
nakupem

Smlouva o dodavce potraviny

Smlouva o dodavce potraviny

Smlouva o dodavce obalového
materialu

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3

HACCP Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: vylozeni na rampé do manipulacniho prostoru rampy

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
Fadné provadéni DDD, ¢isténi rampy Vedouci prodejny Sanitacni rad
Prostor pro pii jem potravin mus byt cisty, musi byt
zajisténa radna prevence v oblasti DDD. V prostoru rampy
musi byt zamezeno vnikani a usidlovani hlodavcu, ptakii a
Jiwch skiidcu. Prostor navazujici na manipulacni chodby
musi byt trvale vyklizen a pravidelné ¢istén.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3

HACCP Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: prejimka potravin a obalt dokladova

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
kontrola dodavky s objednavkou Pracovnik Znaceni obali, Privodni doklady
Kontroluje shodu dodavky s objednavkou. Prijmout Ize
pouze obalovy material, ktery jeve shode s objednavkou.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP Vytvoril

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: prejimka potravin a obalu fyzicka
Typ: CP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

kontrola neporusenosti obali potravin

Prejimané potraviny musi byt zajisteny radnym a
neporusenym obalem, ktery zamezi kontaminaci viastnich
potravin Skupinové obaly musi zajistit ochranu
spotrebitelskych baleni pred jejich narusenim a naslednou
kontaminaci prejimanych potravin.

kontrola znaceni a privodnich dokladi prejimanych
potravin

Kontroluje datum minimalni trvanlivosti, datum
powzitelnosti prejimanych potravin. Uchovavaci lhiity
nesmi byt prekroceny.

kontrola teploty v nakladovém prostoru vozidla

Na zacatku prejimky chlazenych a zmrazenych potravin
kontroluje teplotu v nakladovém prostoru vozidla, kterym
byly potraviny prepraveny. Behem prepravy potravin musi
byt splnény pozadavky na etiketé a pozadavky pravnich
predpisit dle druhu potraviny.

prejimka cerstvého ovoce, zeleniny a brambor bez zname
hniloby a plisné

Prejimané ovoce, zelenina a brambory musi byt Cerstvé,
zdravé, bez znamek hniloby a plisni. Ovoce musi obsahovat
vSechny zdkladni ¢asti a byt ve stadiu technologické
zralosti.

prejimka zkuSenym pracovnikem

Prejimku ovoce, zeleniny a brambor musi proviadét zkuseny
pracovrik schopny rozpoznat vady, napadeni hnilobou a
plisni a schopny rozpoznat nemocné kusy napadené
ostatnimi nemocemi.

prejimka brambor odpovidajicich poZadavkiim zvlastnihc
pravniho predpisu

Hlizy musi vzhledem odpovidat deklarované odride, musi
byt zdravé, byt bez hniloby, hnédych skvrn vzniklych

teplem, bez zeleného vybarveni, obecné a prasné
strupovitosti, dutosti a rzivosti hliz, nenamrzlé a prosté
cizich pachit a prichuti.

prejimka zdravych a Cerstvych hub, bez plisni a cizich
primési

Cerstvé houby volné rostouci a cerstvé houby péstované,

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Etikety potravin, Priivodni doklady

Etikety potravin, Privodni doklady

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum

13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

musi byt pevné konzistence, dobre na sucho ocisténé, bez
cizich primési a necistot. Houby nesmeji byt prestarle,
plesnive, zaparené a nadmeérné vihke.

prejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub bez hrubého
znedisténi zeminou

Prejimané ovoce, zelenina, brambory a houby must byt
ocistené od hrubych necistot a primési, bez hrubého
znecisténi zeminou, kterd by mohla zpusobit
mikrobiologickou kontaminaci ostatnich potravin.
prejimka ovoce, zeleniny, brambor a hub bez mechanicky
naruseni

Prejimané ovoce, zelenina, brambory a houby nesmi byt
mechanicky narusené, popraskané, deformované, musi byt
bez pohmozdénin, kontinuita kusit musi byt zachovana.
Pozivatelné casti kusii chranéné slupkou nesmi byt
kontaminovany zeminou.

kontrola senzorickych vlastnosti cukraiskych vyrobki a
pe€iva

Kontroluje senzorické vlastnosti prejimaného peciva a
cukrarskych vyrobkii. Prejima pouze pec¢ivo a cukrarské
vyrobky nevykazujici Zadné senzorické vady.

kontrola Cistoty pirepravek pri prejimce

Béhem prejimky kontroluje Cistotu prepravek, ve kterych
Jsou pa&ivo a cukrarské vyrobky prijimany. Cukrarské

prepravky musi byt vylozeny cCistym papirem.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Technologicky postup

Znak:

| stav obalu piejimanych potravin a obalového materialu

Kontroluje neporusenost obalii prejimanych potravin a obalovych materialu. V pripade zjisténi poruseni skupinového
obalu kontroluje, zda nejsou narusena jednotliva spotrebitelska baleni.

Pri naruseni primdrnich obalit zajisti neprijmuti dodavky a

Jei vraceni dodavateli.

Hodnoty: neporuseny obal Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pfi pfejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatieni Zodpovédny Pridruzeny dokument
piebaleni potravin a obalovych materiala Vedouci prodejny Napravna opatfeni
V pri pade zjisteni naruseni skupinového obalu potravin
provede piebaleni davky potravin nebo obalovych
materialii. Prebaleni je ma@né pouze v pri pade, ze nebyla
narusena jednotliva spotrebitelska baleni, zejména viastni
potravina.
nepiijmuti dodavky, vraceni dodavateli Vedouci prodejny Népravna opatieni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znak: | dodrzeni uchovavacich Ihit

powzitelnosti prejimanych potravin.

Kontroluje informace na etiketé prejimanych potravin, kontroluje neprekroceni data minimalni trvanlivosti nebo data

Pri zjisteni prekroceni uchovavacich hit prejimanych
potravin zajisti neprijmuti dodavky a jeji vraceni
dodavateli

Hodnoty: neprekrocené datum minimalni Sledovani: pozorovani
trvanlivosti, datum pouzitelnosti
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pii piejimece
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
neprijmuti dodavky, vraceni dodavateli Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Znak:
teplotami

teplota v nakladovém prostoru pii piepravé potravin se specifickymi skladovacimi

Kontroluje teplotu v nakladovém prostoru vozidla, zda spliuje specifické skladovaci podminky na etiketach potravin.

rozmrazenych, vraceni dodavateli
Potraviny prepravované za zvysené teploty, rozmrazené,

neprijme a dodavku vrati dodavateli.

Hodnoty: teplota pii prepravé splitujic Sledovani: pozorovani
pozadavky na etikete
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pii ptejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
nepfiijmuti dodavky potravin se zvy$enou teplotou, Vedouci prodejny Néapravna opatieni

Znak:

senzorické vlastnosti, zdravotni stav ovoce, zeleniny, brambor a hub

Kontroluje kvalitu a senzorické viastnosti ovoce, zeleniny, brambor a hub. Kontroluje vzhled, barvu, viini, prip. chut.
Kontroluje zastoupenost kusii pro danou jakostni tridu. Vzhled, barva, viiné a prip. chut musi byt typicka pro dany druh.

ihned po prejimce
Na zdklade senzorického zhodnoceni posoudi, zda je mozné
dodavku prijmout. V pri padé prijmuti dodavky, provede

Hodnoty: odpovidajici druhu a jakostni t¥idé, | Sledovani: pozorovani

zdravé kusy, bez plisné, hniloby a

mechanickych poskozenti,

oCisténé, bez cizich piiméesi, bez

hrubych soucasti zeminy
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pii piejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

posouzeni dodavky, v pfipadé prijmu piebrani a vytfidén | Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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H A C CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

okamzité prebrani a vytrident senzoricky narusenych,
nepozivatelnych kusi.

nepiijmuti dodavky, vraceni dodavateli Vedouci prodejny Népravna opatieni
Pokud dodavka a ovoce, zeleniny, brambor nebo hub
neodpovida nasmlouvané tridé jakosti, zajist neprijmuti a
vrdceni dodavky dodavateli.

Znak: | senzorické vlastnosti pekaiskych a cukraiskych vyrobkd, stav prepravek

Kontroluje senzoricke viastnosti peciva, zda neni spalené, zda je Cerstve, s typickou vini a vzhledem pro dany druh.

Hodnoty: typické druhu vyrobku, Cerstvé Sledovani: pozorovani
vyrobky, bez polamanych a

spalenych kust, ¢isté prepravky,
vylozeni cukratskych piepravek

papirem
Dokumentace: Dodaci list Frekvence: pii ptejimce
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
upozornéni dodavatele na podminky piejimky, p¥ip. Vedouci prodejny Néapravna opatieni

neprijmuti dodavky

Upozorni dodavatele na nezbytnost dodrzovani smluvenych
podminek dodavky peciva a cukrarskych vyrobkii, pri
opakovaném poruseni nepievezme dodavku. Pri zjisténi
spaleného peciva, necerstvého peciva nepiijme dodavku.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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H A C CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: skladovani potravin v suchych skladech

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

dodrzeni skladovacich podminek uvedenych na etiketach |Pracovnik Specifikace potraviny
potravin a v pravnich piedpisech

Ve skladech potravin musi byt zajisténa teplota a vihkost
odpovidajici pa&adavkiim stanovenym pro skladovani a
uchovavani potraviny vyrobcem, nebo zvldstnimi pravnimi
predpisy.

vybaveni skladu vlhkomérem, pripadné teplomérem Pracovnik Technologicky postup
Pokud jsou pro suché potraviny stanoveny pazadavky na
teplotu a vihkost pro uchovavani potraviny stanovené
vyrobcem nebo zvlastnim pravnim predpisem, prostory se
vybavi teploméry a vihkomery.

kontrola data minimalni trvanlivosti, data pouZitelnosti |Pracovnik Specifikace potraviny
potravin

Ulozeni a skladovani potravin ve skladu musi zajistit trvaly
prehled o uchovavacich lhutach. Kontroluje se datum
minimalni trvanlivosti, pii padne datum pouZitelnosti
skladovanych potravin.

dodrzZeni principi FIFO FEFO pii skladovani potravin |Pracovnik Technologicky postup
Skladovani potravin sevidi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny prijaté ke
skladovani jako prvii jsou jako prvi vyskladrnovany,

pri padné potraviny s nejkratsimi uchovavacimi lhiitami,
ulozeny v prodejnich zarizenich a nabizeny k prodeji.
Setrna manipulace s potravinami ve skladu Pracovnik GMP
Minimalizuje manipulace se potravinami, které by mohly
narusit celistvost obalit, pii padne samotné potraviny. Pri
naruseni skupinovych obalii provadi prebaleni potravin
nebo zajisti ulozeni spotiebitelskych baleni potravin primo
do prodejniho zarizeni.

pravidelna sanitace skladu, vybaveni policemi, regaly, Pracovnik Sanitacni fad
rohoZemi nebo podlozkami

Sklady potravin se vybavuji policemi a regaly, pii padne
rohozemi nebo podlozkami pro ulozeni potravin mimo
podlahu Pravidelné je providéna sanitace skladu.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP Vytvoril

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna

Operace: skladovani zmrazenych potravin v mrazicim zarizeni

Typ: CCP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketach
potravin a v pravnich piedpisech

Zmrazené potraviny se skladuji v mrazicich zarizenich
schopnych udrzet jejich teplotu -18 °C nebo nizsi a
vybavenych teplomérem umisténym na viditelném miste.
kontrola data minimalni trvanlivosti potravin

Ulozeni a skladovani potravin ve skladu musi zajistit trvaly
prehled o uchovavacich lhiitach. Kontroluje se datum
minimdlni trvanlivosti potravin.

dodrZeni principu FIFO FEFO pri skladovani potravin
Skladovani potravin sevidi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny prijaté ke
skladovani jako prvii jsou jako prvi vyskladiiovany,

pri padré potraviny s nejkratsimi uchovavacimi lhiitami,
ulozeny v prodejnich zarizenich a nabizeny k prodeji.
Setrna manipulace s potravinami v mrazicim zarizeni
Minimalizuje manipulace s potravinami, které by mohly
narusit celistvost obalii, pri padne samotné potraviny. Pri
naruseni skupinovych obalii provadi prebaleni potravin
nebo zajisti ulozeni baleni primo do prodejniho
mrazirenského nabytku.

pravidelna sanitace mraziciho zarizeni, pravidelné
odmraZovani

Pravidelné zajistuje sanitaci mrazictho zaiizeni. V urcenych
intervalech se provadi odmrazeni zarizeni a generalni
uklid. Mrazici zarizeni se vybavuje zarizenim pro uloZeni
potravin

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

GMP

Sanita¢ni fad

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

Technologicky postup

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znak: teplota vzduchu v mrazicim zatizeni

Meéii teplotu vzduchu mrazirenského zarizeni. Vzestup teploty pri odtavani a manipulaci je kratkodobé povolen, nivrat
na predepsané hodnoty nejdéle do 2 hod od posledniho uzavreni dveri skladu. Hodnoty zapisuje do formulare.

Zdravotné zavadné potraviny vcetné rozmrazenych se
neskodné likviduji. Opetovné zamrazeni neni povoleno.

Hodnoty: -18 °C nebo nizsi, povolené Sledovani: méfeni
kratkodobé zvyseni nejvyse o 3 °C
pfi odtavani a manipulaci ve
skladu, navrat nejdéle do 2 hodin
od posledniho uzavieni dvefi
Dokumentace: Chladici a mrazici zatizeni Frekvence: 2 x denné: prvni méfeni rano po
pfichodu do prace, druhé v
odpolednich hodinach po 14:00
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: 1 rok od DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
posouzeni skladovanych potravin, iprava teploty Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Provede korekci mrazictho zarizeni na stanovenou teplotu.
Provede posouzeni skladovanych potravin, zda nedoslo k
naruseni jakosti, zdravotn nezavadnosti.
premisténi do funkéniho zatizeni nebo presun do prodeje | Vedouci prodejny Népravna opatieni
Pri poruse na zarizeni zajisti premisténi do funkcniho
zarizeni nebo presun do prodeje.
neSkodna likvidace zdravotné zavadnych potravin Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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H A C CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: skladovani chlazenych potravin v chladicim zafizeni
Typ: CCP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketach | Pracovnik Specifikace potraviny
chlazenych potravin a v pravnich predpisech

V chladicich zarizenich musi byt zajisténa teplota
odpovidajici pagadavkiim stanovenym pro skladovani a
uchovavani chlazené potraviny wrobcem, nebo zvldstnimi
pravnimi predpisy.

dodrzeni skladovacich podminek pro ¢erstvé ovoce a Pracovnik Specifikace potraviny
zeleninu

Cerstvé ovoce a Cerstva zelenina se skladuji oddélené, v
cistych, dobre vétratelnych prostorach. Teplota v
chlazeném prostoru 0 °C - +10 °C.

dodrZeni skladovacich podminek pro houby Pracovnik Specifikace potraviny
Cerstvé houby volné rostouci se skladuji p¥i teplotich od 0
°C do +10 °C, pouze v jedné vrstvé. Cerstvé houby
péstované se skladuji pri teplotach od 0 °C do +6 °C
balené a zabalené nejvyse ve 2 vrstvdach; nebalené, volné
lozené nejvyse ve 3 vrstvdach.

kontrola data pouZitelnosti Pracovnik Specifikace potraviny
Ulozeni a skladovani potravin v chladicm zarizeni musi
zajistit trvaly pirehled o uchovavacich lhitach. Kontroluje
se datum pouzitelnosti potravin.

dodrZeni principu FIFO FEFO pfri skladovani potravin |Pracovnik
Skladovani potravin sevidi principy FIFO (First In - First
Out) a FEFO (First Expiry- First Out). Potraviny prijaté ke
skladovani jako prvii jsou jako prvi vyskladiiovany,

pri padré potraviny s nejkratsimi uchovavacimi lhiitami,
uloZeny v prodejnich zarizenich a nabizeny k prodeji.
Setrna manipulace s potravinami Pracovnik GMP
Minimalizuje manipulace se potravinami, které by mohly
narusit celistvost obalii, pri padne samotné potraviny. Pri
naruseni skupinovych obalii provadi prebaleni potravin
nebo zajisti ulozeni baleni primo do prodejniho zarizeni.

pravidelna sanitace chladiciho zatizeni Pracovnik Sanita¢ni postup

Pravidelné zajistuje sanitaci chadicich zarizeni. Chladici
zarizeni se vybavuji zarizenim k uloZeni potravin

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znak: teplota vzduchu v chladicim zafizeni

Meéii teplotu vzduchu v chladicim zarizeni. Vzestup teploty pri odtavani a manipulaci je kratkodobé povolen , navrat
nejdéle do 2 hodin od uzavreni dveri. Hodnoty zapisuje do formulare.

Zdravotné zavadné potraviny se neskodné likviduji.

Hodnoty: 0 °C - +4 °C, dle pravnich ptedpisi | Sledovani: méfeni
nebo dle informace na etiket¢,
povolené kratkodobé zvyseni pfi
odtavani a manipulaci ve skladu,
navrat nejdéle do 2 hodin od
uzavieni dveri
Dokumentace: Chladici a mrazici zatizeni Frekvence: 2 x denné: prvni méfeni rano po
pfichodu do prace, druhé v
odpolednich hodinach po 14:00
Zodpovédny: Pracovnik Archivace: 1 rok od DP
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
posouzeni skladovanych potravin, iprava teploty Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Provede korekci chladiciho zarizeni na stanovenou
teplotu. Provede posouzeni skladovanych potravin, zda
nedoslo k naruseni jakosti, zdravotn nezavadnosti.
premisténi do funkéniho zatizeni nebo presun do prodeje | Vedouci prodejny Népravna opatieni
Pri poruse na zarizeni zajisti premisténi do funkcniho
zarizeni nebo presun do prodeje.
neSkodna likvidace zdravotné zavadnych potravin Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: skladovani oball ve skladu oball a pouZziti v prodeji

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

skladovani na ¢istém misté, v suchém prostiedi Pracovnik GMP
Obalovy material musi byt skladovan za podminek
stanovenych jeho vyrobcem. Skladové prostory musi byt
cisté, pravidelné sanitované, suché a vybavené policemi,
regaly nebo jinym vybavenim k uloZeni obalového
materidlu.

vybaleni obali z ochrannych vnéjsich obala Pracovnik GMP
Obalovy material vybaluje z ochrannych obalii, znecistény
pocatek spojitého obalu - napr. navinuta stretch folie na
kotoucich a civkach, odstranuje. Do mista urceni presouva
pouze Cisty obalovy materidl.

uloZeni na bezpra§ném misté, chranéni proti zne¢isténi, |Pracovnik GMP
zapraseni

Obalovy materidal se v misté powiti uklada na cCisté
bezprasné misto, chrani se proti znecisténi. Plastové misky,
kelimky a tacky se do polic ukladaji dnem vzhuru tak, aby
byl chranén vnitini povrch proti znecisteni a kontaminaci.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: ulozeni potravin nevyzaduijicich zvlastni podminky skladovani do
prodejniho zarizeni, nabizeni k prodeji
Typ: CP

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
neporusenosti spoti‘ebitelskych baleni potravin

V pridéleném prodejnim tiseku provadi kontrolu potravin
nabizenych k prodeji. Kontroluje neporusenost obalii
potravin, pFedevsim baleni, ktera jsou ul@ena v nejblizsim
dosahu spotrebitele a je pravdépodobné, ze budou prodana
nejdrive.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
DMT, DP

V pridéleném prodejnim tiseku provadi kontrolu potravin
nabizenych k prodeji. Kontroluje neprekroceni data
minimalni trvanlivosti, piip. data pouzitelnosti, kontrolou

baleni potravin nabizenych k prodeji.

Pracovnik

Pracovnik

GMP

GMP

Znak:

stav obalu potravin nabizenych k prodeji

kterych kontroluje dodrzeni uchovavacich lhit.

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, ktera jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotiebitele a baleni, u

Baleni potravin, u kterych bylo zjisteno naruseni
spotrebitelského obalu, vyrazuje z prodeje.

Hodnoty: neporuseny obal potravin Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vyFazeni potravin s naruSenym obalem z prodeje Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Znak: dodrzeni uchovavacich lhut

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, ktera jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotrebitele a baleni,
ktera jsouul@ena v poradi zcela vzadu.

Hodnoty: nepiekrotené datum minimalni Sledovani: pozorovani

trvanlivosti, nepiekrocené datum

pouzitelnosti
Dokumentace: Frekvence: na zacatku smény, prabézné pii

prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

monitoring potravin s dochazejicim datem minimalni Vedouci prodejny Napravna opatfeni

trvanlivosti nebo datem pouZitelnosti

Baleni potravin, u kterych dochazi datum minimalni
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti se monitoruje.
Sleduje se obrat tohoto zbozi a provadeéji se opatreni
vedouci k rychlému prodeji - napr. sleva zboz.

vyFazeni potravin z pirekroenym datem pouZitelnostiz | Vedouci prodejny Népravna opatfeni
prodeje

Baleni potravin, u kterych bylo zjisténo prekroceni data
pogitelnosti vyrazuje z prodeje.

posouzeni potravin s pirekro¢enym DMT, rozhodnuti o Vedouci prodejny Napravna opatfeni
likvidaci nebo oddéleném pordeji

Potraviny s prekrocenym datem minimalni trvanlivosti se
smyslove posuzujfi, zda je mozné je doprodat oddélené v
kategorii s prekrocenym datem minimalni trvanlivosti.
Posuzuje se neporuseni obalu, zachovani tvaru, konzistence
a barvy. Pripadré se provede degustacni zkouska jednoho
baleni. Potraviny, které maji porusené smyslové znaky se z
prodeje trvale vwazuji.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

nabizeni k prodeji
Typ: CP

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: uloZeni ovoce, zeleniny, brambor a hub do prodejniho zafizeni,

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, brambor a hub,
odstrainovani kust nevhodnych k prodeji

Provadi kontrolu ovoce, zeleniny, brambor a hub.
Odstrarnuje kusy nevhodné k prodeji. Cetnost kontrol u
Jednotlivch druhui prizpiisobuje rychlosti biologického
starnuti a rychlosti zracich procesii. Kusy nesmi byt
nahnilé, plesnive, rozmeklé a prezralé.

pravidelna kontrola ovoce, zeleniny, brambor a hub,
odstrainovani kust nevhodnych k prodeji

Provadi kontrolu ovoce, zeleniny, brambor a hub.
Odstranuje kusy nevhodné k prodeji. Kusy nesmi byt
znecisténé a mechanicky poskozené.

zajiSténi podminek pro zamezeni znec¢iSténi rukou
spoti-ebitele

V iiseku samoobsluzného prodeje nebaleného ovoce,
zeleniny a hub musi byt zajisteny podminky k zamezeni
znecisténi rukou spotiebitele. Usek musi byt vybaven
Jednonizovymi rukavicemi a obalovym materidlem.

dodrzeni skladovacich podminek pro houby
Cerstvé houby volné rostouci se uvadéji do obéhu pri
teplotach od 0 °C do +10 °C, pouze v jedné vrstve.
Péstované se pri teplotach od 0 °C do +6 °C balené a
zabalené nejvyse ve 2 vrstvach, nebalené, volné lozené
nejvyse ve 3 vrstvach.

vybaveni prodejniho zatizeni teplomérem

Chladici zarizeni pro nabizeni hub k prodeji se vybavuji
teplomérem. Teplomér musi byt umistén na viditelném misté.
pInéni chladiciho zafizeni do irovné chlazené zény vzduc
Otevrena chladici zarizeni Ize plnit pouze do vyse zony

chlazeného vzduchu. Prodejni zarizeni nelze prepliiovat.

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Vedouci prodejny

Pracovnik

GMP

GMP

GMP

GMP

GMP

Specifikace potraviny

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 17 / 32




Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Znak:

zdravotni stav a zralost nabizenych ovoce, zeleniny, brambor a hub

plesnivé nebo mékké a prezrale.

Provadi kontrolu cerstvosti a zralosti skladovaného ovoce, zeleniny, brambor a hub. Kontroluje zda nejsou kusy nahnilé,

brambor a hub

Zdravotné zavadné ovoce, zelenina, brambory a houby se
neskodné likviduji. Zdravotné zavadné kusy odstranuje z
prodejrich kosu, provadi doplnéni ze skladu.

Hodnoty: bez plisné, hniloby a poskozeni, Sledovani: pozorovani
nepiezralé, Cerstvé

Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji

Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
prebrani a pretiidéni ovoce, zeleniny, brambor a hub Pracovnik Napravna opatfeni
Provede prebrani a pretrideni ovoce, zeleniny, brambor a
hub, kde doslo vlivem biologického starnuti a zractho
procesu k nariSeni zdravotni nezavadnosti a jakostnich
znakil.
neskodna likvidace zdravotné zavadného ovoce, zeleniny, | Vedouci prodejny Népravna opatieni

Znak:

zajisténi podminek samoobsluzného prodeje

rukavic a obalového materialu.

Provadi kontrolu zajisténi samoobsluzného prodeje. Kontroluje pritomnost dostatecného mnozstvi jednorizovych

Provede prebrani a odstranéni znecisténych kusii.

Hodnoty: kusy bez neistot, jednorazové Sledovani: pozorovani
rukavice, obalovy material

Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
doplnéni chybéjicich jednorazovych rukavic a obalového |Pracovnik Népravna opatieni
materidlu do prodejniho useku
Doplni chybéjici jednonizove rukavice a obalovy material
do prodejniho useku.
odstranéni znecisténych kusu Pracovnik Népravna opatieni
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Znak: teplota vzduchu v prodejnim zatizeni
Kontroluje teplotu vzduchu v prodejnim zarizeni.
Hodnoty: 0- +10 °C voln& rostouci houby , 0- | Sledovani: méfeni
+6 °C péstované houby
Dokumentace: Frekvence: 2 x denné: prvni méfeni rano po
pfichodu do prace, druhé v
odpolednich hodinach po 14:00
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
posouzeni hub, uprava teploty Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Provede korekci chladiciho zarizeni na stanovenou
teplotu. Provede posouzeni, zda nedoslo k naruseni jakosti,
zdravotni nezavadnosti.
premisténi do funkéniho zatizeni nebo presun do chladiri | Vedouci prodejny Népravna opatieni
Pri poruse na zarizeni zajisti premisténi do funkcniho
zarizeni nebo presun do chladirny.
neSkodna likvidace zdravotné zavadnych hub Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Zdravotné zavadné houby, houby vykazujici znaky
prezralosti a seschlosti se neskodné likviduji.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: ulozeni zmrazenych potravin do prodejniho zafizeni, nabizeni k
prodeji
Typ: CP

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketach
potravin a v pravnich piedpisech

Zmrazené potraviny se uchovavaji v mrazicim nabytku
schopném udrzet jejich teplotu -18 °C nebo nizsi a
vybaveném teplomérem umisténym na viditelném misté.
naplnéni nabytku maximalné do vySe maximalniho plnén
umisténi teploméru na rovni vyzna¢eného maximalniho
pInéni

V otevifeném mrazicim nabytku se teplota meri v misté sani
vzduchu na urovni vyznaceného maximalniho plnéni.
Potraviny Ize v nabytku uchovavat maximalné do vyse

tohoto maximalniho plnéni.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
DMT

V mrazirenském nabytku provadi kontrolu potravin
nabizenych k samoobsluznému prodeji. Kontroluje
neprekroceni data minimalni trvanlivosti.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
neporusenosti spoti‘ebitelskych baleni potravin

V mrazirenském nabytku provadi kontrolu potravin
nabizenych k samoobsluznému prodeji. Kontroluje
neporusenost obalit potravin

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Specifikace potraviny

Specifikace potraviny

GMP

GMP

Znak: stav obalu potravin nabizenych k prodeji

kterych kontroluje dodrzeni uchovavacich lhit.

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, ktera jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotiebitele a baleni, u

Hodnoty: neporuseny obal potravin
Dokumentace:

Zodpovédny: Pracovnik

Sledovani:
Frekvence:
Archivace:

pozorovani
pribézné pii prodeji

Napravné opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

vyFazeni potravin s naruSenym obalem z prodeje
Baleni potravin, u kterych bylo zjisténo naruseni

spotrebitelského obalu, vyrazuje z prodeje.

Vedouci prodejny

Napravna opatfeni
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znak:

naskladnénost otevieného mrazirenského nabytku

maximalni plréni.

Provadi kontrolu na svéreném uiseku. Kontroluje naplneni otevieného mrazirenského nabytku, zda nepresahuje

nabytku, pfesun zbyvajicich potravin do mrazeného sklac
Prerovna potraviny do vyse maximalniho plnéni

otevireného mrazirenského nabytku. Prebyvajici baleni
potravin presune ke skladovani do mrazirny.

Hodnoty: plnéni potravin do vyse Sledovani: pozorovani
vyznaceného maximalniho plnéni
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
prerovnani potravin do vySe maximalniho pInéni oteviren |Pracovnik Népravna opatieni

Zdravotné zavadné potraviny vcetné rozmrazenych se
neskodné likviduji. Opétovné zamrazeni neni povoleno.

Znak: teplota vzduchu v mrazicim nabytku
Meri teplotu vzduchu v mrazicim nabytku.
Hodnoty: -18 °C nebo nizsi, vzestup povolen | Sledovani: méieni
kratkodobé pfi odtavani a
manipulaci, nejvyse o 3 °C
Dokumentace: Frekvence: 2 x denné: prvni méfeni rano po
ptichodu do prace, druhé v
odpolednich hodinédch po 14:00
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
posouzeni potravin, uprava teploty Vedouci prodejny Népravna opatieni
Provede korekci mraziciho zarizeni na stanovenou teplotu.
Provede posouzeni potravin, zda nedoslo k narusent
Jjakosti, zdravotn nezavadnosti.
premisténi do funkéniho mraziciho zarizeni Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Pri poruse na zarizeni zajisti premisteni do funkcéniho
mraziciho zarizeni.
neskodna likvidace zdravotné zavadnych potravin Vedouci prodejny Népravna opatieni
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Znak: dodrzeni uchovavacich lhut

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, kterda jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotrebitele a baleni, u
kterych je pomaly obrat.

Hodnoty: nepiekrocené datum minimalni Sledovani: pozorovani
trvanlivosti
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
monitoring potravin s dochazejicim datem minimalni Vedouci prodejny Napravna opatfeni
trvanlivosti

Baleni potravin, u kterych dochazi DMT, se monitoruje.
Sleduje se obrat tohoto zbozi a provadéji se opatreni
vedouci k rychlému prodeji - napr. sleva zboz.
vyFazeni potravin z pirekro¢enym datem minimalni Vedouci prodejny Néapravna opatieni
trvanlivosti z prodeje

Baleni potravin, u kterych bylo zjisténo prekroceni data
minimalni trvanlivosti, vyrazuje z prodeje.
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP Vytvoril

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

prodeji
Typ: CP

Popis mista
Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: ulozeni chlazenych potravin do prodejniho zafizeni, nabizeni k

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

dodrZeni skladovacich podminek uvedenych na etiketach
potravin a v pravnich piedpisech

Chlazené potraviny se uchovavaji v zarizenich s teplotou
stanovenou zvldstnimi pravnimi predpisy nebo stanovenou
na etiketé potraviny.

vybaveni prodejniho zafizeni teplomérem

Chladici zarizeni pro nabizeni chlazenych potravin k

prodeji se vybavuji teplomérem. Teplomér musi byt umistén
na viditelném miste.

pInéni chladiciho zaFizeni do irovné chlazené zény vzduc
Otevriena chladici zarizeni Ize plnit pouze do vyse zony
chlazeného vzduchu. Prodejni zarizeni nelze prepliiovat.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
DP

Provadi kontrolu potravin v chladicich zarizenich
nabizenych k prodeji. Kontroluje neprekroceni DP

kontrolou baleni: u balenych potravin dle znaceni na

etiketé (obalu), u nebalenych potravin dle informace z
privodni dokumentace nebo dodaciho listu.

funkéni systém urceni a dodrZeni data spoti‘eby pri otevi
baleni balené potraviny a rozkrojeni potraviny

Systém pro urceni DP po otevieni baleni balené potraviny

a rozkrojeni musi byt ziejmy a pouzivany viemi
porvozovnami, informace musi byt vhodné znaceny a
sdélovany.

zkraceni data spotieby, piip. DMT po otevieni obalu, po
rozkrojeni, stanoveni podminek skladovani

Po otevieni obalu, po rozkrojeni se zkracuje DP, DMT dané
vyrobcem, distributorem. Dodrzuji se informace "po
rozkrojeni spotiebujte do: ...". Pokud nejsou uvedeny
stanovena jsou nasledujici data spotreby na masné vyrobky
a tvrdé syry: méekkeé salamy, Sunky, parky - max 3 dny od
rozkrojeni pri teploté uvedené vyrobcem, klobdsy a uzené
parky - max 4 dny od otevieni baleni pri teploté uvedené
vyrobcem, trvanlivé salamy a klobasy - max 5 dni od
rozkrojeni pri teploté uvedené vyrobcem, syry tvrdé a
polotvrdeé (cihla) - max 4 dny od otevieni baleni pri teploté

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Pracovnik

Vedouci tymu HACCP

Vedouci prodejny

GMP

GMP

GMP

Metodicky pokyn

Metodicky pokyn

Specifikace potraviny
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

HACCP Vytvoril

Vytvoril

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

uvedené vyrobcem.

pri rozKkrojeni potraviny vhodné zkratit datum spotieby,
zajistit kontrolu a dodrZeni uréeného DP

Po otevieni potraviny zaucelem prodeje jednotlivych casti,
rozkrojeni zkrati datum spotieby a zajisti jeho dodizeni
nasledujicim zpiisobem: 1.Balena potravina- oznaci baleni
datem otevreni, zachova etiketu, 7idi se informaci od
vyrobce "po otevieni spotrebujte do...." nebo zkrati DP dle
metodického pokynu. 2. Nebalena potravina vcetné
masnych vyrobkii v technologickém obalu s etiketou -
oznaci potravinu datem otevent, zachovava etiketu, 1idi se
informaci od vyrobce "po otevieni spotrebujte do...."nebo
zkrati DP dle metodického pokynu. Pokud musi etiketu
prodat, oznaci potravinu datem spotieby, postup urceni dle
metodického pokynu. 3. Nebalena potravina vcetné
masnych vyrobkit v technologickém obalu bez etikety -
oznaci potravinu datem otevieni, dochovava pruvodn
dokumentaci s DP na vyrobek, 7idi se informaci od vyrobce
"po oteviceni spotiebujte do...."nebo zkrati DP dle
metodického pokynu.

pri kontrole dodrZeni uré¢eného DP vZdy hodnotit smysloy
znaky potraviny

Stanovuje se datum spotreby po otevieni obalu a po
rozkrojeni. Stanovené datum se dodrzuje po celou dobu
prodeje. V pritbéhu prodeje se pribézné a kazdy den na
zacatku a na konci prodejni doby posuzuji smyslové znaky
nabizenych potravin, zda vyrobky nejsou smyslové zmeénéné

- viiné, konzistence, povrch, vzhled, pri padné chut.
Nevyhovujici potraviny se okantité stahuji z prodeje a
neskodné likviduji.

pravidelna kontrola potravin nabizenych k prodeji, kontr
neporusenosti spoti‘ebitelskych baleni potravin

Provadi kontrolu potravin nabizenych k prodej v
samoobsluznych chladicich zarizenichi. Kontroluje
neporusenost obalit potravin

znadeni nebalenych potravin dle poZadavki piedpist

Nebalené potraviny se znact dle pozadavku platné
legislativy. Zajisti uvedeni vsech nezbytnych informaci dle
vzoru v manudlu HACCP.

Vedouci prodejny

Vedouci prodejny

Pracovnik

Vedouci tymu HACCP

Metodicky pokyn

Metodicky pokyn

potravin

Technologicky postup

Pozadavky na znaceni nebalenych
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Znak:

stav obalu potravin nabizenych k prodeji

kterych kontroluje dodrzeni uchovavacich Ihiit.

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, kterda jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotrebitele a baleni, u

Baleni potravin, u kterych bylo zjisténo naruseni
spotrebitelského obalu, vyrazuje z prodeje.

Hodnoty: neporuseny obal potravin Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vyFazeni potravin s narusenym obalem z prodeje Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Znak:

naskladnénost otevieného chladiciho zafizeni

chlazené zony vzduchu.

Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje naplnéni otevieného chladiciho zarizeni, zda nepresahuje uroven

pFesun zbyvajicich potravin do chladirny
Prerovnad potraviny dourovné chlazené zony vzduchu.
Prebyvajici baleni potravin piesune ke skladovani do
chladirny.

Hodnoty: plnéni potravin do urovné Sledovani: pozorovani
chlazené zony vzduchu
Dokumentace: Frekvence: pribézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
prerovnani potravin do irovné chlazené zony vzduchu, |Pracovnik Napravnd opatfeni

Pri poruse na zarizeni zajisti premisténi do funkcniho
zarizeni nebo presun do chladirny.

Znak: teplota vzduchu v prodejnim zafizeni

Meri teplotu vzduchu v prodejnim zarizeni.

Hodnoty: nejvyse +4 °C nebo dle informace | Sledovani: meéfeni

na etiketé

Dokumentace: Frekvence: 2 x denné: prvni méfeni rano po
pfichodu do prace, druhé v
odpolednich hodinach po 14:00

Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

posouzeni potravin, Gprava teploty Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Provede korekci chladiciho zarizeni na stanovenou

teplotu. Provede posouzeni potravin, zda neddslo k

naruseni jakosti, zdravotn nezavadnosti.

premisténi do funkéniho zafizeni nebo piesun do chladiri | Vedouci prodejny Népravna opatieni
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Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

neSkodna likvidace zdravotné zavadnych potravin
Zdravotné zavadné potraviny se neskodné likviduji.

Vedouci prodejny

Napravna opatreni

likvidaci nebo oddéleném pordeji

Potraviny s prekrocenym datem minimalni trvanlivosti se
smyslove posuzujfi, zda je mozné je doprodat oddélené v
kategorii chlazenych potravin s prekrocenym datem
minimalni trvanlivosti, vytvoreném v chladicim zarizeni.
Posuzuje se neporuseni obalu, zachovani tvaru, konzistence
a barvy. Pripadré se provede degustacni zkouska jednoho
baleni. Potraviny, které maji porusené smyslové znaky se z
prodeje trvale vwazuji.

Znak: dodrzeni uchovavacich lhit v samoobsluznych zatizenich
Provadi kontrolu na svéreném useku. Kontroluje baleni, kterd jsou ul@ena v nejblizsim dosahu spotrebitele a baleni, u
kterych je pomaly obrat.
Hodnoty: nepiekrocené datum DP (DMT), Sledovani: pozorovani

provedena kontrola dodrzeni DP,

DMT
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

monitoring potravin s dochazejicim datem pouZitelnosti |Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Baleni potravin, u kterych dochazi DP, se monitoruje.
Sleduje se obrat tohoto zbozi a provadéji se opatreni
vedouci k rychlému prodeji - napr. sleva zbozi.
vyFazeni potravin z pirekro¢enym datem pouZitelnosti z | Vedouci prodejny Népravna opatteni
prodeje
Baleni potravin, u kterych bylo zjisténo prekroceni data
pogitelnosti, vyrazuje z prodeje.
posouzeni potravin s pirekro¢enym DMT, rozhodnuti o Vedouci prodejny Napravna opatfeni

prodeje

Znak: dodrzeni uchovavacich lhit v obsluzném prodejnim pultu
Provadi kontrolu na svereném useku. Oznacuje oteviené potraviny datem oteweni a dle metodického pokynu dodrzuje
zkrdacena data spotieby (DP).
Hodnoty: nepiekrocené datum DP, pfiméfené | Sledovani: pozorovani

zkraceni DP a dodrzeni

stanoveného DP u potravin

rozbalenych za ucelem prodeje
Dokumentace: Frekvence: prubézné pii prodeji, rozbalovani a

prodeji ¢asti
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

vyFazeni potravin z pirekro¢enym datem pouZitelnosti z |Pracovnik Napravnd opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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HACCP

Vytvoril

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

2/3

Vytvoril

Datum

13.01.2017

Popis mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

Baleni potravin, u kterych bylo zjisteno prekroceni
zkraceného data pouzitelnosti, vyrazuje z prodeje.

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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H A C CP Vytvoril MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 2/3
Vytvoril Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

Faze: Distribuce potravin - prodejna
Operace: odvazovani, déleni, krajeni, porcovani, vkladani do obalu
Typ: CCP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

Cisty a zdravy pracovnik dodrZujici pravidla osobni hygie | Pracovnik Sanita¢ni fad
Pracovnik manipulujici s nebalenymi potravinami musi byt
zdravy, musi dodrzovat pravidla osobni hygieny a provadet
myti rukou ve vyjmenovanych pri padech a vidy pri
znecisténi svych rukou.

pouZzivani podavaciho nacini nebo jednorazovych rukavic | Pracovnik GMP, GHP
K odebirani pazadovaného mnozstvi nebalené potraviny
powzivd vyhradné podavaci a nabiract nacini. Pri padné
manipuluje s potravinou v jednorazové rukavici. Dodrzuje
pFi tom princip tzv. "Cisté ruky", kterou pouziva vyhradné k
manipulaci s potravinou.

predepsané ochranné pomiicky, dodrZovani ostatnich Pracovnik Sanita¢ni fad
pravidel GMP a GHP

K manipulaci s nebalenymi potravinami nastupuje vybaven
ochrannymi pomiickami, jednordazovymi rukavicemi nebo
powiva cistych pomiicek. Pred vstupem na pracovisté
odklada v satné osobni véci a veSkeré ozdobné predmety.
Nehty ma nenalakované, nenalepované, kratce zastrizené.

dodrzZeni hygieny prodeje v zapulti a v pFipravnach Pracovnik Sanita¢ni rad
Dodrzuje pravidla provozni hygieny. Pouziva pouze Cisté

podavaci nacini, noze a ostatni pomicky. Udrzuje pracovni
misto v Cistoté, pravidelné provadi sanitaci dle Sanitacniho
Fadu. Provadi pravidelnou kontrolu sech strojii a zarizeni.

dodrzeni hygieny prodeje v samoobsluzné z6né Pracovnik Sanita¢ni fad
Provadi pravidelnou sanitaci polic, regalii, prodejnich
vitrin a pultii. Kontroluje cistotu a uklid v samoobsluzné
zoné.

Znak: Cistota a zdravotni stav pracovnika

Na zacatku smény kontroluje zdravotni stav pracovniki, ¢istotu pracovnikii, v prithéhu smeny kontroluje dodrzovani
pravidel osobni hygieny, kontroluje pitbézné myti rukou. Zjisteny stav zaznamend do formuldre.

Hodnoty: Cisty a zdravy pracovnik, Gisté Sledovani: pozorovani
ruce pracovnika
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prostiedi Frekvence: Na zacatku a v prubéhu smény
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukonc¢eni DP, DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Vytvoril MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP

Vytvoril

Datum 13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna

odvolani pracovnika do doby provedeni napravy zjisténél
stavu

Odvola nemocného pracovnika z manipulace s

potravinami Odvola pracovrika nespliujiciho pozadavky
zvlastnich pravnich predpisii na osobni hygienu z pracovni
¢innosti, az do doby provedeni napravy .

Vedouci prodejny

Napravna opatreni

Znak:

| dodrZeni spravné prodejni praxe pti manipulaci s nebalenou potravinou

zaznamenava do formulare.

Kontroluje manipulaci s potravinami jednotlivymi pracovniky vyhradné v jednorazovych rukavicich nebo podavacim
nacinim. Na zacatku smény kontroluje dostatecnou zasobu rukavic a pritomnost podavaciho nacini. Zjistény stav

manipulace s nebalenou potravinou k piimé spoti'ebé
Proskoli pracovrika ve zpiisobu manipulace s nebalenou
potravinou k piimé spotiebe. Odvola pracovrika
nespliujiciho pozadavky na tuto pracovni ¢innost.

Hodnoty: manipulace s potravinami bez Sledovani: pozorovani
primého kontaktu rukou
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prostiedi Frekvence: prubézné pii sméné
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukon¢eni DP, DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
proskoleni pracovnika, pii opakované neshodé vylouceni : | Vedouci prodejny Népravna opatieni

Zajisti provedeni opétovné sanitace pomiicek, nacini,

nastroji a strojii.

Znak: Cistota pomticek, nacini, nastrojd, stroji
Kontroluje cistotu pomiicek, nacini, nastroju, strojii. Po skonceni ¢innosti provadi sanitaci pouZitych pomiicek, nacini a
nastroju.
Hodnoty: Cisté podavaci nacini, noze a Sledovani: pozorovani
ostatni pomucky
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prostedi Frekvence: Na zacatku smény, pribezné pii
smené
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukonc¢eni DP, DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
provedeni opétovné sanitace Vedouci prodejny Népravna opatieni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 2/3

HACCP Vytvoril

Vytvoril

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Meziri¢i - Distribuce potravin - prodejna
Popis mista

prodeje z daného prodejniho zafizeni

Posoudi zavaznost zjistéenych zavad a rozhodne o
pozastaveri prodeje na daném prodejnim zarizeni nebo o
opatrenich zajist ujicich dodrzeni hygienickych zdsad
prodeje potravin

Znak: Cistota prodejnich prostor prodejnich zatizeni
Kontroluje cistotu prodejnich prostor a prodejnich zarizeni. PFi zjisténi znecisténi provadi uklid a sanitaci.
Hodnoty: Cisté police, regaly, prodejni Sledovani: pozorovani
vitriny a pulty
Dokumentace: Hygiena pracovnika a prostiedi Frekvence: Na zacatku smény, pribezné pii
sméné
Zodpovédny: Vedouci prodejny Archivace: 1 rok od ukonceni DP, DMT
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
zajisténi napravy, zajiSténi klidu a sanitace Vedouci prodejny Napravna opatfeni
Zajisti odstraneni zjistenych nedostatkii v sanitaci.
Pri padré zajisti provedeni opétovné sanitace uklidovou
firmou
posouzeni zavaznosti zavady, rozhodnuti o pozastaveni |Vedouci prodejny Népravna opatfeni

Kompletni dokumentace systéemu HACCP je ulozena na centradle organizace.
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Organizace COOP druzstvo Velké Mezifici Provozovna Prodejna potravin
Datum 13/01/2017 Verze/Zména 3/0
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Schvalil Martina Homolova

4010 MANIPULACE S PEKARSKYMI VYROBKY NA PRODEJNE, DOPEK, ROZMRAZOVANI,
NABIZENi K PRODEJI

pecivo dodané
pekarnami

zmrazené pekarské a
cukrarské vyrobky

zmrazené polotovary
pro dopek

\_¢

pfip. syr, Sunka, ang.
slanina ke zdobeni

—

otevieni oballl

+_1

\_¢

odebirani potfebného mnozstvi a rozlozeni
na tacy, podnosy, polotovary na plechy

pomucky,
nacini

Y

—

déleni, strouhani v
Useku, pfipravné MV

A

A 4

rozmrazeni dle navodu na
vyhrazeném misté

prip. Castecné rozmrazeni a pfipadné
nakynuti vpfipravném useku

pfip. posyp, plnéni
polotovar(

4

viz. segment Distribuce

nakup, pfejimka,
skladovani peciva

potravin - prodejna

4

vloZeni do pece,
konvektomatu

Y

peceni vyrobkli CP

o teplota v zafizeni, doba pec¢eni dle navodu vyrobce

o senzorické vlastnosti vyrobku na konci pec€eni: vzhled a
zabarveni povrchu typické pro dany druh vyrobku, vyrobek v
jadre propeceny, tésto ve stfedu suché dostatecné propecené

!

vyjmuti, Caste¢né
vychladnuti

A

vkladani vyrobkl na
prodejni tacy a kose

A 4

pfip. dekorace vyrobki
posypem - cukr

A 4

A 4

pfip. plleni chleba, vloZeni
do sacku pro pfimy prode;j

(nebalena potravina)

v

obsluzny prodej
pekafskych vyrobkd,
plleni chleba, vkladani
do obalu, zabaleni
(zabalena potravina)

samoobsluzném Useku,

uloZeni peciva do samoobsluznych prodejnich zafizeni,
nabizeni k prodeji, samoobsluzny prodej

znaceni nebalenych potravin dle platné legislativy, informacni tabulky pro
spotrebitele k hygiené prodeje
pfitomnost obalového materialu, jednorazovych rukavic, podavacich klesti v

cpP

provedena kontrola kvality peciva nabizeného k prodeji: vylou¢eni znecisténych
a popadanych kusU, polamanych kusu a ostatnich nestandardnich kust

obalovy
material

rukavice,
klesté




Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

HACCP

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mezifici -

4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Seznam operaci
Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
Faze: 4010 Manipulace s pekafskymi
vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
- nakup, pfejimka, skladovani peciva -
viz. segment Distribuce potravin -
prodejna
- otevieni obali -F - kontaminace cizimi pfedméty Ano | Ne | Ne
- odebirani potiebného mnozstvi a -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
rozlozeni na tacy a podnosy, -F - kontaminace cizimi predméty Ano | Ne | Ne
polotovary na plechy
- rozmrazeni zmrazeného peciva dle -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne [Ano | Ano
navodu vyrobce na vyhrazném misté
- Caste¢né rozmrazeni a pripadné -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne [Ano | Ano
nakynuti polotovari pro dopek v -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne [Ano | Ano
pripravném useku
- déleni, strouhani surovin -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ne
- ptip. posyp, plnéni polotovari
- vlozeni do pece, konvektomatu
- peceni vyrobku CP | -B - pfeziti mikroorganisma Ano | Ne | Ne Ano
- vyjmuti, ¢astecné vychladnuti -B - pomnozeni mikroorganismi Ano | Ne | Ne
- vkladani vyrobkil na prodejni tacy a -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
kose
- ptip. dekorace vyrobka posypem - -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ne
cukr
- ptip. puleni chleba, vlozeni do sacku -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ne
pro ptimy prodej
- ulozeni peciva do samoobsluznych CP | -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
prodejnich zafizeni, pabizem’ k prodej -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne Ano
samoobsluzny prodej -L - legislativni Ano | Ne | Ne Ne
- obsluzny prodej pekatskych -B - kontaminace mikroorganismy Ano | Ne | Ne
vyrobkd, ptleni chleba, vkladani do
obalu, zabaleni
Expa HACCP - 1.5.1 Strana 1 /1




HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

Zpracoval

Datum

13.01.2017

"wrwv s

COOP druzstvo Velké Mezi

Fici - 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
Faze: 4010
Manipulace s
pekaiskymi vyrobky
na prodejné, dopek,
rozmrazovani,
nabizeni k prodeji
- nakup, prejimka,
skladovani peciva -
viz. segment
Distribuce potravin -
prodejna
- otevfeni obali - F - kontaminace cizim |- zbytky félie na 3 9 |- vizualni kontrola - Pracovnik - Technologicky
predméty polotovarech postup
- odebirani - B - kontaminace - necisty pracovnik, 10 10 |- zdravy cisty pracovnik, ¢isté ruce, - Pracovnik - Sanita¢ni plan
potiebného mikroorganismy nemocny pracovnik dodrzovani pravidel osobni hygieny
mnozstvi a rozloZeni - nedisté tacy a 5 5 |- sanitace tact, podnosi - Pracovnik - Sanita¢ni plan
na tacy a podnosy, podnosy
polotovary na - F - kontaminace cizim |- plechy znegisténé 3 9 |- ¢isténi plecht, pouziti pecicich papirt - Pracovnik - Sanitaéni plan
plechy predméty specenymi zbytky
peciva
- rozmrazeni - B - kontaminace - kontaminace z 3 15 |- rozmrazovani na ¢istém, bezprasném misté |- Vedouci - Technologicky
zmrazeného peéiva mikroorganismy necistého prostiedi prodejny postup
dle navodu vyrobce - pravidelna sanitace prostor pro - Pracovnik - Sanita¢ni plan
na vyhrazném misté rozmrazovani
- eliminace jinych operaci - Pracovnik - Technologicky
postup

Expa HACCP - 1.5.1
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké MezifAci -

"wrwv s

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Nebezpedli a ovladaci opatreni

4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- Castecné rozmrazeni - B - kontaminace - kontaminace z 3 15 | - rozmrazovani na ¢istém, bezprasném misté |- Vedouci - Technologicky
a pripadné nakynuti mikroorganismy necistého prostredi prodejny postup
polotovart pro - pravidelna sanitace prostor pro - Pracovnik - Sanita¢ni plan
dopek v pripravném rozmrazovani a kynuti
Useku - B - pomnoZeni - dlouhodobé 3 3 |- rozmrazovani a kynuti po dobu stanovenou |- Pracovnik - Specifikace
mikroorganismu vystaveni polotovart vyrobcem polotovartl pro dopek polotovaru
vysokym teplotam
- déleni, strouhani - B - kontaminace - necisty pracovnik, 5 5 |- zdravy Cisty pracovnik, Cisté ruce, - Pracovnik - Sanita¢ni plan
surovin mikroorganismy nemocny pracovnik dodrzovani pravidel osobni hygieny
- ptip. posyp, plnéni
polotovart
- vlozeni do pece,
konvektomatu
- peceni vyrobki CP |- B - preziti - nedostate¢né tepelné | 10 30 | - hodnoty peceni dle navodu vyrobce, ptip. - Vedouci - Specifikace
mikroorganisma opracovani ovétené hodnoty z poloprovoznich zkousek | prodejny polotovaru
(propeceni) vyrobku - nastaveni a dodrzeni hodnot peceni - Pracovnik - Navody vyrobce,
Technologické
postupy dopékani
vyrobkl
- vyjmuti, ¢aste¢né - B - pomnozeni - nedostate¢né nebo 3 9 |- ponechani vyrobkl na misté uréeném k - Pracovnik - Technologicky
vychladnuti mikroorganismi pomalé vychladnuti vychladnuti, odpareni po predepsanou postup
vyrobku dobu
- vkladani vyrobkut na - B - kontaminace - nedisté prepravky, 5 5 |- sanitace tact, kost, nadob, ptip. pfepravek |- Pracovnik - Sanitaéni plan
prodejni tacy a kose mikroorganismy prodejni kose,
nadoby
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mez

"wrwv s

Irici -

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Nebezpedli a ovladaci opatreni

4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina F |D |Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- necisty pracovnik, 10] 1 10 | - dodrzZeni pravidel osobni hygieny, kontrola |- Pracovnik - Sanita¢ni plan
nehygienicka Cistoty rukou pred zahajenim prace,
manipulace s vyrobky minimalizace pfimého kontaktu rukou s
pecivem
- ptip. dekorace - B - kontaminace - neCisty pracovnik, 10] 1 10 |- dodrzeni pravidel osobni hygieny, kontrola |- Pracovnik - Sanita¢ni plan
vyrobktl posypem - mikroorganismy nehygienicka Cistoty rukou pred zahajenim prace,
cukr manipulace s vyrobky minimalizace pfimého kontaktu rukou s
pecivem
- ptip. ptleni chleba, - B - kontaminace - necisty pracovnik, 10] 1 10 | - dodrzZeni pravidel osobni hygieny, kontrola |- Pracovnik - Sanita¢ni plan
vlozeni do sacku pro mikroorganismy nehygienicka Cistoty rukou pred zahajenim prace,
primy prode;j manipulace s vyrobky minimalizace pfimého kontaktu rukou s
pecivem
- ulozeni peciva do CP (- B - kontaminace - kontaminace bézného | 5| 3 15 |- zajisténi podminek pro vybér a odbér - Pracovnik - GMP
samoobsluznych mikroorganismy peciva spotiebitelem potravin bez pfimého dotyku rukou
prodejnich zafizeni, spotiebitele
nabizeni k prodeji, - nehygienické chovani | 3| 5 15 |- vybaveni prodejniho tseku konkrétnimi - Vedouci
samoobsluzny spotiebitele informacemi pro spotiebitele prodejny
prodej - hygienické chovani zakaznikt - Pracovnik
- B - kontaminace - znecisténé pecivo, 513 15 | - pravidelné kontrola peCiva nabizeného k - Pracovnik - GMP
mikroorganismy pecivo na podlaze, prodeji
polamané a jinak - ulozeni nebaleného peciva v bezpecné - Pracovnik - GMP
nestandardni kusy vysce nad podlahou
- L - legislativni - chybné znaceni 515 25 |- znaceni nebalenych potravin dle pozadavkl |- Vedouci tymu |- Pozadavky na
potravin, absence predpist HACCP znaceni nebalenych
povinnych informaci potravin
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mez

Irici -

"wrwv s

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Nebezpedli a ovladaci opatreni

4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

ptleni chleba,
vkladani do obalu,
zabaleni

manipulace s vyrobky

minimalizace pfimého kontaktu rukou s

pecivem

Operace Typ Nebezpeci Pricina F |D [Vel. Ovladaci opatieni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- obsluzny prode;j - B - kontaminace - necCisty pracovnik, 10[ 1| 1| 10 |- dodrZeni pravidel osobni hygieny, kontrola |- Pracovnik - Sanita¢ni plan
pekaiskych vyrobk, mikroorganismy nehygienicka Cistoty rukou pred zahajenim prace,
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 3/0

Zpracoval

Datum 13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mez

"wrwv s

Irici -

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Klasifikace velikosti rizika

4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

Operace

Nebezpedi

Pficina

Velikost | Zavaznost
30 10
25 5
15 3
15 3
15 5
15 3
15 5
10 10
10 10
10 10
10 10
10 10
9 3
9 3
9 3
5 5
5 5
5 5
3 3

Frekvence | Detekce
1 3
5 1
5 1
5 1
3 1
5 1
3 1
1 1
1 1
1 1
1 1
1 1
3 1
3 1
3 1
1 1
1 1
1 1
1 1

- peceni vyrobki

- ulozeni peciva do samoobsluznych pr
- rozmrazeni zmrazeného peciva dle na
- Castecné rozmrazeni a piipadné nakyr
- ulozeni peciva do samoobsluznych pr
- ulozeni peciva do samoobsluznych pr
- ulozeni peciva do samoobsluznych pr
- odebirani potfebného mnozstvi a rozl
- vkladani vyrobkl na prodejni tacy a k
- ptip. dekorace vyrobki posypem - cu
- ptip. puleni chleba, vlozeni do sacku-
- obsluzny prodej pekatskych vyrobka
- otevieni obald

- odebirani potiebného mnozstvi a rozl
- vyjmuti, ¢aste¢né vychladnuti

- odebirani potfebného mnozstvi a rozl
- déleni, strouhani surovin

- vkladani vyrobkil na prodejni tacy a k
- ¢aste¢né rozmrazeni a pripadné nakyr

- B - pfeziti mikroorganismu

- L - legislativni

- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- F - kontaminace cizimi pfedméty
- F - kontaminace cizimi pfedméty
- B - pomnoZzeni mikroorganismt

- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - kontaminace mikroorganismy
- B - pomnozeni mikroorganismu

- nedostate¢né tepelné opracovani (prope
- chybné znaceni potravin, absence povi
- kontaminace z nec€istého prostiedi

- kontaminace z necistého prostiedi

- kontaminace bézného peciva spotiebite
- nehygienické chovani spotiebitele

- zneCisténé pecivo, pecivo na podlaze, 1
- necisty pracovnik, nemocny pracovnik
- necisty pracovnik, nehygienicka manip
- necisty pracovnik, nehygienicka manip
- necisty pracovnik, nehygienicka manip
- necisty pracovnik, nehygienickd manip
- zbytky folie na polotovarech

- plechy znecisténé specenymi zbytky pe
- nedostatecné nebo pomalé vychladnuti
- necisté tacy a podnosy

- necisty pracovnik, nemocny pracovnik
- necisté prepravky, prodejni kose, nadot
- dlouhodobé vystaveni polotovart vyso
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MVDr.

Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

HACC P Zpracoval

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké MezifAici

- 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Znaky a napravna opatreni

Operace

Typ

Znak Hodnoty Napravné opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

- nakup, prejimka, skladovani peciva -
viz. segment Distribuce potravin -
prodejna

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi

- otevieni obalu

- odebirani potfebného mnozstvi a
rozlozeni na tacy a podnosy,
polotovary na plechy

- rozmrazeni zmrazeného peciva dle
navodu vyrobce na vyhrazném misté

- Caste¢né rozmrazeni a pripadné
nakynuti polotovart pro dopek v
pripravném useku

- d€leni, strouhani surovin

- ptip. posyp, plnéni polotovari

- vlozeni do pece, konvektomatu

- peceni vyrobki

Cp

- nastaveni teploty pece, - dle navodu vyrobce, nebo

Expa HACCP - 1.5.1
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Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

HACCP

Zpracoval

Datum

13.01.2017

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velke Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

prodejnich zafizeni, nabizeni k prodeji,
samoobsluzny prode;j

samoobsluzného prodeje
peciva

- stav prodavaného peciva

podavaci klesté, obalovy
material

- bez znecisténych,

jednorazovych rukavic,
podavacich klesti a
obalového materialu do
prodejniho tseku

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
mnozstvi pary, casu pecent dle tabulky. . - nastaveni odpovidajicich |- Pracovnik - Népravna opatieni
Technologické postupy o .
rr . hodnot peceni, pripadné
dopékani vyrobku .
prodlouzeni peCeni
- senzorické vlastnosti vyrobku |- vzhled a zabarveni - dopeceni vyrobku, - Pracovnik, - Néapravna opatieni
na konci peceni povrchu typické pro dany | uprava hodnotu znaku Vedouci
druh vyrobku, vyrobek v peceni prodejny
jadte propeceny, tésto ve
stiedu suché dostatecné
propecené
- vyjmuti, ¢aste¢né vychladnuti
- vkladani vyrobkt na prodejni tacy a
kose
- ptip. dekorace vyrobki posypem - cuki
- ptip. pileni chleba, vlozeni do sacku
pro piimy prodej
- ulozeni peciva do samoobsluznych CP |- zajisténi podminek - jednorazové rukavice, - doplnéni chybgjicich - Pracovnik - Néapravna opatieni

Expa HACCP - 1.5.1
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

Zpracoval

Datum

13.01.2017

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velke Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

Operace

Typ

Znak Hodnoty Napravné opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

popadanych, polamanych

o - odstranéni znecisténych,
kust

popadanych,
polamanych a jinak
nestandardnich kust

- Pracovnik

- Népravna opatieni

putleni chleba, vkladani do obalu,
zabaleni

- obsluzny prodej pekaiskych vyrobki,

Expa HACCP - 1.5.1
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Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

3/0

HACCP

Zpracoval

Datum

13.01.2017

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Sledovani

COORP druzstvo Velkeé Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné,

dopek,

Operace

Typ

Znak

Hodnoty

Sledovani

Frekvence

Zodpovédny | Dokumentace

Archivace

Faze: 4010 Manipulace s

pekarskymi vyrobky na prodejné,

dopek, rozmrazovani, nabizeni k

prodeji

- nakup, prejimka, skladovani
peciva - viz. segment Distribuce
potravin - prodejna

- otevieni obalu

- odebirani potfebného mnozstvi a
rozlozeni na tacy a podnosy,
polotovary na plechy

- rozmrazeni zmrazeného peciva dle
navodu vyrobce na vyhrazném
misté

- CasteCné rozmrazeni a ptipadné
nakynuti polotovart pro dopek v
pripravném useku

- déleni, strouhani surovin

- ptip. posyp, plnéni polotovart

- vlozeni do pece, konvektomatu

- peceni vyrobkil

CpP

- nastaveni teploty
pece, mnozstvi pary,
Casu peceni

- dle navodu
vyrobce, nebo dle
tabulky
Technologické

- pozorovani

- Kazda davka

- Pracovnik

Expa HACCP - 1.5.1
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velke Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
postupy dopékani
vyrobku
- senzorické vlastnosti |- vzhled a zabarveni |- pozorovani - Kazda davka |- Pracovnik
vyrobku na konci povrchu typické
peceni pro dany druh

vyrobku, vyrobek
v jadfe propeceny,
tésto ve stfedu
suché dostate¢né

propecené
- vyjmuti, ¢astecné vychladnuti
- vkladani vyrobku na prodejni tacy
a kose
- prip. dekorace vyrobkl posypem -
cukr
- ptip. paleni chleba, vlozeni do
sacku pro primy prode;j
- uloZeni peciva do CP |- zajisténi podminek - jednordzové - pozorovani - priabézné pfi |- Pracovnik
samoobsluznych prodejnich samoobsluzného rukavice, podavaci prodeji
zafizeni, nabizeni k prodeji, prodeje peciva kleste, obalovy
samoobsluzny prodej material
- stav prodavaného - bez zneCisténych, |- pozorovani - na zacatku - Pracovnik
peciva popadanych, smény,
polamanych kust prubézné pii

prodeji
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi

vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: otevieni obalu

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vizualni kontrola Pracovnik Technologicky postup
Kontroluje se Cistota vybalenych produktii a polotovarii.
Veskeré zbytky obalové folie se odstranuji.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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H A C CP Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0
Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Operace: odebirani potfebného mnozstvi a rozlozeni na tacy a podnosy,
polotovary na plechy

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

zdravy ¢isty pracovnik, ¢isté ruce, dodrzovani pravidel |Pracovnik Sanita¢ni plan
osobni hygieny

Pri manipulaci se produkty i polotovary musi byt
pracovrik zdravy a cisty, v cistéem odévu, provadeéjici myti
rukou ve vyjmenovanych pri padech.

sanitace taci, podnosi Pracovnik Sanitacni plan
Pecivo se vklada na cisté tacy a podnosy.
¢isténi plechi, pouZiti pecicich papira Pracovnik Sanita¢ni plan
Pred pouzitim plechit pro dopek se provadi kontrola cistoty
a pri padré opakovanda sanitace plechii. Plechy se opatruji
cistym pecicim papirem, ktery zabrani kontaminaci kusti
peciva specenymi zbytky z predeslé davky.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP

Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Operace: rozmrazeni zmrazeného peciva dle navodu vyrobce na
vyhrazném misté

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

rozmrazovani na ¢istém, bezprasném misté Vedouci prodejny Technologicky postup
Pecivo se rozmrazuje odlozenim pri teploté okolniho
prostredi na miste k tomu urceném. Stanovisté se umistuje
do pripravny nebo do pii pravieho useku v zazemi prodejny
(vyclenény usek ve skladu, pokud neni k dispozici jiny
prostor).Misto musi byt klidné a bezprasné, v pii padé
potieby se pecivo prekryva Cistou f olit.

pravidelna sanitace prostor pro rozmrazovani Pracovnik Sanita¢ni plan
Pravidelné je nutno providet sanitaci pri pravny,

pri pravrého useku a odstranovani predmetit
nesouvisejicich s vyrobni ¢innosti rozmrazovani a pri pravy
do prodeje.

eliminace jinych operaci Pracovnik Technologicky postup
V dobé rozmrazovani a pri pravy neprobihaji na stanovisti
jiré operace ani Cinnosti.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Verze/Zména

3/0

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova
HACCP

Zpracoval

Datum

13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mezifici -

4010 Manipulace s pekarskymi

vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Popis mista
Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: castecné rozmrazeni a pfipadné nakynuti polotovart pro dopek v
pripravném useku

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

rozmrazovani na ¢istém, bezprasném misté

Plechy se k castecnému rozmrazeni odkladaji na misté k
tomu urceném. Stanovisté se umistuje do pri pravny nebo do
pri pravieho useku v zazemi prodejny (vyclenény usek ve
skladu, pokud neni k dispozici jiny prostor). Misto musi byt
klidné a bezprasné, v pii pade potieby se pecivo prekryva
cistou folil.

pravidelna sanitace prostor pro rozmrazovani a kynuti
Pravidelne je nutno providet sanitaci pri pravny a
odstranovani predmétii nesouvisejicich s vyrobni ¢innosti.

rozmrazovani a kynuti po dobu stanovenou vyrobcem
polotovari pro dopek

Pecivo rozmrazuje a ponechava pri padré nakynout po
dobu stanovenou vyrobcem polotovarii pro dopek.

Vedouci prodejny

Pracovnik

Pracovnik

Sanita¢ni plan

Technologicky postup

Specifikace polotovaru

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: déleni, strouhani surovin

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
zdravy ¢isty pracovnik, ¢isté ruce, dodrzovani pravidel |Pracovnik Sanita¢ni plan
osobni hygieny
Pri manipulaci se surovinami musi byt pracovnik zdravy a
cisty, v cistem odévu, provadejici myti rukou ve
vyjmenovanych pii padech Déleni potravin k pii padnému
zdobeni je ma@no provadeét vyhradné v seku nebo v
pri pravre lahudek.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

HACCP

Verze/Zména 3/0

Zpracoval

Datum 13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mezifici -

4010 Manipulace s pekarskymi

vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Popis mista
Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: peceni vyrobku
Typ: CP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

hodnoty peceni dle navodu vyrobce, pFip. ovéfené hodnot
poloprovoznich zkousek

Hodnoty nastaveni teploty tepelného zarizeni, doba
tepelného opracovani a pri padné poiziti pary je stanoveno
vyrobcem polotovarii k dopeku. Pri padné pro jiné hodnoty
musi byt overeno, Ze jejich tepelny ucinek zajisti dosazeni
teploty v jadre vyrobku nejméné +70 °C po dobu nejméné
10 minut. Pouziji se hodnoty dle vyrobce polotovaru nebo
uvedené v tabulce technologické postupy dopékani
vyrobkil.

nastaveni a dodrZeni hodnot peceni

Dodrzuje hodnoty dle navodu vyrobce nebo stanovené v
tabulce pro dopek.

Vedouci prodejny

Pracovnik

Specifikace polotovaru

Navody vyrobce, Technologické
postupy dopékani vyrobki

Znak:

nastaveni teploty pece, mnozstvi pary, ¢asu peceni

postupy dopekani vyrobkii

Kontroluje nastaveni teploty, mnozstvi pary a nastaveni ¢asu peceni dle druhu vyrobku a tabulky Technologicke

prodlouZeni peceni

Provede prenastaveni zarizeni dle predepsanych ovérenych
hodnot peceni pro danwy vyrobek. PFi padré zajisti dopeceni
vyrobkii prodlowzenim doby peceni. Vyrobky, které neni
mozno dopéct, pri padre které jsou spilené, neskodné
likviduje.

Hodnoty: dle navodu vyrobce, nebo dle Sledovani: pozorovani
tabulky Technologické postupy
dopékani vyrobku
Dokumentace: Frekvence: Kazda davka
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
nastaveni odpovidajicich hodnot peceni, pripadné Pracovnik Népravna opatieni

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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H A C CP Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0
Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Znak: senzorické vlastnosti vyrobku na konci pecenti

Pozoruje senzorické viastnosti upeceného vyrobku - vzhled a zabarveni povrchu wrobkii, prip. propeCenost v jadie u
vybraného kusu z davky. Hodnoceni musi provadet zkuseny pracovrik.

Hodnoty: vzhled a zabarveni povrchu Sledovani: pozorovani
typické pro dany druh vyrobku,
vyrobek v jadre propeCeny, tésto
ve stiedu suché dostatecné

propecené
Dokumentace: Frekvence: Kazda davka
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
dopeceni vyrobku, tiprava hodnotu znaku peceni Pracovnik, Vedouci Néapravna opatieni

prodejny
Provede dopeceni vyrobkii. Vyrobky, které neni mozno
dopeéct, pripadreé které jsou spilené, neskodné likviduje.
Vedouct prodejny zajisti dle potreby upravu hodnot casu a
teploty peceni pro dany vyrobek a ovéreni techto hodnot
mérenim teploty v jadre vyrobku.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: vyjmuti, Castecné vychladnuti

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
ponechani vyrobki na misté uréeném k vychladnuti, Pracovnik Technologicky postup
odpai‘eni po predepsanou dobu
Vyrobky ponechava vychladnout na misté k tomu urceném.
K expedici do prodeje [ze presouvat pouze vyrobky
dostatecné vychladnuté.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 3/0

HACCP

Zpracoval

Datum 13.01.2017

COOP druzstvo Velké Mezifici -

Popis

4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji

mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,

rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: vkladani vyrobkl na prodejni tacy a koSe

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

pred zahdjenim prace, minimalizace pfimého kontaktu
rukou s pecivem

Pracovnik musi byt Cisty a zdravy, vybaven cistym
pracovim odévem. Ma Cisté ruce, minimalizuje kontakt

rukou s vyrobky.

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
sanitace taci, koS$i, nadob, prip. piepravek Pracovnik Sanita¢ni plan
Pecivo - nakoupené, rozprazené, dopecené se plni pouze do
radné sanitovanych kosit nebo nadob, na cisté tdcy,
pripadre pro uchovani pred prodejem do Cistych prepravek
vyloZenych papirem.
dodrZeni pravidel osobni hygieny, kontrola ¢istoty rukou |Pracovnik Sanita¢ni plan

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi

vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: pfip. dekorace vyrobkd posypem - cukr

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
dodrZeni pravidel osobni hygieny, kontrola ¢istoty rukou |Pracovnik Sanita¢ni plan
pred zahajenim price, minimalizace pfimého kontaktu
rukou s pe€ivem
Pracovnik musi byt cisty a zdravy, vybaven cistym
pracovaim odévem. Ma Cisté ruce, minimalizuje kontakt
rukou s vyrobky.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.

Expa HACCP - 1.5.1 Strana 13 / 17



Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi

vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Operace: pfip. puleni chleba, vioZeni do sacku pro pfimy prode;j

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
dodrZeni pravidel osobni hygieny, kontrola ¢istoty rukou |Pracovnik Sanita¢ni plan
pred zahajenim price, minimalizace pfimého kontaktu
rukou s pe€ivem
Pracovnik musi byt cisty a zdravy, vybaven cistym
pracovaim odévem. Ma Cisté ruce, minimalizuje kontakt
rukou s vyrobky.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0
HACCP

Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Operace: ulozeni pec€iva do samoobsluznych prodejnich zafizeni, nabizeni
k prodeji, samoobsluzny prodej

Typ: CP

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

zajiSténi podminek pro vybér a odbér potravin bez pfimél | Pracovnik GMP
dotyku rukou spotiebitele

V iiseku samoobsluzného prodeje nedéleného chleba a
peciva musi byt zajisteny podminky k zamezeni kontaktu
rukou spotiebitele s pecivem. Usek musi byt vybaven
Jednonizovymi rukavicemi a prip. podavacimi klestemi,
obalovym materidlem.

vybaveni prodejniho tiseku konkrétnimi Vedouci prodejny
informacemi pro spotiebitele

Kontroluje a zajistuje vybavenost prodejniho tiseku
dostatecné viditelnymi a motivujicimi instruktdazemi pro
spotiebitele o nutnosti pouziti ochrannych pomiicek.
hygienické chovani zakazniki Pracovnik
Pribézné pri prodeji kontroluje hygienické chovani
zakazniki pri odebirani a nakupu nebalenych pekarskych
vyrobkii, napr. zamezeni primému kontaktu holyma rukama
s nebalenym vyrobkem, pouzivani jednonizovych rukavic,
sackii ¢i klesti pri odebirani pekarskych vyrobku. V
potirebné mire pracovnik provadi dohled nad prodejem
vyrobkii a motivuje zakazniky k ochrané vyrobkii a pouziti
ochrannych prostiedkii.

pravidelna kontrola peciva nabizeného k prodeji Pracovnik GMP
V useku samoobsluzného prodeje nedéleného chleba a
peciva provadi kontrolu peciva a vhodnosti k prodeji.
Odstranuje znecistené pecivo, pecivo popadané na zem,
polamané kusy a jinak nestandardni kusy.

uloZeni nebaleného peciva v bezpecné vysSce nad podlahou | Pracovnik GMP
Nebalené pecivo se pri nabizeni k prodeji musi ulozit v
bezpecné vysce nad urovni podlahy, tak aby bylo
zabranéno znecisténi pri nevhodnych povétrnostnich
podminkach z obuvi spotrebitele.

znaceni nebalenych potravin dle pozadavku predpist Vedouci tymu HACCP |Pozadavky na znaceni nebalenych
potravin

Nebalené potraviny se znaci dle pozadavku platme

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0

HACCP

Zpracoval Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

legislativy. Zajisti uvedeni vsech nezbytnych informaci dle
vzoru v manudlu HACCP.

Znak:

zajisténi podminek samoobsluzného prodeje peciva

podavacich klesti a obalového materialu.

Provadi kontrolu v useku prodeje peciva. Kontroluje pritomnost dostatecného mnozstvi jednonizovych rukavic,

klesti a obalového materialu do prodejniho tseku
Doplni chybéjici jednonizové rukavice, prip. podavaci

klesté a obalovy material do prodejniho uiseku.

Hodnoty: jednorazové rukavice, podavaci Sledovani: pozorovani
kleste, obalovy material
Dokumentace: Frekvence: prubézné pti prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:
Napravné opatieni Zodpovédny Pridruzeny dokument
doplnéni chybéjicich jednorazovych rukavic, podavacich [Pracovnik Népravna opatieni

Znak: stav prodavaného peciva
Provadi kontrolu v useku prodeje peciva. Kontroluje stav peciva, Cistotu a odstranuje popadané kusy z podlahy.
Hodnoty: bez znetisténych, popadanych, Sledovani: pozorovani
polamanych kusti
Dokumentace: Frekvence: na zacatku smény, prubézné pii
prodeji
Zodpovédny: Pracovnik Archivace:

Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
odstranéni zneciSténych, popadanych, polamanych a jinal | Pracovnik Napravnd opatfeni
nestandardnich kusi
Odstranuje znecistené pecivo, pecivo popadané na
podlahu, polaimané kusy a jinak nestandardni kusy.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 3/0
Zpracoval Datum 13.01.2017

HACCP

COORP druzstvo Velké Mezirici - 4010 Manipulace s pekarskymi
vyrobky na prodejné, dopek, rozmrazovani, nabizeni k prodeji
Popis mista

Faze: 4010 Manipulace s pekarskymi vyrobky na prodejné, dopek,
rozmrazovani, nabizeni k prodeji

Operace: obsluzny prodej pekafskych vyrobku, puleni chleba, vkladani do
obalu, zabaleni

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
dodrZeni pravidel osobni hygieny, kontrola ¢istoty rukou |Pracovnik Sanita¢ni plan
pred zahajenim prace, minimalizace pfimého kontaktu
rukou s pe€ivem
Pracovnik musi byt cisty a zdravy, vybaven cistym
pracovaim odévem. Ma Cisté ruce, minimalizuje kontakt
rukou s vyrobky.

Kompletni dokumentace prirucky HACCP je ulozena na centrdle SD.
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Provozovatel COOP druzstvo Velké Mezifici Provozovna Prodejny druzstva

Datum 13.1.2017 Verze/Zména 1/0

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Schvalil

9010 - NAKUP, PREJIMKA, SKLADOVANi NEBEZPECNYCH CHEMICKYCH LATEK A NEPOTRAVINARSKEHO ZBOZi, PRODEJ

nebezpeéné ostatni
e nepotravinarské
chemické latky .
zbozi

pfejimka zbozi dokladova

A 4

pfejimka zboZi fyzicka  CP

m neporuseny obal pfejimaného zboZzi
m nepiekroCené datum expirace
m Cesky text znaCeni na obale

¢ Y

skladovani v uklidové
komore, uklidovém koutu

skladovani ve skladu

v A 4

obalovy

manipulace a pfip. fedéni vybaleni ze skupinového obalu, torid]
materia

pfed pouZzitim k sanitaci a odstranéni obal(l
desinfekci prodejny

A4

A4

ulozeni v prodejnich regalech, v

pouziti chem. latky pfi volicich

sanitaci a desinfekci

prodej




Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

prodej

COORP druzstvo Velké Mezirici - €.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravinar ského zboz,

Seznam operaci
Operace Typ Nebezpeci Odpovédi (1-6)
Faze: ¢. 1010 - nakup, prejimka,
skladovani nebezpecénych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
- nakup -B, Ch, F - naruSeni bezpecnosti Ano | Ne | Ne
chemickych latek a nepotr.zbozi
- pfejimka zbozi dokladova
- prejimka zbozi fyzicka CP CP | -F - kontaminace cizimi pfedmé&ty Ano | Ne | Ne Ano
- Ch - chemické latky se snizenym Ano | Ne | Ne Ano
ucinkem
- Ch - nebezpeci chybné manipulace a [ Ano | Ne | Ne Ano
chybného pouziti
- skladovani ve skladu -F - kontaminace cizimi predméty Ano | Ne | Ne
- Ch - kontaminace potravin Ano | Ne | Ne Ne
chemickymi latkami, pachové
ovlivnéni
- Ch - kontaminace prostor Ano | Ne | Ne Ne
chemickymi latkami, ohroZeni zdravi
spotiebitele
- vybaleni ze skupinového obalu,
odstranéni obalil
- ulozeni v prodejnich regalech, v - Ch - nebezpeci ovlivnéni potravin Ano | Ne | Ne Ne
policich - Ch - kontaminace prostor Ano | Ne | Ne Ne
chemickymi latkami, ohrozeni zdravi
spotiebitele
- prodej - Ch - nezakonna manipulace, ohrozen | Ano | Ne | Ne Ne
zdravi spotiebitele
- skladovani v uklidové komore, -F - kontaminace cizimi pfedméty Ano | Ne | Ne
uklidovém koutu - Ch - kontaminace prostor Ano | Ne | Ne Ne
chemickymi latkami, ohrozeni zdravi
pracovnika
- manipulace a ptip. fedéni pied - Ch - kontaminace prostor Ano | Ne | Ne Ne
pouzitim k sanitaci a desinfekci chemickymi latkami, ohrozeni zdravi
prodejny pracovnika
- pouziti chem. latky pfi sanitaci a -Ch - ohrozeni zdravi pracovnika Ano | Ne | Ne Ne
desinfekci
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

nepotravina’ ského zbo, prodej
Nebezpedli a ovladaci opatreni

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina z Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
Faze: ¢. 1010 - nakup
prejimka, skladovani
nebezpecénych latek a
nepotravinarského
zboZi, prodej
- nakup - B, Ch, F - naruseni - nedodrzeni GMP pii | 5 5 |- nakup od provéfenych dodavateld - Pracovnik - Smlouva o dodavce
bezpecnosti vyrob¢ a distribuci povéteny zbozi
chemickych latek a chemickych latek a nakupem
nepotr.zbozi nepotr.zbozi
- prejimka zbozi
dokladova
- prejimka zbozi CP (- F - kontaminace cizim |- naruSeny obal 10 30 |- kontrola stavu obali - Pracovnik
fyzicka CP predméty povétfeny
prejimkou
- Ch - chemické latky se |- pfekrocené datum 10 30 |- pfijem chemickych latek s neprekroCenym |- Pracovnik - Etikety chemickych
snizenym ucinkem expirace datem expirace povéfeny latek
prejimkou
- Ch - nebezpeci - chybéjici Cesky text |10 30 | - kontrola pfitomnosti ¢eského textu znaceni |- Pracovnik - Etikety chemickych
chybné manipulace a znaceni na obale na obale povétfeny latek
chybného pouziti chemickych latek prejimkou
- chybéjici instrukce 10 30 |- Cesky text znaceni nebezpecnosti na obale, |- Pracovnik - Etikety chemickych
pro manipulaci, ptip. bezpecnostni listy povétfeny latek
absence H vét prejimkou
- skladovani ve skladu - F - kontaminace cizim |- naruSeny obal, 5 5 |- Setrna manipulace - Pracovnik - Smlouva o dodavce
predméty nesetrnd manipulace zboZzi
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

nepotravina’ ského zbo, prodej
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina Z|F[D |Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- Ch - kontaminace - neodd¢lené 10] 1 10 |- oddélené skladovani chemickych latek a - Vedouci
potravin chemickymi skladovani nepotravinarského zbozi prodejny
latkami, pachové chemickych latek,
ovlivnéni nepotravinarského
zbozi od potravin
- Ch - kontaminace - neSetrna manipulace, |10[ 1 10 |- Setrna manipulace, pouZiti ochrannych - Pracovnik - Znaceni na obale,
prostor chemickymi vyliti nebezpecnych prostiedkil, znalost H vét Bezpecnostni listy
latkami, ohroZeni chemickych latek
zdravi spotiebitele
- vybaleni ze
skupinového obalu,
odstranéni obalil
- ulozZeni v prodejnich - Ch - nebezpeci - neodde¢lené ulozeni 10] 1 10 |- oddélené ulozeni chemickych latek a - Pracovnik
regalech, v policich ovlivnéni potravin chemickych latek a potravin
potravin
- Ch - kontaminace - nezakonna manipalce | 10] 1 10 |- uloZeni chemickych latek bezpe¢né, mimo |- Pracovnik
prostor chemickymi déti a mladistvych, dosahu déti
latkami, ohrozeni nesetrné ulozeni a
zdravi spotiebitele nasledné naruSeni
baleni
- prodej - Ch - nezékonna - prodej nebezpecnych [ 10f 3 30 | - zamezeni prodeje osobam mlad$im 18 let |- Vedouci - Pravni pfedpisy
manipulace, ohrozeni | chemickych latek a prodejny
zdravi spotiebitele Ziravin osobam
mlad$im18 let
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

nepotravina’ ského zbo, prodej
Nebezpedli a ovladaci opatreni

Operace Typ Nebezpedi Pri¢ina Z|F[D |Vel. Ovladaci opatireni Zodpovédny |Pfidruzeny dokumer
- skladovani v - F - kontaminace cizim |- naruSeny obal, 511 5 |- Setrna manipulace - Pracovnik - Smlouva o dodavce
uklidové komoie, predméty nesetrnd manipulace zboZzi
klidovém koutu - Ch - kontaminace - neSetrna manipulace, |10[ 1 10 |- Setrnd manipulace, znalost pfipravku, - Pracovnik - Znaceni na obale,
prostor chemickymi vyliti nebezpecnych pfitomnost bezpecnostnich listd pro latky se Bezpecnostni listy
latkami, ohroZeni chemickych latek kterymi se v prodejné manipuluje
zdravi pracovnika
- manipulace a prip. - Ch - kontaminace - neSetrna manipulace, |10[ 1 10 |- Setrna manipulace, pouZiti ochrannych - Pracovnik - Znaceni na obale,
fedéni pred pouzitim prostor chemickymi vyliti nebezpecnych prostiedkil, znalost H vét Bezpecnostni listy
k sanitaci a latkami, ohrozeni chemickych latek
desinfekci prodejny zdravi pracovnika
- pouziti chem. latky - Ch - ohrozeni zdravi |- neSetrna manipulace, | 10| 3 30 |- Setrnéd manipulace, postup dle ndvodu na - Pracovnik - Znaceni na obale,
pii sanitaci a pracovnika pouziti mimo pouziti Bezpecnostni listy
desinfekci doporuceni vyrobce
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum 13.01.2017

nepotravina’ ského zbo, prodej
Klasifikace velikosti rizika

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

Velikost | Zavaznost | Frekvence | Detekce Operace Nebezpedi Pfi€ina
30 10 3 1 - prejimka zbozi fyzicka CP - F - kontaminace cizimi pfedméty - naruseny obal
30 10 3 1 - prejimka zbozi fyzicka CP - Ch - chemické latky se snizenym UcCir | - pfekrocené datum expirace
30 10 3 1 - prejimka zbozi fyzicka CP - Ch - nebezpeci chybné manipulace a | - chybéjici Cesky text znaceni na obale c
30 10 3 1 - pfejimka zbozi fyzicka CP - Ch - nebezpeci chybné manipulace a« | - chybé&jici instrukce pro manipulaci, abs
30 10 3 1 - prodej - Ch - nezdkonnd manipulace, ohrozen: | - prodej nebezpecnych chemickych latek
30 10 3 1 - pouziti chem. latky pfi sanitaci a desi: | - Ch - ohroZeni zdravi pracovnika - neSetrnd manipulace, pouziti mimo dog
10 10 1 1 - skladovani ve skladu - Ch - kontaminace potravin chemicky1 | - neodd€lené skladovani chemickych 14t
10 10 1 1 - skladovani ve skladu - Ch - kontaminace prostor chemickym | - neSetrna manipulace, vyliti nebezpecny
10 10 1 1 - uloZeni v prodejnich regalech, v polic | - Ch - nebezpeci ovlivnéni potravin - neoddélené uloZzeni chemickych latek a
10 10 1 1 - ulozeni v prodejnich regalech, v polic | - Ch - kontaminace prostor chemickym | - nezakonna manipalce déti a mladistvyc
10 10 1 1 - skladovani v uklidové komote, tiklidc | - Ch - kontaminace prostor chemickym | - neSetrna manipulace, vyliti nebezpecny
10 10 1 1 - manipulace a prip. fedéni pted pouzit | - Ch - kontaminace prostor chemickym | - neSetrna manipulace, vyliti nebezpecny
5 5 1 1 - nakup - B, Ch, F - naruseni bezpeénosti chem | - nedodrzeni GMP pfi vyrobé¢ a distribuc
5 5 1 1 - skladovani ve skladu - F - kontaminace cizimi pfedméty - naruseny obal, neSetrna manipulace
5 5 1 1 - skladovani v aklidové komoie, uklidc | - F - kontaminace cizimi pfedméty - naru$eny obal, neSetrnd manipulace
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

nepotravina’ ského zbo, prodej

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

Sledovani
Operace Typ Znak Hodnoty Sledovani Frekvence |Zodpovédny| Dokumentace Archivace
Faze: €. 1010 - nakup, piejimka,
skladovani nebezpeénych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
- nakup
- prejimka zbozi dokladova
- prejimka zbozi fyzicka CP CP |[- stav obalu - neporuseny obal |- pozorovani - kazda dodavka |- Pracovnik
prejimaného zbozi povéfeny
prejimkou
- datum expirace - nepfekrodené - pozorovani - kazda dodavka |- Pracovnik
datum expirace povétfeny
prejimkou
- oznaceni, - Cesky text oznaceni |- pozorovani - kazda dodavka |- Pracovnik
bezpeCnostnivéty na obale povéfeny
prejimkou
- skladovani ve skladu
- vybaleni ze skupinového obalu,
odstranéni obalil
- ulozeni v prodejnich regalech, v
policich
- prodej
- skladovani v tklidové komore,
uklidovém koutu
- manipulace a piip. fedéni pred
pouzitim k sanitaci a desinfekci
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HACCP

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména

1/0

Zpracoval

MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

nepotravina’ ského zbo, prodej

Znaky a napravna opatreni

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a

Operace Typ Znak Hodnoty Napravné opatieni Zodpovédny | Pfidruzeny dokument
Faze: €. 1010 - nakup, piejimka,
skladovani nebezpeénych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
- nakup
- pfejimka zbozi dokladova
- prejimka zbozi fyzicka CP CP |- stav obalu pfejimaného zbozi |- neporuseny obal - vraceni dodavky zbozi |- Vedouci - Né4pravna opatieni
prodejny
- datum expirace - nepfekrocené datum - vraceni dodavky zbozi - Vedouci - Néapravna opatieni
expirace prodejny
- oznaceni, bezpe¢nostnivéty - Cesky text oznaceni na - vraceni dodavky zbozi |- Vedouci
obale prodejny

- skladovani ve skladu

- vybaleni ze skupinového obalu,
odstranéni obal

- ulozeni v prodejnich regalech, v
policich

- prodej

- skladovani v uklidové komore,
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 1/0
HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista

Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: nakup

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
nakup od provéfenych dodavateli Pracovnik povéfeny Smlouva o dodavce zbozi
nakupem

Ndakup chemickych latek a nepotravinarského zbozi
prowidi od proverenych dodavatelii, kteri dodavaji zbozi
bezpecné a kvalitni.

Nepsat nic na tento dokument
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 1/0

HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista
Segment: €. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: prejimka zboZi fyzicka CP
Typ: CP

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Kontroluje celistvost obalii prejimaného zbozi. Obal zbozZi
musi zabranit kontaminaci cizimi predmety v priubéhu
manipulace.

prijem chemickych latek s neprekroc¢enym datem expirac

Kontroluje datum expirace prejimaného zbozi. Prijmout do
provozovny lze pouze chemicke latky a jiné pri pravky s
neprekrocenym datem expirace.

kontrola pritomnosti ¢eského textu znaceni na obale

Prejimat Ize pouze chemické latky a jiné pii pravky s Ceskym
textem oznaceni na obale.

cesky text znaceni nebezpecnosti na obale, prip.

Pracovnik povéteny
ptejimkou

Pracovnik povéteny

ptejimkou

Pracovnik povéteny

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
kontrola stavu obali Pracovnik povéfeny
prejimkou

Etikety chemickych latek

Etikety chemickych latek

Etikety chemickych latek

V pri pade zjisteni naruseni stavu obalu prejimaného zbozi
dodavku vrati zpét dodavateli.

bezpecnostni listy ptejimkou
Prejimat Ize pouze chemické latky a jiné piipravky s tzv. H
vetami v Ceském jazyce. Pracovnik kontroluje pritomnost
pokymi pro nakladani v pri pade zasazeni lidského tela,
apod. i pro potreby manipulace pri pri jmu a pri skladovani.
Prip. Ize zajistit informace z bezpecnostnich listii chem.
latek.
Znak: stav obalu pfejimaného zbozi
Sleduje neporusenost obalu prejimaného zbozi.
Hodnoty: neporuseny obal Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: kazdéa dodavka
Zodpovédny: Pracovnik povéfeny piejimkou Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vraceni dodavky zbozi Vedouci prodejny Napravna opatfeni

Nepsat nic na tento dokument
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H A C CP Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 1/0
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista

Znak: datum expirace
Kontroluje datum expirace chemickych latek a jinych pripravkii.
Hodnoty: nepiekrodené datum expirace Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: kazda dodavka
Zodpoveédny: Pracovnik pov&feny piejimkou Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vraceni dodavky zbozi Vedouci prodejny Népravna opatieni
V pri padé zjistent prekrocent data expirace u chemickych
latek a jinych pri pravikai dodavku vrati zpét dodavateli.

Znak: oznaceni, bezpeCnostnivety
Kontroluje oznaceni zbozi na obale, pritomnost H vét a navodu na manipulaci a pouziti.
Hodnoty: Cesky text oznaceni na obale Sledovani: pozorovani
Dokumentace: Frekvence: kazdéa dodavka
Zodpovédny: Pracovnik povéfeny piejimkou Archivace:
Napravné opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
vraceni dodavky zbozi Vedouci prodejny

V pri pade zjisteni chybéjiciho ceského znaceni u
chemickych latek a jinych pri pravkii dodavku vrati zpet
dodavateli.

Nepsat nic na tento dokument
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

HACCP

Verze/Zména 1/0

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

Popis

mista

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Operace: skladovani ve skladu

Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

Setrna manipulace
Se zbozim manipuluje Setrné s cilem minimalizace naruseni
obalu skladovaného zbozi.

oddélené skladovani chemickych latek a nepotravinarskél
zbozi

Dodrzuje oddélené skladovani chemickych latek, popr,

Jiych pri pravkil v samostatném skladu, zamezuje

pachovému ovlivneéni.

Ostatni nepotravinarské zbozi skladuje prostorové

oddélené v samostatném regale.

Setrna manipulace, pouZiti ochrannych prosti‘edki, znalo
H vét

Béhem manipulace s uzavirenymi obaly chemickych latek
dbd zvySené opatrnosti, pracuje Setrné pro zamezeni rizika
viliti nebezpecnych chemickych latek. V pri padé potreby
postupuje podle instrukci na obale - H véty.

Pracovnik

Vedouci prodejny

Pracovnik

listy

Smlouva o dodavce zbozi

Znaceni na obale, Bezpecnostni

Nepsat nic na tento dokument

Expa HACCP - 1.5.1

Strana 5 /1




MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 1/0

HACC P Zpracoval

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,

prodej
Popis mista
Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: ulozeni v prodejnich regalech, v policich

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Béhem ukladani nebezpecnych chemickych latek do
prodejrich regalii a polic dbad na jejich bezpecné ulozeni,
Ziraviny a nebezpecné chemické latky ve vysce mimo dosah
deti.

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
oddélené uloZeni chemickych latek a potravin Pracovnik
Dodrzuje oddélené vystaveni chemickych latek, popr, jinych
pri pravkii v prodejnim regdle, polici vyhrazeném pro tyto
latky. Nepotravinarské zbozi nabizi zietelné oddélené.
uloZeni chemickych latek bezpeéné, mimo dosahu déti Pracovnik

Nepsat nic na tento dokument
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H A C CP Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 1/0
Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista

Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: prode;j

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

zamezeni prodeje osobaAm mladsim 18 let Vedouci prodejny Pravni ptedpisy
Pri prodeji nebezpecnych chemickych latek a chemikych
latek oznacenych jako Ziravé, nebo oznacenych vétou H314
zajisti zakaz prodeje téchto pri pravkit osobam mladsim 18
let. V samoobsluzné prodejne opatii misto nabizeni téchto
latek zakazovou tabuli "Zdakaz prodeje osobam mladsim 18
ti let" nebo se stejnym vyznamem.

Nepsat nic na tento dokument
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Verze/Zména 1/0

HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista
Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: skladovani v uklidové komore, uklidovém koutu

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

bezpecnostnich listi pro latky se kterymi se v prodejné
manipuluje

Béhem manipulace s chemickymi latkami dbd zvysené
opatrnosti. Je k dispozici seznam chemikalii powzivanych
na prodejné k sanitaci a desinfekci. Jsou k dispozici
bezpecnostni listy latek, se kterymi se pracuje.

listy

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument
Setrna manipulace Pracovnik Smlouva o dodavce zbozi
S pri pravky manipuluje Setrné s cilem minimalizace
naruseni obalu chemikalii.
Setrna manipulace, znalost pripravkii, pritomnost Pracovnik Znaceni na obale, Bezpecnostni

Nepsat nic na tento dokument
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Verze/Zména 1/0

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova
HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova

Datum

13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista
Segment: €. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: manipulace a pfip. fedéni pfed pouzitim k sanitaci a desinfekci
prodejny

Respektovat standardni hygienicka doporuceni

Ovladaci opatreni

Zodpovédny

Pridruzeny dokument

Setrna manipulace, pouZiti ochrannych prosti‘edki, znalo
H vét

Béhem manipulace s chemickymi latkami je pracovnik
vybaven pozadovanymi ochrannymi prostredky dle
deklarace vyrobce latky (pro Zivaviny a latky leptajici
napr. gumové rukavice, plastové bryle, sorbent, ochranny
odév).Behem manipulace postupuje Setrné pro zamezeni
rizika viliti nebezpecnych chemickych latek. Bezpecnostni
listy pouzivanych nebezpecnych chemickych latek jsou
viditelné zpristupnené, pracovnik je seznamen s navodem
na pouZiti a pri padré s H vétami.

Pracovnik

listy

Znaceni na obale, Bezpecnostni

Nepsat nic na tento dokument
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Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Verze/Zména 1/0

HACCP

Zpracoval MVDr. Petra Vasilova Datum 13.01.2017

COORP druzstvo Velké Mezirici - ¢€.9010 Nakup, prejimka,
skladovani nebezpeénych latek a nepotravina ského zboz,
prodej

Popis mista

Segment: C. 1010 - nakup, prejimka, skladovani nebezpecCnych latek a
nepotravinarského zbozi, prodej
Operace: pouziti chem. latky pfi sanitaci a desinfekci

Respektovat standardni hygienickad doporuceni

Ovladaci opatreni Zodpovédny Pridruzeny dokument

Setrna manipulace, postup dle navodu na pouziti Pracovnik Znaceni na obale, Bezpecnostni
listy

Béhem manipulace postupuje Setrné, postupuje dle navodu
na pouziti, dodrzuje redent, teplotu, dobu piisobeni, oplach
a dalsi instrukce dle vyrobce.

Nepsat nic na tento dokument
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